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L INTRODUCCION

La cebolla es una especie de amplia difusion en el mundo y que se cultiva para
aprovechar su bulbo. Genéticamente es una especie diversificada por lo que se dispone
de muchas variedades, lo que explica su adaptacion a condiciones agroecologicas muy
diferentes. Esa variabilidad también ha permitido cultivarla para usos distintos y en
todas las épocas del aiio.

La cebolla amarilla ofrece una buena oportunidad como cultivo relativamente nuevo
para la exportacion al mercado estadounidense, europeo, centroamericano e incluso al
mercado japonés.

La ventana de comercializacion en la que se ofertan los mejores precios en Estados
Unidos, esta comprendida en los meses de diciembre hasta febrero coincidiendo con las
épocas de mayor produccion para las condiciones del Valle de Sébaco. Parte de esta
produccion puede ser vendida al mercado nacional.

Para producir cebolla se requiere de un suelo rico y bien cuidado, asi como de un clima
calido y seco, con suficiente humedad en el terreno. En Nicaragua se cuenta con las
condiciones Optimas en el Valle de Sébaco, que es donde se concentra la produccion
para la exportacion de este cultivo.

Los Estados Unidos y Centroamérica constituyen buenos mercados para la cebolla
nicaraguense.

IL GENERALIDADES

Nombre cientifico: Allium Cepa

A. ORIGEN

La cebolla es una de las 500 especies del género Allium de la familia de las liliaceas. Se
considera originaria de Palestina e India, la cual se ha venido cultivando desde 3,000

AC.

La cebolla comenzo a cultivarse en el continente americano alrededor del afio 1629. En
1806, los catalogos de semillas describian seis variedades.






B. USOS

Su principal valor como cultivo, es su uso como condimento y consumo fresco en todo

el mundo.

Este producto puede consumirse en diferentes formas tales como: bulbo seco, hojas
verdes, bulbo o cabeza fresca, cabeza tierna o de desarrollo intermedio, deshidratado en

polvo o escamas y encurtidos.

La cebolla deshidratada o procesada representa una opcion interesante para los
consumidores. Su uso es sumamente amplio, se utiliza en la industria de sopas y en la

industria alimenticia en general.

Entre los principales demandantes se encuentran hoteles, restaurantes, hospitales y se ha
registrado un incremento importante en las ventas al detalle.

C. COMPOSICION

Las especies del género Allium (Ajo, cebolla, puerro y chalota) tienen un aroma
especial debido a compuestos azufrados volatiles. Estos se forman por una accion
enzimatica al romperse las células. La enzima participante es la alinasa, que es parecida
a la que se encuentra en otras especies del género Allium y en algunas cruciferas.

En la cebolla abunda el compuesto arriba mencionado. Ademas forma un compuesto
lacrimogeno, caracteristico de la cebolla.

Las principales fuentes nutritivas de la cebolla son las vitaminas A y C, y si bien su
valor alimenticio no es muy alto, es un producto muy apreciado como condimento, al
punto que solamente el tomate es el producto agricola del que se registra mayor
produccion a nivel mundial.

III. PRINCIPALES CARACTERISTICAS DE LA PLANTA

La cebolla es una planta bianual porque produce flores y semilla hasta el segundo aiio
de plantada, pero para fines comerciales, que es la formacion del bulbo se cultiva como
una planta anual. Es la segunda hortaliza mas importante en el mundo, después del

tomate.






A. La Raiz

Tiene un sistema radicular superficial que se extiende en los primeros 30 centimetros de
profundidad aproximadamente. Las raices son fibrosas, reducidas en numero,
ramificacion y longitud. Algunas de ellas pueden llegar hasta un metro de profundidad,
pero la mayoria se ubica en los primeros 40 - 45 cm. Del suelo, lateralmente se
extienden hasta unos 30 cm.

La superficie radicular por unidad de peso de la planta es menor que en la mayoria de
las especies horticolas.

B. El Tallo

El tallo es un disco delgado del cual nacen las raices y las hojas de la planta, permanece
con esta forma en la primera temporada pero en la segunda se alarga hasta 1.5 6 2 cm.
de altura y en su extremo se forman las flores en una inflorescencia llamada umbela. La
cebolla posee un bulbo tunicado con tallo erguido

C. La Flor
Las flores se agrupan en umbelas simples de los tallos florales que son nuevos y
cilindricos, cada bulbo forma entre 2 y 20 tallos florales. El nimero de flores varia entre

500 y 2,000 por cada umbela, las flores de una umbela permanecen abiertas por 15 a 20
dias y les da una planta por unos 30 dias.

D. El Fruto
El fruto de la cebolla es una capsula con 3 16bulos y cada lobulo tiene 1 6 2 semillas.
Ultimamente se han desarrollado algunas variedades que son especificas para la

produccion de cebollines y no forman bulbo o lo hacen muy lentamente. Algunos
botanicos clasifican estas variedades con el nombre cientifico de Allium fistolosum.
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E. Las Hojas

Las hojas son largas envainadoras y jugosas; flores en cabezuela, en el extremo de un
bohordo cilindrico, hueco e hinchado en la base y bulbo gluboso, comestible, formado
por muchas capas concéntricas gruesas, carnosas y jugosas con raices en la parte
inferior.

Las hojas son erectas, huecas y semicilindricas, con un diametro de 0.5 cm,
aproximadamente.

Una planta forma de 8 a 15 hojas de unos 30 a 60 cm. de longitud. Al nacer cada hoja
aparece dentro de la anterior y asi se forma una especie de tallo llamado "tallo falso"
constituido por las vainas de las hojas.

La porcion basal de cada hoja envuelve completamente el tallo (disco), que al
engrosarse por acumulacion de reservas forman el bulbo.

F. Polinizacion

La polinizacion es cruzada y la realizan principalmente abejas y algunas moscas; la
anchoesterilidad Es una caracteristica de la cebolla y ese factor ha sido aprovechado
para formar hibridos comerciales.

IV.  ASPECTOS AGROECOLOGICOS
A. REQUERIMIENTOS DEL SUELO

Se adapta a suelos desde franco-arenosos hasta franco-arcillosos pon Ph de 6 a 7 con
buen drenaje nivelado. Se deben descartar suelos con historial de enfermedades del
suelo como raiz rosada y malezas ya que el pequeiio sistema radicular de la cebolla, no
le permite competir por agua, luz y nutrientes con plantas gramineas y ciperaceas.

La cebolla se produce mejor en suelos francos y bien drenados, sin embargo se adapta
aun amplio rango de suelos, toda vez que se haga un buen manejo en la preparacion,
drenaje, fertilizacion y riego. Los suelos pesados (arcillosos) son dificiles de trabajar
porque requieren un manejo especial de la humedad, por lo tanto es recomendable
evitarlos.
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El Ph optimo del suelo para la produccion de la cebolla debe ser entre 6 y 7. La cebolla
figura entre los vegetales mas susceptibles a la salinidad. Con una conductividad
eléctrica de 2 millones (mmho) puede ocurrir ya una reduccion de la cosecha en un 10%
lo cual puede ser mas severo en condiciones de alta temperatura. Para determinar la
salinidad se debe sacar una muestra de suelo y enviarla al laboratorio por lo menos un
mes antes de la siembra.

El nivel de materia organica es importante en la productividad del suelo. Un porcentaje
minimo de un 3% es deseable para obtener altos rendimientos. Para mejorar esta
condicion se debe incorporar materia organica como ser abonos verdes, casulla de
arroz, incorporacion de rastrojo en general. El uso de estiércoles no es recomendado
porque aumenta la pungencia de la cebolla (debido a su alto contenido de azufre), y la
incidencia la enfermedad llamada raiz rosada.

La presencia de inoculé de microorganismo causantes de enfermedades (Raiz rosada.
Fusarium. Sclertinia, etc.), de plagas (gallina ciega, gusano Cogollero, etc.), nematodos
y malezas (coyolillo) son factores licitantes en la produccion de cebolla.

Es importante por lo tanto seleccionar campos que no tengan estos problemas y adoptar
un adecuado programa de rotacion de cultivos. Es recomendable sembrar cebolla en el
mismo lote cada 4 afios. Si esto no se hace, la incidencia de ciertas enfermedades que
persisten en el suelo puede aumentarse.

De no ser posible hacer esta practica lo aconsejable para reducir (no eliminar) la
severidad de estos problemas es rotar con otros cultivos como maiz, soya y sorgo pero
tomando siempre en cuenta que pueden producirse problemas especificos con cada uno
de estos cultivos (por ej. Presencia de nematodos en la soya).

B. REQUERIMIENTOS DEL CLIMA
®* Temperatura

La cebolla es un cultivo de clima frio que se adapta a crecer bajo un amplio rango
temperaturas. La planta crece mejor entre 12.8 °C (55 °F) y 24 °C (75 °F). El mejor
crecimiento y calidad se obtienen si la temperatura es fresca durante el desarrollo
vegetativo (desde la germinacion hasta el inicio de formacion de bulbos), y un poco mas
caliente durante el crecimiento del bulbo y madurez.

5
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Las cebollas dulces necesitan noches frescas [10-15.6 °C (50-60 °F)] y dias calientes
[mas de 26.7 °C (80 °F)] para poder alcanzar altos niveles de azicares en el bulbo.

La influencia de la temperatura en el crecimiento de la cebolla en los tropicos no es muy
clara pues se ha realizado muy poca investigacion bajo estas condiciones. En general,
parece ser que las temperaturas mas altas aceleran el crecimiento y formacion de los
bulbos.

Altas temperaturas pueden producir también otros efectos indeseables como: mayor
tendencia a producir bulbos divididos o dobles, formacion precoz de los bulbos (y por
lo tanto reduccion en los rendimientos y tamaifio de los bulbos), formacion de bulbos
alargados, aumento en la pungencia (pérdidas de dulzura y aumenta los volatiles de
sabor).

En altitudes mayores (arriba de los 1600 msnm) en donde ocurren temperaturas en el
rango de 4.4-7.2 °C (40-45 °F), se puede inducir la formacion del tallo floral si las
cebollas ya han pasado el estado juvenil. La cebolla permanece en el estado juvenil
hasta que la planta alcanza un diametro de mas de Y pulgadas. La formacion de flores
hace que la cebolla no se pueda comercializar porque el bulbo es atravesado por el
centro por un tallo duro y fibroso. Hay bastante diferencia entre variedades en su
susceptibilidad a florecer. La mejor manera de evitar la floracion es retrasar la época de
siembra de manera que este en su estado juvenil durante el periodo de bajas
temperaturas y siembra variedades adaptables al area.

= LUZ

La planta de la cebolla tiene un sistema foliar muy ineficiente en el uso de la energia
solar. Por lo tanto, es importante promover un desarrollo foliar adecuado antes del inicio
de la formacion de bulbos. Periodos prolongados de baja intensidad solar (dias
nublados) promueven el desarrollo de enfermedades foliares y bajo contenido de
azucares en el bulbo.

* FOTOPERIODO

Fisiologicamente, la cebolla es clasificada como un cultivo de dia largo. Esto significa
que la cebolla forma bulbos en respuesta a dias que son mas largos que un minimo de
horas de luz.
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A este minimo de horas se le denomina fotoperiodo criticos. Por lo tanto las variedades
se clasifican de acuerdo a su fotoperiodo.

Las variedades de dia largo requieren de dias con mas de 14 a 16 horas de luz para
iniciar la formacion de bulbos. Las cebollas de dia intermedio requieren alrededor de 14
horas de luz para iniciar la formacion de bulbos y las variedades de dia corto requieren
entre 11-13 horas.

La duracion del periodo de luz varia entre 11 horas con 17 minutos en el dia mas corto
del afio, (21 de diciembre) y 12 horas con 58 minutos en el dia mas largo del aiio (21 de
Junio). Las variedades que se cultivan son de dia corto aunque se han cultivado algunas
variedades de dia intermedio en pruebas realizadas con resultados variables. La fecha de
siembra es importante para lograr que una variedad de dia intermedio forme un bulbo en
esta latitud.

= HUMEDAD RELATIVA

La humedad relativa tiene una fuerte influencia en la incidencia de enfermedades
fungosas en la cebolla. Las zonas aridas (secas) con un verano bien marcado con varios
meses libres de lluvia son ideales para la produccion de cebolla si reinen las demas
condiciones necesarias para el cultivo. Dias calientes y secos son favorables para una
buena maduracion y curado natural de la cebolla en el campo. La condensacion de la
humedad relativa (niebla o neblina) durante las horas frias del dia es desfavorable
porque favorece al desarrollo de enfermedades foliares.

= ALTURA

La cebolla se desarrolla bien en alturas comprendidas entre 300 y 1,500 mts. Sobre el
nivel del mar, con un ambiente seco, luminoso y temperaturas comprendidas entre 18 y
28 grados C, prefiriendo clima fresco antes del bulbeo y calido durante el bulbeo.

Estas condiciones existen el Valle de Sebaco donde la altura sobre el nivel del mar esta
entre 450 - 500 metros y las temperaturas durante la época de siembra, se encuentra
entre 22 y 30 grados C.
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Las camas deberan de levantarse unos 20-30 cm y tener un ancho de 1-1.2 m. La
fertilizacion del semillero debe hacerse al momento de la preparacion de las camas
incorporando uniformemente al voleo ¥: libra / m? de un fertilizante completo como 12-
24-12.

*  Desinfeccion del Suelo

La desinfeccion del suelo es indispensable. Para el tratamiento del suelo existen dos
alternativas, una que es utilizando gas (Bromuro de metilo) el cual requiere de mucho
cuidado para su aplicacion. Este se aplica en camas emplasticadas herméticamente
selladas, las que deben permanecer asi durante 48 a 72 horas y luego ser airados por un
tiempo de 24 a 48 horas haciendo una remocion del suelo a diario con una herramienta
limpia (rastrillo). La aplicacion se hace a razon de 1.5 lbs. de Bromuro de metilo por 15

m’.

La segunda alternativa es el uso de Basamid granulado (Dazomet) a razon de 50 g/ m?,
para una eficiente aplicacion de este producto se debe de hacer lo siguiente:

Humedecer el suelo ya bien preparado para la siembra.

Distribuir uniformemente sobre la superficie la dosis indicada.

Mezclar bien el suelo con el producto.

Comprimir el suelo, regar sobre la superficie y se desea cubrase con un plastico.

5-7 dias después airear el suelo, mulléndolo ala misma profundidad a que fue
incorporado el Basamid usando una herramienta limpia (azadén o rastrillo).

bk =

6. A los 10-14 dias (17-21 dias desde la aplicacion) se hace una prueba de germinacion
para ver se quedan gases en el suelo, si no los hay se puede sembrar.

*  Siembra

Almacenamiento de semilla.

La semilla de cebolla es altamente susceptible a temperaturas altas y humedad relativa
alta por lo cual debe ser guardada en lugares suficientemente frescos que mantengan

una temperatura promedio de 8-12 °C (46.4-53.6 °C) preferiblemente debe ser
almacenada en un cuarto frio con una humedad relativa de 70%.
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Aun cuando se le denlas condiciones de manejo adecuado, esta no debe ser guardada
por un periodo no mayor de dos afios siempre y cuando se mantenga en un empaque
hermético por ej..una lata. Si la lata esta abierta o si se usa otro tipo de empaque como
una bolsa esta no se puede guardar por mas de un afio. Es necesario realizar antes de
cualquier siembra una prueba de germinacion la que nos indicara sobre la calidad de la
semilla.

Tratamiento de la Semilla.

Al momento de tirar la semilla se recomienda hacer un tratamiento con Captan en dosis
de 2 gramos de producto comercial por Kilogramo de semilla, si la semilla no ha sido
tratada. Si el clima es favorable (clima frio y himedo o nublado) para el desarrollo de
hongos (mal de talluelo o Pythium) entonces es preferible aplicar Ridomil (MZ-58) en
dosis de 25 g/100 m? de area de semillero, utilizando altas cantidades de agua y
aplicandolo sobre las camas después del tapado de la semilla o Ridomil 2E en dosis de
24-48 m1/100 m? incorporado al semillero antes de sembrar.

Distribucion de la Semilla

La distribucion de la semilla en el semillero debe hacerse con mucho cuidado. Se
recomienda una distancia entre lineas de 15-20 cm. La semilla se siembra a chorro
corrido colocando 5-6 6 7-10 semillas por pulgadas respectivamente. Una libra de
semilla sirve para sembrar 60-80 m? de semillero. Se usan unas 3-4 libras de semilla
para producir semilleros para transplantar una manzana. La profundidad del surco para
depositar la semilla debe de ser no mayor de '; pulgada. Posteriormente las camas
pueden ser protegidas con paja seca, casulla de arroz o aserrin. En el caso de usar
casulla de arroz o aserrin la capa que se aplica debe de ser inferior a 'z pulgada.
Mantenga una humedad adecuada del semillero pero tenga cuidado de no sobre regar. El
exceso de riego puede fomentar enfermedades.

10
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= Proteccion de los Semilleros
Proteccion Fisica

Durante la época lluviosa es necesario proteger los semilleros con una cobertura plastica
movible que permita el manejo de otros factores internos, por lo que debe estar colocada

en forma de tuneles utilizando para su construccion materiales de campo, por €j. bambu,
cafia brava, etc.

Para épocas secas son alta intensidad de lugares luz es aconsejable usar un material
como haran para proteger a las plantas durante las primeras 3-4 semanas después de la
emergencia.

=  Proteccion Quimica

Para la proteccion quimica de las plantas del semillero en las primeras dos semanas es
necesario aplicar preventivamente un fungicida como Ridomil MZ-58 en dosis de 25
/100 m? con alta cantidad de agua para el control de mal de talluelo (Pythium). Es
recomendable hacer aplicaciones de mancozeb (por ej. Manzeb 80, Dithane M.45,
Vondozeb, etc.) después de 4 semanas de emergido el semillero en intervalos de 7 a 10
dias para tener un buen control sobre la mancha (Alternaria sp).

= Epocas de Siembra

La época de siembra para los semilleros depende del mercado, objetivo de la siembra y
de variedad. Considerando el mercado de los Estados Unidos y con variedades blancas
la fecha adecuada para establecer la siembra es del 1 al 30 de Agosto. Si es con
variedades rojas se inicia del 1 de Agosto hasta el 30 de Septiembre y para amarillas el
25 de Agosto hasta el 1 de Octubre. En el caso de cebollas dulces se pueden sembrar
desde el 15 de Julio hasta el 15 de Agosto, se corre el riesgo de tener un porcentaje muy
alto de plantas con formacion prematura de bulbos, (plantas prefiadas) lo que resulta en
una reduccion en el nimero de plantas para transplante y en el rendimiento. Si se hacen
siembras antes del 15 de Agosto se recomienda buscar lugares para los semilleros que
tengan una altura superior a los 1400 msnm.

11
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C. TRANSPLANTE
= EPOCA DE SIEMBRA

La programacion de siembra debera efectuarse apuntando a la ventana de
comercializacion (ver cuadro anexo N° 25) comprendida desde diciembre hasta febrero,
que es cuando aumenta la demanda de cebolla en los Estados Unidos y en consecuencia

el precio, presentandose picos de hasta US$26.00 por caja de 50 libras a finales de enero
y todo el mes de febrero.

= MODALIDADES DE SIEMBRA

Semillero y Transplante -
Siembra directa

Semillero y Transplante

El tiempo oportuno para el establecimiento de semilleros es un problema continuo. Las
semillas necesitan por lo menos de 5 a 7 dias para germinar. El periodo normal de
crecimiento segun la elevacion, fecha de siembra y variedad de la cebolla es de 45 a 70
dias en los semilleros.

Se necesita mas tiempo en altitudes mayores donde las temperaturas promedio son mas
bajas y de 90 a 130 dias adicionales después de transplantar. El tiempo requerido para
secar y curar la cosecha depende de cuando seran cosechadas las cebollas. Mas tiempo
es necesario en diciembre y enero cuando prevalece un clima fresco y nublado que en
marzo cuando los dias estan soleados y no hay precipitacion.

Para determinar la fecha requerida para establecer los semilleros, se debe identificar la
ventana de mercado deseada. Para el mercado de diciembre o enero se calcula por lo
menos 30 dias desde el momento en que estan maduras las cebollas (50% dobladas), a

su arribo al mercado.

Se llevara por lo menos 3 semanas desde que se sacan del suelo hasta que estén
suficientemente curadas para clasificarlas si hay humedad relativamente alta, lluvias,
clima nublado y/o temperaturas bajas.

12






Dadas las ventanas de mercado anticipadas de diciembre hasta fines de marzo, es claro
que mucha de la preparacion de semilleros y el sembrar debe hacerse durante el periodo
de junio a agosto.

En latitudes mas altas (Nicaragua, Honduras, El Salvador y Guatemala), los semilleros
sembrados en junio, julio y a principios de agosto, necesitan ser sembrados en
elevaciones mayores (1,500 mts.), para evitar que los bulbos se formen prematuramente
en los semilleros.

Los semilleros establecidos durante la época de lluvia deben ser protegidos de la fuerza
de las lluvias durante la siembra y emergencia.

Para las condiciones del Valle de Sébaco y la época de siembra de cebolla de
exportacion, este método es el mas seguro para garantizar una buena produccion y
trasladar al campo definitivo, plantulas sanas y vigorosas, que se desarrollan
normalmente (Seleccion de semilleros).

Para sembrar una manzana de cebolla amarilla dulce, se necesitan 360 metros de
semilleros, de los cuales se distribuiran 3 libras de semilla, o sea una libra para cada 120
metros con el objetivo de disponer de suficiente almacigo para una buena seleccion de
plantulas o cualquier eventualidad (enfermedades, condiciones climaticas adversas).

La siembra directa

Es factible en condiciones de poca pluviosidad o verano, utilizando para ello semilla
aperdigonada o peletada, para permitir una buena distribucion de la semilla, lo mismo
que sembradoras de precision.

D. MANEJO CULTURAL DEL PLANTIO

*  Fertilizacion

La cebolla es una planta que tiene un sistema de raices muy reducido, y por lo tanto es
importante colocar el fertilizante cerca de la planta. La mayor parte de las raices son

producidas en los primeros 30-60 cm del suelo y esparcidas horizontalmente en un radio
de 15cm alrededor de la planta.

13







LN R

“8 =

‘.E.

&« & fa Jajjafj

Para obtener una buena produccion es necesario satisfacer las necesidades de la planta y
realizar una fertilizacion que supla el nivel adecuado de nutrientes aprovechables en el
suelo.

Aplicacion de Nitrégeno

Las aplicaciones de nitrogeno se hacen mas necesarias en la época de desarrollo
vegetativo de la planta especialmente durante la época himeda y con irrigacion en la
cual la cantidad de nitratos en la zona radicular puede disminuir debido a la perdida que
ocurre por el efecto de esta practica (lixiviacion).

Sin una aplicacion oportuna se corre el riesgo de un crecimiento pobre y una baja
produccion en la cosecha. Es importante no tener la limitacion de agua y de nitrogeno
durante el periodo de crecimiento del bulbo.

Las aplicaciones muy altas o tardias con relacion al desarrollo del bulbo pueden causar
rompimiento de estos, engrosamiento del cuello del bulbo, aumentar la incidencia de
bulbos dobles o divididos y la incidencia de enfermedades. Por eso es importante la
fertilizacion temprana y oportuna de nitrogeno. Falta o exceso de nitrogeno puede
retrasar la formacion de bulbos. La dosis recomendada en el caso de nitrogeno varia
entre 100-140 Kg/Ha.

Aplicacion de Fosforo

El contenido de fosforo en estos suelos es muy variable, asi que la fertilizacion con este
nutriente depende del contenido de este elemento en el suelo. Si el analisis indica bajo
contenido aplique entre 50-70 Kg/Ha, (normal medio) 10-25 Kg/Ha o mas alto, 0 Kg/Ha
de fertilizante fosforado, debe ponerse especial atencion a la colocacion cerca de la zona
de influencia de las raices.

Aplicacion de Potasio

Las aplicaciones de potasio en la mayoria de los lotes no son necesarias ya que los
niveles aprovechables de este elemento son altos, sin embargo en los lotes con
contenidos medios, se debe fertilizar con una cierta cantidad. También debido a
demandas altas de nutrientes al comienzo del crecimiento vegetativo, es beneficioso en
algunos lotes suplementar el potasio inmediatamente disponible en el suelo.
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Si el analisis indica bajo contenido, aplique 80-140 Kg/Ha, normal (medio) 80 Kg/Ha o
mas alto 0Kg/Ha de potasio.

= Riego

La precipitacion es insuficiente para satisfacer la demanda de agua del cultivo de
cebolla; asi que es necesario contar con un sistema de riego. La planta debera mantener
un crecimiento continuo. De lo contrario si el crecimiento se detiene por insuficiencia
de agua las bractes o capas exteriores del bulbo tienden a madurar prematuramente.

Cuando se vuelve a regar con suficiente agua y el crecimiento se restablece, las capas
interiores se agrandan y hacen que se rajen las exteriores. Esta es una causa de bulbos
dobles y con dobles centros.

Como se describio anteriormente, la planta de cebolla tiene solo una raiz primaria.
Todas las demas raices se forman como raices adventicias de la placa basal o tallo. A
medida que la planta crece de deben formar nuevas raices y estas no se pueden formar
en suelo seco. De manera que es importante que se suministre adecuada humedad a la
planta. La humedad debe de llegar hasta la base de la planta para que pueda ocurrir el
crecimiento de las raices.

Una insuficiente frecuencia o cantidad de agua aumenta la pungencia de la cebolla, lo
cual no es deseable si se quiere producir cebollas dulces.

La frecuencia de riego dependera de la demanda de agua por | cultivo de acuerdo a su
estado vegetativo, tipo de suelo donde sé este trabajando y de la evaporacion
dependiendo del clima.

El mejor método para estimar los requerimientos de riego es la utilizacion de la pana de
evaporacion. Esta consiste en registrar diariamente la perdida de agua. Cuando la
perdida acumulada llega a 2.54 cm se toma la decision de aplicar riego pero esta
depende también en el tipo de suelo.

El segundo sistema esta basado en criterio de campo tomando muestras de suelo de la
zona en donde estan creciendo las raices (placa basal) y palpando al tacto el nivel de
humedad. Si al presionar o amasar el suelo este se desmorona y no forma una bola se
toma decision de regar.
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Generalmente esto se cumple con el rango de suelos que son adecuados para la cebolla.
Se necesita bastante experiencia practica para desarrollar este criterio.

Es importante saber determinar el momento cuando debe de pararse un riego. Es
aconsejable aplicar el ultimo riego cuando el 20 a 30% de las plantas se han doblado,
este ultimo riego debe de ser moderado.

= Aporque

No es necesario aporcar las cebollas amarillas o las rojas, pero si las cebollas blancas.
La razon es la susceptibilidad de la cebolla blanca a mancharse de verde cuando se
expone al sol. El aporque debe realizarse alrededor de unas tres semanas antes de la
cosecha, utilizando cultivadores adecuados.

= Control de malezas

Las cebollas son pobres competidores con las malezas y la presencia de estas causa una
reduccion de los rendimientos, del tamafio y de la calidad de bulbo. La presencia de
malezas puede inducir la formacion prematura de bulbos lo que reduce el rendimiento.
Este efecto también puede pasar en el semillero. Las malezas deberan ser controladas
desde la emergencia de la cebolla hasta que los bulbos sean cosechados. Sin embargo el
primer mes de crecimiento es el mas critico.

El control de las malezas se realiza mediante cuatros métodos: seleccion de campo,
rotacion de cultivos, limpieza, y control quimico. Cada uno juega una parte importante
en la produccion de buena calidad de cebollas para exportacion.

Los productores deben de saber cuales malezas estuvieron presentes en los cultivos
previos. Las cebollas no deberan ser plantadas en los campos donde los cultivos
anteriores estuvieron infestados de malezas perennes. El control de malezas perennes en
las cebollas es dificil aunque con una buena rotacion pueden ser controladas.

No es posible controlar todas las malezas mediante el control quimico, lo que hace
necesario realizar métodos de limpieza manual o mecanica, que permitan complementar
el manejo del cultivo libre de malezas y ademas proporcionar condiciones adecuadas
para lograr un mejor desarrollo del cultivo.
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La limpieza es utilizada para el control de malezas en todas las cebollas producidas. Se
necesita tener cuidado cuando se esta cultivando, de no herir el sistema de raices
superficiales de la cebolla o el bulbo en desarrollo. Esto es especialmente cierto durante
el tiempo que las cebollas estan creciendo activamente.

La combinacion del control quimico y limpieza reducira la presion de malezas de gotas
pequefias que facilmente pueden ser llevadas por el viento. Menos agua que lo
recomendado resultaria en una concentracion mas alta lo cual puede producir daiios al
cultivo.

Si se usan volimenes mas altos de agua se gasta mas tiempo en llenar la bomba. Es
preferible usar 40 libras de presion por pulgada (IPP) en la boquilla para la aplicacion
de casi todos los herbicidas. Presiones mas altas pueden causar gotas finas, como
neblina, las cuales pueden resultar en excesiva volatibilidad y pérdidas. Adicionalmente,
gotas pequefias de herbicidas post-emergentes, por ej. Goal, causa un deposito mas
pesado que el normal en la planta el cual puede causar un dafio en el cultivo.

Escoja la boquilla correctamente — Es esencial seccionar los tipos y tamafios correctos
de las boquillas de la bomba y operandolas apropiadamente para una aplicacion
efectiva. La boquilla afecta la cantidad de rociado aplicado en un area particular, la
uniformidad de la aspersion aplicada, la cobertura obtenida y la cantidad de pérdida.
Algunas etiquetas de herbicidas especifican que tipo de boquilla se debe usar.

Cualesquiera que sean los pesticidas que estén siendo aplicados, no mezcle diferentes
boquillas en la misma bomba, cada uno tiene su porcentaje de entrega el cual afecta la
efectividad. También, hay que calibrar las boquillas y bomba por lo menos una vez por
aiio revisando lo gastado y las necesidades de mantenimiento.

Conozca sus malezas — Las malezas estan divididas en grupos como: anuales y
perennes u hoja ancha y graminea. La manera de controlar varia dependiendo del tipo
de las malezas presentes. Cada producto debera saber qué malezas estan presentes en
sus campos para determinar cual practica de control es la mas apropiada.

Aplique herbicidas en el estado apropiado de desarrolio de las malezas — Las
malezas deberan de estar creciendo activamente (no afectadas por sequia) y deberan ser
pequefias (una o dos hojas) en casi todos los casos. Lea la etiqueta para determinar el
estado apropiado de la maleza.
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Recomendaciones de Herbicidas
Semillero

El control de las malezas en el semillero es critico para el desarrollo de transplantes
buenos y fuertes. Si la tierra es fumigada con bromuro de metilo a 1.5 libras (1 lata) por
15 m?, o Basamid a 50 g/ m? habra pocos problemas con la maleza. Algun control
manual todavia sera necesario pues las semillas de las malezas pueden ser transportadas
al semillero. Un individuo debera ser responsable de deshierbar en los semilleros
regularmente (por lo menos una vez por semana).

Si no se usa un fumigante del suelo o un herbicida preemergente, entonces se puede usar
el siguiente método. Prepare el semillero en una manera normal dejandolo listo para
plantar, pero demore la siembra por una o dos semanas. Antes de plantar fumigar el
semillero con Gramoxone (paraquat) o Roundup para matar las malezas emergidas;
luego siembre sin volver a trabajar en el semillero.

Si los semilleros no estuvieran fumigados, varias personas se veran en la necesidad de
deshierbar regularmente. Recuerde que una maleza que tiene 2 a 4 hojas ya esta
causando dafio al cultivo.

En el campo

Una aplicacion de herbicida no es suficiente para controlar las malezas del transplante a
la cosecha. Aplicaciones adicionales combinadas con la deshierba son necesarias para
producir un cultivo de buena calidad.

Cuando predominan malezas de hoja ancha

Goal 2EC o Koltar 20EC (oxifluorfen) — 1.0 a 1.2 It Mz de producto comercial. No usar
surfactante, aplicar sobre toda el area incluyendo el cultivo de la cebolla. Puede
aplicarse dentro de 2 a 3 dias después del transplante sin que cause dafio en la planta
pero debe aplicarse cuando las malezas estan mas susceptibles (menos de 2cm de
altura). Goal es muy activo en muchas malezas, teniendo un margen muy estrecho entre
la dosis efectiva para control de las malezas y la dosis que causa daiio al follaje de la
cebolla. No debera de aplicarse sobre el cultivo de la cebolla cuando prevalezcan dias
nublados, porque existe el riesgo de daiiar la cebolla.
18
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Después de un periodo nublado debera esperarse por lo menos 24 horas antes de aplicar
Goal. No es recomendable aplicar Goal por la maiiana; solo en la tarde por que hay
probabilidades que se queme la cebolla. Puede repetir las aplicaciones cuando germinan
mas malezas, pero solamente una vez mas. Recuerde que las malezas deberan estar en el
estado apropiado. No se puede aplicar Goal cerca de los 60 dias antes de la cosecha.

Cuando predominan las malezas gramineas

Fusilade 25 EC (fluazifop butil) — 1.2 a 1.5 It / Mz de producto comercial y use lcc de
dispersante — humectante por cada litro de mezcla. Si detectara mucha germinacion de
maleza graminea después de haber hecho la primera aplicacion de Goal, se puede hacer
una aplicacion de Fusilade generalmente cuando las gramineas tienen 5 a 8cm.

Para mayo. Para mayor informacion sobre gramineas especificas es necesario revisar las
recomendaciones en la etiqueta. Puede repetir las aplicaciones de este producto cuatro
veces. Recuerde que las malezas deberan de estar en el estado apropiado. No se puede
aplicar Fusilade cerca de los 45 dias antes de la cosecha.

Prowl 500 EC en dosis de 1.5 It / Mz 4 - 5 dias después del transplante pero antes de la
germinacion de las malezas. Fumigar la mezcla sobre el suelo sin dejar ninguna area sin
tratar. Procurar que el suelo tenga buena humedad al hacer la aplicacion. No debera
aplicar riego hasta 48 horas después de haberse hecho la aplicacion del herbicida.

Este tratamiento no debera utilizarse en suelos que sean muy arenosos. En suelos
pesados debera utilizarse la dosis alta.

Cuando predominan ambas malezas de hoja ancha y las gramineas
Utilice Goal 2EC 50 ml + Fusilade 25EC 1.0 It / Mz. Puede repetir la aplicacion si es

necesario varias veces. Si se usa esta mezcla no agregue ningun tipo de dispersante —
humectante por que puede quemar la cebolla.
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* PRINCIPALES ENFERMEDADES Y SU CONTROL
Las enfermedades mas comunes son:

Mancha Purpura: Enfermedad provocada por el hongo Alternaria porri. Se manifiesta
por manchas de color purpura que aparecen en los tallos y hojas provocando la
pudricion de los mismos.

Las esporas germinan y penetran la cuticula directamente. Los sintomas son visibles del
primer al cuarto dias después. El hongo sobrevive en los residuos de la cosecha. Este
hongo necesita la presencia de lluvia o rocio para fructiferar e infectar. Crece desde los
6.1 - 33.9 grados C, pero la optima temperatura es de 25 - 27.2 grados C. Casi no causa
infeccion por debajo de los 12.8 grados C.

Las lesiones al principio son pequefias, hundidas, en cuyo centro aparecen manchas
oscuras que se agrandan tomando un color purpura y separadas del tejido sano por una
zona clara del hongo (esporas) que le dan una coloracion café o negra. En dos o tres
semanas estas manchas rodean hojas y tallos.

En los bulbos la infeccion aparece cuando se aproxima la madurez, manifestandose
como una pudricion acuosa iniciada en el cuello, la cual penetra hasta el centro del
bulbo a través de su sistema foliar.

Control

Para el control de la mancha purpura es necesario hacer una combinacion practica en el
campo del control quimico y el control cultural.

e Buen drenaje de aire para bajar la humedad relativa y de suelo para manejar
adecuadamente su humedad es importante.

e Tolerancia varietal: Granex 429

e Manejo de la humedad dentro del lote mediante los riesgos

e Eliminacion de los desechos de las plantas para prevenir diseminacion del inoculo
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Esta enfermedad ocurre solamente cuando el tiempo esta relativamente frio y humedo,
la temperatura optima es 13 grados C. Dias moderados arriba de 23 - 24 grados C.
favorecen el desarrollo de esta enfermedad. Una humedad relativa de 95% de las 2 a.m.
hasta las 6 a.m. se requiere para el desarrolio de la enfermedad. Durante este periodo la
lluvia previene la produccion de esporas y asi el desarrollo de la enfermedad.

Las esporas se maduran temprano en la mafiana y se diseminan durante el dia. Las
esporas pueden vivir aproximadamente 4 dias. Rocio fuerte durante la noche y temprano
en la maiiana favorece el desarrollo de la enfermedad.

Control

e Rotacion y eliminacion de escombros de la siembra anterior son importantes
e El manejo de la humedad dentro del lote a través del riego
e Ridomil MZ - 58 es el producto recomendado.

Mal de Talluelo: Esta enfermedad es provocada por hongos del género Phythium y
Rhizoctonia. Se le conoce con los nombres comunes de Damping off, chamusca,
sancocho y chiquillo. Ataca a la mayoria de los cultivos que necesitan semilleros y se
presenta generalmente a los pocos dias de germinada la semilla. Se manifiesta por una
lesion que aparece en la base de los tallos casi al ras del suelo. Las plantas se marchitan
y mueren.

Pudricion Basal o Fusarium

Los hongos del género Fusarium spp son los responsables de que se produzca esta
enfermedad. Se manifiesta por un amarillamiento y marchitamiento gradual del tallo y
follaje. La enfermedad se inicia desde la base del tallo y raiz en forma de secamiento
que va avanzando hacia arriba hasta cubrir toda la planta que termina muriéndose.

El hongo vive en el suelo y penetra a través de la raiz. La enfermedad se presenta
generalmente poco después del transplante y en siembra directa a los treinta dias de
nacida la planta. La pudricion puede ser seca o acuosa dependiendo de la especie de
Fusarium. Generalmente progresa de forma lenta y puede no aparecer hasta que las
cebollas han estado en el almacenamiento por mucho tiempo.
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Existe muy poca pudricion entre 7.8 y 15 grados C. A 20 grados C. la pudricion
progresa rapidamente pero los tejidos permanecen acuosos por largo tiempo. A los 30
grados C. los tejidos se pudren y secan rapidamente.

Control

e Rotacion de cultivos

e La cebolla debe estar bien madura antes de cosechar

e Mantener buena circulacion de aire durante el curado, empaque y transporte
e Mantener la temperatura durante el transporte entre 0y 5 grados C.

¢ No existe control quimico para esta enfermedad

Pudricion Blanca (Sclerotium cepivorum) Berk

La enfermedad es causada por Sclerotium cepivorum Berk, un hongo del suelo. Las
plantas infectadas muestran amarillamiento, quemado de las puntas de las hojas y
marchitamiento, especialmente de las hojas viejas. El hongo penetra y crece a través de
las raices y eventualmente entra a la base del bulbo en donde causa una descomposicion
semi acuosa de las bracteas del bulbo.

También se puede ver crecer el hongo de color blanquecino. La presencia de pelotitas
negras de 0.2 - 0.5 mm llamadas esclerosis sirven para diagnosticar la enfermedad. La
enfermedad aparece en la segunda parte del ciclo de la planta.

El hongo persiste en el suelo por muchos afios en la ausencia de la cebolla. El hongo es
favorecido por temperaturas frescas del suelo de 10 - 20 grados C. La enfermedad se
inhibe arriba de los 25 grados C.

Control

e Rovral o Ronilan reducen la infeccion pero necesita comenzar temprano y con altas
dosis

e Rotaciones minimas de 4 a 5 afios

e Una vez que la enfermedad se establece en un campo su control es dificil. Debe
evitarse el llevar suelo o residuos organicos de un campo a otro para no diseminar la
enfermedad.

e No existen variedades resistentes para esta enfermedad
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Piel Agria: (Pseudomonas cepacia) Burkh
Piel Ligosa: (Pseudomonas alliicola) Burkh

Piel agria o cascara acida es una enfermedad bacterial de la cebolla causada por
Pseudomonas cepacia. Piel ligosa o cascara ligosa es causada por la bacteria
Pseudomonas alliicola. Las dos son patogenos especificos de la cebolla pero sus
sintomas son diferentes.

Con piel ligosa (P.alliicola) la pudricion comienza en el cuello y avanza hacia la placa
basal y de la parte exterior hacia el centro del bulbo. El centro se convertira en un tejido
cocido. Presion en la placa basal causa que liquido salga por el cuello.

La piel agria o cascara acida afecta las capas exteriores, pero la capa seca usualmente no
es afectada. Los tejidos afectados son de color amarillo, tienen el olor a vinagre, son
viscosos (no acuosos) y la capa seca puede deslizarse.

La fuente de las dos bacterias es el suelo. Ellos sobreviven en los residuos de la cosecha.
La bacteria puede entrar a la cebolla por el cuello en los dias cuando la planta esta
madurando. Otra forma en que este patogeno puede penetrar es a través de heridas. La
lluvia y el riego por aspersion favorecen a la enfermedad.

También sobre fertilizaciones de nitrogeno o aplicaciones tardias son asociadas con una
exacerbacion de la enfermedad.

La bacteria crece a temperaturas mayores de 30 grados C. Si la humedad es alta, la
enfermedad se puede transmitir de un bulbo enfermo a uno saludable durante el proceso
de curacion.

Control:

e Use riego por surco (gravedad) o goteo pero no por aspersion

¢ No aplicar cantidades altas de nitrogeno ni haga aplicaciones tardias de nitrogeno

e Mantener una ventilacion adecuada durante curacion y empaque

¢ No existe control quimico ni variedades resistentes para esta enfermedad

Pudriciéon Blanda bacterial (Erwinia carotovora)
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La pudricion blanda bacterial causada por Erwinia carotovora es una de las causas mas
comunes de pérdidas en cebollas en almacenamiento. La bacteria puede penetrar por el
cuello cuando las plantas ya van a madurar y afectar de una a mas escamas exteriores,
las que se vuelven acuosas. Cuando la cebolla se aprieta emite un olor sulfuroso y exuda
por el cuello.

Las cebollas que han sido laceradas o golpeadas son particularmente sensibles en
especial si han estado mantenidas bajo condiciones calientes y himedas. Esta

snfnresdad cRusdR 1RQEBBIIdeiaME0gh cuRtacieR & deaTBRGty, posteriormente en el

Control

e Dejar que las plantas maduren completamente antes de cosecharlas

¢ Evitar daifios a los bulbos durante la cosecha y empaque

e Dejar los sacos de yute lo suficientemente espaciados durante el curado en el campo
para propiciar una adecuada ventilizacion

e Mantener buena circulacion de aire durante el curado, empaque y transporte

e Mantener la temperatura durante el transporte en 0 y S grados C

e No existe control quimico para esta enfermedad ni variedades resistentes.

Pudricion Gris o Pudricion del Cuello (Botrytis spp)

La pudricion gris causada por Botrytis spp, es una de las enfermedades mas serias que
atacan durante transporte, almacenamiento y mercadeo.

Las pérdidas son grandes porque el hongo crece mas lentamente pero no es inhibido por
las bajas temperaturas durante el almacenamiento. Aparentemente todas las variedades
de cebollas, chalote y ajo son afectadas.

La enfermedad se presenta generalmente con mayor incidencia cuando el tiempo
anterior a la cosecha es frio y himedo. La pudricion ocurre mas rapidamente a 15-20
grados C. Es retardada por temperaturas inferiores a 2.8 grados C, pero se desarrolla a o
grado C durante un almacenaje de varios meses.
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La infeccion se lleva a cabo a través de la parte superior en el cuello de bulbos que han
sido impropiamente curados, después de la cosecha, aunque generalmente ocurre a
través de heridas.

La primera indicacion de la enfermedad es un aguado y ensuavecimiento de las bracteas
o capas afectadas. Esto le da una apariencia de cocinado y las bracteas se hunden.
Después aparece una masa de hilo de color gris en las capas adyacentes al cuello. La
pudricion progresa hasta dejar el bulbo momificado.

Control

e Curar bien después de la cosecha de modo que se sequen bien las cebollas

e Mantener buena circulacion de aire durante el curado, empaque y transporte
e Mantener la temperatura durante el transporte entre 0y 5 grados C.

e No existe control quimico ni variedades resistentes para esta enfermedad

La Raiz Rosada (Pyrenochaeta terrestris)

La Raiz Rosada causada por Pyrenochaeta terrestris (Hansen) Gorenz, Walker &
Larson, es una enfermedad conocida en muchos paises, en los que causa mas o menos
dafios dependiendo del nivel de diseminacion que la enfermedad haya alcanzado.

El hongo es un habitante comun del suelo que ataca las raices débiles de las plantas.

Ataca mas comunmente la cebolla, el chalote, el puerro, la cebollina y la cebolla
multiplicadora pero también puede infectar otros vegetales tales como el melon,
zanahoria, coliflor, pepino, berenjena, chicharo, chile, espinaca, tomate, caupi, frijol y la
semilla de la papa. Asimismo ha sido encontrada en cultivos como la cafia de azucar,
maiz, trigo, sorgo y otros.

Aunque la cebolla puede ser infectada durante todos los estados de su crecimiento, la
enfermedad aparece mas frecuentemente en plantas casi maduras. El sintoma principal
de la enfermedad consiste en que las raices, una por una toman un color rosado después
se oscurecen a rojo o purpura y por ultimo se tornan color café o negro.

En algunos casos las raices rosadas se vuelven color café inmediatamente, luego se
encogen y mueren. Se pueden formar nuevas raices varias veces, las que son destruidas.
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Cuando hay infecciones severas, la parte foliar se pone blancuzca, amarilla o café y
finalmente muere. Las plantas que son infectadas al inicio de su crecimiento no
producen nada, mientras que las que son atacadas mas tarde producen bulbos suaves o
pequeiios.

El hongo causante es un patogeno débil que usualmente sigue a infecciones causadas
por otros organismos o dafios causados por calor, frio, exceso de agua, sales o falta de
nutrientes.

El hongo vive indefinidamente en el suelo y se disemina al moverse éste de un lugar a
otro. También se ha trasladado mediante el transporte de plantas enfermas. El periodo
desde la inoculacion hasta que aparecen los sintomas es de una a tres semanas. Una vez
que la planta muere se forman nuevas esporas en los residuos y el ciclo de vida del
hongo se repite.

El hongo no es afectado por el agua pero si por la temperatura. El hongo necesita
temperaturas superiores a 12.8 grados C para crecer y un maximo de 33 grados C.

®* PRINCIPALES PLAGAS Y SU CONTROL
Trips de la Cebolla (Thrips tabaci)
Esta plaga es particularmente abundante en zonas secas.

El numero de trips puede aumentar rapidamente si el tiempo es seco y disminuir
rapidamente con las lluvias. Esta especie de trips es muy polifaga y ataca mas de 300
especies vegetales en los tropicos y sub-tropicos pero prefiere a la cebolla cuando tiene
posibilidades de eleccion.

Los adultos y las ninfas laceran la superficie de las hojas con sus partes bucales afiladas
y luego chupan los jugos que emanan. Al principio las hojas presentan una apariencia
plateada y hundida causada por el raspado y posterior disecamiento de las zonas
afectadas. Los trips generalmente se encuentran viviendo en la base de la planta, en
donde se juntan las hojas. Son dificiles de ver por el ojo.
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El resultado es un debilitamiento de la planta y retraso en el crecimiento y una
reduccion en los rendimientos y tamaifio del bulbo. También el nivel de azicares del
bulbo es reducido.

Son insectos diminutos. Los adultos y ninfas no miden mas de 1 mm de largo. Los
adultos pueden vivir hasta 4 meses. Los huevos son depositados en el envés de las
hojas, en grupos de 50 - 100 y cubiertos con una secrecion. Las ninfas no tienen alas. Se
alimentan punzando las células e ingiriendo la savia. Durante los estados prepupal y
pupal, los cuales se desarrollan en el suelo, el insecto no se alimenta.

El amplio rango de hospederos, junto con la facilidad con que los insectos son
dispersados por el viento y la rapidez con que se desarrollan, hacen que Thrips tabaci
sea una plaga de dificil pronostico cuyo control puede presentar dificultades.

Gusano Soldado (Spodoptera exigua)
Gusano Tigre (Spodoptera sunia)
Gusano Cogollero (Spodoptera frugiperda)

Muchos cultivos son hospederos de estas especies. Entre las malezas las especies de
Amaranthus spp ("bledo") son importantes hospederas alternas.

Las hembras adultas ponen sus huevos en forma masal de 50 - 150 sobre las hojas. Las
larvas eclosionadas barrenan hacia el interior de las hojas de la cebolla y se alimentan
de ellas, dejando la epidermis externa casi intacta. Las hojas dafiadas se tornan
blanquecinas, se arrugan y se secan. También los bulbos en las capas superiores pueden
ser atacadas por las larvas.

Las larvas evolucionan por 5 - 6 estados y miden hasta 35 mm de largo cuando estan
maduras. El primer estado larval se alimenta gregariamente. Los estados posteriores se
pueden encontrar alimentandose solitarios, en grupos o en agregados extensos. Bajo esta
ultima condicion ocurre una seria defoliacion y las larvas pueden emigrar en grandes
numeros hacia nuevos campos de alimentacion. La formacion de la pupa tiene lugar en
el suelo o en hojas de cebollas dafiadas.
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Control

Se recomienda tomar medidas de control preventivo haciendo aplicaciones de Lorsban
al suelo en forma incorporada después de formar camas pero antes de transplante.
También es recomendado tomar medidas de control cuando aparecen mas de 2 larvas
por 5 plantas.

Gusano Cortadores (Agrotis spp)
Son especies tremendamente polifagas. Atacan casi todos los cultivos en estado de
plantula y en estado general las raices y hortalizas.

Las larvas (hasta 40 - 45 mm de largo) hacen agujeros en las capas superiores del bulbo
de la cebolla, en la superficie o por debajo del nivel del suelo. Aunque la pérdida
cuantitativa es minima, las cebollas dafiadas no son cualitativamente aptas para el
mercado de exportacion.

Las larvas son activas en la noche y se esconden en el suelo cerca del sitio de
alimentacion durante el dia. Se enrollan cuando son perturbadas. Empupan en el suelo.
Los huevos también son depositados en el suelo.

Control
Como control cultural se prepara el suelo varias semanas antes de sembrar o
transplantar para destruir los sitios de oviposicion y el alimento de plantulas de algunas
larvas pequefias. Si existe mas de una larva por metro cuadrado, se deben tomar
medidas.

* DEFECTOS DE LOS BULBOS Y FLORACION PREMATURA

Durante el crecimiento de los bulbos, pueden producirse situaciones que afectan su
desarrollo y que dan lugar a la aparicion de algunos defectos como:

a) Bulbos dobles: las condiciones que favorecen un crecimiento exuberante causan la

aparicion de los bulbos dobles, exceso de riego, de fertilizacion nitrogenada o de
espaciamiento entre las plantas son las causas mas comunes de este defecto.
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b) Catifilas externas rotas: una madurez incompleta, exceso de temperatura durante
el curado y exceso de riego causan la formacion de un namero escaso de catafilas de
proteccion que ademas se rompen dejando expuestos algunos sectores del bulbo.
Estos bulbos no se pueden exportar si ese fuera el giro del negocio.

c) Cebollones: son bulbos alargados, con un cuello grueso que no se seca. Resultan
por las condiciones inapropiadas para el desarrollo y la maduracion del producto.
Las plantaciones tardias o fuera de época, exceso de riego y falta de adaptacion de
alguna variedad nueva son causas de este defecto.

d) Floracién prematura: es el caso en que la planta no forma bulbo y emite su tallo
floral, en la primera temporada. Se conoce también como "subida" de las plantas.
Este accidente se produce cuando se planta en una época inadecuada y las plantas
estan sometidas a temperaturas bajas (inferiores a 10 grados C) por periodos
prolongados.

Se produce la vernalizacion o induccion floral y la planta forma sus tallos florales
anticipadamente. Para evitar esto debe respetarse las épocas recomendadas para la
realizacion de los almacigos y la plantacion.

* COSECHA Y CURADO

Los bulbos de cebolla se cosechan de acuerdo al tipo de variedad y al destino del
producto.

La cebolla para el almacenaje y la exportacion se cosecha cuando sus bulbos estan
totalmente maduros. Al alcanzar estos su tamafio maximo, se inicia la senescencia del
follaje, que se debilita primero en la zona del cuello.

Por esto los follajes se doblan y caen, se debe doblar el resto de los tallos en el campo.
Cuando se observa este hecho, en las primeras plantas, se interrumpen los riegos para
permitir un buen proceso de maduracion de los bulbos. El bulbo de la cebolla continuara
aumentando de tamaifio hasta que las hojas se sequen completamente.

La recoleccion de los bulbos se recomienda cuando alrededor del 75% de las plantas
presenta sus follajes caidos.
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La cosecha de bulbos inmaduros la realizan algunos paises en dependencia de los
precios del mercado y no existe una recomendacion exacta para realizarla.

Generalmente la cosecha se hace cuando el follaje esta bien desarrollado y existe cierta
transformacion de bulbo. Estas plantas normalmente se arrancan a mano, seleccionando
las mas desarrolladas del campo y dejando las menos desarrolladas en el campo para
efectuar otros cortes.

Estas cebollas de tallo inmaduro se comercializan por cientos o miles, son clasificadas
por tamaiio de bulbo y amarradas en manojo y transportadas rapidamente a los
mercados. El rendimiento depende de la poblacion y puede fluctuar entre 400,000 a
464,000 plantas/ha 6 280,000 a 325,000 plantas/Mz.

El rendimiento promedio para esta cebolla puede fluctuar entre 26 a 32 TM/ha. 6 400 a
500 qq por manzana.

La cosecha se efectia manualmente, usando algunas herramientas como azadon, picota
u otra herramienta apropiada para retirar los bulbos. Con el objeto de preparar estos para
su comercializacion y almacenaje hay que someterlos al proceso de "curado" que
consiste en provocar una pérdida controlada de agua del bulbo.

Se ha estimado que en un curado bien hecho, el contenido de agua disminuye en
alrededor de un 5%. Asi se consigue que las 3 0 4 catafilas externas se sequen
completamente para que protejan el bulbo, ademas adquieren el color definitivo. Otro
efecto importante es que se seca bien el cuello para que quede bien cerrado y asi no
permanezcan expuestos los tejidos interiores del bulbo al cortar el follaje.

El curado se puede efectuar también colocando los bulbos en cajas o bins y estos se
mantienen en el campo o en bodegas bien ventiladas, incluso se puede recurrir a aire
caliente.

Para curar la cebolla, se alinean las cebollas en una hilera encima de la cama, con las
hojas de una cebolla cubriendo el bulbo de la otra. Esto prevendra el quemado del bulbo
por el sol.

El tiempo de curacion en la cama depende de la intensidad del sol y la posibilidad de
lluvia. Puede ser de 1 a 3 dias o hasta que se sequen las hojas.
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Los bulbos expuestos al principio de la hilera necesitan ser cubiertos con otro material
seco. Al cubrir el bulbo es necesario prevenir las escaldaduras y quemaduras por el sol,
ya que cualquier afectacion podria hacer la cebolla invendible.

Después de por lo menos un dia de curacion sobre la cama, las cebollas estan listas para
cortar las hojas y las raices. Se debe tener cuidado con las tijeras para que no se dafien
las cebollas cuando se remuevan las raices. Cualquier raspadura proveera un lugar para
que los microorganismos entren al bulbo y esto hara que el bulbo se descomponga.

Para cortar las hojas es recomendable mantener el tallo arriba del bulbo con el dedo
gordo y el dedo indice y cortar el tallo arriba de los dedos. Se debe dejar 1 1/2 pulgadas
del tallo unido con el bulbo.

Una clasificacion debe ser llevada a cabo en el campo para remover los bulbos
afectados por la enfermedad, la cual se dispersara a otros bulbos, resultando
posteriormente en pérdida. Todas las cebollas de buena calidad deben ser puestas en
sacos de yute pero que no contengan mas de 70-80 libras. Los sacos deben pararse
verticalmente para que las cebollas reciban buena circulacion de aire.

Las cebollas que no fueron completamente curadas comenzaran a descomponerse si son
dejadas en un area con flujo de aire restringido.

Hay algunos sistemas para acelerar el curado de las cebollas. Pueden utilizarse sistemas
que utilizan combustible como el diesel para calentar el aire. Este flujo de aire caliente
pasa por un cajon que esta lleno de cebollas. El flujo de aire caliente tiene menos
humedad relativa y funciona para secar la humedad en las cebollas durante 24-48 horas.

Los agricultores del estado de Georgia en Estados Unidos y en Panama usan este
sistema para curar sus cebollas cuando los precios son muy altos y cuando quieren
entrar al mercado rapidamente. Curar las cebollas con este sistema es costoso.

Otro sistema para curar la cebolla es mediante el uso de abanicos de 4-5 pies de
diametro para mover el aire ambiental a través de las cebollas. Las cebollas se colocan
encima de un piso de reglas de madera espaciadas de modo que el aire que entra por
debajo pase a través de la cebolla. Se necesitan de 3 a 5 dias para curar la cebolla de esta
manera.
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Es importante el curado de las cebollas para asi asegurar que no se descompongan
durante el tiempo de transicion hacia los Estados Unidos. Cebollas maduras y bien
curadas son uno de los estandares usados en la clasificacion de cebolla en Estados
Unidos. Una cebolla bien curada tiene una superficie seca y un cuello ajustado y
cerrado.

Los bulbos maduros de la cebolla pueden soportar temperaturas de hasta 46 a 47 grados
C. por un maximo de 24 horas sin sufrir ningin deterioro. Sin embargo, no es
conveniente aplicar temperaturas sobre 35 grados C por mas de 24 horas.

* POST-COSECHA

Completando el proceso de curado se procede a la faena de los bulbos. Esta consiste en
cortar el follaje a nivel del cuello, dejando alrededor de 1 cm. del "falso tallo" seco, para
proteger el bulbo.

También se cortan las raices y se elimina una o dos catafilas externas, que son las
manchadas o sucias, asi se le da una buena presentacion a los bulbos para que luzcan
limpios y con el olor caracteristico correspondiente a la variedad. Luego, personal con
experiencia clasifica los bulbos por tamafio para envasarlos para la exportacion o para
su comercializacion en el mercado nacional.

Es comun que la faena se efectie en el campo. Solo ocasionalmente se usan packing. En
este caso las cebollas se llevan al packing donde son desmochadas con una maquina
especial y luego pasan por una faena de seleccion por tamafio. Este calibrado se hace
mecanicamente y se complementa con una seleccion manual, por apariencia.

En el caso de Chile, por ejemplo, las cebollas para el mercado nacional, a veces se dejan
con su follaje parcialmente seco para preparar las "cuelgas", forma en que se almacenan
en forma doméstica.

Se han registrado grandes avances en el manejo post-cosecha y clasificacion de las
cebollas centroamericanas en las ultimas temporadas. Es importante que los productores
comprendan la importancia de curar, manejar y clasificar cuidadosamente y las
dificultades especiales asociadas con el largo trayecto de las areas de siembra en
Centroamérica hasta los mercados principales.
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Las cebollas de Centroamérica viajan por las tierras bajas humedas de Centroameérica y
por mar en barcos a los puertos del este de Estados Unidos.

A. ALMACENAJE

Las cebollas se pueden almacenar en cajas, bins o en cuelgas, que son las varias
cebollas amarradas por sus follajes y que se cuelgan de varas horizontales en la bodega.

En algunos paises, el almacenaje se hace en bodegas especialmente construidas con un
piso falso perforado y levantado, para aplicar aire forzado a través de €l. Sobre este piso
se amontonan las cebollas a granel en una capa de un metro de altura. Ademas, se
cuenta con equipos para controlar la temperatura del aire que se hace circular.

Para un almacenaje a largo plazo, las cebollas se deben mantener entre 0 y 2 grados C,
con una humedad relativa del 60 al 70%.

Mantener una humedad relativa maxima del 70% es esencial para evitar la incidencia de
los hongos, los que son inhibidos aunque las temperaturas sean favorables para ellos. La
humedad controla la formacion de las raices en los bulbos. Con un nivel de ella del
70%, practicamente no hay brotacion de raices.

La brotacion del bulbo para formar hojas es controlada principalmente por la
temperatura. Es practicamente inhibida por temperaturas inferiores a 5 grados C o
superiores a 25 grados C.

Esta brotacion puede ser impedida mediante la aplicacion de reguladores de crecimiento
como la hidracina maleica. Este producto se aplica en el campo, antes de la cosecha
cuando se doblan y caen los follajes de las primeras plantas. Es indispensable que la
vegetacion esté aun verde para que el producto pueda ser traslocado hasta el bulbo,
donde ejerce su accion inhibidora.

La temperatura del almacenaje puede producir cambios en el color de las cebollas. Si se
mantiene una temperatura de 36- 38 grados C por mas de 2 dias, se produce un
oscurecimiento de las catafilas externas. En el caso de la cebolla blanca para la
deshidratacion, su manutencion a temperaturas cercanas a 0 grados C hace que el
producto deshidratado se oscurezca.
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Dadas las actuales condiciones de almacenaje disponibles en Centroamérica, no es
aconsejable almacenar cebollas de exportacion. Una demora en la fecha de embarque
puede significar un deterioro significativo bajo ciertas condiciones. Y al final de la
temporada de embarque, cuando prevalecen temperaturas calidas, problemas con
fumagina (Aspergillus) pueden desarrollarse rapidamente.

Por cada aumento de 18 grados F, el porcentaje de descomposicion es por lo menos el
doble que cuando la temperatura esta baja.

Las cebollas de dias cortos pueden ser almacenadas en lugares frescos, secos, hasta por
dos meses de tiempo. Habra un grado de descomposicion y deben ser removidas para
evitar que se expanda la descomposicion de una cebolla a otra en la bolsa. Los
principales problemas de cebollas almacenadas son agua libre, alta humedad relativa y
brotamientos. Por lo tanto las cebollas deben ser protegidas de las lluvias y los rocios.

Se debe hacer un esfuerzo para que exista una buena circulacion de aire alrededor de
cada saco de las cebollas almacenadas. No se pueden dejar las cebollas en pisos de
concreto ya que la humedad se acumula en el fondo de los sacos. Las cebollas se han de
colocar en paletas si han de permanecer en sacos en el lugar de empaque por mas de un
dia.

Las cabaifias de curar tabaco ofrecen estructuras ya construidas, de costo razonable, para
mantener las cebollas desechadas en algunas areas. Estas cabaiias han sido construidas
para permitir una buena circulacion de aire natural. Los sacos deben ser colocados de tal
manera que el aire circule alrededor de las cebollas.

También se pueden almacenar cebollas en lugares refrigerados durante periodos mas
largos, pero esto es mas costoso. No se deben colocar las cebollas en una bodega
refrigerada con otras frutas y verduras que puedan absorber el olor/aroma de las
cebollas. Se deben guardar las cebollas a temperatura de 1 - 2 grados C, pero a menudo
resulta muy costoso y por lo tanto, impractico en climas tropicales.

Aun en lugares de almacenaje refrigerados, es esencial que exista una buena circulacion
de aire. Se deben hacer esfuerzos para evitar fluctuaciones de la temperatura en el
almacenaje debido a que esto puede causar una descomposicion en el periodo de
inactividad de las cebollas, lo que resulta en un aumento de los retofios.
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Una manera de evitar las fluctuaciones en la temperatura, es abrir las puertas solamente
en las mafianas cuando esta fresco y temprano por las noches.

CLASIFICACION POR TAMANOS

Después que la cebolla es curada esta lista para ser clasificada. La clasificacion de la
cebolla es relativamente sencilla. Las cebollas que no son aceptables para la exportacion
tienen que ser removidas y las demas clasificadas de acuerdo al diametro. La
clasificacion por tamaiio se puede llevar a cabo con clasificadoras sofisticadas o con un
clasificador manual.

Por lo general las cebollas amarillas se exportan con los requisitos de tamaiio Jumbo,
colosal y supercolosal, pero cuando el mercado esta restringido se podria exportar los
tamaiios mas pequeiios. Se exporta solo el tamafio Jumbo de cebolla roja y para cebolla
blanca tamaifio Jumbo y large-medium. Se prefiere que el contenedor de las blancas
tenga ambos tamafios (Jumbo y large-medium). Es necesario ponerse de acuerdo con el
comprador antes de enviar los tamafios pequeiios.

EMPAQUE

Se debe calcular suficiente tiempo para clasificar y empacar correctamente las cebollas.
El tiempo necesario para clasificar depende del nimero de turnos y capacidad (el ancho)
de la linea de empaque.

La presentacion mas usual de la cebolla fresca en el mercado internacional, es empacada
en cajas de carton corrugado tipo telescopico con o sin parafinar, con agujeros que

garanticen la ventilacion adecuada.

Otra modalidad es el empaque en sacos tipo malla para garantizar la maxima creacion
del producto.

Bajo las dos alternativas consideradas, la norma mas generalizada de empaque es mas o
menos 50 libras inglesas netas de producto fresco para cajas y sacos.

Por lo general a cada bulbo de cebolla que se exporta se le pone una etiqueta
autoadhesiva, en donde se ilustra el nombre comercial o marca del exportador.
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Cada caja debera llevar impresas las siguientes leyendas:

"FRESH NICARAGUAN ONIONS"
"IDENTIFICACION DE LA MARCA"
"PRODUCT OF NICARAGUA"
"GROSS WEIGHT"

"NET WEIGHT"

"NOMBRE DEL EXPORTADOR"
"P.0. BOX"

"FAX NUMBER 505."

Venta al por menor: El envase usual es la malla con capacidad de 500 grs. y 1 Kg.
también se utilizan bolsas de polietileno.

Venta al por mayor: Estas son empacadas en sacos de yute con capacidad de 50 Kg.

Desde hace algunos afios se ha incorporado en paises con tradicion en el cultivo de
cebolla, el uso de mallas plasticas que contienen 50 libras o 23 kg. para la exportacion
y/o mercado interno. También se pueden exportar cebollas a granel en bins.

A nivel minorista se puede vender por numero de bulbos o por libras o kilogramos.

Por ley de los E.U. es necesario mencionar el pais de origen del producto y el peso neto.

Hay otras cosas que se pueden poner en la etiqueta, pero solo el pais de origen y el peso
neto son absolutamente necesarios.

La etiqueta también puede dar a conocer si las cebollas son "Jumbo" o "Colossal" (en
inglés). Si el tamafio esta especificado en la etiqueta, USDA inspeccionara para
asegurarse si el embarque llena las especificaciones minimas.

Si las bolsas son mal rotuladas, estas seran rotuladas nuevamente con la informacion
apropiada a costo del exportador cuando llegue a Estados Unidos.

Se pueden usar bolsas sin viiietas de marca (bolsas genéricas) o puede usar bolsas de sus
compradores etiquetadas. También se puede usar la propia marca. Por ej. Los
productores nicaragiienses escogieron "Sébaco Sweets" como marca para su cebolla
dulce. Las marcas pueden ser registradas y protegidas de uso por otros productores.
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Las cebollas dulces son generalmente empacadas en cajas de carton de 50 libras.
Algunos compradores aceptan cebollas dulces en bolsas. Es recomendable ponerse de
acuerdo con los compradores para efectos del empaque.

Una vez que las cebollas estan embolsadas, debe colocar las cebollas en la sombra en un
area fresca, seca y bien ventilada. La humedad es uno de los peores enemigos de las
cebollas. Es mejor paletizar en el periodo de tiempo entre el empaque y la carga dentro
del contenedor.

La peor practica es la de poner las bolsas empacadas directamente en el piso o tierra
donde las cebollas se humedezcan y corran el riesgo de pudrirse.

La experiencia obtenida en clasificar para el mercado europeo, ha demostrado que es un
mercado bastante diferente al de Estados Unidos. La gama de tamaiios es mucho menor
para el mercado europeo. Por ¢j. Cebollas grandes-medianas para el mercado de Estados
Unidos, varian entre 65 y 85 cms. de diametro. Sin embargo, grandes-medianas
embarcadas a Inglaterra deben ser entre 70 a 80 cms. de diametro.

Los europeos estan acostumbrados a almacenar clases de cebollas que tienen escamas
secas, que son fuertemente coloreadas, que estan intactas y que cubren las cebollas. Ya
que cebollas de dias cortos tienen escamas sueltas, esto representa un problema. Los
compradores solicitan la escama intacta, por lo tanto, la cantidad de cebollas desechadas
aumenta debido a que las cebollas con escamas parciales o sin escamas, tienen que ser
desechadas.

Cada saco debe ser rotulado o llevar una etiqueta con la siguiente informacion:

1. Grado de tamaiio. Chequear las especificaciones con su comprador.

2. Clase. El mercado de Europa es de cebollas clase I 6 I1. Chequear con su comprador
cual clasificacion es la apropiada.

3. Origen del Producto.

Todos los embarque hacia Europa deben ser paletizados en paletas estandares de
supermercados, 40 por 80 pulgadas.
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El mercado europeo para cebollas dulces realmente no ha sido desarrollado aun, pero
hubieron algunas incursiones en 1994. El mercado puede desarrollarse si hay suficiente
interés en la promocion.

La cebolla dulce es tan diferente a la que el consumidor europeo esta acostumbrado, que
requerira hacer una promocion educativa y del mercado para que haya una amplia
aceptacion entre los consumidores.

TRANSPORTE

Por lo menos se requiere una semana para llevar las cebollas en camiones al puerto,
transportarlas por mar y entregarlas a su destino en los Estados Unidos. Si es para
llevarlas a Inglaterra u otro pais de Europa se requiere de dos semanas.

Normalmente la cebolla que llega al mercado norteamericano procedente de México y
de los paises centroamericanos o El Caribe, es importada en contenedores o trailers

refrigerados de 40 pies.

La norma de cajas por contenedor nunca debera exceder las 820 unidades, conteniendo
sacos o cajas de 50 libras cada una.

Las cajas o los sacos deberan ir estibados sobre paletas para garantizar los suficientes
canales internos de ventilacion dentro del contenedor para poder mantener la

temperatura ideal de transporte.

El contenedor debe mantenerse a una temperatura de transporte de 50 a 55 grados F. La
humedad relativa debera oscilar entre un 95% y un 100%.

La cebolla exportada al este y centro de Estados Unidos desde el area de El Caribe y
Centro América tiene como principal punto de entrada el estado de La Florida.

Costo del Transporte
El costo del flete por contenedor refrigerado de 40 pies desde la unidad productora en

Nicaragua, a puerto norteamericano es de US$4,100 aproximadamente.
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Basandose en el parametro referido anteriormente, el valor de transporte de una caja o
saco de 50 libras es de US$5.00 por unidad.

VL. MERCADO INTERNACIONAL Y MECANISMOS DE EXPORTACION
A. CARACTERISTICAS GENERALES DEL MERCADO

Los productores tienen que comprender sobre el mercado de cebollas, lo volatil del
mismo y la necesidad de entrar al mercado cuando su corredor tiene un nicho de
mercado confiable. La mayoria de los corredores conocen lo que ocurre en otras areas
de produccion y pueden aconsejar a los productores con relacion a lo que sucedera. Sin
embargo siempre pueden surgir sorpresas.

A menudo los precios altos de un aiio, pueden ser seguidos por una sobreproduccion y
por lo tanto pueden existir precios bajos en el siguiente afio. Algunas veces fallas en el
cultivo actian como mediadores en esta posibilidad. Existen ventanas de mercado
atractivas para las cebollas de exportacion. La estrategia mas confiable es la de
identificar ventanas conservativas de mercado y embarcar volumenes consistentes
durante la ventana de mercado.

Temperaturas mas calidas de lo usual en México y en el Sur de Texas generalmente
significan que estas areas entraran al mercado temprano y que los precios caeran. Clima
fresco, lluvioso en estas areas generalmente significa una cosecha tardia para que los
buenos precios perduren mas tiempo que lo usual. Los productores centroamericanos
deben aprender como son las condiciones climaticas en México y en el Sur de Texas a
la hora de sembrar.

Siembras pobres significan rendimientos bajos y una oferta mas apretada y mejores
precios.

Las condiciones excelentes en el momento de sembrar pueden significar buenos
establecimientos y rendimientos. Hay que tratar de averiguar si las areas sembradas han
aumentado o disminuido en esas regiones. Esto también dara indicio acerca de la oferta
cuando las cebollas de Centro América llegan al mercado.

Para disminuir el riesgo, los productores pueden distribuir las fechas de siembra para
que toda la cosecha no sea dentro del mismo periodo de 4 a 6 semanas.
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Los productores pueden sembrar cebollas rojas y blancas, como también dulces, segun
las ventanas de mercado adecuadas.

Sin embargo, las ventanas de mercado tradicionales son solamente un resumen historico
estadistico de cuando los precios han sido lo suficientemente altos para cubrir los costos
de exportacion y recibir un retorno razonable. Las ventanas de mercado no son una
garantia que el mercado se comportara de la misma manera historica cada afio.

Basicamente hay 4 tipos de cebollas para el mercado de exportacion y cada una tiene
diferentes ventanas de mercadeo. Estas ventanas no son ni seguras ni permanentes.

Las fuerzas tradicionales de distribucion y demanda afectan estas ventanas que son de
mayores o a menudo segun la demanda. Sin embargo, sobre los otros afios este es el
periodo en que el mercado de los Estados Unidos no esta suficientemente abastecido,
asi que ésta es una buena oportunidad para exportar.

Segun datos de la FAO, el mayor productor de cebollas en 1996 fue la China con 8.2
millones de toneladas, lo que represento el 23% de la produccion mundial seguido de la
India con 4 millones de toneladas. En este particular el continente asiatico se destaca
por ser el mayor productor, ya que aporta el 60% de la produccion en el mundo.

En el continente americano el mayor productor es Estados Unidos con 2.8 millones de
toneladas. En Europa, va a la cabeza Espaiia con 1 millon de toneladas seguido por los
Piases Bajos y Polonia.

Tal a como puede apreciarse en el cuadro No 26 las exportaciones se incrementaron en
un 350% con relacion a 1993 al pasar de US$75,112.00 a US$344,734.11, lo que
coincide con la ampliacion de areas de siembra de cebolla dulce en el Valle de Sébaco y
particularmente por la empresa MANPROSA.

Para 1995 se registra un incremento del 6% con relacion a 1994 al ascender las
exportaciones a US$366,559.16; Sin embargo en 1996 se da una baja del 39% en
relacion con el afio anterior al caer a US$223012.30, decrecimiento que continia para
1997, logrando exportaciones por el orden de los US$209,443.19.
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De acuerdo a cifras preliminares proporcionadas por el CEI y con corte a octubre, en el
aflo 1998 se observa un repunte en las exportaciones al lograr incremento de mas del
133% con un monto de US$488,310.00.

Para 1999 las exportaciones se veran afectadas por los dafios sufridos en las
plantaciones a consecuencias de los estragos del huracan Mitch que arrasé con gran
parte de los cultivos.

En lo que respecta a las importaciones (Ver Cuadro No 27), éstas han venido
aumentando desde 1994, afio en que se registra un incremento del 26% al pasar de
US$991,785.26 en 1993 a US$1,246,6555.38 en 1944; En 1995 se observa nuevamente
un crecimiento del 26% en relacion con el afio anterior, alcanzando un monto de
US$1,571,027.56

Para 1996 se da un decrecimiento del 22% reportandose importaciones por un monto de
US$1,222,540.29, presentandose un incremento del 15% en 1997 con importaciones por
un valor de US$1,409,963.50

En 1998 se da un aumento importante al realizarse importaciones por el orden de los
US$1,900,891.63, lo que significo un incremento del 35% con relacion a 1997.

B. CARACTERISTICAS DEL MERCADO ESTADOUNIDENSE

Las cebollas son producidas en los 50 estados de los Estados Unidos, pero la produccion
comercial esta concentrada en unos pocos. La cebolla requiere de suelos fértiles y
temperatura y humedad apropiadas.

California es el maximo productor, con un 30% de la cosecha anual. Texas con el 16%
es el segundo productor mas grande, le siguen Oregon y Nueva York con 12% y 11%
respectivamente.

Las cebollas se producen durante todo el afio y su distribucion es estable mes a mes. La
cosecha anual comienza tarde en invierno en los Valles Bajos de Texas, marzo en el
Valle del Rio Grande, en donde sus volumenes llegan a su maximo en abril.

La oferta adicional viene de los estados del Sur-oeste en mayo. Dado que las cebollas no
se deterioran tan rapidamente, son adaptables para pre-empacado.
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La mayoria son distribuidas en bolsas de 3 a 5 libras, pero las cebollas tipo espaiiolas
son ofrecidas en cantidades mayores.

Una gran cantidad de las cebollas son empacadas en los mercados terminales, ya sea por
mayoristas que se especializan en proveer este servicio para cebollas y papas o en
bodegas y empacadoras que son operadas por cadenas de tiendas.

Los reportes del federal State Market News Report son muy utilizados por la industria
para evaluar la oferta y demanda de la cebolla. Este servicio es proporcionado por el
servicio de Mercadeo Agricola de USDA.

Durante los dos ultimos afios Se ha presentado un incremento en la produccion y el
consumo. El consumo promedio a nivel nacional oscila entre 16-18 libras percapita.

El 5% nacional se importa siendo México el principal abastecedor al mercado
norteamericano (cebolla blanca).

e Normativas y restricciones de acceso al mercado

Acceso al mercado

La cebolla entra libre de impuestos al mercado norteamericano por los beneficios que
otorga la Iniciativa para la Cuenca del Caribe (CBI).

Restricciones Fitosanitarias

Cada embarque o contenedor de cebolla debe llevar un permiso fitosanitario emitido por
la Direccion de Sanidad Vegetal del Ministerio de Agricultura y Ganaderia (MAG).

Al momento de llegar el producto al puerto de destino en los Estados Unidos, el
importador debera gestionar todos los documentos pertinentes que exige el
Departamento de Agricultura de los Estados Unidos tales como:

Certificado fitosanitario de APHIS

Certificado de la F.D.A. (residuos de pesticidas)
Certificacion de Clasificacion y Calidad
Certificado de Documentacion y Etiquetas

Lol
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e Reglas por USDA para la Clasificacion de cebolla

Los estandares de clasificacion para el mercado de Estados Unidos son determinados
por el Departamento de Agricultura de los Estados Unidos, del Servicio de Mercadeo
Agricola. Los mercados en los Estado Unidos durante el periodo del 10 de marzo hasta
el 20 de mayo caen bajo los reglamentos del South Texas Marketing Order. Desde el 21
de mayo hasta el 9 de marzo caen bajo el Idaho and Malheur County Oregon Marketing
Order.

Los siguientes estandares cumplen con los requisitos para los dos reglamentos.
Las cebollas se clasifican de acuerdo a los siguientes factores:
Tamaiio: Para U.S.No.1 no puede empacar cebollas mas pequeiias que 3 pulgadas.

Madurez: Las cebollas inmaduras carecen de firmeza ya que son afectadas por presion.
No puede exportar cebollas inmaduras.

Curado y Sequedad: Las cascaras exteriores deben estar secas y los cuellos cerrados
con ningun signo de crecimiento nuevo.

Firmeza: por ej. "Las que pueden ceder ligeramente a la presion moderada, pero no son
considerablemente suaves y esponjosos".

Forma: Se reconocen 3 tipos de forma, i.e. globo, achatada y trompo. La forma afecta
la clasificacion cuando una forma en particular es especificada como "cebolla amarilla
globo". Las cebollas achatadas son la forma de las cebollas dulces. Si el comprador esta
de acuerdo, se permitira la mezcla de las cebollas con forma de trompo, globo y
achatada.

Peladuras: Cebollas peladas son aquellas que tienen menos de un medio de capas
secas. Para mantener la clasificacion, no mas de 10% de las cebollas pudieran ser
peladas. Hay algunas variedades con mas peladuras que otras.
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e Apariencia General
1. Manchas o suciedad. Las cebollas deben estar libre de manchas y suciedad.

2. Tallos muy largos. La clasificacion es afectada si el 20% o mas de las cebollas
tienen tallos de 3 pulgadas o mas de largo. Recorte el tallo dejando 1 1/2" hasta2".

3. Raices. Las raices deberan ser recortadas desde los bulbos. El rebrote de las raices
indica una condicion de alta humedad, una condicion que debera ser evitada.

Los defectos que deben ser clasificados incluyen:
Tallos Gruesos: Tallo que no esta seco o que es mas grande que lo normal.

Dobles: Si mas de una capa de la cebolla es quebrada, la cebolla no es aceptable.
Dobles deformados no deben ser clasificados aunque las capas estén intactas.

Rajaduras: Cebollas que estan unidas solamente en la placa basal y se rompen
facilmente. Necesitan sacar los bulbos que estan unidos y divididos.

Pudricién y descompeosicion: Lo minimo en descomposicion permitida en embarques
de cebolla es de 2%. Hay varios tipos de descomposicion que afectan a la cebolla.

1. Pudricion suave por bacteria. Esta caracterizado por una apariencia amarillenta de
los tejidos afectados. En etapas avanzadas, la pudricion suave por bacterias produce
un mal olor y repulsivo. Esto ocurre después de los periodos de excesiva lluvia o
cuando se salpica agua sobre la superficie de la cebolla durante el riego. Es mas
predominante cuando la humedad se acumula bajo las capas externas y en los
cuellos cuando la infeccion usualmente comienza.

2. Pudricion por moho negro. Cuando las cebollas son infectadas por esporas del

hongo moho negro. Esto resulta en pudricion si se presenta una temperatura arriba
de 12.8 grados C y humedad alta.

45




B |

[

—J

il

|




Las esporas negras encontradas bajo las capas externas que afectan la apariencia de la
cebolla, se presenta especialmente en la cebolla blanca.

3. Pudricion del bulbo por Fusarium. Esta enfermedad por hongo usualmente comienza
en la base de la cebolla y trabaja hacia arriba progresando a lo largo de las capas.
Las temperaturas altas tienden a producir una pudricion harinosa y parcialmente
acuosa.

4. Cascara acida y ligosa. Esta pudricion es causada por bacterias y afecta la apariencia
externa de la cebolla. Con la cascara acida se puede secar, carecer de olor y
presentar una apariencia descolorida y arrugada.

5. Alternaria. En ciertas ocasiones la Alternaria se extendera por la hoja infectada y
afectara el bulbo. Si el tejido del cuello tiene un color oscuro y es resbaladizo se
necesita sacar el bulbo porque la enfermedad penetra la cebolla. Bajo poca
humedad, tendra una apariencia como éarea seca hundida en el bulbo.

6. Pudricion de moho gris. Produce una apariencia acuosa y translucida de la pulpa
afectada. Esta descomposicion, como la pudricion suave por bacterias,
frecuentemente penetra el cuello y a menudo sigue a un clima lluvioso antes de
cosechar o durante el periodo de curacion. No hay un olor distintivo asociado con
esta descomposicion.

e Cualquier insecto o daiio mecanico

1. Raspaduras: Las raspaduras que penetran a través de una capa del exterior son
defectos serios.

2. Magulladuras: Las magulladuras son causadas por impacto que suavizan un area de
varias capas adentro pero no quiebran las capas. Cuando mas de dos capas estan
definitivamente suaves y el area afectada excede 5% de la superficie, son defectos
Serio.

3. Cuellos recortados: En ningun momento la profundidad del corte debe ser debajo de
la unidn natural del cuello al bulbo.
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Tanteo del daiio: cuando el corte de la superficie que resulta de un recorte del cuello
excede al area de un circulo de 3/4 pulgadas en una cebolla de 3 pulgadas.

4. Todo tipo de daiios causado por gusanos o insectos afecta la clasificacion.

e Escaldadura por sol

Este daiio toma lugar al tiempo de cosecha cuando los bulbos estan expuestos al calor y

a la luz del sol. Se mueren los tejidos del area expuesta de la cebolla. La capa escaldada

perdera rapidamente la humedad por medio de evaporacion, produciendo areas hundidas

que por lo general son decoloradas, casi blancas. Los bulbos con escaldaduras por sol

deben ser clasificados.

e  Quemaduras por el sol

Se define como "una decoloracion verdusca causada por la exposicion al sol sin matar

los tejidos". Este es un problema para las cebollas blancas y ciertas cebollas amarillas

con capas delgadas si el enverdecimiento es severo.

e Otros defectos.

1. Cascara floja: Cantidades excesivas de cascara floja afecta la apariencia general de
las cebollas embolsadas.

2. Nuevo crecimiento del cuello.

C. ESTACIONALIDAD DE LA DEMANDA (VENTANA)

En el siguiente cuadro se ilustra las diferentes ventanas de mercado por variedad.

Cuadro N°1
VENTANAS DE MERCADO PARA VARIOS TIPOS DE CEBOLLA
TIPOS DE CEBOLLA VENTANA

Blanca 01 Enero — 15 Febrero
Roja 01 Enero - 15 Marzo
Amarilla 15 Febrero — 15 Marzo
Dulces 01 Diciembre — 15 Abril
TX1015Y 01 Enero - 10 Abril
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Este cuadro refleja las fechas en que la cebolla debe estar en el mercado de Estado
Unidos. Por lo tanto, la cosecha se debe planear aproximadamente 3 semanas antes de la
fecha en que se desea que las cebollas estén en el mercado.

Al mismo tiempo que se trabaja en la busqueda del mercado de exportacion, también se
debe trabajar en lo que constituye el mercado doméstico y regional para la cebolla
pequeila o cebollas con defectos que no pueden exportarse a Estados Unidos. Hay
oportunidades de mercado en El Salvador, Belice e incluso en algunas islas del Caribe.

Es importante sefialar que los parametros de las ventanas comerciales no son fijos, ya
que suelen ser afectados por:

Cantidad de producto almacenado en Estados Unidos
Finalizacion de fecha de cosecha en E.U.
Penetracion del mercado por México

Factores climaticos

Fecha de inicio de la cosecha en E.U.

I A .

Todo esto afecta en gran medida la ventana comercial para la cebolla amarilla y blanca,
no asi para la cebolla amarilla dulce, ya que si existe previo contrato con un precio fijo
pre-establecido.

La ventana de comercializacion en la que se ofertan los mejores precios en Estados
Unidos, esta comprendida en los meses de diciembre hasta febrero coincidiendo con las
épocas de mayor produccion para las condiciones del Valle de Sébaco. Parte de esta
produccion puede ser vendida al mercado nacional.

e Factores que han Contribuido al Exito de las Exportaciones Mexicanas a E.U.

Variedades y transferencia de tecnologia

"Join Ventures" entre inversionistas estadounidenses y productores mexicanos
Ausencia de altos impuestos de importacion

La naturaleza del cultivo de ser intensivo en mano de obra en produccion y empaque

hAF I

Habilidad de proveer volumenes altos de producto de alta calidad en forma
constante
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6. La diversa variedad de verduras que se exportan de México permite a los
productores realizar exportaciones de productos mixtos, lo que disminuye costos y
dafios de transporte.

Nomenclatura Arancelaria

NABANDINA: 07.01.89.03
NANDINA (Sistema armonizado GRAN): 0703.10.00
SISTEMA ARMONIZADO CEE: 0703.10.19
SISTEMA ARMONIZADO EEUU: 0703.10.30 Cebollas no mayores de 16 mm.
: de diametro.
0703.10.40 Otras.
CUCI: 054.51
ClIu: 1110

D. CANALES DE COMERCIALIZACION

La cebolla amarilla y blanca a granel se comercializa sobre la base de un contrato de
libre consignacion y su venta se efectua sobre la base de la Oferta y Demanda y sobre
los precios existentes en el mercado norteamericano mas un premiun por ser cebolla

fresca.

La cebolla amarilla dulce se comercializa por el sistema de venta directa basada en un
precio fijo y establecido.

El canal tradicional que se utiliza para su comercializacion es:

PRODUCTOR
|

EXPORTADOR

I
IMPORTADOR MAYORISTA

I

CADENAS DE SUPERMERCADO

MINORISTA

CONSUMIDOR
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E. IMPORTACIONES MUNDIALES

Las importaciones promedio anuales de cebolla, por parte de los principales mercados
demandantes durante el periodo 1986-1990, ascendieron a unas 70,000 TM/aiio.

e Principales Paises Demandantes
Estados Unidos, Canada, Comunidad Europea y Japon.
e Principales Paises Oferentes

Los principales paises abastecedores son estados Unidos, México, Paises Bajos,
Alemania, Espaiia, Francia, Egipto y Taiwan.

F. PRECIOS

Cebolla amarilla a granel: Precio de venta promedio en E.U. US$24 - US$ 26 qq.
Cebolla amarilla dulce: Precio de venta promedio US$35 - US$40 qq.
Cabe destacar que estos precios son basados en la calidad del producto.

Si al exportar la cebolla, no reune los requisitos de pungencia y azucar segun los
parametros de la Universidad de Georgia, la cebolla automaticamente se comercializa
como cebolla amarilla a granel.

Precio de venta promedio en Nicaragua: US$18 - US$22 qq.
Precio de venta promedio en Centroamérica: US$20.00 - US$24 qq.

El precio de venta de la cebolla amarilla importada tuvo un comportamiento irregular a
lo largo de 1998. El precio de venta en los primeros meses del afio de marzo a mayo,
presentaron un promedio de aproximadamente C$297.00 el quintal. En el mes de junio,
bajaron las importaciones de cebolla amarilla de Guatemala, importandose unicamente
de Estados Unidos, por lo que el precio se incremento.

Sin embargo a partir de octubre hasta diciembre, se importa nuevamente de Guatemala,

lo que incidio en la baja del precio promedio hasta alcanzar relativamente los promedios
alcanzados en los primeros meses del afio.
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G. VARIEDADES DE CEBOLLA PARA LA EXPORTACION

En el cuadro N° 14 se describe una lista y sus principales caracteristicas de las
variedades mas importantes y que se pueden exportar a los diferentes mercados de los
Estados Unidos.

VII. PRODUCCION EN EL PAIS
A. ANTECEDENTES

Es una planta bianual de dias largos (fotoperiodica), existiendo variedades e hibridos
para dias cortos que se adaptan a las condiciones del Valle de Sébaco y otras micro-
zonas de Nicaragua.

El cultivo de cebolla para exportacion nace en Nicaragua en el ciclo 91/92 con la
empresa MANPROSA que inici6 con una prueba comercial de 8 manzanas, obteniendo
resultados optimos.

Para el ciclo 92/93, la empresa MANPROSA incremento su area de siembra a 50
manzanas y otro grupo de pequefios productores lo hicieron en cantidad de 40
manzanas, logrando colocar la produccion de cebolla dulce en el mercado
estadounidense con muy buenos resultados. La cebolla fue exportada con la marca
SEBACO SWEET.

En el periodo 92/93, Nicaragua exporté a los Estados Unidos 30 contenedores, para un
total de 24,600 cajas y sacos de S0 libras. El precio de venta promedio fue de US$20.00,
lo que arroja un total en las ventas brutas de US$492,000.

En esa misma época se exporto a Costa Rica 3 contenedores conteniendo 2,460 sacos de
50 libras y se vendié a un promedio de US$18 el saco, lo que produjo US$44,280 en
concepto de exportaciones brutas de cebolla a Costa Rica.

La produccion de cebolla de exportacion se increment6 para el ciclo 94/95 a 507

manzanas con la participacion de diferentes empresas horticolas ubicadas en el Valle de
Sébaco.
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Para el periodo 97/98 se dio un decrecimiento en las areas de siembra de
aproximadamente un 35% debido a la retirada de muchos pequefios productores. Sin
embargo se dio un incremento en la produccion de alrededor del 25%, lo que se explica
en el mejor rendimiento obtenido, el que paso de 205 QQ/Mz en el ciclo 96/97 a 408
QQ/Mz. en el periodo 97/98.

De acuerdo a informacion preliminar suministrada por APPEN, el ciclo 98/99 presento
un comportamiento atipico basicamente por los efectos causados por el huracan Mitch
que afecto aproximadamente el 70% de la cosecha, pero que aun no se tienen los datos
exactos.

Ya para el ciclo 94/95 se logro un area de siembra de 512 manzanas. La cebolla dulce
tiene un precio hasta US$5.00/caja mayor que la cebolla amarilla en el mercado de
Estados Unidos.

B. POTENCIAL EXPORTADOR DE NICARAGUA

El Programa de Exportacion de Cebolla Nicaraguense, esta basado en suplir un
producto fresco y de alta calidad a un mercado que se mantiene durante sus meses de
invierno, consumiendo cebolla almacenada.

La cebolla dulce exportada de Nicaragua, obtiene un precio mayor, lo que convierte la
produccion de cebolla dulce de exportacion en un rubro altamente rentable.

Es importante destacar que la rentabilidad del programa no depende unicamente de las
exportaciones a los Estado Unidos, como es el caso de la mayoria de los otros cultivos,
ya que existe en el pais y en el resto de los paises centroamericanos demanda para la
cebolla dulce nacional y muy buenos precios.

C. VARIEDADES RECOMENDADAS EN NICARAGUA

La adaptacion de las variedades a las condiciones ambientales locales es un factor muy
importante para tener éxito en la produccion de cebolla. Nuevas variedades son
producidas cada afio por las compaiiias productoras de semillas. Sin embargo es
importante probar las variedades en el lugar donde van a ser producidas antes de
sembrar una area muy grande.
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Cada variedad que pretenda sembrar se debe considerar su habitat adecuado, para lo
cual se deben de tomar en cuenta los siguientes aspectos:

La duracion de dias largos y cortos.
La temperatura(clima) de la zona.
El color de la variedad.

Fecha adecuada de siembra.
Duracion del ciclo vegetativo.
Rendimiento por manzana.

NS s LN =

Resistencia a las enfermedades.

De las variedades mas recomendadas en Nicaragua se tienen las siguientes:
Amarilla Dulce:

Granex 33

Granex 429

Menry’s Special

Yellow Granex (Granex amarilla hibrida)

Otras Amarillas Dulces:

TX 1015

Otras Amarillas Picantes:

Granex 438
TX 1025

Blancas:

Contesa

Early Supreme
White Tampico
Reina Blanca
Robust White
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D. FACTORES LIMITANTES EN LA PRODUCCION DE CEBOLLA
AMARILLA DULCE EN EL VALLE DE SEBACO

Suelos

1. Descartar suelos muy arcillosos. Hay que seleccionar preferiblemente suelos
livianos bien drenados

2. Descartar suelos altamente infectados de coyolillo

3. Descartar suelos que tengan historial de raiz rosada

4. Descartar suelos donde se han aplicado agroquimicos de largo poder residual como
el24D.

5. Descartar suelos con alto contenido de azufre, ya que aumenta la pungencia de la
cebolla

6. Descartar suelos donde se ha sembrado cebolla continuamente

CEBOLLAS DULCES

Se ha demostrado claramente que las cebollas "dulces" se pueden producir bajo muchas
diferentes condiciones de siembra en Centro América y particularmente en Nicaragua, si
se toma especial cuidado en seleccionar los suelos y si se maneja cuidadosamente la
cosecha.

No es tan importante que las cebollas "dulces" tengan un contenido alto de aziicar como
lo es que lo picante sea bajo segun es medido por la prueba determinante del desarrollo
del acido piravico (PAD). Las muestras tomadas en los ultimos dos afios en muchas
areas principales de produccion en Centro América han demostrado claramente que si se
pueden producir cebollas con poca pungencia o sabor suave en la region.

Sin embargo, los problemas continilan en saber como administrar cuidadosamente el
ambiente de produccion de las cebollas que consistentemente estan bajas en pungencia.

Es necesario seleccionar cultivares de dias cortos con un potencial de baja pungencia y
seleccionar suelos con niveles bajos de azufre. La evidencia sugiere que suelos con
menos de 20 ppm de azufre y nada de aplicaciones de fertilizantes con azufre, pueden
producir cebollas con valores aceptables de PAD si las cebollas no sufren estrés.
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Es especialmente importante reducir el estrés durante el ciclo de crecimiento en las
cebollas dulces ya que el estrés aumenta la pungencia aparte de los efectos potenciales
sobre el tamaiio y el rendimiento.

Las cebollas que tienen una pungencia aceptable, pueden ser sembradas en cualquier
ambiente bueno para la produccion de cebollas, pero hay evidencia que las cebollas
sembradas en elevaciones mayores, y en condiciones mas frescas y haimedas, pueden ser
consistentemente mas bajas en pungencia, si todos los demas factores no determinan lo
contrario.

Con un buen manejo y suelos bajos en azufre, se cree que las noches frescas y dias
soleados contribuyen a aumentar el azicar en los bulbos y que las condiciones mas
frescas y himedas, reducen el estrés.

El mercado para las cebollas dulces centroamericanas esta en desarrollo. Muchos
lugares de los Estados Unidos y otros paises estan simultaneamente tratando de
establecer un lugar conveniente para sus cebollas dulces. Existe una considerable
confusion en el mercado y se debe tomar mucho cuidado de proteger la calidad de este
producto y su valor como un producto de especialidad.

El mercado y la produccion deben ser cuidadosamente coordinados. Los productores
deben trabajar de cerca con los recibidores/corredores de los Estados Unidos, quienes
conocen el mercado de este producto de especialidad, para llegar a un acuerdo sobre el
cultivo que debe ser sembrado, las condiciones de siembra, los niveles de PAD y los
itinerarios anticipados de embarque.

Las frecuentes actualizaciones de la condicion de la cosecha, del rendimiento y de las
cosechas anticipadas y las fechas de embarque, mantienen al comprador informado para
que pueda efectivamente mercadear el producto.

Asimismo, frecuentes actualizaciones del comprador sobre la condicion del mercado

ayudan a los productores centroamericanos a tomar decisiones para asegurar el éxito de
su industria sobre las cebollas dulces.
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E. ZONAS AGROECOLOGICAS APTAS PARA EL CULTIVO DE LA
CEBOLLA

Zonas secas de la Costa del Pacifico y del Interior Central (Costa del Pacifico, norte del
departamento de Managua y zonas aridas de Matagalpa, Esteli y Madriz).

Clima tropical muy seco, la pluviosidad varia de 800 a 1,300 m, las temperaturas
promedios son superiores a 26 °C, salvo Esteli y Madriz por la influencia de la altura,
los suelo son generalmente pobres, superficiales, derivados directamente de la roca.

F. COMPORTAMIENTO DE LOS PRECIOS A NIVEL INTERNO

El Comportamiento de los precios de la cebolla a nivel nacional es variables, lo que es
caracteristica de los productos perecederos que no pueden mantenerse por tiempo
prolongado.

De alli que la estacionalidad de la producciéon y su disponibilidad en el mercado
internacional incide de forma determinante en la fluctuacion de precios dado que la
demanda del producto es casi constante a lo largo de todo el afio.

De acuerdo a informacion reflejada en los cuadros N° 15 y N° 16 en los que se indican
los precios promedio al por mayor y al detalle en un periodo de cinco afios, podemos
observar que los precios mas bajos se registran (con algunas excepciones) en el periodo
de febrero a abril y los mas elevados de julio a septiembre.

En la variacion de precios incide la situacion geografica, la red de comercializacion, los
costos en que se incurre por efectos de traslado del punto de compra hasta llegar al
consumidor final.

Los precios mas bajos suelen presentarse principalmente en la época de mayor

produccion en la zona norte del pais, en las localidades de Sébaco, Esteli y Matagalpa
principalmente.
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G. PROCESO DE COMERCIALIZACION
La comercializacion de la cebolla en el mercado interno es generalmente el siguiente:

Una vez que el productor recoge la cosecha, trata de venderla lo mas pronto posible por
las dificultades de almacenamiento y necesidad de liquidez. Los pequefios productores
que no poseen transporte propio (que son la mayoria), recurren al alquiler de camiones o
camionetas para trasladar el producto a los principales mercados (por lo regular el
Mayoreo o el Oriental) donde venden su producto a mayoristas y minoristas.

Los productores mas pequefios suelen trasladar sus productos en buses, aunque
prefieren llevarlo a mercados mas cercanos y no precisamente a la capital.

Otra forma frecuentemente utilizada es que transportistas 0 mayoristas compran la
cosecha a los productores en la propia finca, pagando algunas veces por adelantado
parte de la misma en sefial de trato y de esta manera se logran dos objetivos.

Por una parte el comerciante se asegura su producto y en lo que respecta al productor,
esta modalidad le permite tener una fuente de prefinanciamiento, aunque obviamente
con desventajas en lo relacionado con el precio de venta.

Los mayoristas colocan por lo general sus productos en los mercados mas importantes y
los minoristas estan constituidos principalmente por las verdulerias y tramos quienes
venden directamente al consumidor o bien abastecen a otros detallistas.

Los supermercados juegan un papel importante en la distribucion detallista. Estos se
abastecen ya sea del productor o del mayorista. Asimismo, realizan importaciones
directas principalmente de Costa Rica y Guatemala para abastecer el mercado interno en
época de escasez.

Si bien la Sociedad Mansell es la principal importadora de cebolla y garantiza el
suministro a los mayoristas, en periodos en que se dificulta la oferta, los supermercados
en general contribuyen a la regulacion de precios al consumidor. Sin embargo en época
de produccion nacional, los precios se encuentran mas favorables en los mercados, lo
que se explica por los costos en que incurren los supermercados que suelen ser mas
elevados.
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CANALES DE COMERCIALIZACION

PRODUCTOR
TRANSPORTISTA
MINORISTA MAYORISTA
l CONSUMIDOR MINORISTA !
CONSUMIDOR l - MINORISTA
CONSUMIDOR v
CONSUMIDOR

RIESGOS DE LOS PARTICIPANTES EN LA CADENA

Productor: Entre los mas importantes se pueden identificar las enfermedades que
puede adquirir la planta y las probabilidades de que sobrevengan factores
climatologicos inesperados.

Otro riesgo no menos importante es el no poder vender la cebolla oportunamente, lo que
redundaria en que el producto se descomponga ocasionando enormes pérdidas.

Los transportistas que se dedican a la comercializacion de cebolla enfrentan el problema
de tener que vender a lo inmediato puesto que por lo general no cuentan con capacidad
de almacenamiento. Por otra parte, suele suceder que los productores con quienes ha
realizado tratos no le cumplan y por cualquier motivo le fallen en la entrega, lo que les
hace incurrir en cuantiosas pérdidas por el falso flete y pérdida de tiempo.

En lo que respecta a los mayoristas, uno de los riesgos que les afecta es que los
suplidores no les cumplan en el plazo establecido maxime cuando se les ha pagado por
adelantado. Se presentan situaciones en las que incluso el productor no tiene capacidad
de cumplir con las cantidades pactadas.
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Otro riesgo del mayorista es la pérdida del producto por exceso de almacenamiento, ya
que ellos son practicamente los pocos que cuentan con suficiente capacidad de
almacenamiento por lo que deben tener cuidado de rotar rapidamente sus inventarios.

Los detallistas incurren en pocos riesgos ya que adquiere el producto de acuerdo a la
demanda y efectiia rotaciones rapidas y constantes. En la mayoria de los casos, estos
cuentan con crédito otorgado por el mayorista.

VIII. ASPECTOS ECONOMICOS Y FINANCIEROS DEL CULTIVO DE LA
CEBOLLA

Para efectuar el Analisis Econdmico / Financiero se ha tomado como punto de partida,
un proyecto formulado sobre el cultivo de la Cebolla Amarilla como una alternativa
para el Valle de Sebaco presentada por el Instituto Centroamericano de Administracion
de Empresas (INCAE). El tipo de cambio utilizado es de es de C$ 5.77 Cordobas x 1
USS$. Un dollar Norteamericano.

En el cuadro Anexo N°1 se ilustra los costos totales del proyecto y su financiamiento el
cual asciende a un monto total de C$ 5,095.262.

En el Cuadro Anexo N°2 muestra en detalles la depreciacion de maquinarias, equipos,
edificios y otras instalaciones la cual tiene un total de C$ 3,728.000

Los costos de materia prima, se analizan con una proyeccion a cinco afios, teniéndose
para los dos primeros afios, existe un incremento del 10% y de un 25% los restantes tres

aiios

El detalle del costo de la mano de obra se explica en el Cuadro Anexo N°4, tanto de
personal directo como indirecto; todo ello da un total mensual de C$ 187,2000.00.

En el Cuadro Anexo N°5 se da conocer el presupuesto de material de empaque, tanto
para la exportacion como para el mercado interno durante los cincos afios de vida del

proyecto.

En el Cuadro Anexo N°6 se detalla el inventario existente en los cincos afios.
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Los costos totales de produccion se plasman en el Cuadro Anexo N°7 donde se
consideran la materia prima, material de empaque, mano de obra, depreciacion, energia
y agua, mantenimiento, repuestos, combustible y lubricantes, labores culturales, gastos
administrativos, gastos generales, dando un costo total para el primer afio de C$
4,431,696.42; para el segundo afio C$ 1,545,752.97; para el tercer afio C$ 1,845,176.74
el cuarto afio C$ 2,178,760.86 y para el quinto afio C$ 2,653,517.06.

En el Cuadro Anexo N°8 se determinara el detalle de unidades producidas en las
diferentes presentaciones y calidades, proyectandose para el primer afio 36,000
quintales; para el segundo afio 39,600; para el tercer afio 49,500; para el cuarto afio
61,875, y para el quinto afio 73,344 quintales.

Como se puede observar, en el segundo afio se da un incremento del 10% y para el
quinto afio se tiene un incremento del 114.84% son respecto al primer afio.

El Cuadro Anexo N°9 nos refleja las ventas de cebolla proyectadas, en sacos y cajas; se
considera también las ventas al mercado local y regional. Teniéndose para el primer afio
un ingreso por venta de C$ 2,721,571, para el quinto afio se elevan los ingresos en un
114.84% con respecto al primer afio.

La proyeccion de produccion, costos y ventas se reflejan en el Cuadro Anexo N°10;
observandose que la relacion Costo — Beneficio para el primer afio 1.9; para el segundo
ailo la relacion B/C es del.93, incrementandose en un 1% y para el quinto afio la
relacion B/C es de 2.2.

En el Cuadro Anexo N°11, se plasma el detalle de costo por venta

En el Cuadro Anexo N°12, se analiza el Estado de Perdida y Ganancias proyectadas
para los cincos afios.

El flujo de caja proyectado se refleja en el Cuadro Anexo N°13.
De acuerdo al anilisis financiero, las ventanas netas por concepto de exportacion

estarian alrededor de 7,436 US$ por Manzana, para un total de 446,200 US$ en 60
Manzana, que se tienen proyectada.
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En el cuadro anexo N° 29, se presenta una ficha de costo de produccion para una
manzana de cebolla de exportacion ciclo 98/99; de 1la Empresa
AGRODESA(Agroexportadora del Valle de Sebaco S.A.); con la finalidad de ilustrar la
rentabilidad de forma actualizada.

El costo Total de produccion es de US$ 2,810.47 (Dos mil ochocientos diez dolares con
47/100).

El rendimiento esperado es de 500 QQ/Mz.

El precio de un QQ de Cebolla es de US$20(Veinte dolares).

La relacion Costo/Beneficio es de 3.55.

Como podemos observar el cultivo de la cebolla es altamente rentable; lo que lo ubica
como una alternativa viable para el pequeifio productor

En el cuadro anexo N°30 se ilustra un Cronograma de desembolso, en caso de que se
inicien las labores en el mes de Junio.

IX. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
A. CONCLUSIONES

e La produccion del cultivo de la cebolla es una buena alternativa para los productores
como fuente de ingresos tal a como se refleja en el analisis financiero.

e El mercado de la cebolla es sumamente volatil, sin embargo se presentan buenas
opciones en el mercado norteamericano. En paises del area centroamericana existen
posibilidades de comercializacion de la cebolla que no ha sido suficientemente
aprovechada.

e El mercado europeo puede ofrecer alternativas interesantes, pero se requiere de
realizar inversiones en la promocion de la cebolla dulce amarilla porque se trata de
un producto relativamente nuevo en ese mercado.

e La cebolla dulce es al mismo tiempo un producto de gran demanda en el mercado
interno y alcanza buenos precios, lo que contribuye a garantizar la rentabilidad de
este cultivo.

o En Nicaragua, la zona 6ptima para sembrar cebolla es el Valle de Sébaco, de donde
se exporta aproximadamente el 70% de la produccion.
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El consumo de cebolla deshidratada abre mas las posibilidades al cultivo de la
cebolla.

Al igual que los productos perecederos en general, en el caso de la cebolla se
enfrenta el problema de falta de una infraestructura adecuada que facilite la labor
exportadora.

B. RECOMENDACIONES

Asegurar a los productores la disponibilidad de informaciones agronomicas y de
mercados. Para es importante considerar planes de divulgacion a través de
organizaciones de productores, instancias gubernamentales, Asociaciones y centros
de informacion a productores en general.

Enfatizar la importancia de monitorear la calidad y condicion del producto cuando
éste llega a su mercado de destino.

Apoyar a los productores en la busqueda de nuevos mercados a través de embajadas
y oficinas econémico-comerciales en el exterior. Es importante explorar el mercado
europeo y aprovechar mas las oportunidades que puedan ofrecer los mercados
centroamericanos y México.

Desarrollar una infraestructura que contribuya a la labor exportadora y a mantener la
calidad de los productos exportables. Esto pasa por mejorar las condiciones en
puertos, aduanas, instalacion de cuartos frios, etc.

Apoyar al productor tanto en la informacion de mercado como en asistencia técnica
para el cultivo de variedades que ofrecen mayores posibilidades en el mercado
internacional. Esto implica una labor de investigacion para lo cual se requiere de
contar con los recursos apropiados.
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ANEXO 1

BROKERS EN EL MERCADO USA

ATLANTIC BROKERS, INC.
P.O. Box 330065, Atlantic Beach. (32233-0065)
1556 Atlantic Blvd. ,

Neptune Beach.
Phone 904 249-3813
FAX 904 249-1337

Dennis Callahan res. 904 273-4401

Nancy Callahan res. 904 273-4401

Tom Flanders res. 904 992-4095

kathy Thompson res. 904 270-2608

BRIGHTLAND TRANSPORT, INC.
10951 S.W. 7th Ter. ,

Suite 117. (33174-1303)

Warehouse: 1625 N.W. 20th St.

Phone 305 553-9310

FAX 305 553-6675

Res. 305 553-4752

Benito Pestano, Pres.

Christopher Meenan, Produce Mgr.
Gersey Pestano, Sales

CENTRAL AMERICAN PRODUCE, INC.
1500 W. Atlantic Blvd.

(33069-2800)

Phone 954 943-2303

Sales FAX 954 943-2067

Accounting FAX 954 943-2442







E-Mail: centralinc@aol.com

David Warren, Pres. ,

Res. 561 394-4300

Michael Warren, Exec. Vice Pres. ,
Res. 954 344-0382

Sales Dept:

Tom Drake, Vegetable Sales Mgr. ,
Res. 954 360-0655

Brad Ferguson, Melon Sales Mgr. ,
Res. 954 574-9771

June Towne res. 954 484-2151,
Shannon Barthel res. 954 941-5370,
Al Voll res. 305 448-3582, or Chris Brown

CARIBE FOOD CORP.

Main Office & Warehouse:
1695 N.W. 22nd St. (33142)
Phone 305 324-5833

FAX 305 326-1018

E-Mail: bill@caribefood.com
E-Mail: frank@caribefood.com
Web Site: www.caribefood.com
Call Guillermo Rodriguez, Sr.
Import & Export or

Guillermo (Bill) Rodriguez & Frank Diaz

PHILADELFIA
HILLCREST SALES INC.
130 S. Myers St.

Los Angeles, CA 90033
Telefax: (213) 265-0534

Sr. John Taylor
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BIG RED FOOD PRODUCTS CO.
P.0. BOX 420216

MIAMI FL 33242 - 0216

Tel : (305) 633 6551

Fax :(305) 634 6506

Sr. Mickey Parker

CENTRAL AMERICAN PRODUCE
1500 W ATLANTIC BLD.
POMPANO BEACH, FL 33069 - 2800
Tel : (305) 943 2303

Fax: (305) 943 2067

Mr. Michael Warren

DE BRUYEN PRODUCE CO.
P.O. BOX 76

101 WASHINGTON ST.
ZEELAND, MI. 49464

Tel. (616) 772 2102

Fax (616) 772 4242

Mr. Robert de Bruyen

GEORGIA VEGETABLE CO. INC.
P.O. BOX 2037

HWY. 41 S.

TIFTON GA. 31793

Tel. (912) 386 2374

Fax (912) 386 2500

Mr. Robert Grist

WHEATLEY R.L. & SON
P.O. BOX 458

120 BROHAWN AVE.
CAMBRIDGE MD. 2163 - 0458
Tel. (410) 228 1100

Fax (410) 228 5703

Marion L. Wheatly
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CUADROS
ANEXOS







CUADRO N°1
COSTO TOTAL DEL PROYECTO Y SU FINANCIAMIENTO

(EN CORDOBAS)
' DETALLE . TOTAL .- - | PRESTAMO | APORTE EMPRESA |
OTAL 5,005,262 3,574,631 1,520,631
= ion F 4,502,000 3,328,000,00 1,174,000
aquinaria de Equipo 1,178,000 878,000,00 300
erreno 750,000 750
nstruccid e instalaciones 2,550,000 | 2,440,000,00 110,000,00
udio de Factibilidad 4,000 4,000
* 20,000 10,000,00 10,000
- 593,262 246,630,95 346,631
ja y Bancos 100,000 100,000,00
inventario Inic de Materia Primas 493,262 246,630,95 246,631
uentas por Cobrar 0 0,00 0,00
100% 70,16% 30
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CUADRO ANEXO N°4
DETALLE DE MANO DE OBRA
(EN CORDOBAS)

193,5
187,2
129
90,3
84,5
3289,14
4,200,00 50,400,00
1,800,00 21,800,00
1,920,00 23,040,00
1,560,00 18,720,00
1,080,00 12,960,00
1,0803 12,960,00

960 11,520,00
1,080,00 12,960,00
1,920,00 23,040,00
{SUB-TOTAL Indirecto 15,600,00 | 187 zoo oo

I R 1o74soo zmso 18,859,14
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CUADRO ANEXO N°6
DETALLE DE INVENTARIO

(EN CORDOBAS)

Sacos para venta local
) Cajas (50 libras)

7, 197 12
259,988,40

3,75
2,25
6,00
135,010,8
55080
43182,72

-8

571,187
182,12
753,307
753,307

39,603,17

26,928,00
7,916,83

314,585,986

753 307.J., L E

753,307
242,396
995,703
995,703

185639,85
75735
59376,24

995,703
323,271
1,318,974
1,318,974

61,879,85
42,075,00
12,370,05
594,764,09

232049,8125
94668,75
74220,3

995703 |

1 318 974
1,318,974
431,969
1,750,943
1,750,943

77,349,94
52,593,75
15,462,56
817,800,62

290062,2656 |
118335,9375
92775,375

"fFoTAL [ 49326192 | 571186,836 | 753306,7905 | 995702,9506 | 1318974,199 |
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CUADRO ANEXO N°7

7 astos de Administracion
iSalarios y Cargas Sociales
iGastos Generales

[TOTAL | 14316942 | 1,645,762,07 | 1,816,176,74 | 2,178.760,86

250,08840 |

233,273,52
493,261,892
195,548,40
554,186,10
339,138,10
85,320,00
12,000,00
37,280,00
7,368,00
73,080,00
188,700,00
187,200,00
1,500,00

31458596 T

256,600,87
571,186,84
215,103,24
570,762,90
339,138,10
93,852,00
12,000,00
37,280,00
8,104,80
80,388,00
188,700,00

DETALLE DE COSTO TOTAL DE PRODUCCION

432,555,70
320,751,09
753,308,79
268,8793,05
604,290,890
339,138,10
117,315,00
12,000,00
37,280,00
10,131,00
88,426,80
1886,700,00
187,200,00
1,500,00

339,138,10
146.643,75
12,000,00
37,280,00
12,663,75
110,533,50
186,700,00
187,200,00
1,500,00

§ -81780062 |

501.173,58
1.318.974,20
420.123,52
725.719,35
330,138,10
183.304,69
12,000,00
37,280,00
15,829,69
138,700,00
188,700,00
187,200,00
1 ,500,00
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CUADRO ANEXO N°8
DETALLES DE UNIDADES PRODUCIDAS

iCantidad de sacos de exportacion

jProduccién de rechazo qq

{Produccion de rechazo qq a vender qf

ICantidad de sacos p / vta. Local
oduccion rechazo

61879,95
20,827
21,038
42,075
24,750
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CUADRO ANEXO N°10
PROYECCION DE PRODUCCION COSTOS Y VENTAS
(EN CORDOBAS)

-~ AN _l__:

& DU Au:g,\ .

= . ANOV:._]}

- UNIDADES PROD

L AL, D

3.~ VENTAS TC

13.1- Ventas locales
13.2- Exportaciones
fMercado Regional
IEstados Unidos

'S

CIDAS
PRODU

A

36,000
1,431,696,4
2,721,571,2
408,235,7
2,313,335,
680,392,8
632,942.7

39,600
1,545,753,0
2,903,728,3

449,059,2
2,455,689,1
746,432,1

1,796,237,0

49,500
1,815,176,7
3,742,160,4

561,,24,1
3,180,836,3
935,540,1

2,245296.2

61,875
2,178,760,9
4,6877,700,5

701,855,1
3,976,045.4
1,169,425,1

77,344 |
2,653,517,1
5,847,1256 |

877,088,8
4,970,056,8 |
1.481,781,4

2,806,620,3

3,508,275 4 |
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CUADRO ANEXO N°11
DETALLE DE COSTOS DE VENTAS
(CORDOBAS)

12240
12240
12240
48960

788260,48
187211,52
223214,4
70202,16

_ 1279886,66 | 1407877416 | 1768846,77 | 2199808433 | 2749760,678 |

879186,528
205932,672
245534.84
77222,376

16830
16830
16830
16830
67320

1098983,16

257415,84

306919,8
96527 97

21037,
21037,5
21037,5
21037,5

84150
1373728,95
321769,8
383649,75
120659 9625

26296,875
26296,875
26296,875
26296,875

105187,5

1717161,188 |
402212,25 |

479562,1875

150824,9531
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CUADRO ANEXO N°12

ESTADO DE GANANCIAS Y PERDIDAS PROYECTADOS
(EN CORDOBAS)

jGastos de Administracion
astos Financieros
UTILIDAD EN OPERACIONES
HMPUESTOS DE RENTA
AS INGRESOS POR CBT
UTILIDAD O PERDIDA NETA

3.721 571"'(

2,000,658
493,262
1,328,849
410,596
571,187
339,138
720,913
188,700
510,314
21,899
6,57
68,959,14
82,289

2 993, 728

2,085,480
571,187
1,461,733
448,728
753,307
339,138
928,249
188,700
485,02
273,829
82,089
73,6855,05
285,185

~3.742.160

2,457,951
753,307
1,827,167
534,032
995,703
339,138
1,284,220
188,700
340,44
748,08
223,824
92,088,81
614,325

2677 701
2955045
995,703

1,318,974
339,138
1,722,655
188,700
232,96
1,300,995
390,299
115,086,02

1,025,783 |

5847126

3,568,822
1,318,974
2,854,048
808,705
1,750,843
339,138
2,278,303
186,700
116,46
1,973,123
591,837
143,857,52
1,525,044
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CUADRO ANEXO N°14
VARIEDADES DE CEBOLLA PARA EXPORTACION

Grande
Grande
Grande
Grande
Grande
Mediano

Modera Grande

Grande
Grande
Grande

Modera Grande
Modera Grande

[Red Granex Mediano 85 0
1. Dias de cosecha desde el transpiante para siembras en el mercado de la ventana de exportacion

2. Los rendimientos son promedios de dos afios a niveles de investigacion

3. Boisas de 53 libras exportables. La cebolla tiene un didametro mayor de 3 1/8 pulgadas







CUADRO ANEXO N° 16
PRECIOS PROMEDIO AL MAYORISTAS DE LA CEBOLLA AMARILLA, C$/ QQ.

"@m—-mm_m—-
- 59,50 6526 90,83 111,56 118,75 110,71 115,74 155,83 202,50}

177,19 112,17 100,11 154,77 206,58 250,31 244,06 302,14 299,62 282,66 285,56 254,38

293,47 260,91 151,79 ©8,75 111,25 138,00 167,50 242,18 288,00 278,13 267,50 262,08
261,18 216,72 171,43 155,28 140,31 167,03 274,44 202,19 276,67 258,89 246,88 235,42

275,00 266,56 248,89 290,00 291,25 316,67 341,25 350,38 331,56 311,25 307,22 302,00

Fuente. Dpto. de Precios y Mercados MAG-FOR en base a encuestas
realizadas en los diferentes mercados de Managua.
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CUADRO ANEXO N°16
PRECIOS PROMEDIO AL DETALLE DE LA CEBOLLA AMARILLA, CS / LB.
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CUADRO ANEXO N°19

EXPORTACIONES DE CEBOLLA Y CHALOTES FOB

ENERO - MAYO 1998

o0 PAIS . | MES VALOR-CIF-FO: . |-PES - BR~ KL =j:- > ‘DESCRIPCION:-~~ -
JICOSTA RICA 01 8 000,00 22 500,00 CEBOLLAS Y CHALOTES
IESTADOS UNIDOS 01 6 860,00 35836,30 CEBOLLAS Y CHALOTES

ESTADOS UNIDOS 02 14 700,00 74 358,43 CEBOLLAS Y CHALOTES
IEUATEMALA 02 4 400,00 18400,00 | CEBOLLAS Y CHALOTES |
SALVADOR 03 6 750,00 20 454 54 CEBOLLAS Y CHALOTES

12.250,00

"CEBOLLAS Y CHALOTES
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CUADRO ANEXO No.26
EXPORTACIONES DE CEBOLLA
VALOR FOB

~KGS: | DOLARES

| 353320 75112

| 1604816,54 344734,11

| 1738727 366559,16

[ 1174507 223012,3

| 9557014 209443,19

1655566,65 488310

CUADRO ANEXO N°27
IMPORTACIONES DE CEBOLLA
VALOR CIF

3 910 827,00 | 991 785,26

2001 558,00 | 1246 655,38 |

4503822,00] 1571027,56 |

4 156 405,00 |

4 650 255,15 |

‘Fuente: CEVMEDE _
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CUADRO ANEXO N°29
COSTOS DE PRODUCCION DE 1MZ DE CEBOLLA DE EXPORTACION
EN DOLARES CICLO 98/ 99

528,38 j

Abono Completo
rea 46%
itrato de Amonio-Potasio

suBTOTAL [ | [ | 14828 | ‘







SUB-TOTAL -

UB-TOTAL LAB. CAMPO
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+

~COSTO- | COST
1 unmarious |

0.2
32,51
9.9

——_-’.m-<
JIGRANTOTALCAMPO | | | | 206659 |
Jadmon y AsistenciaTeenica | | | | 11553 ]
svgyotTAL_________________| | | | 1158 ]
__—_—‘

GRAN TOTAL [ | 281047 |
RESUMEN

GASTOS DIRECTOS

SUB - TOTAL SEMILLEROS 628,35

GRAN TOTAL CAMPO uss 2.066,59

TOTAL GASTOS DIRECTOS uss 2,694,94

ADMINISTRACION Y ASIST. TECNICA 116.53

GRAN TOTAL uss 2,810,47
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CUADRO ANEXO N°30
CRONOGRAMA DE DESEMBOLSOS CEBOLLA DE EXPORTACION

CICLO 98/ 99
\CTIVIDADES | JUN | JUL AGO ‘SEPT OCT | NOV | DI f: e - TOTAE :
ymilla 276 276
" tilizantes 0
. scticidas 15,88 15,88
ingicidas 57,47 57,47
“dificantes 2,88 2,86
_teriales 189,72 189,72
ano de Obra 16,37 | 24,01 43,47 84,35
*‘B-TOTAL 626
ampo
*h. Mecanizadas 12 151,13 24 187,13
rtilizantes 87,64 16,38 16,38 27,92 148,28
érbicidas 38,52 48,82 87,34
cidas
2.N. 9 10,5 10,5 30
ipel 23,68 23,68 23,68 71,04
im - 80 10 10 10 30
hermetrina 10,07 10,07 | 10,07 30,21
hnate 16,27 16,27
rsvan Granul 13,75 13,75
‘macur Granul 4,25 4,25
Ingicidas:
idomil Mz - 78 18,29 18,29 18,29 54,87
~conil 26 13 13 52
tavo - 500)
itavax 18,87 18,87
anlate (Benomil) 154 154 30,8
lane (Mancoseb) 10,78 5,39 5,39 21,56
cidificantes 2,05 2,05 2,05 8,15
no de Obra
plic. Agroquim. 57,64 57,84 57,84 173,52
plic. Fertilizantes 4,82 4,82 4,82 14,48
esinfec. Suelos 4,82 4,82
Brc.de Transp 9,64 9,64
ransplante 43,38 43,38
sshierva 28,92 28,92 57,84
ego 13,53 13,53 13,53 40,59
osecha 103,63 103,63







ACTIVIDADES |- JUN I JUL - AGD s SEPT |  -OCT-- |- NOV: ] -DiC|--ENE ] FEB-| TOTAL:
rvicios Comp 0
alisis de Suelo
nsp de Insumos 10 10
nsp de Planta 120 120
ter y Sum
mb. y/o Energia 68,33 68,33 68,33 204,99
icos de Yute 105 105
eras 78 78
ibulla 10,61 10,61
Allas 64 84 168
Imén y Asist. Téc| 12,84 | 12,84 | 12,84 12,84 12,84 12,84 12,84 12,84 | 1284 | 115,56
B-TOTAL Cam 2,062,56
Total. 1IMZ 288,84 | 324,43 | 187,98 | 371,75 453,87 508,37 | 307,29 | 236,47 | 12,84 | 2688,84
Euente de
L‘ Los
‘oductorit M2
CS 1Mz 288,84 | 324,43 | 187,98 | 371,76 | 453,87 508,37 | 307,29 | 236,47 | 12 2888,84
TAL FACS 30 M| 6,376,4 | 9,408,5| 5,451,4 | 10,780,8 | 13,162,2 | 14,655,7 | 8,911,4 | 6,857,6 | 3724 | 77,976,4
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