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ESTUDIO DE PREFACTIRILIDAD TECNICA-ECONOMICA DEL PROYECTO
RENEFICIO DE CAFE PARA LA ASOCIACION COOPERATIVA
DE LA REFORMA AGRARIA CHANMICO DE R.L.

INTRODUCCION

El documento aue en esta oportunidad se presenta. constituye el
Estudio de Frefactibilidad Técnica Economica del Froyecto "Beneficio de
Café para la Asociacién Cooperativa de la FReforma Agraria Chanmico de
R.L.". el cual ha sido elaborado por el IICA bajo los auspicios del
Ministerio de Agricultura y Ganaderia -~MAG- y financiado por el Fondo
Salvadoreno para Estudics de Freinversién -FOSEF-.

Siquiendo las indicariones del aAnexo 4 del Informe Inicial, 1la
estructura del Estudico se divide en 4 qgrandes apartados: el Resumen
Eiecutiva, Ferfil, Diaantstico vy el Froyecle propiamente dicho que
comienza con el Estudio de Mercado.

Esta configuracidén, da lugar a aue el lector o evaluador se
encuentre con aspectos que =e repiten y pueden provocar confusiones, ésto
es dificil de evitar en razén de que cse tiene que respetar la estructura
mencionada pues es una condicién contractual. Sin embarqo, para que su
lectura no resulte confusa. se sugiere aque al leer vy evaluar el documento
se centre la atencién en el proyecto propramente dicho y el lector se
remita al diagnéstico s6lo cwando, lo estime necesarico, ya que el mismo

sirviéd de base para elaborar &) ecstudio y mucha de su informaciéon se halla
en este wltimo.

Asi mismo, y con el mismo obietivo se ha remitido a anexos la
informacién que sirvid de apoyo para elaborar los cuadros principales
incorporados en el contexto del documento que podrd ser consultado si asi
se requiere, para facilitar la lectura y su comprensién.
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1.1

1.1.1

1'-1.2

1.1.3

1-1.4

1-1.5

1.1.6

1.1.7

1.1.8

RESUMEN EJECUTIVO

ANTECEDENTES DE LA EMPRESA

Actividad Principal

Froduccidén agricola.

Forma Juridica

Asociacién Cooperativa de la Reforma Aararie de Responsabilidad
Limitada.

Aros de Operacidn

10 ARos, desde Mavo de 1780,

Namero de asociados:
867 Acociados
Productos

Cana de azacar v cafe.

Mercado de los Productos

Mercado nacional.

Utilizacién de la Capacidad Instalada

Actualmente no existe capacidad industrial instalada.
Situwacion de la Deuda Agraria

Actualmente la empresa ha sido escriturada y la cuota de la deuda
agraria se encuentra al dia.
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1.1.9 Resumen Financiero

1.1.9.1 Balance General (miles de colones)
Activo circulante 2.817.00
Terrenos R.657.00
Edificaciones 907.00
Magquinaria y eguipo 768.00
Otros activos . 3.,484.00
TOTAL 17.615.00
Fasivo Circulante £.457.00
Fasivo Fiio 7.195.00
Otros Fasivos Ta?237.00
Fatrimonic 3:026.00
TOTAL 17.615.00

1.1.9.2 Estado de Pérdidas y Ganancias (miles de colones)

Del 1o. de Abril de 1788 al 31 de Marzo de 1989.

Yentas H.790.00
Menos costo de lo vendido (3,482.00)
Menos gastos de venta

y admon. (1,45%%.00)
Menos gastos financieros (455.00)
Mds otros inqrecsos netos 450.00
Menos reservas leqalecs (429.00)
Excedente 474,00
Repartido entre los sccios (A32.00)
Excedente netos ?2.00

1.1.10 Asignacién de Banco

La cooperativa financia sus actividades aaricolas a través del Banco
Salvadorefo, agencia de Guezaltepeque y Jos creditos de inversiéon vy
mejoras a la propiedad, con el Banco de Fomento fAgropecuario, con quien
tiene también la deuda de los anticipos ISTA-EBFA.

1.2  SINTESIS DEL NUEVO PROYECTO

1.2.1 Actividad Principal

Beneficiado de café, hasta obtener café oro de exportacién.
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1.2.2 Localizacibn
Cantén Chanmico., jurisdiccién de San Juan Opico. Departamento de La
Libertad. Especificamente, el Beneficio e ubicard en los alrededores del
casco de la Cooperativa.
1.2.3 Producto y Subproductos |
Froducto: Café oro de exportacion y cafée resaca.
Sub-producto: Pulpa de cefé y cascarilla.
1.2.4 Capacidad de Produccién
La capacidad del beneficic a inclalarse es de 15000 quintales de
café oro por temporada, suficiente pava procesar un pice de produccién
diaria de unos 2,900 quintales de café wya fresca. '
1.2.95 Mercado
Café oro de primera calidad, mevcado interpacional.,
Café resaca y subproductns. mercado nacional.
1.2.6 Materias Primas Nacionales

Café uva. el cual provendrd cn un 190% de los cultivos de la

Cooperativa.
1.2.7 Materias Primas Importadas !
|
Ningquna ”
1.2.8 Empleo Generado ’ ‘

S empleos permanentes y 84 temporales, lo que corresponde & un
salario anual de ¢268.648.11. Tlambién, se aenerardn empleos temporales
durante la fase preoperativa pare la construccidédn de la maquinaria, equipo
y edificaciones e instalacidn eléctrica.






1.2.9

Costo de 1o vendido.

COSTO TOTAL DE

AND COSTO DE LO YEWDIDO !
DE FRODUCCION ?
¢ ¢
1 3.466,917.51 4,271,237.29
2 3.631,013.31 1,310,933.29
3-18 3.6811,338.31 4,500,537.46

*Corresponde al costo de sateria prisa. sano de obra directa y gastos de fabricacion,

?Costos totales de eperacida.

1.2.10 Origen de las Inversiones

100 por ciento nacionales, de las cuales la Cooperativa aportard el
6.11 por ciento y el resto serd obtenido mediante préstamo otorgado por
el HBanco Salvadorefdo o el Ranco de fomento agropecuario.

1.3 FUENTES DE FINANCIAMIENTO

1.3.1 Recursos Propios (incluye el valor del terreno)

Inversidén fiia: ¢202.247.24

Forcentaie de aportacidn: 6.11
1.3.2 Banco Salvadoreno o de Fomento

Inversidn fija: ¢2,481,306.50

Capital de trabaio: ¢665,4680,00
Forcentaie de aportacién: 73.8%

1.4 PROYECCIONES

ARD YENTAS UTILIDAD
¢ ¢
{ 4,885,582, 40 614,343.54
511‘7.721-5’5 0“,799.69

lLas utilidades se incrementarin

del

Aanc

4 al

15,

conforme los

intereses disminuyan. La utilidad para &l ado 1% ze estima serd de

¢1.435,336,00






1.5 EVALUACION FINANCIERA

1.5.1 Punto de Equilibrio
Anl qq ¢
1 H.120.68 2,9%3,057.57
2 *‘.4':)?-4? 2,536,396-27
3 4,408,635 2,339,943.34

Del aro 4-15 los valores del pwnto de equilibrio variaran
ligeramente, conforme los intereses a pagar disminuyan.

1.5.2 TIR (%) VAN (¢) RELACION B/C
5in Financiamiento 47.6%  3.7374766.28 ) 1.19
Con Carga financiera 32.38 1,54%,752.0% ———
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1.1

1.1.1

1.1.2

1.1.3

1.1.4

1.1.5

1.1.6

1. PERFIL

IDENTIFICACION DE LA COOFERATIVA

Noabre

Asociacién  Cooperativa de  la  FReforma Aararia  Chanmeico de
Responsabilidad Limitada (ACOFRACH de F.L.)

Ubicacién

Cantén Chanmico, Jurisdiccion de San Juan Opico,. Departamento de La
Libertad.

Personeria Juridica

27 de mayo de 1980. baio el ntmero Z2-1-5-F-29-5-80-N-A.

NGmero de Asociados

867 asociados

Poblacién Existente

5.373 habitantes aarupadeos en 1,336 familias.

Superficie

1.773.%6 manzanas distribuidas de acuerdo al Cuadro 1.1







1.1.7

1.2

Cuadro 1.1

USO ACTUAL DE LOS SUELOS

CONCEFTO SUFERFICIE (mz) %
Cana 925, 56 33.58
Cafe 12,00 28.87
Cultivos Individuales

(maiz y friiol) 413.00 23.29
Forestal 74,00 4.17
Fotreros 17.00 0.96
Area inculta .00 4,06
Infraestructura 90.00 9.07
TOTAL 1,773,506 100.00

Faente: Cooperativa Chameico

Actividad Econémica Principal

El cultivo de café y cana de arncuar.

DESCRIPCION DEL PROBLEMA

Debido a que la Cooperativa Chanmiceo no cuenta con un beneficio de
café, la produccién de café uwva se vende a heneficiadores particulares.
Esto no permite percibar los inaresos adicionales provenientes del proceso
de transformacién del café vy comercializacion del café oro, con los cuales
1a Cooperativa y sus asociados =g verian beneficiados econdmicamente.

SOLUCION AL PROBLEMA

Alternativamente a continuer vendiendo el café uva, se tienen
diferentes opciones tales como:

- unirse con otra coocperativa que tenga beneficio

- comprar alaun beneficio aledafio a la zona

- montar su propic beneficio y obtener café oro fino

- montar un beneficio hasta obtener pergamino v vender pergamino

- montar un beneficic hasta obtener pergamino y pagar por
maquila hasta obtener cafe oro fino.

2
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1.5.2

1-5.3

- Disefio, trazo v congtruccion des

Instalaciones de beneficio
Calle de acceso

Rascula

Oficina

Rodega

Fatios de secadc

Infraestructura para la dispozicidn de las anuas mieles

Tanque de captacidn

Conduccién del agua, decde el
captacién

Filas de fermento de café

Filas de recepcion de café

Bases para el montzxie de la maguinaria.

pozIo

hasta

el tanque de

Estructuras de proteccidn de las instalaciones (Muro a media

altura para rematar con valla de mava ciclén).

Estructuras de contencidn de las

Instalaciones

instalaciones.

Las instalaciones generales aque se realizardn son:

Turbina en el pozo

Tuberia de aqua polahle decede ¢l pozo hacsta las
instalaciones del beneficio y tanques de captacién.
Tuberia para el transporte de café en el proceso hGmedo

Tuberia para el reciclaie de las aguas mieles

Montaie electromecinico

Acometida eléctrica decde linecacs de alta tensién
Tres subestaciones eléctricas: una para el tren seco,
otra para el tren hamedo y una parae la turbina del pozo.

Maquinaria y Equipo
Las necesidades de maaquinaria y equipo

Turbina de 200 H.F. para el poze
Bombas hidraulicas

Fulperoe

l.avadora horizontal

Cribas

Elevadores de Canailonec

Succionador neumdtico vy Tranzportadores

Secadoras a combustible diesel
Frelimpiadora

Trilla

Zaranda clasificadoura

Catador

Qliver

sons







Randa de Limpieia

Tractor kubota

Réscula terrestre para peca de camiones carcados
Mobiliario y equipo de oficina

Equipo y herramientas de mantenimiento.

1.6 OBJETIVOS DEL PROYECTO

La implementacién del provecto permitird loarar los siguientes
chietivos.

- Incrementar las utilidades de la Cooperativa en una de sus
actividades productivas principales (café), al incorporar la
fase aagroindustrial correspondiente.

- Crear nuevas fuentez de trabaioe vy elevar el nivel de ingresos
de sus asociadeos, dinamizando de ésta forma el desarrollo
econdmico de la comunaidad.

- Elevar el nivel d= tecnolcaia de la cooperativa y mejorar los
conocimientos de leos ascciedos al incorporarse el proyecto.

- Evitar la emigracidén de la poblacidn, hacia zonas urbanas, en
busca de trabaic.

- Continuar con el provecle de agqua potable que no se ha
eiecutado en su totalidad, para utilizar esta agua en el

proceso industrial y & la ver, acercar la toma de agua a la
poblacidn.

1.7 BEMEFICIOS Y COSTOS DEL PROYECTO

1.7.1 Beneficios Esperados
Incremento en el nivel de ingresos de la Cooperativa, como resul tado
del aumento en el wvalor agregado del producto & comercializar, al
transformar café uva a café oro exportable.

1.7.2 Costos Esperados

El beneficio de café en la Lovveralive ec una industria nuevas por
lo tante tendrd costos de inversidn y de operacion.

- COSTOS DE THNVERSIOM: Fealizacion de obra civil, adquisicidn
y montaie de magminaria v equipn e instalaciones y servicios






1.8

1.9

1.10

COSTOS DE OPERACION: For concepto de materia prima. mano de
obra. energia eléctrica. combustible, materi1ales y suministros
necesarios durante el proceso,

- COSTOS DE OFORTUMIDAD para el drea aue ce empleard para el
provecto. consistente en unas 3.9 manzanas de cafa de azGcar.

MATERIA PRIMA, PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

- MATERTIA FRIMA: Café uva producido en los terrenos de 1la
empresa.

- FRODUCTO: Café oro expon lable v café recaca

- SUR-FRODUCTO: Casrarilla de café v pulpa de cafeé

HERCADO HACIA EL CUAL ESTA DIRIGIDO EL PRODUCTO

Tedricamente se considera que el ?% por ciento de café oro a obtener

serd exportado y el resto que corresponde o la resaca serd comercializado
a nivel nacional

INVERSION INICIAL REQUERIDA

FOMDOS AJEMOS ¢t

Obra civil y supervicién 1,156,602.%0
Instalacién eléctrica v supervicidn 2393,088.00
Magquinaria y equipo (incluye montaie) 1,029,666.00

Capital de trabaio

663,680.00
Sub total 3,107,036.50

FOMDOS FROFIOS

Terrenos 32,484.10
Gastos de puesta en marcha 5,000.00
Intereses de pre-operacidén 184,7%3.14
Sub total 202, .24
Inversion total 3,5309,283.74

La Cooperativa dicpone del terreno por lo tento éste no constituira
un desembolso de dinero.

POSIBLES FUENTES DE FINANCIAMIENTO

lLa Cooperativa dispone de dos fuentes de financiamiento externo:
para los créditos de avieo y wmantenwmiento ulilizan fondos del Banco
Salvadorefo, ¥y para la invercidn. el Hanco de Fomento Agropecuario, el
cual estaria en disposicién de financiar el provecto del Reneficio de café
de la Cooperativa.







2.1.1

2.1.2

2.1.2.

2. DIAGNOSTICO

INFORMACION BASICA DE LA COOPERATIVA

Informacién General

La Asociaciéon Cooperativa de la Hefoarma Gararia Chanmico de R.L.
{ACOFRACH de R.L.). es preoducto de la eiecucién del provecto de Reforma
Agraria, baio el cual la fincs Chanmico v Fnlinone "B" o la Coyotera.
fueron intervenidas por el TInztitute Salvederefico de Transformacién
flararia, el & de marzo de 1920,

Esta se encuentra ubicada en el cantédn Chanmico. Jurisdiccion de
Opico., Departamente de La Libertad, a 30 bFildmetros «l occidente de San
Salvador. La propiedad es atravesada por la carretera Intertroncal Ateos-
Apopa.

De acuerdo con la escritura pahlica, la eztensién territorial de la
propiedad es de 1,773.%96 manianas.

El namero de asociados es de 847 v la poblacidén total residente en
la propiedad es de 9,393 personas.

Experiencia como Productor Agropecuario

l.a mayor experiencia es la relacionada con les cultivos de café y
cana de azucar. Sin embarao durante el proceso de Reforma Agraria se han
desarrollado. en menor escala, provectos de ganado lechero, explotacidén
avicola v cultiveo de maiz y friiol en forme individual para consumo de los
asociados.

1 Produccién de Café

La producciédn histérica de café decde 1980 se precsenta en el
Cuadro 2.1.






Cuadro 2.1

FRODUCCION DE CAFE ORO
FERIODO 1780/81 - 1988/89

CICLO AEER FROBUCC RENDI
(n2) T9TAL HIENTO

a9 9q/82

6a/89 913,50 7.367.93 14,33
87/88 499.00 5,057.86 12.14
86/87 489.09 1,077.22 18.56
85/86 481,00 3,530,863 12.33
84/85 461,00 16,719.3% 2.9
83/84 481.00 5,463.% 11,36
82/83 481.00 19,630.5% 22,10
81/82 481,90 8.952.29 18.63
80/81 481.00 8.378.44 17.42

Fueale: kegistros Conlables Covperalive Channico

El Cuadro indica aue la produccién no es estable, pese a que las
dreas sembradas y en produccion. cazi eon las mismas. En el Anexo 2.1 se
presentan loe datos de recalecrion de cafe para los periodos agricolas
1984/85-1988/8%9. De acuerdo o Lo «dtora sobre el nivel del mar el café
es clasificado como cafe cenbial <landar,

2.1.2.2 Produccidon de CaRra

La variedad principal que e inlblive es la PF 97%. siguiéndole en
importancia la Quenzland 68 - 1o indar.

Sequn las cifrace de los eceltodor financieros,. la cana de aticar es
la principal fuente de ingrecens de la Cooperativa. El Cuadro 2.2 muestra
las producciones y Areas sembtadas de cafs para el periodo 1980/81 -
1788/89.

@







Cuadro 2.2

FRODUCCION DE CANA DE AZUCAR
FERIODO 1980/81-1988/89

CICLO AGRICOLA AFE

FROPUCCTION REHNDIMIENTO
Cini ) {ion) (ton‘mz)
1980./81 %1,590.75 61.52
19681/6¢ SAa83.37 66.04
1982/83 HA3 .19 47,070,112 73.21
19835364 FOHL Ga.07y.a8 61.27
1984745 20 .60 G, 549,48 62.80
198%/84& 6 L G72,130.17 70.34
1986/37 S R B A B 71.57
198//63 HAG 0N 12.086.60 668.16
1986 89 Llbs A1,370.437 67.20

Fueates Departinento de Coalaiilik}i~6;;{er$ii}a.fhanzlib o

2.1.2.3 Produccién Fecuaria

El inventario de axnaio al 1)1 de Agosto de 1989 incluye 20 vacas
en produccidn, ¥ bueses, 1 osemcntal, | ternero, 1 burro, 9 caballos y §
yeguas.

Para el ciclo 198687 ¢& tuvo uni produccién de 20,075 botellas de leche
a un precio promedio de ¢ 1.0u, con win promedio de 10 vacas en produccidn
Yy 1,673 botellas mencuwalen, Lag gue e consumen en la Cooperativa.

El total de libras de carne vendidas en el ciclo 1988/89 fue de
14,9525 producto de &5 suiwalegs dv estos, 30 fueron terneras con un peso
promedio de 7% lhu, 1o goe desnestr v que la Cooperativa no tiene interes
en ampliar o wejurar €u hato pues veide los reemplazos.

La Cooperotiva conlaba con vobro apicola, que fue abandonado al
africanizar=e Jas aberas. bEn sustitucidén de éste rubro se implementd un
proyecto de pollo de engourde de SO0 aves, de las cuales se han vendido
tres pavadas & un precio de ¢ 11.00 por ave, totalizando ¢ 14,040.60 hasta
el mes de aqosto de 1787.

El Cuadro ¢.J precenta Ja distribucion del uso actual de los suelos
para el ano 1939.







Cuadro 2.3

USO ACTUAL DE LOS SUELOS

50 AC TUAL
DE LOS =AELUS

Cana manlentmienlo
Cana planlia
Cateé montensmivnlo
Lafe planlia

Cultavose 1ndiayduaie: (mazi » friiol)

Forestal
Folreros

Area 1onculty
Intfraeztruc i a

TOTAL

Fuentes Cooperaliva Chinmiio

2.1.3 Experiencia Crediticia

Decde €l inicic Jde suz

financieda por el Banco Sulsodurens para el desarrollo de sus actividades

SUFERFICIE
Mz

495.56
150.00
800.00
12.00
413.00
794.00
17.00
72.00
20.00

1773.086

UPEYACTONES .

la

Cooperativa ha

s1do

agropecuarias y por el banco de Fomenlo Agropecuario para provectos de

inversidui.

El Cuwadro .4 presentea el

hicturial crediticio de la Cooperativa.

T L ————— - —a— %

.
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2.2

2.2.1

2.2.2

ASPECTOS SOCIALES Y SERVICIOS BASICOS EXISTENTES

Poblacién

La Foblacién de Chanmice s encuentra distribuida enm cinco
comunidades a) Chanmico, b) E1 Cambic. ¢) Hitlio Grande, d) E1 Consumidero,
e) Jdabalincito.

La composicién de la poblacidén por edad v seco se presenta en el
Cuadro 2.5.

Cuadro 2.5

DISTRIBUCION DE LA PORLACION
(Masculino, Feaenino y Porcentaje)

EDADES M B & f TOTAL
0 - 3 305 0.4l GRS ARG 391
9 - 6 376 HERY BRI 47,49 757
7 -10 473 55,00 a7 45.00 860

11 - 15 48t 59,66 A9 4%.34 880

16 - 20 397 T CRL N 42,55 691

21 - 45 589 fGLa0 TS 49.40 1,164

a5 - 65 264 SH.AT 188 IR 450

TOTAL 2,905 S 2.488 see 5,393

Fueates Deparlanento de ixe;;éii}.So(iai;’fooneriinéa 6hanli£6 T

Educacién y Salud

Dentro del 4rea de educacion formal. se cuenta con cuatro centros
educativos. El1 primero ez14 ubicsda on Chanmico. en el que se imparte
hasta un nivel de priwer anuv de bLachillerato agricola. El segundo Yy
tercero se encuentran en las comunidades de El dabalincilo y Sitio Grande
donde la ensehanza es hasta zoetn grado. En la comunidad el Consumidero
ce encuecntra la cuarta donde co vaparten clases hasta cusrto grado. Los
profesorecs son pagados en =n mavar parle por el Minislerio de Educacién.

Dentro del Area de educacidn na farmal e cuentia con circulos de
alfabetizeocidn en las cinco comunndade=,

En el drea de salud se cuinla can una clinica asistencial en la que
se propurciona servicio de peimsr ez oansilios. medicina preventiva vy
curativa v servicio de planiticairan tamdbiav. Fara su funcionamiento se

.






2.2.3

2.2.4

2.2.9

2.3

dispone de una enfermera y do: avaliare. en forma permanente y un aédico
general ;y un odontélodo en farma paviolal.

For olro lado se cuenla con v ienlyo vural de nutricién, ubicado
en la comunidad Sitio Grande.

Vivienda y Servicios Bdsicos

Dentro del aspecic hatitacional se cuenta con el nimero adecuado de
viviendas, distribuidas en lecs cincn comunidades, la mayoria dispone de
letrinas y servicio de eneraias elécivica.

Existe deficiencia en el szervicic de aouwa potable, que sera
solucionada con el proyeclo de perforacién de wn pozo, actualmente en
ejecucion.

Prestaciones Sociales

l.os asociados Qozan de un ceanea de vida por un monto de ¢50,000.00.
Esta prestacién es financieda con fondes Jde la Cooperativa.

AAsistencia Técnica

En el drea agricola se coentia con la asesoria técnica del Instituto
Salvadoreno de Investigaciones del Café, del Centro NHacional de Tecnologia
fdgropecuaria y en forma eventual del aaenle de créditos del Banco
Salvadorefio.

En el drea de salud ve cuenla con un ayudante rural a tiempo
parcial, quien colabora en la planificacion y desarrollo de campafas de
medicina preventiva y curativa,

En el Area adainicstratlic e =0 cuenla con un asesor a Liempo completo.
En lo relativo a promccién csocial. ce cuenta con un promotor social
del Institulo Salvadoreno de irancformecitn pararias esta persona colabora

en la preparacién y desarrallo de planes para lnarar el mejoramiento
socio-econdmico de la comunidead.

ESTRUCTURA ORGANICA

la organizacidén funcivmai de la daoperalive se presenta en la figura

I I
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2.4

2.4.1

2.4.2

2.4.3

ASPECTOS NATURALES

Suelos

De acuerdo al libro "Las Huevas Clasificaciones v los Suelos de El
Salvador" , escrito por el Ingenierc Miguel fAngel Rico, los suelos de la
Cooperativa estdn clasificados como Litesoles y Regosoles. Su potencial
agricola es moderadamente baic: café., cenia de azvcar y alounos cultivos.
de subsistencia son producidos en las mejores Adreas. La mayoria de estas
tierras son aptas principalmentle para Arboles forectales.

Topografia
Montanas volcénicas +  terrenns: elevados de ondulados a muy
accidentados v con topoar~fin locel amy guebyada.

Clima y Vegetacion

En el Cuadro 2.6 seé¢ resumen las caracleristlicas climdticas de la
ona en que estd ubicada la Cooperativa.
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2.4.4.

2.4.4.

Cuadro 2.6

CARACTERISTICAS CLIMATICAS DE LA ZONA

CARACTERISTICAS CLIMATICAS UNIDAD DE MEDIDA
Frecipitaciéon promedio anual mér)ma 207% am
Frecipitacién promedio anual minima 1291 mm
Temperatura promedioc mdxima 32.9°C
Temperatura promedic mipima 17.5°C

Humedad relativa promedio del aire micima 76 U

Humedad relativa promedio del aire minima 12 %

Humedad absoluta promedio anuwal del aire 16.8 mm/mercurio
Evaporacién promedio anual 1380 mm
Evapotranspiracion potencial 1723 mm
Radiacién Circunalobal 213 calicm?2 x dia
Altitud? 500 ~ 800 msnm
Vientlos S.% a 104 Ka/h

Clacificacién Climdtica
KOFFEN Sabana tropical calienle o tierra calientle (Abbig)
HOLDRIGE ERosque himedo sublropical caliente (bh - St(f))

Y bato proporcionado por €l ISIC
Fueales  Alesnaque Solvadoreno 1989, Minmisterio de wariceltura y Ganaderia
Las Zonas de Vida de Holdrige

La mayoria de las tierras sen aptacs principalmente para 4arboles
forestales.

Recursos Hidricos

1 Aguas Superficiales

l.a Cooperativa cuenta con tres nacimienles de aguas a) Jdabalincito,
b) Consumidero, c) Apantillo: éstos nacimientos nunca han sido aforados,
sin embarqgo, de acuerdo a su caudal se concidera que su utilizacién podria
ser Gnicamente para pequenac obras de rieqo y consumo doméstico. Se tiene
también dentro de la propmiedad, la laguna de Chanmico, que en invierno
torna sus aguas azufradas, por lo gque no son aptas para su utilizacién.

2 Aguas Subterrdneas

Exiele un buen wanto acuiiero subterrdneo. La Cooperativa ha
perforado un pozo, con un+a profuandidad de noventa metros y un aforo de
1500 galones por meinuto. Bl aque cerd zuficientle para satisfacer las
necesidades de tres comunidades y del beneficio a instalarse.

§e



gl e T EEE TR TR T T T TN TS TS T GmEm s



2.5
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2.5.2

2.3.3

2.6

OTROS FACTORES INHERENTES A LA UNIDAD DE EXPLOTACION

Infraestructura Existente

l.as oficinas adminicstrativas ce encnentran ubicadas en la comunidad
Chanmico, que es la principel de las existentes en la Cooperativa.

En el Area de produccién se cuenta con inslalaciones para la
explotacién de ganado de leche, las cuales se encuentran sub-utilizadas.

En el 4&rea sociel e cuenta con una clinica asistencial, cuwatro
centros educativos, 1343 viviendas (sistema mixto y bahareque) y dos

canchas de fatbol. Las cinco comunidades disponen de servicio de energia
eléctrica y casas comunales,

Drenajes

La propiedad cuenta cun drenajes nalurales, producto de 1la
topografia del terreno. :

Vias de Acceso

Las vias de acceso son excelentes, La carretera Intertroncal Ateos -
Apopa atravieza la propiedad. L&z calles internas tienen mantenimiento
permanente con fondos de la Cooperativa y son transitables todo el afo.

AVALUO DE LA UNIDAD DE EXPLOTACION

De acuerdo con el Balance fieneral ol 51 de marzo de 1989, el valor
de la propiedad es de ¢ 10,75%3,700.07, dastribda dee 1a siquiente forma:

4
Plantaciones permanentes 721.122.08
Terrenos 7.918.3%6.74
Edificios e Instalaciones 707 ,002.03
flobiliario y equipo de oficina 38.456.01
Ganado 1.,504.1¢&
Haquinaria, Equipo y Herramienta 1,367,093.05
Valor Total 10.953,734.07

ANALISIS DE LOS ESTADOS FINANCIEKOS

El Anexo 2.2. contiene we rezuwmen de los balances generales y

estados de resultados de la Cooperativa Chanmico para el periodo 1985 -

1988, de los que se calcularon la: rarenes financieras que se presentan
en el Luadro 2.7.






Del andlisis de las cifras del balance general; son relevantes los
valores de las cuentas y documentos por cobrar, que presentan un prosedio
de 2.1 millones de colones para el periodo 198% - 88, y para el Gltimo afo
de 2.5 millones, debido principalmentie « la falta de ligquidacién de la
cosecha de café. La cuenta de diferidos refleia las bonificaciones que la
empresa recibe anualmente por la venta de cafe y otros costos, los cuales,
se han ido incrementando en el periocodo. )

Los pasivos exiqibles a corto plazo se refieren principaleente a los
créditos de avio. E1 exigible a largo plazo se refiere a la deuda agraria,
cartera ISTA y los créditos de inversidn.

Durante el periodo de estudio. sélo el Gltimo afo hubo reparto de
excedentes a los asociados y uUnicamente en leos dos ultimos afos se han
efectuado reservas leoales. situacién que altera desfavorablemente el
significado de las razones financierac.

Las ventas se han mantenide a un nivel estable desde 1986, los
costos de produccion se han incrementado & través del periodo. a excepcién
del ado 1788, ado en el cual se tienen los gastos de operacién mds
elevados del periodo, representando éstes el 24.7 por ciento de los
ingresos totales.

18
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2.7.1.

Cuadro 2.7

RESUMEN DE RAZONES FINANCIERAS
PERIODO 1985/86-1988/89

RAZONNCICLO AGRICOLA 19857864 1986/87 1787/88 1968/89
Razones de liquidez:
Razén corriente 2.4 1.67 0.97 1.53
Fazén Acida 2.2 Q.52 0.81 1.41
Capital neto de trabaio 58.490 40.7% (3.52) 33.60
Raziones de endeudamiento:
Razén de la deuda ?1.84 84.9% 85.78 82.82
Capitalizacién a L.F. 87.48 80.17 81.79 73.24
Razones de rentabilidad:
Rentabilidad bruta/ventas 34,66 194.13 30.72 38.27
Rentabilidad neta/ventas 16.26 22.81 2.64 1.47
Rentabilidad después de
reservas/ventas - —-— 7.64 6.79
Fentabilidad/activo fiio 1.464 13.14 1.38 0.89
Rentabilidad/activo total .03 7.56 0.90 0.52
Rotacién de activos 0.19 0.33 0.34 0.39
Rentabilidad/patrimonio 37.12 90,21 6.3% 3.03
Razén de cobertura: 4.18 4.,%4 286.12

Razones Financieras

1 Liquidez

La razén corriente muestra aue a excepcién del periodo 1987/88,. la
Cocperativa no ha tenido problemas para cubrir sus obligaciones a corto
plazo. Fara el wltimo periodo. la empresa dispuso de ¢ 1.55 por cada colén
de deuda a cubrir en el corto plazo.

La razén &cida muestra que, a excepcién del periodo 1987/88, la
empresa no ha tenido dificultades para cubrir sus compromisos a corto
plazo con recursos liquidos.

2.7.1.2 Endeudamiento

Fara el periodo en erludio. la Cooperative necesité disponer del 83
por ciento al 92 por ciento del total de los actives, para cubrir las
obligaciones contraidas con los acreedores. La razén de 1a deuda presenta
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un comportamiento decreciente, lo cual indica que cada afo se depende
menos del financiamiento externc., sin embargo las cifras son altas, de lo
cual se deduce que los actives de la empresa, en gran parte, se encuentran
en mancs de los acreedores.

El financiamiento de cardcter permanente del periodo es en promedio
del 81.5 por ciento. La razdn de capitalizacién para 1788/89, muestra que
el 75 por ciento es financiado a largo plazo (constituido principalmente

por la deuda agraria) y el resto es el aporte del patrisonio de 1la
empresa.

2.7.1.3 Rentabilidad

La utilidad neta utilizada en el andlisis de rentabilidad,
corresponde a la generada después de la reservas legales y reparto de
excedentes.

La empresa obtuvo, en log altimas cuatro anos una utilidad bruta
promedio del 37 por ciento sobre las ventas. la mayor se obtuvo en 1986,
con un 44 por ciento. lo que significa que por cada colén de ventas se
obtuve 44 centavos de utilidad bruta.

La rentabilidad neta sobre venta después de reservas para los dos
primeros periodos de estudio., es la misma utilidad neta sobre ventas,
debido a que no se constituyd recerva: a partir de 1987 si se hacen
reservas, y en 1988 ce obtiene una utilidad del 6.79 por ciento.

La rentabilidad neta promedio sobre ventas para el perfodo es del
10 por ciento. En 187/88 disminuyd en 20.17 por ciento respecto al afo
anterior. En 1988/89 <se ohtuvo un centavo y medio por cada coldn
invertido: a pesar de haberse chtenido las utilidades mAs altas respecto
al afo anterior, la rentabilidad neta sobre ventas es la mds baja del
periodo, pero se debid & la constitucidn de reservas legales, que la
empresa sdlo ha comenzado « efectuar a partiv Jde 1737788,

La rentabilidad promedio sobre aclivos fiios para el periodo es del
S por ciento, a excepcién de 1987/88, que es del 1 por ciento. En 1986 se
obtuve 13 por ciento de rentabilidad, debido «1 aumento de la utilidad
neta.

La rentabilidad sobre el activo total promedio del periodo es de 3
por cienton, sin embargo para los pericdos 1987,/88 y 1788/89 fue senor del
1 por ciento. Es de hacer notar aue en 1988/87 se hizo reparto de
excedente.

El nimero de veces promedio que role el activo en el periodo es de
0.3, eslo se debe a la dependencia de la empreca a la fase agricola. que
imposibilita rotar mds los activos en un afo, lo gue es tipico para este
tipo de empresas: en 1988.8% se obluve una rotacidn del 39 por ciento.

~
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La rentabilidad sobre el palrimonio es adecuada, pues en el periodo
analizado por cada colén invertido de patrimonio se obtuvieron 24 centavos
de uwtilidad en promedio.

2.7.1.4 Cobertura

La razén de cobertura, en promedio. para el periodo es de 3.34, lo
que indica que pese a todas las rarones antes mencionadas, la Cooperativa
tiene la capacidad de pagar los gastos financieros, lo que le brinda un
cardcter de empresa suieta de crédito, viabilizAndose la ejecucién de
proyectos que 1lleven a 1la Cooperativa & depender menos de la fase
agricola.







3. ESTUDIO DE MERCADO

3.1 PRODUCTOS Y SUBPRODUCTOS

El café en uva o café natural, es el productc paricola que se
procesara y estd constituido por la fruta madura del café recién cortado,
de color roio., al cual no se le ha quitado ain la cdscara o pulpa.

3.1.1 Producto

Los productos finales o obtenerce del proceso de beneficiado es el
café oro para exportacién, aque se clasifica dentro de la categoria "otros
suaves”" y las resacas terminadas destinadas al consumc interno.

J3.1.1.1 Normas de Salud y Control de Calidad

En El1 Salvador. las normas viaentes para el café verde son las del
ICAITI, las cuales son similares a las normas de Salud y Control de
Calidad utilizadas a nivel internacional, las cuales se presentan en el
Anexo 3.1.

3.1.2 Subproductos

Del proceso de beneficiado himedo =e obtiene la pulpa del café, la
cual se destinard para abono crgénico de los cultives de la empresa. Del
proceso de beneficiado seco se obtendrd )la cascarilla del pergamino, la
cual se utilizard como sustrato o cama del gallinero de la Cooperativa y
como combustible, la cantidad excedente se venderd para el mismo fin o
para la elaboracidén de concentrados.

3.1.3 Productos Sustitutos

El café posee productos sustilutives que han afectado en algén grado
su demanda. En el mercado internco. los principales productos suceddneos
son los cereales tostados y molidos. Otras bebidas como el té de diversas
hoias, flores y raices, chocolate y mezclas que contienen café en bajas
proporciones como es el caso de los descafeinados, constituyen los
principales sucedaneos.

El mercado internacional precenta el mismo patron de productos
sustitutos. For eiemplo, la achicoria. gue en la década pasada compitié
fuertemente en el mercado para decsplazer al café. Sin embargo, la demanda
a nivel mundial se puede considerar estable scbre los 60 millones de
Sacos.







3.2

3.2.1

OFERTA

Produccién de Café Oro a nivel Nacional

En el Cuadro 3.1, se presenta las estadisticas de produccién de café
oro a nivel nacional, para el periodo 1970/71-1987/88. En dicho Cuadro,
se observa que la superficie cultivada y la producciéon de café oro,
muestran una tendencia descendente a partir de 1982/83, factor que se
puede atribuir en gran medida a la inestabilidad socic - politica y a la
guerra prolongada por la que atraviesa el pais. Esto ha traido como
consecuencia la falta de motivacion para la inversidn vy la carencia de
fondos para el financiamiento oportunc.

Sin embargo, las cantidadecs exportadasz de café oro =e han mantenido
sobre los 3,000,000.00 de quintales desde 1780/81, excepto en 1987/88

cuando se reduio a 1,316,498 quintales debido &« la disminucién de la
produccién nacional por la sequia ocurrida en ese ano.

Cuadro 3.1

ESTADISTICAS DE PRODUCCION DE CAFE ORO A NIVEL NACIONAL

AsD Suserficie  Produccitn EXPORTAC, Consuno Interno Inventarie  Cuota Asig.
(o1} { 4q oro) (W) {prec.t) (o) {precd) (W ) i (W

1970/71 208,671 3,144,134 2.491,4604 42,60 219,131 63.70 378,714

1971772 U0,667 3,205,926 3,389,400 .40 s, .28 (499,339)

1972/73 216,658 2,790,283 2,816,903 9.90 L7 78.42 {164,946)

1973/74 016,658 3.860,309 3,017,798 8,00 230,348 110,33 81,922

1974/75 219,60 3,986,956 3,915,177 .70 4.8 93.37 (663.991)

1975/76 223,683 3,081,927 3,470,961 140,81 242,930 175,40 (678,423)

1976/71 129,638 3,186,894 2,887,340 298,74 25,348 48,20 12,381

1977778 263,330 3,921,660 2,396,193 185,43 tol.087 246,89 781,22y

1978779 265,330 4,125,000 4,562,000 167.7% 245,087 252.29 (813,606)

1975/80 263,350 1,095,500 4,002,083 162,43 279,44 00.21 (274,22%)  2,5M,511

1980781 243,350 3,825,000 3,601,600 125,481 83,079 128.21 (497,979) 2,819,074

1981/02  265.3%0 3,795,500 3,074,680 137,00 198,083 138.41 349,708 3,035,960

1982/83 230,603 3,399,000 3,987,413 111.08 128,261 138.09 (927,779) 3,204,903

1903/04 245,712 3,245,309 3,968,348 138,59 233,963 107.70 {883,949) 3,131,253

1964785 238,724 3,233,000 3,433,587 143,56 204,306 175.33 (359,400) 3,402,337

1995/86  233.831 3,004,000 3,997,487 192.74 (183,299) 0 coota t

1984/87  233.831 3.215,000 3.384,5M 1112 {363,936) 2,449,604

1907/88  233.831 2,615,000 1,316,498 130.04 (193,400) 2,545,008

* se exportaron 3,206,659 quintales
Fuente: Seccidn Cuentas Macionales







Los invenlarios en la maroria de loc afics son negativos, lo aue
indica que toda la produccidn nacivnal he cido vendida. Se observa ademds
que las cantidades totales eiportadac han superado ciempre la cuota
asignada a E1 Salvedor poy 1o Qraanic«cidn Internacional del Café (0.1.C.)
a excepcion del periddo (987786,

Esto significa que se he exportado café oro a peices no miembros de
la 0.1.C.

Seoun el IHNCAFE, El1 Balvador tuve derecho & una cnota badsica del
3.94 por ciento del volumen total de ezpnorlaciones mundiales, que
representan un promedico de ,373.0 miles de saces de 40 kgs para el
periodo 1982/83-1986/87.1

3.2.2 Produccién de Café Oro de la Cooperativa
3.2.2.1 Participacion Histérica de la Cooperativa
En el Cuadro 3.2 se refleian las cantidades de café oro producidas
por la Cooperativa para el periodo 1780/81-1988/89. También se presenta
el porcentaie de participacidn de la Cooperativa con respecto a la oferta
nacional de cafe oro.
Cuadro 3.2
PARTICIFACION DE LA COOPERATIVA RESPECTO A LA
PRODUCCION NACIONAL SEGUN ESTADISTICAS DE CAFE ORO
ANl NACIONAL® FRODUCCION FORCENTAJE
COOFERATIVA
1980781 5,825,000 I I Y - 72
ivais/8z 3.795,500 4 R.762.30 0.24
1?32/83 3a359,000 104,839.70 0.32
1983784 3.245,500 D.943.50 0.17
1984,/8% 3. 23%.000 10, 71955 0.33
1985/86 3,004,000 Ga?00.60 0.20
1986/87 34215.000 TLOV7LNE 0.28
1987/88 £4615,000 6057 .86 0.23
1988/89 3.000,000 TOdAT RS 0.25
Fuente: * Ver Cuadro 3.1
2 Yer Cuadro 2.1, diagndstico
3.2.2.2 Proyeccién de Café de la Cooperativa

En el Cuadro 3.3 se precentan las provecciones de café uva, oro
exportable y resaca de la empresa. dAsimismo, o indice la participacion
de la Asociacidn en la ofertia nacional de café oro exportable.

* INCAFE, Momografia del Café 3a. edicion actsalizado enero de 1788, pdoinas 41 y 42,

o
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Cuadro 3.3

PROYECCION DE CAFE ORO EXPORTARLE Y RESACA
(Valores en quintales)

AR CAFE CAFE ORD .3 CAFE RESACA®
uvAt EXFORTARLE?

1 2.400.00  8,480.00 0.78 346.32

2 44,675.00  8,935.00 0.30 470.26

3-15 47.175.00  9.435.00 0.31 496.58

' Ver Mnexo 4.4, Cuadro 1
2 Factor de conversién 5 quintales wva equivalen a 1 quintal oro exportable

> Basado en el prosedio de café oro exportable de los dllimes cinco aros representados en el Cuadre 3.1
“ Del total de café oro producido el 95 por ciento corresponde a café oro exportable y el reste a resaca
Feente: Cdlculos IICA

DEMANDA

Hasta el periodo 1988/89. la demanda de café oro exportable estuvo
en funcidén de la cuota asignada a El1 %Salvador por la 0.I.C. La cuota
varia ano con ano, en base a la disposicién del articulo 33 del contrato
de compra-venta de la 0.I.C.

En junico de 1989 se eliminaron las restricciones de exportacién, al
no haber un acuerdeo en el sistems de cuclas a nivel mundial, por lo cual
se estima que la demanda estard en funcién de la capacided de negociacién
de cada pais.

Se espera que el café¢  producido en E1  Salvador, cuyas
caracteristicas corresponden a "otros suaves". mantendrd su demanda a
nivel mundial.

En el Cuadro 3.4 se detallan las cantidades y destinos del café
exportado por El Salvador durante los nltimos seis afos.

En  conclusién. la demanda de café oro en el caso de E1 Salvador,
proviene tradicionalmente en cuw mayor parte de los paises miembros de la
0.I.C. ¥y en menor escala de otros paises no miembros.

£l café resaca es demandado en ol aercado anterno. Mercado que
actualmente ha cobrado importancia debido al baio precio internacional,
destindndose a las tostaduries nacitnales. l.La produccién nacional de
resacas no alcanza para la Demanda interna. por lo que se estima que se
destinard cierto porcentaie de café de exportacidn para el consumo







interno, lo cual dependerd de la agresividad mercantil de las eapresas
distribuidoras de café procesado.

Cuadro 3.4

VENTAS POR PAIS DE DESTINO

PAIS/ARS 1982/1983 1983/1984 1584/1985 198571986 1986/1987 197/1988
w 3 w3 w2 LT w3l w

USA 1,823,299 36.60 1,696,815 44,10 1,700,927 §5.00 1,970,099 38.00 1,729,329 1.0 470,990 4080

ALENANIA

FEDERAL 1,603,079  41.20 1,193,338 31.10 918,355 29.70 960,307 28.30 954,599 128.00 - -
JAPON 75,55 1.9 238,821 4.20 194,390 5.00  142,7%6 420 241,491 7.10 216,689 150
CANADA 48,75 1,30 69,081 1,80 90,704 2,90 133,809 330 .87 .M ML,7M 1.0
BELGICA - e 1,049 000 44,628 2.10 85,800 2.%0 132,497 .90 - -
ESPARA ses e 120,906 3.10  TB.676 2.50 9,376 L70 168,613 3.00 - -
INGLATE. 790 002 10,675 0.28 4,000 0.15 9,027 0.27 15,03 080 1,50 011
HOLANDA e 70 0.0¢ 1,500 0.08 51,605 1,50 9,74 2.
ALENANIA

DENOCRAT 57,500 100 91,072 2.0 0 --- - 6. 007 e - W, .4

OTR0S 699,780 1.80 425,422 11.08  BI.B7 2.6 4080 1,02 15,538 G40 1,23 0.0
TOTAL 3,808,311 100.00 3,847,876 100.00 3,092,494 190.00 3.387,460 100.00 3,384,352 100.00 1.376,410 1M.M
CuoTA B¢

oIc 3,276,905 84,28 3,131,233 81.38 3,402,536 110.05 seeee 349,663 72.40 2,505,030 104.90

Feeate: INCAFE

El café oro que se espera producir en la Cooperativa serd de buena
calidad, vya que proviene de un café uve que se ha vendido todo el tiempo
sin problema alguno.

3.4 PRECIOS

3.4.1 Precios de Exportacién

Hasta 1988, los precics se filaron en las convenciones anuales de
la Organizacién Internacional del Café (0.1.C.), de la cual E1 Salvador
forma parte como pais productor. En dicha convencién ce establecieron los
precios minimos y mdximos de venta para cada ano.

La eliminacién del sistems de cuotas (iunic de 198%), ha provocado
incertidumbre a todos los paises exportadores miembros de la 0.1.C. en

cuanto a precios internacionalecs se refierve.

Actualmente. los precive de café oro precsenta el valor mds bajo de
los ultimos 14 afos, el precio oscile entre 48 y 82 dédlares. Sin embargo,
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se considera que la baia en los precios se debe a las especulaciones, por
lo que se espera se estabilicen para el préximo afo (1991).

En el Cuadro 3.5, se muecstra la estadistica de los precios de café
orce exportable., paaados a El Salvador de 1976 a 1988. Donde el precio
promedio de café oro para este periodo fue de $147.50. Si se considera
que este precio fluctha de un afc a otro, resulta aceptable utilizar este
precio promedio como base para la evaluacidén del proyecto.

Cuadro 3.5

PRECIOS INTERNACIONALES DE CAFE ORO
PERIODO 1976-1990

ANO FRECIO FOR
1976 140.81
1977 258.74
1978 165.45
1979 157.7%
1780 162.435
1721 125.61
178%¢ 1537.02
19235 111.08
1784 138.579
12a% 145,54
1786 192.74
1787 11112
1988 130,049
1789 142.03
17290 ?0.92}

! Frogeccaén de orecio oroaedio de venla de café
oro esportable dado por el Consejo Salvadoresc de
Café pars los meses nario, aayo, julio y septies-
bre de 1990,

Fuente: FEanco Ceniral de Keserva

Fara establecer el precio de cafe oro exportable al beneficiador,
se utilizdé la formula dada por la linidn de Cooperativas de la Reforma
Agraria Froductores, Reneficiadores v Exportadores (UCRAFROBEX), seqGn se
indica a continpuwacidn.

Frecio indicativo btolsa (CIF) $ 147.%0

menos Diferencial de precio mirzima

aceptado para neqgociar (FOR) 9.00
Frecio FOR 138.%0
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3.4.2

3.5.1

menos Impuesto de 30 por cienlo sobre :
excedente de $45.00 28.05

fFrecio de referencia 110.45

menos Comisién registro por quintal del

Conseio Salvadorefo del Cafe 0.50
Precio al beneficiador $ 109.95
¢ 720.18*

' Tasa de cambio ¢6.55/$1.00

Fara la evaluacion financiera., s& tomé como precio al beneficiador
un precio de ¢576.13 por quintal de café cro exportable. lo que equivale
al 80 por ciento del preciec ohtenidea. Yalor tomade como una medida
conservadora debido a las fluctuacicones del délar vy la eliminacién de las
cuotas asignadas por la 0.I.C que traic como consecuencia la baja en el
precio del café oro exportable.

Precios Internos

Los precios internos de café recaca se ectablecen por medio de 1la
libre Oferta y Demanda del mercado. La Cooperativa venderd la resaca a
producir a compradores particulares con la libre fijacién de precios del

mercado interno.

En base a estudios realizados por I1ICA, en E1 Salvador se determinéd
un precio promedio de compra-vente de resaca de ¢177.00

COMERCIALIZACION

Canales de Distribucidn para el Café Resaca

A continuacion se muesiran los prancipales canales de distribucién
del café destinado al consumo interno (Resaca).






INTERMEDIARIOS

¥
FRODUCTOR l”?FRCADO LOCAL
K

INDUSTRIAS DE CAFE
L SOLUBLE. TOSTADO Y
MOLIDO

3.%.2 Canales de Distribucién para el Café Oro Exportable

De acuerdo a los camhios efecluadeoz. por el aobierno, establecido
el 1o. de jiunio de 1787, se ha establecido un libre mercado de compra y
venta de café oro de exportacidn: de modo que loz principales canales al
mercado externo queda configurado sequn el siguiente esquema.

I MERCADQ
L.OCAL
f
INL. DE CAFE
i) SULUBLE T
t
|
FRODUCTOR { INTERMEDIARTO EXFORTADOR MERCADO
T ! 1IMTERNACIONAL
BEMEFICIO Q —wﬂMJ
Ly TRILLADORA
3.5.3 Sistema de Comsercializacién del Café de Exportacidn

Se observan diferentes modalidades para la comercializacién del café
de exportacién, los mecanismos normalmente utilizados sons

oY






- Ventas de Origen

Son las que se realizan por medic de an contrato directo entre el
vendedor v el comprador. Las negociaciones se efectuan por teléfono
o por "telex", se determinan volimenes, calidades, fechas de
embarque, destino y precio F.0.ER.

- Ventas en Consignacidn

Las ventas en consignacién se realizan por medio de firmas
intermediarias. El vendedor coloca en puertacs extranieras volGmenes
de café que no han sido vendidac atn, bajo la responsabilidad de una
firma extraniera determinada que neperalmenie ez un banco. Esta
firma intermediaria queda a Ja cspera de que dicho café sea vendido
por el oferente. Al efectuarse la venta, el oferente avisa al
consignatario para que entreque el producto al comprador.

- Ventas baio Contratloe de Abastecimiento.

Son las realizadas a futuro. E1 vendedor y el comprador suscriben
un contrato de venta en el que fijan cantidades. calidades vy
precios, de acuerdo a indicadores que ambas partes determine y
acepten. Las entregas de café se hacen de acuerdo a estipulaciones
contenidas en dicho contrato.

De acuerdo a los cambics efecluados por el aclual qobierno, se ha
establecido un libre mercado para el.- café. Esto le permitird a la

Cooperativa comercializar su produccidn de acuerdo a las siguientes
alternativas:

- Vender el café oro a empresarios privados.

- Vender con su proplra marca &n el mercado internacional.

- Vender a través de una asociacidn de cooperativas.

Actualmente la empresa es miembro de UCRAFROREX, por lo cual seria
recomendable que se comercialice la produccién de café a exportar a través

de ellos debido a las siguientes ventarasz:

- Come agrupo pueden influir dentro de las politicas sobre la
exportacién de café a nivel nacional.

- Se puede establecer una marca reconocida por su calidad dentro
del mercado internacicnal.

- Obtencidén de utilidades adicimnales a través de la
comercializacion divecla en el mercade internacional.






3.6

3.7

3.7.1

MEDIDAS DE POLITICA ECONOMICA QUE AFECTAN LOS PRECIOS, FRODUCCION, TIPOS
DE CAMBIOS Y DIVISAS

Entre las principales politices propuestas por el gobierno
establecido el lo. de iunio de 198%. en lo que & los sectores externo y
agricola se refiere, y que afectarian las exportaciones de café se tienen:

- Reactivar en el coric plaze la actividad del sector agricola,
especialmente de café, aivcar y algoddn.

- Desplazar al Estado de toda inoerencia en los negocios del
comercio exterior, para concentrar su accién en los aspectos
normativos y de viailancia.

- Liberalizar las tazas de interée y eliminar loz subsidios que
hoy se entregan por tasas de inlerés reales negativos.

- Concentrar el financiamiento del sector agriccola en la banca
comercial y eliminar esta funcidn del INCAFE. :

- Establecer y manejar una politica cambiaria que refleje el
precio real de las divisas y que le permita al sector externo
ser el motor del desarrcllo de la economia.

- Fermitir la libre eleccién por parte de las Cooperativas de
distintos sistemas de adminiztracién y propiedades de 1la
tierra.

- Liberar el mercado externo del café. de modo que el café sea
comercializado =eaqln cada produclor lo disponga.

Se espera que la incertidumbre existente en cuanto al mercado
externo de café se refiere. szean superadas. en el corto plazo al
establecer mecanismos que permitan operar con una mavor eficiencia.

FACTORES LIMITANTES DEL MERCADO

Convenio 0IC

El convenio de la Qroanizacidn Internacional del Café ha sido
firmado en su componente adminictrativo. no en lo relalive a las cuotas
de exportacién de cada pais sequn los mecaniemos tradicionales de
asignacion de cuotas, las cuales ce cervaron a pariliv del 3 de julio de
1989, por lo que actualmente el mercadn se rige por una libre venta,
suiela a los precios de mercadc que cada pais o marca pueda negociar.

Con el convenio. la 0.I.C. garantizaba un precio. gue oscilaba entre
un mAximo ¥y un minimo de acuwerdo & la ofertla-demanda prevista para el
periodo.







3.7.2

Legislacién Interna

La fAsamblea de Gobernadores del Inctituto Hacional del Café emitid
en el mes de octubre de 17987 el Instructivo transitorio de 1la
Comercializacidn del Café para el afo cafeterc 1987/70, en donde se amplia
la condicién de Exportador a toda persona natural o iuridica que demuestre
tener solvencia Econdémica y moral, aque esté autorizada para ejercer
Comercio en el pais, que tenga reqistrada por lo mencos una marca de
Exportacién de café, que cumpla con los requisitos Hacionales para
Exportar (llevar en orden los respectives registros y cumplir con
lascuotas asignadas) vy que cumpla las demds condiciones de venta de
acuerdo al Contrato FOE de la Green Coffee Association of New York City

Inc. o del contrato Europec de Café, u otras Asociaciones del pais de
destino.

El Conseio Salvadoreno del Café reaird la Comercializacién externa
del producto, deiando al INCAFE como un exportador mds dentro del esquema
de libre comercializacién.

El Conseio Salvadorenio del Café ecstard integrado por ocho
representantes y ha sido aprobada su constitucidn en el mes de octubre de
1989, por la Asamblea Legislativa, por lo aue su  integracién,
funcionamiento y puesta en marcha dard inicic durante el presente afo
cafetero pero se espera ejercerd su funcidn hasta el siguiente.






4.1.1

4. ESTUDIO TECNICO E INGENIERIA DEL PROYECTO

DESCRIPCION GENERAL DEL PROCESO DE BENEFICIADO DEL CAFE

El café uva, a través del proceso de beneficiado humedo es llevado
al estado de café pergamino., que al trillarse en el proceso seco, se
convierte en café oro fino.

A continuacién se descrihen las operaciones de cade proceso.

Tren Hamedo

Es una serie de operaciones en las cuales o)l café es transformado
de café uva fresca a café pergamine zeco (ver Figura 4.1)3 estas
operaciones son:

- Despulpe y Lavado.

El café recién cortado es llevado a las pilas de recibo por medio
de correteo,se traslada hacia una homba pacando por limpiadores 6 pedreras
con el objeto de separar materias extraras que puedan danar la maquinaria.
La bomba lo eleva a un sifén, el cual clasifica el grano que por su
madurez y peso cae al fondo. y los flotes secos son los que quedan
suspendidos en la superficie debido a su poco pesc: éstos son llevados a
los patios para su secado. aunque también se pueden pasar a pulperos
especiales.

El café de primera (que cae al fondo del =ifén) pasa por medio de
oravedad a la operacién de despulpe. la que se lleva a cabo en los
pulperos o despulpadores de café: éstos trabaian por efecto de compresion
y desaarre: la compresidén aplasta la uva fresca y el desgarre rompe la
cascara, ayudando al mucilana a que Je: dos zemillas envueltas en sus
otras dos coberturas saloan fdcilmente de éstas (cédscara).

%]







M.P,

DIAGRAMA DEL PROCESO

{CAFE_EN UVA)

(TREN HUMEDO)

RECIBO CAFE UVA

PESADO CAFE UVA

HACIA PILAS DE UVA

PILAS DE UVA

HACIA LOS PULPEROS
PULPEROS DE PRIMERA i)

MHACIA CRIBAS

1IBADO
crB (4)

HACIA PILAS DE FERMENTO

PILAS DE FERMENTO ()

LAVADO |

HACIA . LAVADO
LAVADO

HACIA CRIBA DE LAVADO

CRIBA DE .LAVADO

HACIA PILA DE RETOR NO

PILA DE RETORNO

HACIA TOLVA DE RECIBO

TOLVA DE RECIBO

HACIA PATIOS

PATIOS DE SECADO

AGLOMERADO O APILADO

ENSACADO

PESADO

REGISTRADO

HACIA BOD EGA

BODEGA PERGAMINO '

FLOTE

HACIA PUL PEROS

PULPEROS DE FLOTE (4)
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El café no es despulpado en su tctalidad debido a su madurez y
tamano. por lo tanto es neccsario hacer una clasificacién en las cribas,
para que se pase al repaso o contrarepaso. La criba ez un cilindro armado
con lamina de cobre aguiereada, en formz de transportador y dispones de
un helicoidal que gira lentamente.

La cuna es la parte de la criba en la cual cae el café que si ha
sido despulpado: éste es clasificado nuevamente en primeras y segundas
(espumas)s: las primeras son los granos que debido a su peso se hunden
dentro de la cuna y las seogundas lo contraric.

El café que no fue despulpado pasa a los pulperos de repaso
volviéndose a repetir toda la operacidn nuevamente: el café que no se
despulpd en esta operacidn ec l1levado a palicos para su secado.

El café despulpado pasa 4 la operacién de desmucilaginado, la cual
consiste en ablandar y lueqo remover al mucilago del grano. La etapa de
ablandamiento se puede hacer por los siquientes métodos:

A Fermentacion Natural ( pilas de fermentacidn )
B) Desmucilaginacidn mecdnica ( friccidn )

C) Fermentacién por la adicidn de enzimas

D) Métodos quimicos

Los métodos usados en el pais son los primeros doss para el disefmo
del estudio se optd por las pilas de fermento.

La fermentacién natural tradicionalmente usada en nuestro medio
conciste en reposar el cafté despulpadn en pilas de fermento. E1 tiempo
para la fermentacidn varia entre & y 36 horas dependiendo de factores
tales como, temperatura ambiente, el grosor de la capa de mucilago en los
qranos, Y la concentracién de enzimas pécticas que pueden retrasar ¢
adelantar la fermentacidén del mucilaco.

La desmucilaginacién mecénica. consicte en pasar el café despulpado
a una mdquina desmucilaginadora que remueve el mucilago por medio de
friccién causada por el giro de una placa circular 6 varillas dentro de
un contenedor metdlico: esta operacion acelera el desmucilaginado ( 10-
49 minutos por lote ): el cie de écta gira a una velocidad de 400 - 500
rpm. vy tienen un volimen de 5 a 7 metroz ciubicos.

Después de la operacian de ahlandamiento se tiene la remocidn del
mucilago a la cual se le llama lavadc ¥ se hace por medio de agua limpia
utilizando bombas. Las lavadoras mds nsuales son las horizontales y éstas
aplican fricciéon entre los grancs » conlra una zaranda por medio de un
helicoidal.

Una vez el café ha sido lavado. se remueve el exceso de agua a
través de la operacidon 1lamada escurrvido. Feta operacién consiste en
zarandear el café ya sea por medio de una zaranda vibradora o criba.

.
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- Fresecado

A continuacidn se pasa al presecado. el cual puede hacerse en patios
¢ mecanicamente.

El presecado en patios: Consiste en exponer los aranos hGmedos al
s0l para disminuir el porcentaie de humedad. removiéndose constantemente
para lograr uniformidad en el porcentaie de humedad del grano en el
presecado.

El presecado mecdnico: Se hace cuando el grano es llevado a un silo
temporal y lueao hacia una precsecadora. la cual reduce el porcentaje de
humedad de 46 por ciento a 38 por ciento. La temperatura dentro de la
presecadora oscila de 6% & 78 aredeos centligrados.

- Secado

LLa parte final del proceso es el secado del arano que puede ser de
dos formas: en patios aprovechando la energia sclar y mecanicamente.

Secado _en Fatios: Se hace extendiendo el café en los patios por
medio de tractores o carretillas., en capas dosificadas 6 alturas
establecidas; la prdctica usual ha zido espaciar el café en los patios a
pulgada y cuarto de profundidad lcs primeros dias de secadoy después el
promedic de profundidad se aumenta & dos pulgadas y media mientras se
completa el secado. Fara loarar el =zecado uniforme. ¢l café es removido
por tractores o por medio de herramientac manuales llamadas " Diablos "
con las que se voltean las capas de los aranos.

El café es recogido durante la tarde pars protenesrlo de la humedad
del medic ambiente nocturno. La wvelcocidad del =ecado en patios esté
determinadc por factores tales como: rvadiaciéon solar, la temperatura
ambiente. la velocidad del viento, la altura, la humedad relativa,talaﬁo
y humedad del arano.

Existen varios métodos para la recoleccién del cefé de los patios;
algunos son: ensacado en patios » traslade hacia bodega. succién del café
por medio de neumdticos, empuiado por una topadora hacia una fosa elevador
y levantado por un traclor.

Secado Mecdnico: LLa forma del zecado dependerd del tipo de secadora
que se esté usando: existen varios tipos de secadoras: entre ellas estén
las de duelas (verticales) v las cilindricas.

El secado mecdnico conciste en pesar &« travée de la masa de granos
una corriente de aire que ha sido calenlade por medic de una fuente de
calor e impulsado por un ventilador dentro de la cecadorai el tiempo de
secado depende en gran medida de la eficiencia de la fuente de calor.
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4.1-2

Cuando se tiene el café pergamino v secado por cualquiera de los
dos métodos, se ensaca, se pesa vy se embodega hasta el momento en que se
decida trillar.

Es importante la clasificacidén del café dentro de la bodega para que
al momento de trillar no haya confusidn de las distintas clases del café.

Tren Seco

Es una serie de operaciones en las cuales el café pergamino que se
obtuvo en la etapa de tren himedo, pasa & ser trancformado a café oro
exportable. Ver diagrama del proceso en Figura 4.2. Las operaciones del
proceso sons

- Zarandeado

Con este primer paso se extraen eolementn: extrafos al café
peraamino, de lo contraric la maguinaria de lag siguientes operaciones
podrian sufrir daros.

- Trillado

Esta coperacién se lleva a cabo en uma trilladora y consiste en
separar la cascarilla del aqrano de café: ésta es separada por friccioén
por medio de un cilindro vy la cascarilla pasa & una pelvillera a través
de un transportador neumdtico.

- Clasificacién por Tamano (monitor)

Esta operacién tiene como finalidad el clasificar ¢1 café por medio
de zarandas de diferentes calibres, :iarandas que estén en constante
movimiento. Ademds estdn los clasificadores ( monitores ) cilindricos,. los
cuales rotan y clasifican el café al momento de pasar por las diferentes
zarandas: estos monilores oirvan a batas tevoluciones.,

- Clasificacién HMeumdtica de Columna, Yolumen -~ Peso
(Catador)

Esta clasificacién se hace en catadores que son torres atravesadas
por una corriente de aire: los aranose son introducidos en la parte
superior: la corriente de aire levanta el arano de poco peso dejando caer
el gqrano con un peso determinade de acuerde a la regulacién del fluio de
aire. Esta mdquina clasifica el grano en 3 calidades: Frimera, Sequnda y
Resaca.







DIAGRAMA DEL PROCESO
( TREN SECO)
PROPUESTQ

PERGAMINO A 12° HUMEDAD

HACIA TOLVA

TOLVA
CLASIFICADORA
N SASURA

HACIA TRILLA

TRILLA

HACIA CLASIFICADORA ORO HACA SILO
CLASIFICADORA ORO

SILO PERGAMINO
HACIA CATADORES

CATADORES

HACIA OLIVER

OLIVER

HACIA SILO

SiLo

HACIA BANDA DE LIMPIA
BANDA DE LIMPIA
HACIA SO DE EXPORTACION
SILO DE EXPORTACION
HACIA BASCULA
ENSACADO Y PESADO
HACIA COSIDO
cosiDo

HACIA ESTIBA

ESTIBADO
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4.1.3

q.1.3.

- Clasificacidn Meumdtica de Masa - Yolumen - Feso
( Gravimétrica )

Esta clasificacitn es realizada en la mdauwina Oliver y es hecha en
base al pesc especifico de cada arano y del volumen del weismo. La
clasificacién se hace por medio de aire y movimientots de transporte
vibratorios en sentido transversal, para lograr que los granos de aayor
peso suban a las trampas de Frimera vy el resto se coloquen en las trampas
de Segunda y resaca segqun su peso.

- Limpia ( Clasificacidn Manual )

Esta clasificacidn, se lleva @ cabu en bandas que tienen reguladores
de tiempo., de velocidad v cantidad de aranos a pasar, le que depende de
que tan limpio esté el café.

La clasificacién la llevan a cabo muieres situadas & ambos lados de
la banda que extraen los granos que tienen alguna imperfeccién.

- Clasificacidn Electrénice

Existe también otro métodeo para avudar a la limpia del café, que es
e)l de clasificacién Gptica por variacicnes de color o tono (electrdnica).
Esta clasificacién es llevada a cabo por una mdguina que hace pasar el
café ore entre unas camaras con celdas fotoeléctricas ( mono 6
bicromdticas ) las cuales son regulades con plantillas que sirven para
detectar los granos defectucsos seaqun su color.

- Empaque

Ensacado y pesado: Loes <acos son llenados mecanicamente en una
bdscula que es parte del depésito en donde ectd a2lmacenado el grano, el
llenado es requlado de acuerdo al peso deseado (150 libras regularmente).
Cosido: una vezr los sacos son llenados son lranspor tades por medio de una
banda para ser cerrados ya sea con una méaquina de coser manual 6
automdtica.

Con 1las operaciones antericres se completa el proceso de
beneficiado: con lo que se dipone de café para ser exportado previa
especificacidén de marca, calidad y origen estampadas en el saco.

Aspectos Externos Del Reneficiado Del Café

i Defectos

Existen dos categoriss de defectos: los  intrinsecos y los
extrinsecos: los primeros son originadoz peo loe granos que se presentan
alterados por la aplicacidn impertecta de los procvesos agricolas 6
industriales, ¢ por dafo debido a enfermedades ¢ placas. Los defectos
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extrinsecos son los que resultan de lz precsencia de sustancias extraRas
confundidas con los granos de café.

4.1.3.2 Subproductos del Proceso de BReneficiado de Café que pueden ser

4.2

4.2.1

Utilizados

Entre los subproductos que pueden zer utilizados se tienen: la
pulpa fresca, la cascarilla y el mucilago. En el Anexo 4.1 se explica
como estos subproductes pueden ser utilizados.

TAMARO DEL BRENEFICIO

El tamafic del beneficio indice la capacidad de procesamiento de éste
durante una temporada de produccidn de café. Fara delerminar dicho tasafo.
se hace necesario analizar las producciones de café uva fresca de la
cooperativa durante las cince cosechas anteriores, asi como también
considerar las futuras ampliociones del ¢nltivo, aungue los dias "picos”
son los que finalmente la determinan. Eslas datos son coniwgados con las
capacidades reales de la maquinaria v equipo de beneficiado existente en
el mercado, de acuerdo a las especificaciones del fabricante.

Andlisis de Produccién de Café Uva Fresca

En el Cuvadro 4.1 ce indican las producciones de café uva fresca en
las semanas que incluven los diac " picos ". para las cosechas 1984/85-
1988/89. Cuadro que estd basado en las esiadisticas de produccién diaria
contabilizados en la Cooperativa.






4.2.2

Cuadro 4.1

ESTADISTICAS DE PRODUCCION DE CAFE UVA EN SEMANA PICO

CONCEPTD 1984/85 1985786 1986/97 1987/88 " 1980/89
Lunes 1,132.48 816.%0 1,701,835 1,002.90 150014
Rartes 1,963.80 119980 197008 628.99 14910
Niércoles 2.130.40" £08.70 1.693.70 117560 1.142.1%
Jueves 1.100.60 916,70 1,391.39 1,028.7% 1,307.8
Viernes 1,982.00 1,09%.7¢0 1.189.89 1.00%.10 802,73
Sdbado 9.00 1,098.40 0.00 0.00 .0
TOTAL BE FRODUCCION

DE COSECHA (qq) 67,198.48 28.912.30 44,397.10 29,360.36 18.177.05
AREA DE CULTIVO (a2 300 00 300 W0 300
RECONOCINIENTO (qq/ma) 134.40 .8 .79 w.n 18,33

JURACION DE PRODUCCION
{dias) 7% 37 i 73 )

PRONEDIO DIARIO
{qq/4ia) 884.17 7.4 870.53 KR Y 639,20

* Sedala los dias *pico” de mayor recoleccidn
2 Los valores indicados para cada dia de la sesana corresponden a quintales de wva fresca.
Fuente: Estadisticas de cullivo y recoleccién de 1a Cooperaliva de 1a Reforea Aqraria Chaneico de R.L. (ACOPRACH de R.L)

En base a los datos del Cuadro .1 we hace la primera aproximacion
de tamafo. teniendo asi que el Beneficio deberd tener la capacidad de
procesar todo lo recolectado en un die "pice", en forma especifica, y
toda la cosecha., en forma aeneral. For elleo. se deduce que no puede
quedar café cin procesar, por 1o gue se towa el " pico " mds alto y el
mayor volimen de produccidn de café hva fresca.

Con lo anterior., se tiene que =] heneficio deberd tener capacidad
para procesar 2.138.40 quintales uva fresca por dia v 67,198.48
quintales uva fresca por cosecha. lo que equivale a 13.439.70 quintales
oro exportable por cosecha.

Andlisis de Futuras Aampliaciones de los Cultivos
Actualmente, la Cooperativa cuenta con 17 manzanas de plantias de
café de un ano. y se provecla para 1990 el rultivo de §0 manzanas

adicionales. lo cual hace un lotal de é2 manianas de café como

11







ampliaciéon. Al tomar del Cuadro 4.0 €l "pico” de produccidn por manzana
{ 134.4 qq. uva/mz ), se tendria una produccidn adicional de 8332.8
guintales de café uva.

Luegoe, como segunda aprofimacién. se tiene que el beneficio deberéd
S€r capaz de procesar 795.531.08 auwintales Uva fresca ( 15. 106.26 qq.
oro exportable) por cosecha.

4.2.3 Definicién del Tamano

En base a lo anlerior. la capacidad de despulpe y secado del
beneficio serd de 15,000 gquintales de café oro lavado.

4.2.4 Andlisis del Tamato

Fara la determinacidn de 1a maouinaria, ze toma en cuenta el
tiempo del proceso, el manejo de una & varias calidades al mismo tiempo
y el peligro de fermentacidn que puede rorver ol oaranc.

En el Cuadro 4.2 se presenta la relacidn gue hay entre el café que
ingresa vy la cantidad de café aue sale despude de cada parte del
proceso. La primera fila es para obtener 100 guintales de café oro
fino, ¥y la sequnda representa lo que se obtiege de 100 quintales de café

Uva fresca.
Cuadro 4.2

RELACION DEL PROCESO DE RENEFICIADO
(Valores en gquintales)

e
A CHFE FERGAMTID PEFGAMINO 0RO
FRESCA  DESFULFADD  MOJADU SECO FIND
500 305 o5 130 100
100 61 a 24 20

Factores de conversidn: uva fresca = 1.43 de café despuipades caté despulpado = 1.478 de café perganing
s0jado; café pergasino sojado = 1,708 de perganine seco: perqaeino sece = 1.2 de café ore fise
Fuente: IDEWSA

En base al cuadro antevier, =eo presontan oz volamenes a
transformar durante el "dia pico”, para 15%.200 gq ore. (Yer Cuadro 4.3)
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Cuadro 4.3

FLUJO DE CAFE EN DIA PICO
(Valores en quintales)

TAMARO DE uva CAFE FERGAMIND  FERGAMINOD ORO
KENEFICIADO  FRESCA DESFULFADD  MOJADO SECO FINO
15,000.00  2,138.40 1,304.50 874.80  513.30 427.72

Fuente: IDENSA

CARACTERISTICAS DE LA PLANTA

Instalaciones, Maquinaria y Equipo para el Tren HGmedo

Una vez determinada la capacidad necezaria del beneficio se
determina la capacidad de produccidn de cada una de las operaciones.

La maquinaria se inslalard en base & 15,000 quintales café oro
(aproximadamente 2.140 quintales café uwsa/dia), aumentando la cantidad
6 capacidad de algunas de ellas, seain el caso, para preveer cualquier
posible desperfecto de la misma, que podria causar demoras en el
proceso, y por censiguientle, provocar danos arrecuperables al café. Las
caracteristicas de esta maguinaria se precentan en el Anexo 4,2. En el
Cuadro 4.4 se presenta un recumen de la maguinaria y equipo a instalar.

- EBadscula

Se deberd instalar una ha=scnla de platetorma para camiones, cuyas
dimensinnes de plataforma cerin de & x 2 metroc, 1 zi1clema serd de
brazo con contrapeso, con capacidad para o0 loneladas.

- Filas de Reuzibo

Se construirdn tres pilas de recibn Joe A5 metroz cubicos cada una.
con dimensiones de 8 x 4 metres de superficie v desnivel con 2.% metros
de profundidad médxima y 1.5 metro= de profundidad minima equivalentes a
un volumen total de 195 metras (b cos, caparidad necesaria para recibir
todo el café uva fresca del " dia pico " en bhase a 15,000 quintales café
orao. ( 2,140 quintales café uva freccasdial. ’

- Trampas
Se recomienda instalar trampaz de captacidén de piedras y objetos
pecsados a la salida del café de cada vna de jas pilas, asi como también

una serie de trampas pedreras en la canaleria que conduce el café uva
fresca de las pilas de recibo &l sifén. Las dimenciones de cada trampa
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serdn de 0.2 x 0.2 metros de super ficie v 4.4 metroe de profundidad, con
compuerta de evacuacion en la parte inferior. ’

- Sifén de Uva Fresca

Serd necesario instalar un gifén de 2.0 metros cihicos de
capacidad., con dimensiones de 1.5 ¥ 1.0 metros en su superficie, 1 metro
de profundidad a 90 qrados v 0.47 metroes de profundidad adicional a 45
grados, para hacer un total de 1.47 metroe de profundidad maxima.

Deberd constar de:

- Tolva de alimentacinon.

- f(anal de salida de hoias ¥ obietps livianos.

- Tubo de salida del caféd meduro hiacara pulperos.

- Compuerta de descarge de piediac y obietos pesados.
- Un adelio para remocidn de floles.

- Pulperos

En cuanto a los pulperos, se instalardn los necesarios para un
proceso de 2,140 quintales de café uva tresca en ocho horas de despulpe,
( 15,000 quintales café oro por temporada ). Los pulperos se dividen
en:

- Fulperos de primera: Cuatro pulpercos con pechero de hule.
- FPulperos de repaso: Dos pulperos con pechero de hierro.
- Fulperos de contrarepazo: Un pulpero con pechero de hierro.

Se deberd& deiar un Area para la instalacidn de dos pulperos
adicionales ( 1 de primera v 1 de repaso ) para la ampliacién
proyectada.

- Cribas

Se instalard una cribe por cada drs pulperos, ectardn distribuidas
asis

-

- Cribas de Frimeras S« in=talardn dos cribas de 3 metros de

largo y 0.9 metros de didmetro,

-

- Cribas de Repaso: S instalord una criba de 3 metros de largo y
0.9 metros de didmetro. ‘

-~ QCribas de Contrarrepaso: 3e instalard una cribe de 1.7 metros
de larao y 0.8 metros de didmetro.

- Sifones de Café Despulpado
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Se construird wna cuna por cada criba a2 instalar,

- Cunas de Primera: se construirén drs cunes con dimensiones de
Jen metros de laroo, 1.1. metroe de anche y 1.2% metros de
profundidad cada una.

- Cupa de Repaso: se construird una cuna de 3.2 metros de largo,
1.1. metros de ancho v 1.25% metros de profundidad.

- Cuna de Contrarepasn: Se construivd una cuna de 2.0 metros de
largo. 1.0 metros de anche vy 1.25 metros de profundidad.

- Filas de Fermentacian

Se recomienda construir prlas Jde 1% metree cabicos cada una, cuyas
dimensiones serdn de 3 metros de largao, & metroe de ancho y 1.5 aetros
de profundidad cada una. Se construirvdn =zeis pilas para café de primera,
repaso y contrarepasc, v una pila adicional para espumas de flotes.

El tiempo promedio de fermentacion ec de 17 horas.

- Lavadora

El lavado del café se efectuard en una lavadora horizontal con
capacidad para 120 quintales pergaminc/hora., suficiente para lavar el
café proveniente de las pilas de fermente en un tiempo de 14 horas.

- Criba Escurridora

El escurrido inicial se efectunard on una criba de 1.7 metros de
largo y 0.8 metros de didmetro. Este tipo de cribas cumple la funcién de
separar el café peragamino del aqua con mucilago. EY café caerd por
aravedad a una pila. Esta crilie €5 de suficiente capacidad, incluyendo
la expansidén proyectada.

- Fila de Café lavado

Esta pila recibird el café lavado proveniente de la criba
escurridora, vy deberd tener capacidad pare 1.5 metres cibicos. Las
dimensiones deberdn ser 1 x I metros de cuperficie y 1.5 metros de
profundidad. l.a funcién de ecta pila e recibir el café lavado y
escurrido proveniente de la cribha wescurridora y mezclarlo con agua
limpia para ser transportado hazte la escurridora con ayuda de una
bomba.

- Eccurridora
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La escurridora consiste en un caidn de lémina. el cual consta de
una tolva de alimentacién, un fondo perforade dividido en dos pendientes
laterales y dos tubos de descarga de café escurvido. en los lados mds
angosteos. Las dimensiones para una escurrvidora con capacidad de escurrir
el café proveniente de los Z2.140 quintales uva frescasdia ( 13,000
quintales oro/cosecha ), son 1.5 metros de largo, 0.8 metros de ancho y
1.0 metros de altura. )

- Fatios

Los patios serdn utilizados para el prececado del café, para
servir de puestos de espera pera alimentar las secadoras y para secar
los excedentes de partidas cuando su zecadn mecanico no sea rentable
debido al tamafo reducido de dicho excedente 6 partida. E1 tiempo de
presecado es en promedic de dos dias. Los patios deberdn ser de baldosa
de barro. con una capa de cascaioc de S a 10 centimetrocs de espesor
entre baldosas vy suelos, para facilitar su drenaie. El 4rea de patios
deberd ser de 10,000 metros cuadradoz cada une ( 25 x 40 metros ).

- Secadoras

Tomando en cuenta la capacidad de patios. zerd necesario instalar
cuatro secadoras de 100 aquintales cada una, debiendo utilizar, segGn lo
requiera el proceso, la técnicae del) medic punte y punteo.' El tiempo de
operacién de secado es de 32 horas. incluyendo el tiempo de carga y
descarga. Fara el medio punto vy punteo., es de 18 horas cada uno.

FPara la expansion provectada, se requerird postieriormente una
secadora adicional.

- Bodega de Fergamine Scco

Serd necesario construir uwna bodeva para almacenar el café
pergamino seco de toda la cesecha (maximo 15,000 qq). | a bodega deberd
tener las siquientes dimencionec: 20 metros de ancho, 4% metros de largo
y 5.0 metros de altura minima. Se consideran 4reas para pasillos de
transporte en bodegas.

Y 'Ly téenica del wedio punto y punteo consiste en soseter el café presecade a secado, hasta el sedin pusto de 20 por
tiento de husedad. En esta forma el café puede permanecer en cacos de henequén o tenaff, 3l aire libre, por ue edriso de
20 dias, por sequridad se recosienda wn adxino de 15 dias, para luego proceder al punteo, que consiste en someter el café
que se fiene 2 sedio punlo, a secade para llevarlo al punio dptiso de hueedad (14 por ciento) al sosents de la descarga
de las secadoras, para qve por su caler interno leque al 12 por ciento,
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~ Fila de Flotes

Se construird una pila de 7.0 metros de lerqu. 1 metro de ancho y
1 metro de profundidad, para raptar todo el café que flote en el sifén
de uva fresca. El agua escurrird por una rejilla y ser& evacuwada por el
canal de evacuacién de pulpa. )

- Transportador para Fulpa

Se deberd instalar un transzportador helicoidal en canal, bajo los
pulperos, para que la pulpae <ea captada por el canal y evacuada por el
helicoidal. El canal deber& ser de 0.3 metros de didmetro y 13 metros de
largo, con una tolva de captacidn en su parte superior. Al final deberd
conectarse & una canaleta que conduzca la pulpa hacia un escurridor.

- Escurridor de Fulps

Se instalard, una criba de 3 metros de larqo v 0.7 metros de
didmetro, al final de la canaleta. para escurrir la pulpa y separar el
agua gque ésta contiene. El agua caerd en una tolva de captacién de 3 x 1
metro de Area, que la conducird por tubos a una pila de 1 x 1 x 1 metros
donde a través de una bomba, retornard a las pilas de recibo. La pulpa,
al salir por el otro extremec. caerd por gravedad a una fosa, donde
permanecerd hasta su utilizacidn como abono.

- Fosa para Fulpa

Esta fosa deberd tener 1z capacidad de almacenar toda la pulpa
proveniente de la temporada, por Jo que =e necesitard una fosa de 3,730
metros cibicoe. La fosa 6 Avea de plpa deherd sor de 76 x 50 metros, y
el volumen lo alcanza con un “alcén de 3§ metro de altura madxima.

- Bombas

A lo largo de todo el procesn., ze ha vtilizado la gravedad
atmosférica para el transporte de materizales: en los retornos existentes
se utilizaran bombas que se detallan a continuacidn:

BRombas de pilas de recibo a sifén uva fresca

Deberd instalarse una bhamba tipn COLMQ,. de 75 metros chbicos/hora,
para elevar el café proveniente de las pilas de recibo hasta el sifén de
uva fresca. La necesidad de ecsta bomba es para gue, de aqui en adelante,
se aproveche meior la gravedad. sin incurrir en altos costos de remocidn
de tierra.

Rombas de cribas a pulperos
Se instalardn bombas que trasladen el café no degpulpado desde las

cribas hasta los pulperos de repaso, conlrarepaso o paticos segn el
caso. Los requerimientos son:






a) Dos bombas de 12 metros cubices/hara para las cribas de
primera.

b) Una bomba de & metros cubicos/hora para la criba de repaso.

-

c) Una bomba de 3 metrocs chbicos/horas para la ¢riba de
contrarepaso.

Romba de Fila de Lavado a Ecscurridora

Esta bomba serd tipo COLMO, con capacidad de £5 metros
cubicos/hora, sin necesidad de efectuar cambice para la ampliacién
proyectada.

Romba de Retorno de Agua

El agua que se ecscurra de la pulpa., deberéd ser retornada a las

pilas de recibo, para ello ¢c nececila una bomba con capnacidad de 29
metros cibicos/hora.






4.3.2

MAQUINARIA Y EQUIPO PARA EL TREN HUMEDO

Cuadro 4.4

{] DESCRIPCION CAPACIDAD  POTENCIA  LONG. DIAN, CANTIDAD  ODSERVACIGMES
Hp Ats L

1 hsala 20 toas, | Area de 81 6 ots
2 Sifte 380 qo/b 1 Yoluaeas 2 a3
3 Pulperos pechero hule % wh 3 L] Sin soter

& Pulperos pechero hierro 45 /b 3 3 Sin seter

3 Cribras (Prinera) 180 ¢q/h 3 3 9.9 ? Con reductor
&  Cribas (Repaso) 180 qa/h 3 3 0.9 { Con reducter
7 Cribas {Contrarrepaso) 100 qa/h N 1.7 0.8 ! Con reductor
8 Lavadora horizontal 120 qu/h 3 { Coa tolva

9 Criba Escurnidora 180 aq/b N 1.7 4.8 1 Con reductor
10 Escurnidora 180 qa/h | -

11 Transportador Pulpa 300 qq/h M 13 0.3 1 Helicoidal

12 Criba escurridora (Pulpa) 300 qq/h 3 3 0.9 { Con reductor
13 Secadora Vertical® 100 4q 8 8/8 L] de duelas

14 Doaba (Pilas-Sifén) 73 a3k 10 i Salidas §°

13 Doaba (Crida Prinera) 12 ad/h ? ? Salidas 3°

16 Boaba {Criba Repaso) 'R M) ! { Salidas 3°
17 Boaba (Cridba Contrarrepaso) 3 0l/h | { Salidas 3*

18 PBosba (a Patios) 25 43k § 1 Salida: 3°

19 Roeba Aqua (a Pilas) 25 a3/h 11 { Salidas 3°
20 Notor 1/8 4
U Notor { )
22 Molor ? 3
23 Motor 3 12
MU Motor® § 2

25 HMotor 7 §

4 Holor 10 1

27 Carretillas de Lavada 10 o 3 Para Bistrib.café
23 Tractor Kebota

29 Plataforea con ruedas 30 qu 2 Para 20 saces

* Cada secadora posee su sistena de elevadores y necesita de un sotor de 7 172 HP, un wotor de § WPy
wno de 1/8 HP,

2 Se utiliza un sélo sotor de 5 WP para la lavadora y la crida escurridora.

Fuente: IDENSA

Instalaciones, Maquinaria y Equipo para elTren Seco

El Tren Seco se dividird en cuatre sccoiones: Trillado,
Clasificado, Limpia y Ensacado ( Exportacidén ).

A






En el Cuadro 4.% ze preszenls el delalie de la maauinaria y equapc
a utilizar v en el Anexo 4.3 ce detallan las caractericticas de los
Mismos.

El cdlcule de esta maouanarie se hio en bhase al café que
procesard la Cooperativa en el Tren Humedo v a los factores de
conversién explicados en el Cuadro 4.2, .

Se analizd la posibilidad de tener uno o dos turncs por temporada.
decidiéndose a usar la oncion de dos turnos cuando la orvden de
produccion regquiera mencr liempo.

- Qperacién del Frocesc de Trilla

En esta parte del proceso de heneficiado de café la maquinaria vy
equipo es chequeade v lubricade el dia anterior o inicico del proceso,
ademds se tienen que tomar en cuenla aspectos leles como:

a) Especificar al encargedn de la bodege de peraamino qué calidad
de café se debe lrillar.

b) Mantener los elevadores a carqge completa para que puedan
dosificar bien su entrade = la maguinaria.

¢) Chequear la calida de rezacas en ¢l catador. monitor y oliver,
pues podrd ser que este pasando café bueno v que la magquinaria
requiera de un ajuste.

d) Freparar la Flanificaxcidn v Frogramaridn de la produccién y
compararla con lrs datos reales para que de esa manera se pueda
medir la eficiencia.

La operacion del procecc de trilla consiste de cuatra etapas
trillado, calsificado, limpre vy ensacado del café.

A. _Trillado

Zaranda Frelimpiadora

Esta serd instalada # continu~citn de la tolva de rafé pergamino y
se pncargard de separar cuerpos estraions entre «]llos: piedras, pitas y
palos.

Esta zaranda trabajard& con movimientns vihratorios., debido a una
polea excéntrica., accionada por un molor de 1 HUF.

Elevador de Cangilonecs

Fosteriormente & la clasificacadn pey 1a 7arande prelimpiadora, el
café en estado de pergaminc serd 1levade a Ja tolva de la trilla por
medio del elevador de canailones de 4 metros de altura. el cual
descarqard por aravedad.

Trilla
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La trilla es la encargada de eliminar &) endocarpo 6 pergamino;
asi como también el ecperme o pelicula plateada.

La trilla tendrd una capacadad de 30 quintales oro/hora, estard
accionada por un motor de 2% H.F. trifdsico.

lLa trilla consiste en una carcasa cilindrica con protuberancias,
dentro de la cual gira un cilindro con protuberancias, contrarias a las
de la carcasa.

En la trilla se separa también por medico de un ciclémetro de aire
el polvillo y la cascarilla, para que el café lleque a los siguientes
equipos sin ellos. Este pelvillo v cascarilla es retirado en camiones o
con personal dedicado a esa actividad.

Elevador de Cangilones

Este elevador recogeréd &l oro =ucio proveniente de la trilla,
elevandole v descargdndolo por gravedad en la raranda clasificadora de
café orc, que se encargard de aparlar la quacoca ¢ cereza no trillada,
que es llevada a la bodega por el)l elevador accionado por un motor
trifdsico de 1/2 H.F.

Este elevador. recogerd el café oro clasificado por la zaranda
anles mencionada, elevdndole posteriormenle a los catadores. El café de

tercera es separado y ensacado.

B. Clasificado

Catador de Café

Los catadores realizan una clasificacién neumdtica. seleccionando
el café en tres clases que <on: Frimeraz., seaundas ¥ resacas. Estos
tendrdn una capacidad de 20 quaintales ara/hora.

Elevador

El elevador recogerd las primeras y zequndas de la Oliver y
ensacard las terceras. que lo llevard a un silc de recepcidn, El café
de tercera es ensacado.

2 Silos de Recepcion

Estos silos se encargar4n de almacenar el café clasificado por la

Oliver y que lueqo serd pasadno a las Bandas de limpia s1 fuese
necesario.






Bandsa

Se tendrd wna banda para escogitacién manual del producto, en
donde se le separardn los grance danadoz por fermento. mcého, piedras,
palos. pergamino, neqros. cereza, & cualquier otro cuerpo
extrano. lo cual depende de la opinion del catador. FPara esto se
necesitardn 20 mujerez por lado. para un total de 40 limpiadoras. La
banda estard accionada por un aclor de 3 H.FP. y un control automdtico de
tiempo.

D. Envasado

Elevador de Tornillo Sin Fan

Este elevador recoge el oro limpio proveniente de la banda de
escoaitacién manunal y lo eleva « un zilo de recepcidén.

Silo de Rececpcion para Exportacion
Este silo almacena el orc limpico de exporlacién que luego serd
dosificado y envacsado en sacos con un peso de 155.1 libras netas

(incluye 1.5 libras del saca).

Luego el saco es cosido con una méquina de coser manual o
automdtica.
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Cuadro 4.5

HAQUINARIA Y EQUIPO PARA EL TREN SECO

NOMBRE MAQUINA CAPACIDAD $ 0 : NONBRE DE
80/HORA HAQUINA ’ OPERACION

1ARANDA 40 qq/hr 1 --

TRILLA 30 qa/hr 1 Trillado

MONITOR 30 gg/hr 1 Clasiticacién por Tasado

CATADOR 20 qq/hr A Clasificacion Neusdtica

OLIVER 30 qo/hr 1 Clasificacién

Gravieétrica

BANDA DE LINPIA 2 qo/hr i Lispia Manual

BASCULA DE EXPORT, 150 1bs, 1 Pesado y Espaque

ELEVADOR 4 a de alto 4 --

HOTOR 25 HP 1 Trilla

MOTOR 7 1/2 WP 2 Catador

HoTOR 2 Hp { Hotor

MOTOR 5 HP { 0liver

HOTOR 3 HP ! Banda Lispia

MOTOR 1/2 e 4 Elevadores

MOTOR i HP 1 laranda

CICLONETRO | Cascarilla

TOLVA 40 aq 2 Alinentacitn

SILO EXPORT, 300 aq 1 Pesado y Empagque

SILO 100 aq 2 Almacenaje

Fuente: IDENSA






4.4 LOCALIZACION DE LA PLANTA
4.4.1 Localizacion

Para la ubicacién de un beneficio de café. ze tienen que tomar en
cuenta ciertos factores que influyen en el procesn., asi como la materia
prima que en é1 se utiliza.

4.4.1.1 Macrolocalizacioén

Es de vital importancia ubicar el bencficioc lo mis cerca posible
de la zona de produccidén. yea que e ello depentde baiar los costos y
tiempos de transporte, reduciendo asi loe riesqgoe de fermentacién del
café uva fresca.

El beneficio en disefoc. se ubicard en el Cantén Chanmico,
jurisdiccion de San Juan Opico. Departamento de la Libertad, en terrenos
propiedad de la Asociacién Cooperativa de la Feforma Agraria Chanmico de
K.i.. (ACOFRACH de F.l.)

4.4.1.2 Microlocalizacion

Fara la microlocalizaci6n e han tomado en cuenta aspectos, tales
como:

- Disponibilidad de fAaua: s aprovechari parte del agua que
generard el pozo profundo que se ha perforado. :

- Demanda de Eneraia Eléctrica: se realizard Ja acometida
eléctrica v las instalaciones recpectivas, 10 cual se
considera en otro apartado.

- Vias de acceso para el trancporte del café: para transporte
interno existe una red de vias dentro de la Cooperativa, lo
cual facilite el transporte del cateé hacia el beneficio.
Fara transporte externc la Cooperativa ectd situada en la
carretera intertroncal Ateos-Apopa. con conexidn a la )
Carretera Fanamericana.

Otros aspectos consideradne zon: &) rlima de la zona, la
disponibilidad de mano de obra. la eliminacién de decechos y la

topoarafia del terreno.

El beneficio de café ce inctalard en un predio de aproximadamente
cuatro hectdreas en los alrededores del cacco de la Cocperativa.

54
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4.5

4.6

DETERMINACION Y DISTRIBUCION DE AREAS

En el FPlano 4.1. se encuentra la dictribucidn de todas las 4reas
del beneficio. asi como sus recpeclivaz medides o escala. incluyendo la
red de transporte interno del beneficic.

MANEJO DE MATERIALES

En todo bepeficio es necezario instalar una serie de canaleria y
tuberia, asi como equipos auxiliares para el maneio de café de uva, café
despulpado, café pergamino (mojado,. humedo & seco). pulpa y aguas o una
combinacidn de ésta dltima con las anteriores, todo esto en forma
simulténea tomando en cuenla gue tamhién en forma simultdnea, se manejan
diferentes tipos adicionales de café ( fletee, cecpumas ¥y rechazos en
general).

Debido a la importancia que debe tener el fluic éptimo de estos
elementos., se presentan en los Chnadine 4.4 y 4.7 loe requerimientos de
maneio de materiales para el bheneficio.

Es de hacer notar que los canalee y tubos han sido dimensionados
en base a 2£.140 qq café uva por dia (15.000 aq oro/cosecha).

El fluio de la materia prima se precenta en el plano de
distribucidn en planta (planc 4.1), cenqin la ubicacién de la maquinaria,
equipe y/o infraestructura para la menciconada operacién. Presentdndose
a su vez la coperacién, inspeccidn, tranzporte o espera del punto en que
se encuentira.
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Cuadro 4.7

REQUERIMIENTO DE MAMEJO DE HATERIALES

TREN SECO

DESDE HACIA 0PCIONES
Helicoidal Gravedad Elevador Nanual

Podega laranda Clasificadora t
laranda Monitor 1
Monitor Trilla ]
Trilla Catadores |
Catador Oliver L] ]
0liver Sile ) t
2ilo Randa de Lispia 1’ s’
Panda de
Limpia Silo de Exportacion L 1
Silo de
Exportacitn Empaque L
Espaque Cosido * t

* fosido por una cosedora astondlica de mano.
2 e cualquiera de las dos formas.

4.7 COSTOS DE INVERSION
Los costos de inversidn ze conerderdn de doe tipoz: los de
inversion fiia y los de operacion.
4.7.1 Inversiéon Fija
Tervenos
£l beneficin se conatruird en un &rea de 1 hectdreaz (5.71
manzanas),. propiedad de la Cocperativae & un cocsleo de ¢ 8.121.02 colones
por hectdrea lo que corresponde a un cnetn total de ¢ 32.484.10 colones.
4,7.2 Edificaciones

E1l Cuadro 4.8. presenta un resumen de la anversidn requerida para
la construccidn de las instalacriones, el dnexe 4.1 indics las
caractericticas de la misma v los Flanos del 1 al 8, muectran los
detalles de las ohras a realizar.






4.7.3

Cuadro 4.8

COSTO DE LAS EDIFICACIONES

CONCEPTO ' ¢

Instalaciones provisionales. Terraceria v Limpieza 213,189.26
AlbaRileria y Obra Mecdnica 160,868.86
Materiales 487,606.5%6
Total Costos Directos 861,664.68
Total Costos Indirectos 224,937.82
COSTO TOTAL 1,156,602.50

Instalaciones Eléctricas

Se instalard una sub-ecstacidn eléctrica trifadsice (3§),
conformada por tres transformadores monofasicos (13%) de 75 KVA cada uno,
ésta sub-estacién transformard el voltaie del tendido primario de 23 KV
a un voltaie de operacidén en el secundaric del 110/220 V.

Se define tres derivaciones cecundarias a partir de la sub-
estaciéon. la primera para alimentar el proceso en el Area del Tren
Himedo, la sequnda para el 4rea del Tren Seco y finalmente, una para
efectos de iluminacién interior y exterior.

Los Cuadros 4.7 y 4.10, contienen las especificaciones técnicas
para cada maquinaria, calibre de conductor, tuberia. contactor,
quardamotor, etc.

La carga total a instalarse es de 10.36 KYA en la carga 18 y de
169.00 KVA en la 38. lo que hace un 1otal de 179,36 KYA. basados en
estas cargas se tendra un mdrgen de ampliacion de 45,64 KYA disponibles.

En el Anero 4.5, se presenta el detalle de las instalaciones
eléctricas y en el Cuadro 4.10Aa, se presenta el resumen del costo de la
instalaciéon eléctrica.






Cuadro 4.9

CARACTERISTICAS ELECTRICA

TREN HUMEDO

N Carma Ip.c  Conduc. Tuberia Contactor Guardasolor Netros  Tolales Descripcide

Nolor (Hp) No.  (Plg.)  (SIENENS)  (SIENENS) (Ms)  (Bts)

1 10 26.2 3-8 7L I 11 L] vua2-32-4 20 80 Josha Colme

2 3 9.2 3- 172 3TMl WU 6-10-4 140 20 Palperes (1)

i 3 9.2 314 e Ty WU 5-13-4 4] 7% Trass.Beliceidal

g 3 9.2 -1 12 Mg WU 6-10-4 119 343 Cridas de selec.(3)

$ 3 13.4 312 VA LY UL0-16-4 ) 9 Josha de Mua

] 1 3.6 3-14 1 3TRY W02.5-4-A 30 9 Boaba de M2

! ! 1.6 31 11 31RO VU2,5-4-A k] 90 Bosha de Agma

L] 3 13.4 312 172 32 WUL0-16-4 33 105 Buaha el

¥ 11n 2.2 3-10 ATL I L1 VU18-25-4 L 120 Botha de Mgua
219.8

' Se considera Ya sumatoria de Ip.c. para los pulperos y § cribas
Barra colectora de Cu. DIN 43671/12.75

Capacidads 274 Amperios

Ancho 1 espesor: 20 1 5 ma.

Fuente: IDENSA




rrrrooocot




Cuadro 4.10

CARACTERISTICAS ELECTRICAS

" TREN SECO
ot Carga Ip.c Conduc., Tuberia Costactor  Guardamotor Netros  Tolales Descripcibn
Reter (i) Ne.  (Plg.) (SIEMENS)  (SIEMENS) (Nts) {Ats)
1 111 2.2 -1 N T3 WU18-25-4 1) 120 Veatilador, Sec..
1)
2 1 3.8 3-14 112 31RO W02,5-4-A 4 120 Reaov.de Granos (4)
» 1/8 2.2 I-14 112 3180 JWUL.8-2.4 4 120 Quenador (4)
4 25 §4.0 312 112 31048 VUs3-B0-A (1] 120 Trilla
5 111 1.2 318 ML 31843 JU18-25-4 4 120 Catador (4)
¢ 1 6.2 -1 1/2 3TN0 YU 8-10-4 1] 120 Notor
1 ] 13.6 3-12 1/2 31842 JHU14-190-4 L1 120 Oliver
(] 3 9.2 14 1/2 b1 )1 WY 8-10-4 L[] 120 Banda de Linpia
12 2.2 -1 1/2 3180 HUL.6-2.4 1] 120 Elevadores (4)
i 1 3.6 314 112 3Th IWU2.5-4-4 (1] 120 Liranda
255,04
% Se dscleye i susatoria de lp.c.
Barra colectora de Cu. DIN 43671/12.7%
Capacidads 274 fapenro
facho x espesor: 20 1 § an,
Feeates [DENSA
Cuadro 4.10A
INSTALACION ELECTRICA

Total Materiales ¢ 151.,402.60

Manc de Obra q 42.667.78

Cocstos Indareclos ¢ 51,017,462

Monto Total ¢ 295,088.00

&0







4.7.4 Maquinaria y Equipo
En los Cuadros 4.11 v 3,17, c& precen'a 1 costo de la maquinaria
¢ equipo requeridos para cada una de las etapas del beneficiado y el
Cuadro 4.13, indica el costo total de la micma.

Cuadro 4.11

COSTO MAQUINARIA Y EQUIPO
EL TREN HUMEDO

L] BESCRIPCION CAPACIDAD POTENCIA LONG  DBIAM,  CANT. ¢asto coste
e Ms  Ms Unitario Total
| Biscula 20 tons. { 196.666.90  106,066.04
2 Sifon 380 qe/b | 4,000.90 §,00.4
3 Pulperos pechero hule 70 eg/h 3 § 12,240.00  43,900.84
4 Pulperos pechero hierro 45 w/h 3 3 16.349.00 35,0000
) Cribras {Prisera) 180 q9/h 3 30 0.9 K 36.090.00 77,10.4
6 Cribas (Repaso) 180 ea/h 3 . 0.9 1 36,000,00  346,000.84
1 Cribas {Contrarrepaso) 100 qq/h ? 1.7 0.8 1 2%,000.00 25,0.4
(] Lavadora horizontal 120 q/h 3 | 19.000.00 19,6004
9 Criba Escarridora 180 qa/h 2 1.7 0.8 { 36.990.00  36,00.80
10 Escorriders 180 4¢/h { 2.300.00 2,%0.84
11 Transportador Pulpa 300 qq/h IO 0.3 1 12,500.00 12,0.0
12 Crida escurridora (Pulpa) 390 qq/h 3 3.0 0.9 1 45,000.90 3,00
13 Secadora Vertical® 109 aq 85/9 { $9.250.90  221,000.04
14 Doaba (Pilas-Sifén) 15 310 19 { 7,900.9¢ 1,94.0
15 DPosba (Criba Prisera) 12 03/ 2 2 3.190.00 3,100
16 Boaba (Crida Repaso) 6 3/h 1 1 2,190.90 2,10.8
17 Boada (Crida Contrarrepaso) 3 93/h 1 I 2,100.09 2,10.04
18 Boaba (a Patios) 25 % H { 5,600.90 5,60.0
19 Boabs Agea (a Pilas) W3 NN { 9,500.00 1,500.84
? rotor (%) 1/8 [
A Moter (%) | 6
2 Moter (%) 2 3
14} Kotor $ 12 3.000.00
2 fotor (2+3) BN 7
% Moter {3) 19 §
2 Yotor (%) 1
27 Carrelillas de Lavada 10 0q 3 809,00 2,10.84
M Tractor Kubots | 35.099.00 35,0000
14 Plataforss con ruedas 30 a0 H 27,200.09 1,240.00
T0TAL 750,606.04

' Cada secadora posee su sistesa de elevadores y necesita wn aotor de 7.5 HP y uno de un octavo HP.
2 Se utilizard wn sblo solor de 5 WP para la lavadora v la criba escurridora.
3 £1 valor de los aotores va incluido en el de la saovinaria y equipo.

Fueate: IDENSA
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Cuadro 4.12

COSTO MAQUINARIA Y EQUIPO

TREN SECO

HOMBRE NAQUINA CAPACIDAD ) OE cosTe £0sT0

Q0/HORA HAGUINA UNITARIC ToTAL
LARANDA 40 qq/hbr 1 10,710 10,710
TRILLA 30 qg/hr 1 47,350 43,350
MONITOR O CLASIFICADOR
CILINDRICO 30 gg/hr 1 2,500 2,500
CATADOR 20 qq/hr 2 13,515 27,030
OLIVER 30 qa/hr ! 18,256 38,250
BANDA DE LINPIA 2 qq/h ! 29,580 29,580
BASCULA DE EXPORT, 150 Lbs. 1 2,950 2,950
ELEVADOR 48 de alte ‘ 9,180 36,720
CICLOMETRO 1 1,500 1,500
ToLYA 40 qq 2 1,530 3,060
SILD EXPORTADOR 300 ag ! 9,100 8,100
SILO 100 g 2 1,530 2,500
T07AL 206,250
Fonter 199
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4.8

4.8.1

Cuadro 4.13

COSTOS TOTALES
HAQUINARIA Y EQUIFO

CONCEFTO ¢

Maguinaria y Equipo Tren Himedo 798,606.00
Maquinaria y Equipo Tren Seco 206,250.00
SUE-TOTAL 964,856.00
MONTAJE 64,810.00
TOTAL 1,029,666.00

Fueate: Cuadros 4.11 y 4.12,

El resumen de los costos fiins lotales de wnver=zidn, se presenta
en el Cuadro 4.14.

Cuadro 4.14

COSTOS FIJM0S TOTALES DE INVERSION

COMCEFTO ¢

Terrenos 8,121.02
Edificaciones 1,156,602.50
Instalacidon Eléctrica 239,088.00
Maquinaria y Equipo ' 1,029,666.00
INVERSION FIJA TOTAL 2,449,477.5%2

COSTOS TOTALES DE OPERACION Y COSTOS UNITARIOS

El detalle del cdlculo de los cosics de operacitn. ze presentan en
el Anexo 4.6 vy el resumen de estos en &l Cuadro 3,15,

Costos Totales de Operaciodn
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4.8.2

4.9

4.9.1

Costos Unitarios de Operacioén
ARD 1 M0 2 ARD 315
Quintales de café oro 8480,00 8933.00 7435.00
Costo fijo unitario (¢) 110,70 94.97 86,94
Costo variable unitario (¢) 392.98 191,54 390.06
Costos totales unitarios (g) 903,68 482.48 477.00

lLos costos unitarios del ano 4-15% cambiaridn de acuerdo a las
variaciones en los gastos financiercos Gnicamente, los cuales tienden a

disminuir del afo 4 al 13 a medida

se amortice el crédito. El Cuadro 4-

15 muestra los costos de operacidn fiicos, variables y totales

ORGANIZACION DE LA COOPERATIVA PARA EL FUNCIONAMIENTO DEL PROYECTO

Organigrama

En la Fiqura 4.3, se muestra el Organigrama propuesto para la

organizacion del beneficio.
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4.9.2

FIGURA 4.3

ORGANIGRAMA PROPUESTO

| CONSETN i
; ADMINISTRATIVO !
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FERSONAL
OPERATIVO

Determinacidén de Personal

El personal se dividird en: Ferconal administrativo y Personal de
produccién, esté Gltimo se encargard de la operaciéon del Tren HGmedo y
de la operacién del Tren Seco.

Es de vital importancia tenper una estructura organizativa bien
definida, ya que el desempeno de estos puestos conducen al efectivo
desarrollo de la misma: la persona azianade & cada puesto deberd contar
con los conocimientos y capacidad necezaria para desempeiiarlo de la
manera mds eficiente y con ello contribuir al leogro de los objetivos.

4.9.2.1 Personal Adeinistrativo

Los puestos necesarioeos para «1 buen funcionamiento administrativo
SO

- Administrador
- Secretaria

&é,






- Encargado de Costos

- Encargado de Rendimientos
- Fesador

- Encarqgado de Rodegas

- 0ficios Varios

4.9.2.2 Personal de Produccidén

Generalmente, este personal opera en calidad de eventual, de tal
manera que trabaian lo que dilata la cozecha de café. los puestos
necesarios para operar son:

Tren Hamedo y HMantenimiento:

- Chequero de Fila-Uva

- Encarqgado de Despulpe

- Chequero de Fatios

- Encarqgado de Lavado

~ Encargado de Secado vy Funtao
- Caporal HMayor

- HMecdnico General

- Tractorista

- Oficios Varios

Tren Seco:

- Encargado y ayudante del Tren Seco

- QOperador y Ayudante de Trilla

- Alimentacién Tolvas, pesados v estivadores
- Esceogitacién Manual

4.9.2.3 Descripciéon de Puestos

Fara que los informes refleien recultados confiables que puedan
servir para tomar decisionec oportunas y acertadas. se requiere que
exista un eficiente control adminislrative en cada una de las
operaciones que conformen el proceso de heneficiado de café.

Esta nececidad hace que recaioga la atencién sobre las diferentes
variables o acciones de tipo administrative tales como: seleccidn y
contratacion de personal, adiestramieplo, control ¥y supervisién,

Dentro de las técnicas de adminictracien existe la descripecién de
puestos, lo cual se utiliza para conocer en detalle las actividades que
corresponde desarrollar a cada puesto. los requisitos necesarios que
posea la persona para desempefar dicho puesto., consecuentemente sirve de
base para adiestrar personal lo que permite eiercer un adecuado control
y superviesidn.

[
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4.9.3

4.9.4

En el Anexo 4.7. se detalla la deccripcidn de puesios tanto para
el personal Administrative como de Froduccidn.

Capacitacién

El obieto de la capacitacidén v asictencia técnica. es de dar a
conocer el procedimiento o procesn del beneficiado del café a todo el
personal operativo y administrativo.

Ecta capacitacién debe ser conetante para que el personal conozca
nuevas tecnicas relacionades con el procecso de heneficiado. Esta
capacitacion podrd ser sclicitada a UCRAFROBREX y al Conseio Salvadorefio
del Café.

A continuacién, se sugiere un modeleo general del temario de un
curso de capacitacidn.

- Técnicas Modernas del Keneficiado del Café

- Incidencia del Control de Calided en el Beneficiado del Café
- Comercializacién Interna del Café

- Comercializacidon Exlerna del Cafe

- Aprovechamiento de los Subproductos del Cafeée

~ Técnicas de Mantenimiento Freventive

- Higiene y Sequridad Industrial.

Controles de Produccién
En el Anexo 4.9, se presenta un Cuadro de Control de Produccidn

que servird desde el momento en adue entra el café uva hacsta obtener el
café oro exportable.

4.10 PLAN DE EJECUCION
4.10.1 Inversién
La inversion total reauerida para la instalacidén del Beneficio de
Café es de ¢ 2.4492,477.52, ceaun se indica en el Cuadro 1.14. Honto
total que no incluye los gastos de puesta en marcha y el capital de
trabaio.
4.10.2 Actividad y Tiempo Requerido Para la Instalacién

El Cuadro 4.16, muestra el Croncorama de Actividades a seguir para
la obra a ejecutar.
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4.10.3 Garantia

La magquinaria, equipo, edificaciones v conexiones eléctricas
deberdn ser garantizadas por €l o loe construclores.

For lo que antes de efectuar el altimo pago. deberdn entregar a
favor y entera satisfaccidon de la Cooperativa una gqarantia de
fabricacidn y/o calidad de los materiales utilizados, garantia que
cubrird por lo menos un ano.






Cuadro

4.16

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES

ACTIVIDAD\ TIEMPO Mes | oMes | omes | mes | wes | mes |<ns1:XMLFault xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat"><ns1:faultstring xmlns:ns1="http://cxf.apache.org/bindings/xformat">java.lang.OutOfMemoryError: Java heap space</ns1:faultstring></ns1:XMLFault>