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PRESENTACION

En Latinvamérica la adricultura se estd priorizando hoy en dia
como el sector estratégico para reactivar e impulsar el desarro-
llo de los paises, tanto por su aporte directo en la produccidn
de alimentos, materias primas agroindustriales y divisas via la
. exportacidon, como por los efectos multiplicadores indirectos qgue
transfiere a los otros sectores econdmicos, productores o
generadores de insumos y servicios y quizéds, el mAs importante
porque revaloriza los recursos renovables, cuya explotacién ¥
potencializacidén racional viabiliza un crecimiento econdémico
sostenido ¥ equilibrado, que se traduce en el arraige de los
campesinos mediante el mejoramiento del ingreso y el empleo
rural, con amplias connotaciones en lo que hace al esfuerzo de
pacificacidén social.

El cumplimiento de este importantisimo rol por parte del
sector adropecuario estA directamente ligado & su vez con el
desarrollo de la agroindustria rural vy la agroexportacién.

Un ridpidoe diagnéstico de lo gue ha s8ido el desarrollo
agroindustrial determina que la mayoria de las empresas denomina-~
das adgroindustriales se ubiquen en el Area urbana, lo cual
significa que en el Ambito rural no se produce el impacto
deseado, no hav aumento del empleo ¥y el wvalor agregado no
beneficia al productor, hay grandes pérdidas poscosecha ocasiona-
das por el transporte hasta los centros de procesamiento por la
falta de capacidad del buen mane.jo y almacenamiento en el campo;
en adicidn, surge una competencia desordenada entre diferentes
materias primas que deteriora adn més los precios de estos
productos y resalta como problemdtica fundamental la ausencia de
una infraestructura adecuada que se requiere para el desarrollo
y fomento de esta actividad.

Una visidén hacia el futuro requiere que la agroindustria
adquiera su especificidad en el sentido de enmarcar sus poten-
cinlidades dentro de un papel claro vy una activa participacién en
el desarrollo agricola local ¥y regional.

Conciente de la importancia de impulsar esta actividad en el
Peri es que la Direccidn General de Agroindustria del Ministerio
de Agricultura, con el apoyo del Insatituto Interamericano de
Cooperacién para la Agricultura (IICA) ¥y del Instituto de
comercio Exterior, (ICE), han llevado a cabo el presente “Estudio
de Comercialigacién e Industrializaciém de la Aceituna y Sub-
productos en Tacna" como una respuesta a la solicitud especifica
de los productores de esa regidn.

Este trabajo persidue el objetivo de identificar las con-
diciones que limitan y traban el proceso de comercializacién e
industrializacién del Olivo, para que tanto las ordanizaciones
de productores como las agroindustrias establecidas, cuenten con



mayores elementos de juicio pespecto a los méardenes v niveles de
rentabilidad gue bajo las condiciones actuales se dan, asi como
aquellas otras alternativas qie existen para mejorar su ingreso
mediante una participacidn creciente en los mercados exteriores.

En concreto, este Estudio no pretende ser una férmula o receta
gue por si sola resuelva lag dificultades existentes, o llegar a
seflalar lo que debe o no hacer el productor o agroindustrial.
involucrado en la actividad, pero que 8i le sea de utilidad
-facilitdndole un mejor conocimiento del conjunte de los factores
-que intervienen en el proceso, para que sus decisiones respondan
_ apropiadamente a un comportamiento més racional y acorde con las,
condiciones del mercado.

Ing. Uriel Rivera Ing. Israel Tineo Gamboa
Vice~Ministro de Produccién Repregentante del IICA en Pera
y Concertacian
Ministerio de Agricultura



1. ASPECTOS DE PRODUCCION

1.1 Variedades y Caracteristicas del Cultivo

El departamentco de Tacna ubicado a 18° de latitud sur es la
zona mAs importante del desarrcllo del olivo en el Peru. Desde
1984 Tacna se ubica como el primer productor de aceituna en el
Perii. Esta oledcea caracterizada por 8su alta resistencia a la
salinidad, a la sequia y su gran longevidad es considerada ideal
para el valle de Tacna.

Las plantaciones de ¢livo cubiertas por el presente estudio se
encuentran ubicadas «n las irrigaciones de La .Yarada, Los Palcs
y Magollo en el valle de Tacna. Las variedades cultivadas
vredominantes son sevillana con un 85% del total, liguria con el
-10% ¥y ascolana con el 5%,

En lo que se refiere al sistema de cultivo se puede decir que
existen dos variantes., Una, en la cual el campo de cultivo se
destina exclusivamente a la aceituna. En esta variante se
aprecia una paulatina tecnificacidén del cultive, incorporédndose
sistemas modernos de riedo por goteo ¥y microaspersion, y prdcti-
cas culturales que permiten mantener las plantaciones en un
-tamano que posibilite un mane.jo adecuado.

La segunda variante es aguella en la que el clivoe comparte el
campo de cultivo con otros productos, predominando las hortalizas
como el tomate, zanahoria, aii, cebolla ¥ maiz chala {forrajero}.
Esto se explica en parte por el fendmeno de la alternancia en la
produccién del olivo. Asi el cultivo asociado se da predominan-
temente en ahos de baja produccion, lo cual no fue el caso
durante el presente estudio. Ba,jo esta variante es usual que el
agricultor fertilice el campo en funcién de las hortalizas y no
del olivo, 1o gue podria estar afectando el rendimiento de los
Arboles, dado que en afios de buena produccion no fertilizan
parque ya aplicaron el abono al cultiveo asociado.

A decir de los técnicos del Ministerio de Agricultura en Tacna
€]l fenémeno de la alternancia en la preduccién del olivo puede
ser moderado modificando las practicas culturales. El hecho de
que en anos de buena produccién la cosecha se prolongue hasta los
meses de noviembre o diciembre altera el ciclo reproductivo de la
planta. De esta manera la poda v la floracién tienen lugar fuera
de estacidn y ésto contribuye a la menor productividad de la
gsiguiente campabia.

En afios de buenos rendimientos se presentan problemas en
cuanto al tamano de las aceitunas. Muchas veces el agricultor se
olvida del componente calidad al calificar una produccidén como
"buena". Asi por lo fgeneral una produccién buena estd evaluada
sd6lo en base al volumen producido, siendo escasa aquella aceituna
que por su calibre se ubica en la categoria de primera calidad.



En general y especialmente en épocas de sobreproduccién, el
agricultor no realiza la labor de "raleo" o entresaque, que
consiste en entresacar yemas o frutos para proporcionar espacio

para un desarrollo éptimo de la aceituna. Al no "ralear” la
aceituna no desarrolla el tamafio adecuado, reduciéndose el
porcentaje de primera calidad. Por otro lado el hecho de no

realizar esta labor origina el rompimiento de ramas por sobrepe-
so, con el consiguiente perjuicio econdmico.

Seria conveniente, entonces, no prolongar en demasia el
periodo de cosecha tratando de alterar lo menos posible el ciclo
de la planta. Asi mismo habria que incorporar la prédctica de
"raleo” o entresaque para lograr un mayor porcentaje de aceituna
‘de primera. De esta manera se estaria dando un paso adelante en
la moderacién del fenémeno de la alternancia yv.en el mejoramiente
de la calidad de la produccién.

1.2 Epocas de Produccién

Por lo general, la cosecha se inicia en el segundo trimestre
del ano, es decir, entre los meses de abril y mayo. Dependiendo
del fendémeno de la alternancia, la cosecha se puede adelantar o
retrazar. :

En afos de baja produccidn, la cosecha finaliza generalmente
alrededor de los mesesa de junio y Jjulio, dando tiempo a que se
realice la labor de poda en el momento oportunc y que la flora-
cién tenga un desarrollo normal. Esto favorece a la siguiente
campaila, presentdndose buenos rendimientos,

En afos de buena produccién ocurre que la cosecha puede
prolongarse mis alld del mes de julio, alterando el ciclo vital
de la planta y afectando directamente los rendimientos de la
siguiente campaiia.

1.3 Voldmenes de Prodhccién

Analizando cifras del periodo 1979-19856 se tiene que en el
Perd se cultivan en promedio 5 000 ha con olivo, las cuales
reportan una produccién anual promedioc de 10 936 THM. Durante
1985 se cultivaron 5 537 ha a nivel nacional, obteniéndose una
produccién de 8 414 TM (Ver Cuadro 1).



b

Cuadro N* 1. Serie histérica de hectareaje, rendimiento
v produccion del olivo, 1979 - 1985

ha Rendimiento Produccidn

Kg/ha {TM)
ARO 1979
TOTAL NACIONAL 4 513 2 B25 12 748
La Libertad 233 300 71
Lambayeque 8 2 450 20
Ancasgh 20 2 000 40
Ica 600 3 500 2 100
Lima 215 3 200 880
Arequipsa 2 1562 3 103 6 671
Moguegua 451 2 000 902
Tacna 769 2 684 . 2 064
ANO 1980
TOTAL NACIONAL 4 729 2 543 12 026
La Libertad 238 252 60
Lambaveque 8 2 390 19
Ancash 20 2 000 44
Ica 500 3 000 1 500
Lima 276 2 378 656
Arequiva 2 387 2 099 7 738
Moguegua © 450 1 500 675
Tacna 850 1 569 1 334
ANO 1981
TOTAL NACIONAL 4 785 2 261 10 821
La Libertad 238 147 35
Lambayeque 8 2 000 10
Ancash 20 2 000 40
Ica 480 2 100 1 008
Lima 246 2 650 652
Arequipa 2 451 2 482 6 083
Moquegua 450 1 300 585
Tacna 892 2 700 2 408
ANO 1982
TOTAL NACIONAL 5 021 3 146 15 798
La Libertad 238 168 40
Lambayeque 8 2 200 18
Ancash 20 2 500 50
Ica : 531 2 1456 1 139
Lima 230 3 000 690
Arequipa 2 438 3 360 8 192
Moguegua 425 1 000 4256
Tacna 1 131 4 637 5 244



Continuacién..

Cuadro N 1. Serie histérica de hectareaje, rendimien-
to ¥ produccién del olivo 1979 - 1985

ha Rendimiento Produccién

Kg/ha { T™)
ANO 1983
TOTAL NACIONAL 5 426 1 722 9 346
La Libertad 238 600 143
Lambayeque 8 2 000 16
" Ancash 20 2 400 48
Ica 512 1 805 924
Lima 230 2 700 : 621
Arequipa 2 501 2 270 5 677
Moguegua 425 1 000 425
Tacna 1 492 1 000 1 492
ANO 1984
TOTAL NACIONAL 5 055 1 465 7 405
La Libertad 238 600 143
Lambayeque 8 -2 200 18
Ancash 20 2 500 50
Ica " 515 2 110 1 118
Lima 230 2 940 8176
Arequipa 2 452 6579 1 420
Moquegua 478 1 300 388
Tacna 1 592 2 500 3 980
ANOC 1985
TOTAL NACIONAL 5 537 1 520 8 414
La Libertad 240 620 149
Lambayeque 8 2 375 19
Ancash 18 2 5556 46
Ica 540 2 083 1 1256
Lima 230 3 021 695
Arequipa 2 482 769 1 910
Moquegua 420 1 000 420
Tacna. 1 599 2 633 4 080

———————————— v e S M Ay A e e TR e A

Fuente: Oficina Sectorial de Estadiatica (0SE}.
Ministerio de Agricultura. '

A lo largo del periodo en referencia, el hectareaje dedicado
al olivo ha crecido seg(in una tasa acumulativa anual de 3.47%.
Eun cambio, la produccién ha experimentado una reduccién de
acuerdo con una tasa acumulativa anual de -6.69%. Este fendémeno
encuentra buena parte de su explicacién en la reduccién de los
rendimientos del olivo en Arequipa, departamento en el cual el
hectarea.je con olivo ha experimentado una taaa acumulativa anual
de 2.41% vpara el periodo 1979-1985, habiéndose reducido su
produccidn, segin una tasa anual de -18.82%
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Para el mismo periodo, el departamento de Tacna ha experimen-
tado un crecimiento, tanto en superficie cultivada, como en
produccién de olivo. Asi, para el periodo bajo andlisis, el
hectavreaje con olivo ha crecido segin una tasa acumulativa anual
de 13X ¥ la produccién crecid segiin una tasa de 12%. Asi, de
gignificar en 1979 el 16X de la produceién nacional de olivo,
Tacna en 1985 repregsenta el 48X de la produccidn total |{Ver
Cuadro 11},

Segin cifras preliminares para el periodo 1986-1988, la
tendencia creciente en Tacha se mantiene. Asf entre 1986 y 19589,
el hectareaje con olivo pasa de 1 700 ha a 2 3689 ha, ¥ la
produccién pasa de § 013 TM a 18 338 TM; creciendo ambos indi-
cadores segin tasas anuales de 5.61 y 24.13X, respectivamente.

Tal como se observa en el Cuadro No. 2, el fendémeno de la
alternancia en la produccion de olivo se presenta a partir de
1984, presentéandose el mayor rango de variacidén entre 1989 ¥
1988, Asi la produccion esperada para 1989, segun la Unidad
Agraria Departamental X-Tacna, de 18 338 TM seria 3.5 veces
superior a la del afio anterior que llegd a 5 164 TM.

Cuadro N° 2, Produccidén de olivo en Tacna

A A e R A M EA AR A ML RN MR A MR M M M W A RN T M M E W e o we MR W e e— W EE AR

Afio ha Rendimiento Produccién
Kg/ha {TM)
1984 1 592 2 500 3 980
1985 1 599 2 533 4 060
1986 1 700 2 949 5 013
1987 1 797 4 161 T 456
1988 1 817 2 842 5 164
1989(#*) 2 359 7 774 18 338

{%*) {realizado
a Julio) 870 6§ 878

{ Proyectado
Ago.=-Dic.) 1 849 11 460
NOTA.- La produccién de La Yarada v Magollo representa
el 90% de la produccidén total del Departamento,
eguivalente a 3 000 ha.

FUENTE: Unidad Agraria Departamental X-Tacna.

El segundo productor de olivo a nivel nacional es el departa-
mento de Arequipa, ubicéndose en 1985 con un hectareaje de 2 482
¥y una produccién de 1 910 TM, equivalentes al 23X de la produc-
cidén nacional. Cabe destacar que entre 1979 y 1983, Arequipa se
ubicd como el primer productor de aceituna, con una pariticipacién
promedio del 57% de la produccién nacional. A partir de 1984 su
participacién desciende a un promedio de 20%, cediendo el primer
lugar en produccién a Tacna.



A Arequipa le sigue en importancia el departamento de Ica,
que & 1985 presentaba una superficie dedicada al olivo de 540
ha, logrAndose una produccién de 1 125 THM. Este departamento
repreaenta en promedio a lo largo del periodo 1979-1985, el 12%
~de la produccién nacional de aceituna.

- 1.4 Localizacién

El departamento de Tacna tiene un Area agricola de 26 161 ha:
de las cualea, 15 246 ha se dedican a cultivos forrajeros, 7 021
ha a cultivos transitorios, 3 4680 ha a cultivos permanentes y 484
a cultivos forestales. De los cultivos permanentes se dedican
2 371 ha a la explotacién del olivo, representando el 69X del
total de cultivos permanentes,

Al interior de Tacna existen 3 valles costeros, Tacna, Sama
¥ Locumba. El valle de Tacna concentra la produccidén de aceituna
con un hectareaje de 2 361, es decir, €l 99.5% del total departa-
mental; Sama regiatra 10 ha; representando el 0.5% restante. Como
se sefialé anteriormente, en el valle de Tacna la expleotacién del
olivo se concentra en las irrigaciones de La Yarada, Los Palos ¥
Magollo.

1.5 Recoleccién y Acondicionamiento

La recoleccidén de la aceituna en el departamento de Tacna es
una labor totalmente manual. Segin el tipo de producto final que
se degsee obtener existen bdsicamente dos momentos de recoleccidén.
Cuandoe se destina parte de la produccién a aceituna verde, la
recolecclidén tiene lugar entre los meses de marzo y abril, momento
en que la aceituna estd prdéxima a su tamafio dptimo, pero que ain
conserva el color verde.

El segundo momento es aquel en que se cosecha la aceituna
destinada a procesarse como negra. Eate momento estd definido
por el cambio de pigmentacién de la aceituna de verde a negra.
Es préActica usual de 16s productores destinar la aceituna de
deacarte a las plantas extractoras de aceite,

A nivel de campo, la aceituna cosechada es acondicionada en
cajones .de madera, con una capacidad aproximada de 20 kg. Cuando
el agricultor no procesa su cosecha, es el intermediario o
‘comprador el que proporciona los cajones. Aquellos agricultores
que procesan su produccidén cuentan, generalmente, con sus propios
envases. A nivel de campo, el agricultor procesa aceituna de
manera tradicional, predominando el procesamiento de aceituna
negra. En el capitulo referido a procesamiento se abundard méds
en el tema.



2. LA PROBLEMATICA SANITARIA

2.1 Introduccién

El Area fruticola del departamento de Tacna representa'el 13%
del Area cultivada con producciones que sobrepasan las 17 000
TM en aifios de buena produccidn.

La explotacidén del olivo Olea europea L. constituve un factor
preponderante en la economia del departamento de Tacha, teniéndo-
se un Area instalada de aproximadamente 2 371 ha de las cuales
1 984 ha en proceso de produccidn v 477 ha en crecimiento.

Cuadro 3. Superficie instalada de cultivos perma-
nentes en el Valle de Tacna,

Superficie

Tipo de cultivo {ha} 4
Olivoe 2 371 69
Otros frutales 1 089 31
Total 3 460 100

El cultivo del olive, se ubica en el mundo en dos Areas
perfectamente definidas, franjas que se extienden en los dos
hemisferios entre 32° v 45° de latitud norte ¥ sur, respectiva-
mente.

El Departamento de Tacna ubicado a 18 de latitud sur es la
zona mas importante para el desarrollo del olivo en el Pera,
aunque escapa a las zonas ecolégicas y convencionalmente consi-
deradas como aptas para este cultive. En la prédctica su compor-
tamiento se ve reflejado en una excelente produccién, en virtud
de estar asociado a un clima totalmente morigerade por la
corriente peruana, que hace del mismo un cultivo préspero y de
alta rentabilidad.

Esta oledcea caracterizada por su alta resistencia a la
salinidad, sequia y gran longevidad es considerada en base a las
particulares condiciones climdticas que presenta Tacna, ideal
para este valle,

En el Peri se han registrade 14 especies de insectos plagas
v 30 especies de enemigos naturales que conjuntamente con la
incidencia de 5 enfermedades v el ataque del nematodo del nudo
causan pérdidas cuya magnitud varia afic a afio de acuerdo a las
condiciones prevalecientes del medio ambiente.

En el valle de 'Tacrna se ha preconizado la implementacién de
Programas de control integrade de plagas (Beingolea y Salazar
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19701). Aungque el control bioldégico, componente del Mane.jo
Integrado de Plagas (MIP) desarrollado con mucho é&xito para el
olivo, ha sido dejado de lado por productores excluyvéndose de las
prdcticas culturales basicas de manejo del olivo, lo que ha
propiciado el resurgimiento de plagas o potencializado su
desarrollo.

2.2 Caracteristicas del Agroecosistewa del Olivo en el Valle
-de Tacna.

Las plantaciones del olivo objeto de éste estudio, como se
sefiala en el capitulo de Produccidén se encuentran ubicadas en
las irrigaciones de La Yarada, Los Palos y Magollo las cuales
presentan condiciones ecolégicas favorables para el desarrollo
de la planta. Las variedades predominantes son sevillana 85X,
liguria 10X y ascolana 5%.

La variedad sevillana ez la méAs antigua y la de mayor A4rea
instalada, presentando tolerancia al ataque de la queresa chata
"Aspidiotus hederae; caso contrario la variedad ascolana se ha
mostrado susceptible al ataque de la mosca de la fruta y, final-
mente, la wvariedad liguria presenta tolerancia al atagque de
plagas ¥y es utilizada como patrén, polinizadora y buena produc-
-tora de aceite, sin embargo no se puede afirmar que exiaten
patrones o variedades resistentes en la zona,

La fenologia del cultivo estd en estrecha relacién con las
condiciones climAticas v de manejo considerdndose las épocas de
brotamiento, floracidn y aroste como las etapas criticas debido
al ataque del gusano del brote Palpita quadristigmalis vy al
barrenillo Hvlesinus oleiperda.

El c¢lima puede tener efectos positives o negativos en la
planta, pero fundamentalmente influve en la gradacién estacional
de las plagas y sus enemigos naturales ya que bajo condiciones de
primavera y verano o en afios con temperaturas invernales mayores
que lo normal las poblaciones de queresas y gusano del brote se
incrementan notablemente.

Los vientos también son importantes, considerando que laa
plantaciones estan ubicadas en 2onas adridas y desérticas provo-
cando que los 4rboles s8e cubran de polvo, interfiriendo la
actividad de los enemigos naturales.

En lo referente al recurso agua y suelo, cabe resaltar que
aunque el olivo es resistente a la sequia, un exceso de agoste
o mal manejo del agua favorece el ataque del barrenillo, plaga
muy importante para la zona. Asi mismo el tipo de suelo como el
arenoso o franco arenoso requieren de un buen manejo del fer-
tilizante, estiércol ¥ del agua de riego, para evitar el atague
de los nemdtodos y de enfermedades radiculares como la “escoba de
bruja" o muerte descendente.
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2.3 Problemidtica Sanitaria

El &rea olivicola ha lledado a ser controlada casi en su
totalidad de las queresas Sgissetia oleae y §. coffeae por sus
enemigos naturales introducidos, tal como el Metaphycus lounshu-
rv, M. helvolus, Scutellista cvaneae v Coccophagus rusti. Esto
representa un beneficio econdmico del 10 al 20% dei valor de 1la
cogsecha calculada en 13 000 TM, mAs una considerable economia de
dinero ¥y esfuerzos de operacidén de control guimico lo que se
egtima en 60 millones de intis cada afio,

Por otro lado técnicas inundativas de Trichogramma sp. son re-
queridas para el control de lepidopteros tal como es el caso del
sfusano del brote. Para el caso del olivo son.requeridas 500 000
avispitas por ha a un costo de I/. 15 000 lo que representa un
ahorro del 65% en comparacion con el uso de cuslguier insec-
ticida convencional.

Aunque no se han realizado evaluaciones econdomicas sobre los
beneficios que resultarian de las aplicaciones yv/o mane.jo cultu-
ral de las plantaciones, se estiman reducciones en las plagas de
hasta un 40X con un beneficio del 20X del valor de la cosecha,
Siempre y cuando sean aplicadas en Areas extensas y no por unidad
de produccién. Por otro lado, no se han establecido los parame-
tros de nivel de dafic econdmico de las diferentes especies de
plagas, teniéndose solamente niveles empiricos, asi para el gusa-
no de brote: 10% de brotes infestados en plantas jdvenes y 15X en
plantas de mAs de 15 afios; para el barrenillo 10X de ramas infes-
tadas; queresas de 5 a 10% de frutos o ramas con queresas vivas
nc parasitadas. Se han realizado evaluaciones de muestreo de
frutos en aceituna para la deteccidén de la mosca de la fruta,
obteniéndose porcentajes de infestacién de hasta 18% para 1la
variedad ascolana, 7% para liguria y 0.5% para la variedad
gsevillana,

El factor social ,juedga un rol muy importante entre los produc-
"tores de olivo, constituidos en los Gltimos tiempos por poblacio-
nes provenientes del ande peruanc, lo que repercute en las
actividades del mane.jo integral del olivo. Por otro lado es muy
frecuente encontrar asociaciones de cultivos suceptibles al
ataque de nemAtodos, daado lugar a que estos encuentren condicio-
nes propicias para desarrollarse y atacar al olivo. Asi mismo,
el mal uso que se da a los pesticidas trae como consecuencia el
desbalance natural de controladores bioldzicaa. lo que repercute
en la resurgencia de plagas.

E! uso de pesticidas también repercute en los altos costos de
produccidn, aunado a los otros factores como la escasa mano de
obra en el campo que trae como consSecuencia la desuniformidad de
cosecha lograda afio a afioc ¥ sus efectos negativos en la rentabi-
lidad del cultivo que necesariamente incide en un financiamiento
insuficiente a la invest1gac1on entomolégica en 1a zona olivarera
del valle de Tacna.
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2.4 Andlisis de la Informacidn de las Encuesatas

De la informacién recogida en campo a través de encuestas
~1levadas a cabo en 1a zona olivarera del valle de Tacna, se
desprende la siquiente informacidn:

- Sobre el conocimiento de las diferentes plagas v enfermedades
" el 96.8% del total de productores encuestados tiene referencias
de las diferentes especies de insectos y plagas. Tanto los
productores de nivel tecnolégico medio como bajo identificaron
claramente este problema. Un porcentaje minimo de 3.2%X mostrdé un
desconocimiento de los problemas sanitarios del olivo.

De todas las plagas, las queresas Coccidae {(Saigssetia spp.)
resultaron la mejor identificadas, evidenciando que este grupo
de homépteros son plagas generalizadas del olivo, siguiéndole en
orden de importancia los nemédtodos, el barrenillo asi como 1la
enfermedad "escoba de bruja". (Ver Cuadro 4}

Cuadro N°' 4. Principalea Plagas y Enfermedades

T ——————— T ——————— ] — - o o A~ e N S e P T =

—— T Ay i e Al M Ay ol . e e v e M b i S AU A e S b A e

Barrenillo 8i 54 94.7
' No 3 5.3
Quereza Blanca Si 97 100.0
Nemédtodos 51 56 96.6
No 2 3.4
‘Escoba de bru,ja 8t 49 94.2
No 3 5.8
Quereza nefra 81 52 98.1
No 1 1.9
Otros Si 4 80.0
No 1 20.0

En lo que se refiere a las pladas y enfermedades que atacan
a lag plantaciones fueron priorizadas principalmente las queresas
del clivo las cuales constituyen una preocupacién constante de
loa productores con una incidencia reflejada por la encuesta de
T7.4%, facilmente identificados por su sintomatologia siendo sus
principales caracteristicas los Arboles ennegrecidos, producto de
las secreciones azucaradas de estos homépteros sobre las partes
atacadas del Arbol que, es resultado del ataque del hanga de la
fumagina; seguidas por la "escoba de bruja" compleja Nemdtodo-
Verticillum, manifestando una incidencia entre 42.2% y 22.1%.
{(Ver Cuadro 5}
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Cuadro N° 5. Principales Plagas v Enfermedades segun

prioridad
Frecuencia Porcenta.je
Primera
Barrenillo 11 11.8
Quereza blanca 72 77.4
Nematodos 7 7.5
Facoba de bruja 1 1.1
Quereza negra 1 1.1
Otros 1 i.1
Segunda
Barrenillo 10 14.7
Quereza blanca 12 17,86
Nemdtodos 23 33.8
Escoba de bruja 15 22.1
Quereza negfra 8 8.8
Otros 2 2.9
Tercera
Barrenillo 5 11.1
Quereza blanca 4 8.9
Nematodos _ 12 26.7
Escoba de bruja 19 42 .2
Quereza negra 5 11.1
Cuarta
Barrenillo 2 16. 4
Escoba de bruja 6 46.2
Quereza nedra 3 23.1
Otros 2 15.4

RS M A M AR MR R M G M N A A R A MR Ak AR MR R M M WS M e W v el S N M e

Por otro lado el barrenillo ¥ los nematodos en un 15%
resultaron también de importancia, evidencié&ndose por el ataque
v pérdida de Arboles ocurrido en los ultimos afios. En todos los
casos los productores ubicados en el nivel tecnolégico medio ¥
bajo reflejaron un conocimiento aimmplic de esta problemé&tica.

De los diferentes tipos de contrel que se realizan, resultado
de la experiencia recogida en campo sobre praécticas culturales
asi como uso de peaticidas ¥y aplicacién de controladores bioldgi-
cos, los lavados resultan ser una priactica muy usual. Aungque de
las respuestas se tiene que para queresas blancas o chatas el T1%
de los productores contestaron afirmativamente y para las quere-
s8as negras solamente un 3% {(cuadro B) éste Ultimo dato puede
deberse a una confusién ya que a diferencia de las queresas blan-
cas que no secretan sustancias azucaradas y las queresas negras
si lo hacen, ambas requieren el mismo tratamiento, sobre todo si
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se tiené en cuenta que ¢l Area clivarera de Tacha es una zona
Arida desértica con presencia de vientos que de una forma u otra
limita la accidn de los enemidos naturales establecidos en los
campos olivicolas.

Otra medida cultural muy importante lo constituyen las podas
de sanidad. Del total de agricultores encuestados el 94.8%
_ afirmaron realigar este labor en beneficio de sus plantaciones.

En lo que se refiere al uso de los insecticidas, si bien
forman parte de las medidas de control efectivas, su uso debe
ser racional ya que el olivo ha mostrado mucha susceptibilidad
al tratamiento con estos productos especialmente de los Srgano-

fosforados. En la encuesta, los productores raspondieron hacer
uso de estos pesticidas para el control de queresa blanca en un
68.5%. El tratamiento del barrenillo por medios quimicos no ha
tenido mucho éxito por la forma de ataque y hédbitos de este
insecto, razdén por la gue s88lo el 9.3%X realizan esta labor;
aunque del total un 14.8% respondié hacer uso de medios quimi-
cos, De las respuestas consignadas en la encuesata se aprecia que
a5lo un porcentaje menor realiza control quimico para 1los
nemdtodos. {(Ver Cuadro 8). :

Cuadro N’ 6. Principales Plagas v Enfermedades
{Control)

S S S W MR o A Ml G R S S L SV TR MW AR ks M A M VL I D W N N AR M S ANV PR T M R R e e

Aplicacién de lavados

Quereza blanca 417 71.2
Quereza negra 2 3.0
Otros 17 25.8

Podas de sanidad

Barrenillo 14 25.0
Escoba de bruja 24 42.9
Quereza blanca 15 26.8
Nemidtodos 1 1.8
Otros 2 3.8

Aplicacién de insecticidas

Barrenillo 33 9.3
Escoba de bruja 1 1.9
Quereza blanca a7 88.5
Nemétodos 3 6.6
Otros 8 14.8

Control biolégico

Escoba de bruja 1
Quereza blanca 5 65.6
Otros 3

L A e e A e T W M A M M B A A = v byt v e o i il ek ek ke e e e e
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A pesar de los beneficios vy éxitos obtenidos con la aplicacidén
de controladores bioldégicos, este gsistema resulta ser muy poco
utilizado en el valle de Tacna por la gran mayvoria de producto-
res. Se puede oabservar que es casi nule el esfuerzo de los
organismos especializados en darle la importancia que se merece;
"muy pocos productores afirmaron conocer este importante método de
control, siendo el grupo de las gueresas las que tienen cierta
preferencia de parte de 1los adricultores para controlarlas
- mediante sus pardsitos y/o6 predatores.

Para una mavor informacion sobre la problemdtica de las plagas

v enfermedades que atacan el olivo, a continuacién se realiza una
degcripcién asocbre cada una de ellas.

2.5 Principales Plagas y Enfermedades

2.5.1 Plagas

"Gusano del brote" (Palpita quadristigmalis Guen}

Es un gusano verde de cabeza nedgra o marrén oscuro, gque come
-1los brotes pegando las hojas con hilos finos en los que se fijan
los excrementos, El adulto es una mariposa de color blanco
plateado con cuatro puntos negros ubicados en el mArgen costal
de las alas anteriores. Entra en gradacién estacional durante
los meses de diciembre a marzo limitdndose mavormente & los
olivos jévenes.

~ Medidas de control

. Control cultural.- Eliminar los hijueleos o mamones, podar las
ramas dque presenten corteza vieija y quebrada, asi como
destruir los restos vegetales que se hallen al pie de 1la
planta.

+Control fisico etolégico.- Colocar papel corrugado en la axila
del tronco principal de la planta con la finalidad de reducir
las poblaciones de esta plaga. También mediante el uso de
feromonas u otros atraventes con fines de deteccidén oportuna.

. Control biolégico.- Se han registrado numercsocs enemigos
naturales que en cierto grado mantienen a la planta fuera de
nivel de dafio econdémico. Entre los parasitoides cabe destacar
a Trichograma sp., Campoletis perdistintus, Bracon hebetor,
Elachertus sp., Brachvmeria sp.; entre los predatores Chrysopa
sp., Chrysperla externa, Peucetia sp., Asi mismo el uso de
Bacillus thurigiensis.
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» Control qguimice.- Aunque el control biolédgico es bastante
efectivo, en caso de gradaciones fuertes en plantaciones
Jjévenes se controla con aplicaciones de arseniato de plomo al
1%,

Queresa negra del olivo (Saissetia oleae Bern.)

Egpecie cosmopolita que ataca a diferentes plantas cultivadas
y silvestres. La hembra tiene su cuerpo oval fuertemente convexo
de 3 & 4 mam de largo por 2 & 3 mm de ancho, color castaifio
purpireo hasta negro. El rasgo més caracteristico de esta
especie o8 presentar una carena ¢ cresta longitudinal que corre
por la parte central del dorso y dos elevaciones transveraales
que cortan a la primera formando una "H".

Los maches no han sido vistos en nuestro medio. La repro-
duccidén es partonenogenética v se producen 5 generaciones al afio;
el ciclo de degarrollo en el verano es de 50 dias, en otofio ¥y
primavera entre 70 a 90 dias v en invierno en promedio 130 dias.
Tienen una capacidad de reproduccién de mids de 3 000 huevecillos
cuya postura la realizan en varios cficlos u ondas.

El daiio Yo ocasionan cuando la poblacién es abundante, la que
" debilita a la planta por la succion de la savia y puede ocasionar
fuerte defoliacién. Adicionalmente sobre la secrecién melosa se
desarrolla la fumagina que trastorna la actividad fisioldédica de.
la planta disminuvendo la produccién o anuldndola. También en
otros casos dificulta la cosecha ¥ el procesamiento de los
frutos.

- Enemigos naturales

- Sobre adultos existen parasitoides Metaphycus lounsbury v
Microterys flavus; sobre ninfas Metaphycus helvolus, M. luteolus,
M. lounsbury, Coccophagus rusti. Entre los predatores tenemos
Chrysopa albifrons ¥ Scutellista cvanea.

- Medidas de Control

La alta eficiencia de los enemigos naturales, en la mayoria
de los casos hace innecesario el control quimico, por lo que debe
propenderse a ampliar el uso de métodos bioldégicos ¥y a mejorar su
accién mediante el control de hormigas y 1la eliminacién del polvo
y de 1la fumagina mediante lavados de los é4rboles,. En casos
necesarios se deberd usar productos quimicos selectivos como el
aceite emulsionable y sélo excepcionalmente productos orgdnicos
de sintesis.
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Queresa globosa (Saissetia coffeae Walk)

Plaga de ¢gran difusién en el pais, ataca cultivos como el
café, citricos v el olivo. A partir del ano 1960 cobra importan-
cia al realizar un severoc ataque en los olivares de Tacna,
anulando la cosecha por varios afios y difundiéndose posterior-
mente a todas las zonas olivicolas del pais.

Las hembras de contorno oval muy convexo hemisférico, de 3 mm
de largo por 2 mm de ancho, tienen el borde del cuerpo saliente
v el color varia de pardo amarillentoe a pardo oscuro. La
superficie del cuerpo es endurecida y lustrosa. Los machos
dificilmente wvisibles ¥ con caracteristica tipicas de estas
queresas de 2.5 mm de largo, rojizo poseen dos antenas cortas y
alas brillantes con venacidén de color rojo. Pueden desarrollar
8 generaciones por afio, el ciclo de vida en verano es de 40 dias,
en otofio ¥ primavera 5% dias v en invierno 90 dias. Tienen una
capaclidad de reproduccion de 1 000 huevecillos por hembra. La
hembra hace una sola ovulacidn a diferencia de S. oleae gque hace
varias,.

El dafio directo lo realiza por succién de la savia v los

indirectos vpor la secrecion de la melaza ¥ el consiguiente
desarrollec de la fumaxina.

- Enemigos naturales

Sobre adultos los parasitoides son: Microterys flavus, Diver-
sinervus elegans; sobre ninfas Metaphvcus helvolus, Coccophagus
rusti v los predatores Chrysopa albifrons y Scutellista cvanea.

- '‘Medidas de Control

También la alta eficiencia de sus enemigos naturales, hace
innecesaric el control quimico ¥ comoc en el caso de §. oleae,
debe mejorarse el maneijo mediante acciones mecdnicas y con-
trolando las hormigas. En casos excepcicnales, acudir a los
productos quimicos.

Queresas chatas (Aspidiotua hederae Vallot.,
Hemiberlesia lataniae Sing.)

Mal 1lamada en Tacha queresa blanca, son escamas del grupo de
queresasg Diaspinae, cuyva caracteristica principal es la de poseer
una exuvia distinta a la cuticula del cuerpo ¥y, por otra, parte
no son secretoras de miel. Estas especies son partenogenéticas
¥ no se conoce el macho, tienen escamas de contorno circular,
poco convexo, de color gris, con exuvia central de color amarillo
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¢ bruno, ubicdndose el cuerpo de la hembra debajo de la escama la’
que tiene un contorno periforme de color amarillo.

El daiio de esta queresa se produce cuando se posa en el tronco
del 4rbol, en las ramas, hojag y frutos del olivo. Puede
ocasionar la muerte de las ramas cuando alcanza altas poblacio-
nes. El dafio de mayor importancia lo ocasiona en los frutos,
deformandolos, retardando la maduracién en los sitios donde se
posa, ocasionando que el fruto se quede verde en contraste con el
resto que alcanza su color caracteristico.

- Enemigos naturales

Parasitoides: Aphytis diaspidis, Aphytis sp., Aspidiotiphagus
citrinus y Signiphora sp. y Predatores: Rhizobius pulchellus.

- Medidas de Control

En casos necesarios se pueden hacer aplicaciones de aceite
emulrionable, sobre todo cuando el ataque es temprano, medidas
culturales adecuadas como el riego, abonamiento y podas raciona-
lJes resultan efectivas.

Peeudococcus longispinus (Targioni Tozzeti)

Cochinilla harinosa que tiene el cuerpo de contorno oval de
3.5 mam de longitud con una pulverulencia blanca en el dorso y
con filamentos cerosos en el borde. Como caracteristica prin-
cival los filamentos cerosos caudales son de gran longitud.

Plantas hospederas: Ampliamente difundida encontriandose en
Yaurel, rosa, jazmin, olivo, mango, helecho, etc.

- Enemigos naturales

Entre los parasitoides m#és eficientes se han registrado:

Hungariella peregrina Comp. y Coccophagus gurneyi Comp. y como
predatores Chrysopa sp. y Sympherobius ap.

- Medidas de Control

Esta plaga se constituye de importancia econdmica sélo en
determinadas circunstancias especialmente por desequilibrio de
la fauna benéfica debido a alta incidencia de hormigas. Con
acciones mecédnicas se ha tenido éxito como la destruccidon a mano
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de las colonias asentadas en el tronco mediante pedazos de
arpillera o por lavados a alta presidén. Como medida complemen-
taria se debe controlar las hormigas ¥y hace colonizaciones con
los enemigos naturales sefalados.

‘Barrenillo (Hylesinus oleiperda Fab.)

Es un pequefio gorgojito de la familia Scolytidae, de color
negro de unos 2 a 3 mm. Estos insectos en su estado larval y
adulto, dafan a las plantas del olivo barrenando los troncos y
ramas al alimentarse y/u ovipositar, respectivamente. En altas
poblaciones puede causar la muerte de plantas en desarrollo y/o
mermar la produccidén del olivo del 10 al 90X de su cosecha.
Generalmente estos insectos atacan a olivares débiles, mal
mane jados agrondémicamente, no fertilizados, no podados, agostados
Y que presentan ramas viejas y agrietadas o muertas. En forma
feneral, la estrategia de control debe estar orientada a priori-
zar los métodos de control cultural legal y quimico en 1la
oportunidad més critica de incidencia del barrenillo.

= Medidas de Control

.Control cultural.- Estéd diridgido al control de larvas y pupas
mediante podas constantes y quema inmediata de ramas daihadas,
no utilizando éstas de cercos, procurando dar un distan-
ciamiento adecuado a los Arboles ya instalados a través del
raleo de los malformados y/o poco productivos, optimizacién
del uso de agua, suelo y fertilizantes.

+Control quimico.~ Debe realizarse en Areas extensas ¥V en

campos severamente atacados, sobre todo en épocas de emergen-
cia de adultos entre diciembre ¥y febrero. Recomendandose
‘insecticidas de contacto,

+Control legal.- ‘Se regquiere contar con barrerasgs cuaren-

tenarias siendo responsabilidad del sector agricultura con la
participacién activa de 1los productores, transportiatas,
empresarios, etc.

Nemédtodos (Meloidogyne incognita)

Son organismos microscépicos que viven en las raices, yemas,
tallos, hojas v hasta semillas de plantas cultivadas. Las raices
de olivo infestadas por Meloidogyne producen inchazones o nédulos
caracteristicos que se forman por la accidén de sustancias
secretadas por este nematodo. Eatas actian sobre el tejido
celular, produciendo las llamadas células gigantes, lo que trae
como consecuencia la inadecuada absorsién de los nutrientes del
suelo provocando que la planta atacada presente un estado general
de decadencia, bajando su rendimiento considerablemente,
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- Medidas de control

. Métodos agrondémicos,.- El empleo de materia orgdnica ha
demostrado su eficacia como medida de prevencién en plan-
taciones en produccién, Evitar la siembra con cultivos

asociados de alta susceptibilidad a los daios del MeloidoRy-
ne, como cucurbitdceas {(meldn, sandia, zapallo), leguminosas
{(frijol} v hortalizas {(tomate, apio etc.)

«Control quimico.- Tiene sus limitaciones porque leos nematici-
das deben venetrar y difundirse entre loa poros del suelo ¥y
las peliculas de agua que rodean al nemdtodo. 8in embargo se
usa extensivamente como una medida protectora del cultivo, va
que la mayoria puede reducir temporalmente la poblacién de 90%
a 50%, elevando los rendimientos del cultivo.

2.5.2 Enfermedaden

“Kascoba de bruja® (Meloidogyne-Verticillum)

Llamada también muerte deacendente, es la enfermedad més
importante del olivo., Los estudios han demostrado que el agente
causal es un hongo del género Verticillum. Dos son los agentes
que concurren; los instrumentos de labranza, en particular si son
utilizados de manera inadecuada (labranga profunda invadiendo la
proyeccién de la copa) y el nemdtodo del nudo Meloidodyne
incognita, por lo que se puede considerar que se trata de un
complejo Nemdtodo-Verticillum.

" Para el control se puede utilizar la poda e incineracidén de
ramas ¥y ramillas muertas ¢ en proceso de marchitamiento. Es
importante evitar la lesién de las raices por implementos
mecdnicos. Por ejemplo se debe preferir para el deshierbo
mecdénico una rastra de discos o un pasaje superficial, a una
rastra de puntas o una labranza con cinceles, evitando el pase
de impplementos dentro de 1la proyecclén de las copas de los
drboles,

También se recomienda realigar controles de nemidtodos mediante
productos quimicos egpecificos con los que se reduciria la accién
de psnetracién de los hondos en las rafces que producen la
"suerte descendente”
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3. PROCESAMIENTO

En el drea urbana de la zona en estudio se encuentran operando
cinco plantas procesadoras, cuva produccidn representa aproxima-
damente el 50% de la produccién de aceituna de mesa, el otro 50%
es procesado en forma artesanal en las zonas rurales, es decir,
en el mismo campo de cultiwvo. Asi mismo, se cuenta con dos
plantas procesadoras de aceite de oliva, una de éstas viene
implementando la produccién de aceituna de mesa.

El procesamiento de la aceituna pasa por operaciones béasicas
como son: Recepcién del producto, pesado, maceracién, encurti-
do (o eliminacion del! sabor amargo en aceitunas verdes), selec-
cidén v envasado. La tecnolodia empleada es semi-artesanal {zona
urbana} ¥ artesanal {zona rurall. 8Se va a diferenciar bAsicamen-
te por los equipos y mano de obra empleada. A nivel rural el
producte final obtenide es generalmente aceituna negra; la
fermentacién se lleva a cabo en fermentadores de plastico o
concreto ubicados en la sombra, bajo las ramas de un érhol. La
venta se realiza a granel o en envases de plastico; las plantas
ubicadas en la zona urbana cuentan con instalaciones exclusiva-
mente para el procesamiento, son lugares cémodos, algunos con
praredes de adobes ¥y techo de eternit, el equipo de fermentacidn
_ ¥ almacenaje es de material de concreto y fibra de vidrio, equipo

de seleccién mecédnica v mano de obra especializada.

En lo concerniente a las plantas procesadoras de aceite, su
produccién es en forma continua ¥ por etapas, cusntan con sistema
de frio y con personal y cbreros especializados. E]l envasado se
realiza en latas de 1/2 litro. El procesamiento cuenta con las
siguientes operaciones: Recepcidn, lavado, molienda, prensado,
centrifugado, filtrade ¥ envasado,.

En general, se ha podido captar dos dificultades basicas, la
adquisicién de envases y empaques, por lo que muchas veces se ven
ocbligados a emplear tanques o "sansones” de la campafa anterior,
0o los que provienen de fabricas que tenian productos quimicos
envasados en estos recipientes, lo que podria traer dificultades
0 deterioro en el procesamiento posterior. La otra deficiencia
estd en la calidad del agua, que al no ser potable, puede causar
deterioros y por ende, bajar el rendimiento de la produccién.

3.1 Aceitunas de Mess

3.1.1 Preparacién de aceitunas verdes

La fruta para este tipo de preparacién debe ser cosechada
cuando llega a tener su tamano final, son duras y el color es
verde claro. Generalmente es recolectada a mano, procurando que
la madurez sea uniforme, asi como en cuanto a tamafio y textura.
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Proceso de aderezo

lLas aceitunas son transferidas y depositadaz en tinas que
contienen una solucidén de hidréxido de anodie diluida, con el
obhjeto de facilitar la eliminacién del amargor natural del fruto,
producido por la “"oleuropeina” y posteriormente, la fermentacién
léctica del nmismo,. Es necesario que la penetracién sea a una
‘profundidad de 1/2 a 3/4 del espesor del pericarpio, de manera
que se retenga una parte del sabor amargo {(que imparte un acento
agradable) y suficientes carbohidratos para la fermentacién
subsiguiente.

Fermentacidn

Se realiza en tres etapas, la primera con una duracién
aproximada de 7 a 15 dias, la segunda de 2 a 3 semanas y poste-
riormente la etapa final hasta la venta.

Aleacensmiento v envasado

Antes de la venta, las aceitunas se clasifican de acuerdo al
tamafio, forma v color. Algunaa se deshuesan a fin de rellenarlas
con pimientos, cebollas, almendras, anchoas, ¥y luega se envasan
en botellas o latas con salmuera filtrada © nueva.

3.1.2., Aceitunas maduras enlatadas (Estilo Americanoco)

Las aceitunas se recogfen cuando su color es amarillo paja o
rojo cereza. Antes del tratamiento con soda, las aceitunas se
clasifican de acuerdo a su color y tamailo para asegurar que la
penetracién de la soda sea uniforme. LLas aceitunas frescas se
almacenan primero en salmuera diluida, durante seis semanas o
mds, en grandes tanques de concreto ¢ madera, hasta que puedan
pagar a los tanques de encurtido de poca profundidad; y se trata
repetidas veces con solucién diluida de aoda, estando cada
tratamiento seguido de exposicién de la fruta al aire, oscure-
ciéndose por la oxidacidén, luexo se le da cambios de agua para
eliminar el rastro de soda, se prosigue con una pasteurizacién a
una temperatura entre los 60 y 70 °‘C para detener cualquier
fermentacién y después se curan en cloruro de sodio al 2 a 3X por
2 a 6 dias. :

Las aceitunas curadas se clasifican ¥ seleccionan de acuerdo
a 8u color v se envasan en latas esmaltadas cubriéndose con
solucién de cloruro de sodio al 2.5 a 3.5%, se sellan y se
esterilizan a 116 ‘'C durante una hora,
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3.1.3. Aceitunas negras {de maduracién natural}

Las aceitunas sSe mantienen en el Arbol hasta gque estén
totalmente maduras y su color sea oscuro. En la planta de
procesamiento se clagsifican ¥ se colocan en salmuera, remojan-
dolas en ocasiones previamente en agua.

Para la comercializacidn, la aceituna fermentada se coloca
sobre mesas para su aireacidén a fin de que recuperen su color
oscuro y posteriormente se clasifican de acuerdo al tamafio ¥
color, se envasan en salmuera fresca.,

Controles durante la fermentacién

- Depuracién de aguas.

- Limpieza de recipientes destinados a la fermentacién y
conservacidén de las aceitunas.

- Tratamientos con lejia o soda vy lavados posteriores (caso
aceitunas verdes).

- Descenso del pH de las salmueras e inoculacidédn con
lactobacilos.

- Temperatura necesaria para la fermentacion.

- Concentracidén de sal en los fermentadores.

- Correccidén de posibles deficiencias.

Defectos de origen fisico-quimico

Despellejado y ampollado,- desprendimiento facil de la piel
por alta concentracion de soda o tiempo muy prolongado o
temperatura elevada a mds de 25 °‘C.

Manchado.- por exceso de aireacién durante el desamarizado
vy lavado.

Arrugado.- por una concentracidn inicial de sal elevada o
cuando el tratamiento con soda es superficial, con poce
renetracion. {(Salmuera inicial no debe tener mas de 5 o 6%}.

Ablandamiento quimico.- si el tratamiento con soda céustica
se realiza a concentracién y temperastura elevadas.

Alteraciones__por microorganismos que pueden
producirse en las diversas fases de la fermen-
tacién

~El "Alambrado".- Se presenta en la primera fase de 1la
fermentacidén por accidén de microorganismos gramnegativos no
egsporulados, su caracteristica principal es la formacidén de
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fisuras directamente bajo la piel, producidas por la acumula-
cidén de gases y que a veces se extienden hasta el hueso.

-"Fermentaciones pitridas.- Se produce por el desarrollo de
bacilos anaerobios formadores de esporas (género Clostridum),
esta alteracién se presenta con un olor desagradable de la
salmuera vy el sabor que adquieren las aceitunas semejante al
de la materia orgéanica en descomposicién.

El origen de esta alteracidén se debe al empleo de recipientes
de fermentacién sucios ¢ mal conservados, ¥ a la utilizacién
de aguas contaminadas por los g€érmenes indicados.

-"Fermentaciones butiricas.- Se presenta con frecuencia en las
dos primeras fases de la fermentacién, cuando en las salmueras
hay abundancia de aziicares se produce por la presencis del
género Clostridium., Al principic la salmuera presenta un olor
caracteristico a manteca rancia, pero a medida que avanga la
alteracidén. el olor se hace mds pronunciado y menos especi-
fico.

-"Zapateria”.~- En general se presenta al final de la fermen-
tacién cuando no se alcanzan laas condiciones de pH y acidez
convenientes. Se produce por un microorganismo de doa grupos
diferentes de bacterias, Clostridium y Propionibacteriums. La
alteracidén se caracteriza porque comunica a las aceitunas un
olor y sobre todo un sabor muy desagradable y a veces se
confunde con otros tipos de alteraciones.

3.2 Aceite de Oliva

El aceite de oliva estd formado por una meszcla de édcidos
grasos saturados e insaturados {en mayor proporcién el oleico 67
a B3X).

Las caracteristicas del Aceite de 0Oliva son:

~ Indice de saponificacién entre: 187-191 °'C

- Indice de yodo entre: 78-90

~- Acidos grasos libres mdximo: 1.41%

- Color: Amarillo pdlido
- Sabor: Dulce y a fruta.

3.2.1 Clasificacién

~ Aceite de oliva virgen.~ Es el aceite extrajdo por prensado,
libre de mezclas, identificado como "extra" cuando el 4cido
oleico no excede de 1 gr/100 ¥y "fino" si el contenido de édcido
pasa de 1.5 gr/100 y el sabor es perfecto., El aceite de oliva
"ordinario" puede contener hasta 3.0 gr/100 y tener un ligero
sabor extrano; si el aceite tiene un sabor definitivamente malo,
se clasifica como "lampante" (aceite para léAmparas}.
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- Aceite de ocliva refinado.- Puede llamarse "puro" cuando se
refina a partir del aceite de oliva virgen y de "segunda calidad”
cuando se refina a partir de aceites extraidos con disolventes,

- Aceite de oliva mezclado.- El aceite de oliva mezclado puede
llamarse "puro" cuando consiste en una mezcla de aceites virgenes
v refinados. "Mezclado” cuando contiene una mezcla de aceites

virgenes y de segunda calidad de refinado.

-~ Aceites industriales.- Obtenido por extraccidén de residuos de
aceitunas con disolventes. o B

3.2.2 Produccidén

Tradicionalmente el aceite de oliva se obtiene por una
extraccidén, en forma simple, se resume en:

1). Trituracién de la fruta
2). Prensado de la pasta
3). Separacién del aceite de licor.

El grado de tecnoclogia varia de acuerdo al equipo ¥
maquinaria empleada, la que varia desde los disefios mecdnicos a
los automaticos, pudiendo realizarse en una o varias etapas o en
proceso continuo. Las maquinarias esenciales son: molinos,
prensas ¥ decantadores o centrifugas.

El transporte, almacenamiento y lavado del fruto debe
llevarse a cabo rapidamente, con cuidado para evitar presién v
calentamiento; el almacenamiento en grandes cantidades provocsa la
fermentacién ¥y el deterioro y, por lo tanto, la reduccidén de la
calidad del aceite. :

El rendimiento del aceite varia de acuerde a la variedad
de la fruta, condiciones climAticas y préacticas agrotécnicas,
giendo el promedio de 200 ke de aceite por tonelada de aceituna.

3.2.3. Almacenamiento

El almacenamiento mds recomendado es mantener las condiciones
de temperatura cercanag a 14 "C, en recipientes bien cerrados para
evitar el contacto con la luz, el aire, el agua y los metales
como fierro (Fe) y cobre (Cu).

Durante el almacenamiento puede sufrir deterioros como:

1}. Incremento de la acidez debido a la accidon de las
lipasas.

2} Desarrollo de la rancidez por oxidacidén que implica
cambios en el aroma y sabor del aceite.
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4. COMERCIALIZACION

Este capitulo se refiere a los distintoa procesos de recolec-
cidn, acopio v distribucidén de la aceituna. La informacidn esta
. basada fundamentalmente en una serie de encuestas aplicadas ¥y
vigsitas ¥ entrevistas de campo a los productores e industriales
involucrados en el proceso. Existieron alqunas limitaciones de
orden estadiatico ante la carencia de informacidn sistematizada,
la cual en parte se compensd con el contacto directo que tuvieron
los autores con los diferentes agentes de comercializacién y de
procesamiento de la aceituna en Tacna.

4.1 Flujo de Origen-Destino

La aceituna producida en Tacna tiene como principal destino el
mercado de Lima. En realidad éate es un hecho generalizado para
la mayor parte de productos agricolas, situacién que se explica
por el hecho que Lima, capital del pais, consume alrededor del
50X de -1la produccién nacional de alimentos, constituyéndose asi
en el principal mercado del pafis. Loz niveles de exportacién de
aceituna son reducidos, destinandose el grueso de la produccidn
al mercado interno, donde es consumida preferentemente bajo la
forma de procesada {(negra, verde, rellena, etc.) no siendo
siginificativo el consumo interno de aceite de olivo.

En la figura 1 se presenta el flujo de origen a destino y laa
‘rutas que gigue la aceituna dentro del pais. Se distinduen en la
figura, tres puntoa principales: zonas de produccién, recolec-
cidén, acopio y procesamiento rural; gzonas de proceaamiento
urbano; y mercados de deatino.

4.2 Recoleccidédn y Acopio

La recoleccién o cosecha de aceituna es una labor enteramente
manual, labor que de alguna manera se ve facilitada por el hecho
de que loa drboles se mantienen mediante la poda a una altura
promedio de 2 metros. Dependiendo de la modalidad de venta 1la
cosecha es efectuada por el productor o por el comprador. Cuando
la produccidén se vende en "4rbol" es el comprador el que cosecha,
cubriendo todos los gRastos que demanda esta labor. Cuando 1la
aceituna gse vende "cruda" al "pie"” es el productor el que cosecha
corriendo con los gastos respectivos. La aceituna que el
agricultor vende procesada es cosechada por él mismo.

Las zonas productoras de aceituna en Tacna estédn interconec-
tadas por caminos interparcelarios en regular estado, con lo
cual la red vial a nivel rural, segin los encuestados, no

constituyve un problema muy serio para el acopio. Asgi, sélo el
1.98% de los .encuestados sefiald que el principal problema del
acopio era el mal estado de loas caminos. El 4.95% de los

encuestados sefiald como problema la escasez de unidades de
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Figura-01. : Flujo de origen destino de la aceituna de Tacna.
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transporte. Mientrds que el 2.97% indicé como principal problema
el costo de éste,. Para el 90.1% restante no existian mavores
dificultades en el transporte para el acopio.

El acopio se realiza normalmente por medio de unidades de
transporte {(camiones o camionetas) de bajo tonelaje. La prdactica
generalizada ea que sea el comprador o intermediario el que
‘acople la produccidn de aceituna recorriendo para éato, parcela
por parcela, Es declir, no existe un lugar fisico donde se
concentre la produccidn y al cual concurran tanto los productores
como compradores para efectuar las transacciones.

En el caso de la aceituna que es vendida "cruda", ésta puede
ser tranasportada a granel o en algin tipo de envase. El envase
més deneralizado para «1 transporte de aceituna cruda es el cajén
de madera con una capacidad de 20 kilogramoa. También se da el
tranaporte de la aceituna cruda en barricas de plastico ("sanso-
nes"), siendo loa méds comunes los de 100 kg de capacidad. Por lo
general la aceituna transportada "cruda" es clasificada o re-
clasificada por el procesador, ¥a que esta tarea nivel de campo
es efectuada de acuerdo con criterios empiricos debido en parte
al desconocimiento de normas adecuadas de clasificacidn.

Existe una fraccidén importante no cuantificada de aceituna que
se procesa a nivel rural, y en general, predomina la aceituna
procesada como "negra". Esto se debe a que el mercado interno
presenta una mavor demanda por aceituna de estas caracteristicas.
Asi pues, el procesamiento a nivel rural es efectuado principal-
mente por dos agentes, el productor y el comprador.

En el caso en que el productor procesa aceituna, éate corre
con los costos y riesgos del procesamiento en el entendido que el
mayor valor agregado le redituara un mayor nivel de rentabilidad.,
En el caso en que procesa el comprador, el productor se convierte
en una suerte de "vigilante” o "cuidador" del proceso, ya que por
lo general el comprador que procesa a nivel rural lo hace en la
propia parcela del productor que le vendidé la aceituna. En este
caso el comprader no incurre en el costo de almacenamiento de
aceituna mientras dure el proceso.

Cuando el comprador proviene de otras ciudades, Yauca
{Arequipa) v Lima, ¥ procesa la aceituna a nivel urbano, tiene
que cubrir el costo de almacenamiento mientras dure el proceso.
Cuando se trata de un comprador local que procesa a nivel urbano
pricticamente no tiene este costo porque generalmente la infra-
estructura de que dispone yva fue depreciada; dezde luego éste
ocurre cuando cuenta con almacenes para procesar o cuando se
trata de procesadoras formalmente establecidas. En muchos casos
el procesamiento es una actividad informal y tiene lugar incluso
en la propia vivienda del comprador.

La aceituna de Tacna tiene cuatro principales mercados de
destino: Lima, Yauca (Aregquipa), Ecuador v Bolivia. Lima absorbe
el grueso de la produccién de aceituna de Tacna. En Lima una
fraccién de la aceituna sufre un ulterior procesamiento. Esto se
debe a la necesidad de abastecer un mercado reducido con produc-
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taos como aceituna rellena {con castafia, rocoto, pimiento, etc.),
pasta de aceituna, aceituna en gajos y otras formas de presen-
taciodn.

A nivel de Lima no existe un lugar fisico donde se concentre
la produccion de aceituna. Ez decir, ésta no se canaliza a
través del Mercado Mavorista de Lima, sino que més bien existe un
nimerco reducido de distribuidores que se encargan de la labor de
mAYOr'eo.,

LLa comercializacidén de 1la aceituna a nivel minorista es
efectuada tanto por las cadenas de autoservicio como por los
comerciantes tradicionales, presentdndose una cierta "especiali-
zacién" en la comercializacién de los subproductos. Asi, por lo
general, el comerciante tradicional distribuye aceituna nedgra,
verde, "chancada" v seca. Las cadenas de autoservicio incorporan
a estos productos las aceitunas rellenas, pasta de aceituna,
aceite de olivo y otras formas de presentacién.

El mercado de Yauca, ez en realidad un punto de re-envasado de
la aceituna Tacneiia, va gque en el mercado nacional tradicional
existe wuna clara diferenciacidon del producto conocido como
"aceituna de Yauca". Esto se debe a que hasta hace unos 5 afios,
el valle de Yauca, ubicado en el departamento de Arequipa, era el
principal productor de aceituna en el Perili, Henerando una
" produccidén cuya calidad era apreciada en el mercado interno.
Durante los dltimos 5 afios el cultivo de olivo en Yauca presenta
una serie de problemas asociados con prédcticas culturales,
sanitarias, falta de reposicidén de plantaciones, entre otros, que
han afectado la calidad de su aceituna. Por ello la aceituna
tacnefia es re-envasada y mezclada con aceituna de Yauca, debido
a8 la buena calidad de la aceituna de Tacna, lo que permite
mantener el prestigio de la aceituna de Yauca.

Finalmente, segiin las encuestas y entrevistas a nivel de
campo, 8e aprecia gue existe una fraccidén no cuantificable de
acejituna de Tacna que tiene como mercados de destino los paises
vecinoe de Bolivia ¥ Ecuador, operaciones que no serian registra-
das formalmente.

4.3 BRelacicnes Econdémicas o de Intercambio

Por lo general el agRricultor se pone en contacto con el
comprador para establecer los volimenes de entrega, el dia de
cosecha, asi como el precio. Muchas veces el precio se establece
definitivamente en el momento de recoger la cosecha.

De acuerdo con la informacidén de campo, obtenida a través de
una serie de cien encuestas, los agricultores venden su produc-
cién a cuatro principales agentes. Asi, del total de encuestados
el 59X vende su produccién al intermediario local, el 20X vende
al acopiador, el 7% vende a procesadores y el 4X vende a inter-
mediarios de otras ciudades. El 10X restante coloca su produc-
cién directamente en el mercado minorista local. (Figura 2}
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De acuerdo con las encuestas, un 30X de los productores vende
su aceituna “"cruda”, un 12X la venda procesada como nedra,
encontrdndose que 1la combinacién de productos wmés frecuente es de
aceituna "cruda" cen procesada como negra. Asi, el 28X de los
encuestadoa ofertan su produccidén bajo la combinacién sefialada.
Un 16% de lom encuestados coloca su produccidn bajo la forma de
aceituna "cruda" y aceituna con destino a plantas extractoras de
aceite. Finalmente el 14X restante combina su oferta de diferen-
tes maneras, no siende ninguna de ellas significativa en el
anélisis de datos.

En lo que gse raefiere al momento de venta se tiene que, el 77%
lo hace después de la cosecha, el 11X durante la cosecha, e] 10%
antes de la cosecha y el 2% durante y después de la cosecha
{Pigura 3). Entre los que venden después de la ocesecha existen
dos momentos de venta. Uno es aquel cuando 2]l productor vende su

aceituna "cruda". En este caso se da la finalizacién del cicle
o campaiia para el productor. E} otro momento de venta se da
cuando el productor procesa su aceituna. En este caso el

productor vender4d su aceituna después de 2 a 3 meses cuando
procesa "verde" v después de 3 a § mesez cuando procesa "negra'.
Los productores que venden durante la cosecha, vendan aceituna
"eruda", llaméAndose a esta modalidad venta "al pie” tal como va
se gefialéd antes. En este caso existen dos modalidades para
eatimar el volumen de la produccién vendida, la primera consiste
en multiplicar el ndmero de envases (cajones, barricas, "sanso-
nes") por la capacidad de los mismos, con lo que se tiene una
aproximacién al volumen real. La segunda consiste en pesar, por
medio de una balanza, la produccién vendida. Como es de suponer
este método tiende a ser mas exacto que el anterior.

Finalmente los que venden antes de la cosecha se ponen de
acuerdo con el comprador ¥ realizan una estimacion empirica del
volumen de produccién antes que el comprador proceda a 1la
cosecha. Esta estimacién de la produccién tiene la caracteris-
tica de haber sido calculada en exceso o por debajo de la
produccién real. En el primer casgo, se perijudica el comprador
y en el segundo, 8se perjudica el productor. Este riesgo es
conocido vy asumido por ambos agentes, En el caso del productor
este riesgo es compensado con la posibilidad de financiar su
actividad con el pago anticipado por su produccién. Por su parte
el comprador compensa el rieago con el diferencial de precios que
obtiene, ya que por lo Keneral éste procede asi ante la expec-
tativa de gque, con base a su conocimiento de)l mercado, el precio
de la aceituna a nivel de chacra se eleve.

Por lo general la transaccién tiene lugar en e}l campo de
cultivo o parcela. Asi, el 85X de los productores respondieron
que venden su preduccidén en el campo de cultivo, el 12X vende en
el almacén del cliente y el 3% restante vende en las plantas
procesadoras. (Figura 4}

La forma feneralizada de venta es al contado, siendo que el
88% manifestd seguir esta modalidad. El1 6X vende a consignacidn;
los que venden al crédito o parte al contado y parte a consigna-
cidén, representan en ambos casos el 3X del total. (Figura 5)
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En Tacna existe una planta procesadora de aceituna de
accionariado difundido, cuyos accionistas son olivicultores.
Normalmente, los agricultores que venden a esta planta lo hacen
a consignacién o a crédito por un periocdeo promedio de 2 meses.
Los agricultores que trabajan de esta manera muchas veces deben
esperar a la distribucién de utilidades para ver el retorno de su
inversidén. Esta modalidad se debe a la carencia de capital de
trabajo por parte de esta planta. Asi, leos agricultores finan-
cian la planta con la idea de que una vez que é&sata se consclide
vy forme su capital de traba,jo empieze a comprar como el resto de
la competencia, es decir al contado.

Normalmente el precio de aceituna "cruda” en chacra describe
un comportamiento que puede ser reflejado por una curva semejante

a8 una pardbola o a una "u". Es decir, tiende a ser elevado al
inicio de la cosecha, para empezar a descender conforme észta
avanza. Por lo general el punto minimo o el momento en que se

estabiliza el precio es a la mitad de la cosecha., Conforme se va
acercando el final de la cosecha el precio tiende a elevarse,
sobretodo s5i la expectativa es que el mercado pueda seguir
absorbiendo esta produccién. La carencia de informacidén eastadis-
tica & este respecto no permite precisar los rangos de tiempo
para este comportamiento del precio en chacra. Esto permitiria
al agricultor ajustar sus pricticas culturales de manera tal que
su periodo de cosecha ge anticipe al punto minimo del precioc o en
su defecto que se realice con posterioridad a ésto.

4.4 Caracteristicas del Mercado Interna

De acuerdo con la informacidén de campo el 98X de loa encues-
tadog instaléd sus olivos seguiendo una iniciativa apovada en
elementos subjetivos o practicos. El 2X restante sefiald que
tomé. su decisicién con base en indicadorea de mercado.

Esto permite afirmar que la generalidad de olivicultores
encara o encard asu actividad con una relativa falta de visién
empresarial. Esta deficiencia en la planificacién de la produc-
ciéon es probable que no se manifiegte cuando se trabaja para el
mercado interno, mercado de por si reducido y no muy exigente en
1o que se refiere a calidad. Tratdndose, en cambio, del mercado
externo egsta falta de visidn empresarial puede dificultar el
acceso a dicho mercado. Esto puede ocurrir, por ejemplo, ai es
que la variedad producida internamente no es aquella demandada
por el mercado externo. En el capitule referido a mercado
externo se analizard con mds detalle sus caracteristicas.

) Segin la informacién recogida por la encuesta el 41X de los
productores no clasifica la aceituna para venta. Del 59% que
manifiesta clasificar, 88X clasifica segin el tamafio vy el 12%
"clagifica segin el tamafio ¥ color de la aceituna. Cabe destacar
que no existe uniformidad en el criterio de clasificacién,
variando éste de agricultor en agricultor. Esto es un reflejo de
la poca exigencia del mercado en lo que se refiere a calidad.
De los que clasifican, el 87X realiza esta labor en el campo de
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cultivo v el 13% restante la efectia en la bodega o almacén del
cliente.

El 56X de los encuestados manifesté tener problemas para la
clasificacién de aceituna. Al ser requeridos sobre cudl es el
problema principal en la labor de clasificacidon, el 39% sefialéd
que era la escasez de personal calificado, el 31X respondié que
era la falta de méquinas clasificadoras, el 16X que era el
desconcocimiento de norsas oficiales de clasificacidn v el 14X que
era una lahor cuyo costo no tenia correlacidén con un eventual
beneficio por vender un producto clasificado (Figura 68). El 44X
restante manifestd no tener problemas mayores con la labor de
clasificacidn., Cabe destacar gque & nivel de campo no existe la
infraestructursa minima adecuada para la clasificacién de aceitu-
na, va que ésta se realiza sobre el suelo o pasanda aceituna de
un envase a otro. Serfa aconsejable que a nivel de campo se
cuente por lo menos con mesas para la clasificacién de aceituna.

Ante estos problemias en la clasificacién de la aceituna a
nivel de campo, las plantas procesadoras y los intermediarios se
ven en la necesidad de tenar que reclasificar la aceituna, sobre
todo para lodgrar una unifermidad en el nivel de procesamiento.

Las deficiencias en la clasificacién también repercuten en la
formacién de precios a nivel de chacra. Asfi, el hecho de no
existir uniformidad en el producto ofertado por los praductores
contribuve a la alta variabilidad en el precio recibido por el
productor, situacidén que se ve agravada en aifios de sobre produc-
cién. Ademés de las deficiencias en la clasificacién y los
problemas de sobreproduccidn, el que cada productor negocie su
cosecha de manera individual, también contribuye a la variabili-
dad en los precios.

Una forma de mejorar el poder de negociacién de los produc-
tores v contribuir asi a una mavor estabilidad en los precios, es
la agrupacién de los olivicultores alrededor de la comercializa-
cion, Eate esfuerzo se puede iniciar por la organizacién de
Centros de Acopio y Empaque, que hoy pricticamente son inexisten-
tes. ' '

Los Centros de Acopio ¥y Empague permitirdn consolidar la
produccién de varios agricultores con el objeto de propiciar las
ventas en origen. El hecho de consolidar la oferta y vender en
forma conjunta permite una mejora en el poder negociador del
productor, ya que en este caso ho se negociarian volumenes
aislados sino més bien un volumen importante..

Por otra parte, los Centros de Acopio v Empaque posibilitarian
la integracién paulatina de la actividad, es decir, a través de
ellos seria posible obtener beneficios tanto hacia atrids como
hacia adelante, con shorros en insumos e incorporacién de un
mayor valor agregado. Los productores mediante una organizacion
alrededor de la comercializacidén podrian lograr reducciones en
los costos de produccién aprovechando las economias de escala
originadas por la compra, en conjunto, de insumos v servicios.
Lo anterior también posibilitaria ampliar y mejorar el procesa-
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miento primario mediante la prestacién de servicios como clasifi-
cacidén, procesamiento ¥y empaque. Por otre lado los c¢entros
permitirian potencializar el esfuerzo de transferencia de
tecnologia tanto en lo que se refiere al aspecto productivo como
al proceso de comercializacién.

Tal como se ha sefialado en estudios previos, la existencia de
organizaciones de productores bien constituidas, mejora no sélo
la posicién de los mismos adricul tores, sino que permite avanzar
hacia la racionalizsacidén de la comercializacién agricola en el
pais.

Al respecto se recogidé u través de la encuesta la opinidn de
los productores sobre la conveniencia o no de la instalacién de
los mencionados centras, la modalidad de venta a través de los
mismos y la eventual propiedad y gestidén de éstos.

El 59X de los encuestados sefialé estar de acuerdo con la
organizacién de Centros de Acopio ¥ Empaque, el 10% reapondié en
el mismo sentido agregando que la venta de los productos deberia
ser en forma conjunta, el 14X afirmé también su conformidad
sefialando sin embargo la venta individual de su produccién. El
14%¥ no estd de acuerdo o no ve la utilidad de los Centros de
Acopio y Empaque ¥ el 13% no reapondid.

Del 73% que manifestéd estar de acuerdo con los Centros de
Acopio y Empaque, &l 95% afirmé que la propiedad vy gestién de los
mismos deberia ser responsabilidad de los agriculteres, sefialando
el 5% restante que el responsable deberia ser el Estado.

Seria iGtil aprovechar la buena disposicidén de los olivicul-
tores para impulsar la organizacién de Centros de Acopioc ¥
Empaque, que permitirian no 8dlo manejar la aceituna sino también
otros productos orifinarios de la zona. Estos centros en lo
posible deberian ser instalados mediante el esfuerzo particular
de los productores y manejados por ellos mismos, con lo cual se
lograria una mavor responsabilidad ¥y una mejor actitud con
respecto a los mismos.
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5. LA COMERCIALIZACION EXTERNA

Se sefiala a continuacidn las principales normas vigentes en el
comercio internacional de la aceituna v del aceite de olivo.

6.1 Carscterizacién de la Produccidédn

La aceituna es e]l fruto de un Aarbol sub-tropical (0Oleo-
europea L.) que ha sido cultivado extensivamente en la zona del
mediterrianeo durante siglos. Este fruto puede ser procesado
{aceitunas de mesa) o prenmado {aceijte].

En casi todos los paises productores de aceitunas la produc-
cidén se destina principalmente para aceite. Estados Unidos viene
& ser una de las importantes excepciones ya que las procesa para
uso de mesaa.

Se dencmina internaciocnalmente "aceituna de mesa” al fruto de
variedades determinadas de olivo cultivado {Olea europea sativa
hoffg, link} sano, cogido en el estado de madurez adecuado y de
calidad tal que, sometido a las preparacionea adecuadas dé un
producto de consumo Yy de buena conservacién como mercancia
comercial. Estas preparaciones pueden, eventualmente, incluir la
adicidn de diversos vproductos o aromatizantes de buens calidad
alimenticia,

Los paises productores de aceitunas de mesa pueden prohibir la
utilizacidén, para conserva, de los frutos de algunas variedades
de o¢livos; ¥y para determinar las variedades, para conserva,
tendréd en cuenta los siguientes criterios:

- Volimen y buena forma de fruto;
- Buena proporcién de pulpa respecto al hueso, segun la

variedad;
- Delicadeza de la pulpa;
- Sabor;
- Firmeza;
- Facilidad para separarse del hueso;

- Sutileza de la cuticula;
- Pequefiez del hueso; ¥
- Tersura de su superficie.

En £eneral, debe tenerse presente no sdélo la denominacidn de
la variedad, sino también ¢l valor intrinseco del fruto.

§.1.1 Dencominacién y definicidén del producto
Lag aceitunas de mesa destinadas al comercioc internacional se
clagsifican en uno de los tipos ¥ en una de las preparaciones

comerciales siguientes:

Tipos de aceitunas

- Verdes.- Son las obtenidas de frutos recogidos durante el
ciclo de maduracién, antes del envero y cuando han alcanzado



b)

c)

40

tamafio normal. Deben ser firmes, sanas y resistentes a una
suave presidén entre los dedos ¥y no tendrdn otras manchas
distintas de las de su pigmentacion natural.

La coloracién del fruto puede variar del verde al amarillo
pasa.

De color cambiante.- Obtenidas de frutos con color rasado,
rosa vinoso o castaRo, recodidos antes de su completa madurez,
‘sometidos © no a tratamiento alcalino ¥y listas para consumo.

Negras.- Obtenidas de frutos recogidos en plena madurez o poco
antes de ella, pudiendo presentar, segin zona de producidn y
época de la recogide, color negro rojizo, nefro violéceo,
violeta oscuro, netro verdoso o castaiio oscuro.

- Verdes Aderezadas en salmuera

i:l-ndtural en salmuera

'l
De color Aderegadas con salmuera
cambiante A1 natural en salmuera

Ennegrecida por oxidacidn
L

r— Aderesadan
Al natural
En Salmuera Arrugadas _
' Al natural, arrugadas paturaimente,

Ry

_ Aderezadas

Nedras Al mnatural :
En sal seca Arrusgadas maturslimente., al natural

' Punzadas al natural.

Deshidratadas

-

a Partidas al natural
Verdes Al natural partidas

Aderezadas partidas

Color cambiante
Partidas Aderezadas, cuando previamente al
rayvado se han sometido a un trata-
Selecclonadas (miento alcalino.

{rayvadas) Al natural
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- Especialidades: Aceitunas preparadas de formas

diferentes o complementarias de las
antes indicadas.

Principales formas de presentacidén en que se
comercializa en el exterior

.

Las aceitunas pueden presentarse en una de las siguientes

formas:
a) De acuerdo al tipo y la preparacién comercial
- Aceitunas enteras.- Conservan su forma original y no estan
deshuesadas:
.85in pedinculo.- aceitunas enteras a las que se ha quitado el
pedincule.

Con pedinculo.- aceitunas enteras que conservan su pediinculo.

Aceitunas deshuesadas.- Aceditunas a las que se ha sacado el

hueso ¥ conservan practicamente su forma original.

Aceitunas rellenas.- Aceitunas deshuesadas, rellenas con uno

0 mas productos adecuados (pimiento, cebolla, almendras, apio,
anchoa, aceituna, cédscara de naranja o limén, avellana,
alcaparra, etc.) o sus pastas naturales preparadas.

Mitades.,- Aceitunas deshuesadas, cortadas en dos partes

aproximadamente iguales, siguiendo el eje principal del fruto
¥ perpendicularmente a &1.

En cuartos.- Aceitunas deshuesadas, cortadas en cuatro partes
aproximadamente iguales, sidquiendo el eje principal del fruto
y perpendicularmente a é1l,

Ga,jos.- Aceitunas deshuesadas cortadas longitudinalmente en
miAs de cuatro partes, aproximadamente iguales.

Troceadas.~- Pegqueiios trozos de aceitunas deshuesadas, de forma

indeterminada ¥ prédcticamente libres de unidades identifica-
bles de coronillas ¥ trozos de lonja.

Pasta de aceitunas.- Es el resultado de moler finamente sé6lo

pulpa de aceituna. Para su cecnservacién pueden incorporarse
ingredientes o aditivos. ;

Rotas.- Aceitunas que se han roto accidentalmente durante el

deshuesado o rellenado. Ordinariamente contienen trozos del

material del relleno.
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- Aceitunas para ensalada.- Aceitunas rotas o rotas y deshue-
sadas, con o sin alcaparras, con material de relleno, cuando
predominan en conparacidén con el conjunto del producto
comercializado.

- Alcaparrado.- Son aceitunas enteras o deshuesadas Zeneralmen-

te de tamano pequefio, con alcaparras y con material de rellenc

"o ain él, cuando predominan eén comparacién con el conjunto del
producto comercializado en esta forma.

b} Sein el'acondicionsniento en el Envase

- Colocadas.- Cuando las aceitunas van encajadas en los envases
rigidos transparentes que las contienen ordenadamente, .
guardando simetria o adoptando formas geométricas, De esta
forma podrd exporfarse las presentaciones: enteras, deshuesa-
das, rellenas v mitades inclusive,

= Tiradas.- Cuando las aceitunas no van colocadas ordenadamen-

te en los envases que las contienen. De esta forma pueden
exportarse todes las presentaciones.

c) Calibrado

Las aceitunas se calibran segin el nimero de frutos que entren
en un kilogramo o un hectogramo.

La escala de calibres, en un kilogramo, es la siguiente:

60/70 121/140 201/230
71/80 1417160 2317280
81/80 161/180 261/290
91/100 1817200 2917320
101/110 3217380
111/120 : 361/380
381/410%

¥ Por encima de 410, la diferencia es de 50 frutos

Para las aceitunas rellenas exclusivamente, a partir del
calibre 210/220 la diferencia es de 20 frutos hasta el calibre
401/420.

El calibrado es oblidatorio para las aceitunas que se
presenten enterag {incluve partidas vy seccionadas}, deshuesadas,
rellenas v en mitades.

Dentro de cada calibre de los anteriormente definidos, se
exigde que una vez apartadas en una muestra de 100 aceitunas la de
Rayvor v la de menor didmetro ecuatorial, la diferencia de los
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diametros ecuatoriales de las restantes no sobre pase los 4
milimetros.

En el caso de aceitunas deshuesadas, el calibre gque se indique
gserad el correspondiente a la aceitunas entera de gue proceden,
con tolerancia de un calibre.

Se admite una folerancia madxima en el nimero de frutos de
calibre inmediatamente supericor o inferior al sefialado en el
envase, esta sera de:

- 10X para los calibres cuya diferencia es de 10 frutos.
- 5% para los calibres cuva diferencia es de 20 frutos.
- 2% para los calibres cuva diferencia es de 30 frutos.

La misma tolerancia se admitirda para la diferencia de
didmetros ecuatoriales dentro de un mismo calibre.

Factores esenciales de composicién vy calidad

a) Condiciones generales

Las aceitunas de mesa, tras su seleccidn y envasado, deben
presentarse:

- Sanas

- Limpias

- Exentas de oclor y sabor anormales

- Con la madurez adecuada

- Exentas de defectos que puedan afectar su comestibilidad
o adecuada conservacidn.

- Exentas de materiales extrahos, no se consideran como
tales los ingredientes autorizados.

- 5in sintomas de alteracién en curso o de fermentacidn

anormal calibradas f{las enteras -icluve partidas ¥
seccionadas, deshuesadas, rellenas y mitades},

- De una sola variedad en el mismo envase.

- De color uniforme, salvoe las alifadas (al liquido de
Zobierno se le afaden productos aromticos vedetanles) y
de color cambiante.

b) Ingredientes facultativos

- Adua, sal (Cloruro de sodio), vinagre, aceite de oliva,
AZUCHI'E€S .
- Cualquier productoe alimenticioc simple o compuesto

utilizado como relleno, como por ejemplo, pimiento,
cebholla, almendra, apio, anchoa, alcaparra, etc., ¥ sus
pastas naturales preparadas.

- Especies y hierbas aromaticas o sus extractos naturales.



¢} Salmueras de acondicionamiento

Son las disoluciones de cloruro sddico comestible en agua
potable, adicionadas o no de agzucar, vingre o &acido lAactico,
aceite y otras sustancias autorizadas y aromatizadas a no con
diversas especias o plantas,

Debe estar limpia, exenta de clores, sabores anormales y de
malerias extrafias no autorizadas; la salmuera madre clarificada
podrdé utilizarse en los envases a granel. La contenida en
frascos de vidrio, ademds de limpia, habré de ser tranaparente,
Para las acelitunas verdes sometidas a fermentacidn léictica
natural, tendrda una acidez minima, expresada en Acido léctico de
0.4%. :

A continuacidén se indican las concentraciones salinas ¥
limites mdximos de pH, segin tipos de preparaciones!

Tipo ¥y Preparacién Concentracidn Limite Maximo
Minima de de pH

Cloruro Sédico (%)

Aceitunas verdes en salmuera,
aderezadas o sl natural

- En envases herméticos . 5

- En envases no herméticos 8 ::g
Aceitunua'verdaa alifiadas

- En envases herméticos 4 4.0
- En envases no herméticos 6 4.5
Aceitunas de color calbiante

- Cualquier preparacién 6 -
Aceitunas nedras

- En salmuera ' 7 -

- En sal seca 10 -

~ En las aceitunas pasteurizadas de cualquier tipo y presenta-
cién, podrd reducirse el contenidoe en cloruro sédico de 1la
salmuera & 2X, teniendo como pH miximo 4.3. El liquido de
gobiernc puede estar exento de cloruro s8édico la concentracién de
la salmuera puede reducirse al 5%, como limite mdximo su pH
llegarda a 5.5.

En las aceitunas esterilizadas no se limitard el contenido
minimo del cloruro sdédico de la salmuera ni el maximo de pH de
ésta. '
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El jugo celular de las aceitunas conservadas en gases inertes,
8in salmuera, deberda cumplir en lo que se refiere a concentracidn
de cloruro sédico v pH lo dispuesto al respecto para las aceitu-
nas en salmuera conservadas en envases herméticos,

d} Clasificacién cualitativa

Segin los defectos v tolerancias sefaladas mas adelante, las
aceitunas se clasifican en una de las 3 categorias comerciales
siguientes:

= Extra.- Comprende las aceitunas de calidad superior que posean
en grado méximo las caracteristicas propias de su variedad.
No obstante, siempre que ello no afecte al buen aspecto del
conjunto ni a las caracteristicas organolépticas de cada
fruto, podran presentar muy ligeros defectos de color, forma
o firmeza de pulpa o epidermis.

En esta categoria solamente podran exportarse las aceitunas
enteras, partidas, seccionadas, deshuesadas y rellenas de las
variedades mas selectas siempre que su calibre sea superior al
351/380.
~ Primera ¢ I Selecta.- Incluve las aceitunas de buena calidad,
" con un grado de madurez adecuado y que presenten las carac-
teristicas propias de su variedad. Siempre que no afecte el
buen aspecto del cojunto ni a las caracteristicas ordanolépti-
cas de cada fruto, vodréan presentar ligeros defectos de color,
forma, epidermis o firmeza de pulpa.

Ep esta categoria comercial, pueden exportarse todos los
Ltipos, preparaciones y presentaciones de aceitunas de mesa,
salvo las troceadas, rotas v pasta de aceitunas.

-

- Segunda 6 II Standard.- Comprende las aceitunas de mesa que,
no pudiendo clasificarse en las dos categorias anteriores,
respondan a las condiciones generales va mencionada.

e) Defiuiciones de los defectos

- Materias extrahas inocuas.- Toda materia vedetal como, por
ejemplo, hojas, pedinculos aislados, que no sea nociva para la
salud ¥ no sea indeseable estéticamente, excluidas las
sustancias cuya adicién se autoriza en la norma.

- Defectos de 1la piel sin afectar la pulpa.- Marcas superfi-
ciales gque afecten al epicarpio (Magulladuras, golpes,
rameado, etc.), pero que no penetren en el mesocarpio ¥y no
sean debidas a enfermedad.

- Defectos de la piel que afecten a la pulpa.- Imperfecciones
¢ dafios del mesocarplio que pueden o no asociarse a marcas
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superficiales. En el caso de las aceitunas enteras deshue-
sadas: aceitunas danadas por desgarraduras hasta tal punto que”
la cavidad del huesoc ¢ una porcidén importante del mesocarpio
estén al descubierto.

Frutos arrugados.- Aceitunas presentadas bajo las formas de
enteras, enteras rellenas, enteras deshuesadas, mitades vy en
cuartos {salvo para los frutos de las presentaciones v tipas
cuyva caracteristica es el arrugado) arrugadas hasta tal punto
que sSu aspecto se modifique materialmente.

Frutos blancos o fibrosos.~ Aceitunas excesiva o anormalmen-

te blancas o fibrosas en comparacion con el tipo comercial.

Colocacién apormal.- Aceitunas cuva colocacién difiere neta-
mente de la que caracteriza el tipo comercial considerado v de
la media de frutos contenidos en el envase.

Dafios producidos por criptogamas.- Frutos mates con manchas

mds 0 menos oscuras causadas por el micelio de algunos hongos
(Macrophona, gloedsporium, etc.) que s8e desarrolla en el
interior de la aceituna y provoca una deshidratacién del
tejido, 0 que se desarrolla superficialmente y afecta al color
del fruto.

RO S ] 1‘.‘-:, '.-1
orificio de salida).~- Frutos defo
o aspecto anormal del mesocarpio.

rmes o con manchas anormales

Dafios producidos por cuidados anormales.- Frutos con quemadu-
ras accidentales del epicarpio

Dafios producidos por Dacus.- Frutos dafiados por Dacus, con
orificio de salida.

Pedinculo.- Pedinculo adherido de manera inmediata a la
aceituna ¥ que mida mds de 3 am. de longitud si se mide desde
la parte mads saliente de la aceituna. Esta no se conslidera
como un defecto en las aceitunas enteras presentadas con
pediinculo.

Defectos de rellenocs (para las aceitunas rellenas).- Tejido
defectuoso ¢ coloracidén anormal del relleno que afecten mate-
rialmente a la presentacién; aceitunas que no lleven relleno
o Que no estén completamente rellenas; aceitunas que no se han
rellenado por su centro siguiendo una Llinea aproximada
sefialada a partir del eje que va hasta la base de la aceituna.

Huesos o fragmentos de huesos (salvo para las acejtunas
enteras).- Huesos o fragmentos de huesos que pesen al menos
5 m.
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f) Sustanciae de conaervacidén
Las siguientes sustancias pueden utilizarse solas o en alfguna
combinacién:

-~ Acido berico y sus sales de Sodio o de Potasio
= Acido sérbico v sus sales de Sodio o de Potasio.,

- Otros
. Acido lactico
. Acido citrico
. Acido ascérbico
. Glutamato ferroso (Unicamente para fijar el color de las

aceitunas aderezadas ennearecidas por oxidaciém}.
-~ Coadyuvantes de la Elaboracién

. Hidréxido sddico cuando se usa en la preparaciédn de la
lejia alcalina,

- Otros Aditivos

Aditivos no indicados con anterioridad vy admitidos por la
Comision del CODEX Alimentarius (FAQ/CMS).

~ Los coagulantes, endurecedores, aditivos, etc., empleados en
las pastas naturales preparadas para aceitunas deberéan,
asimismo, estar sutorizadas por la CODEX.

#) Higiene

Se establece que las operaciones de tratamientos y de prepara-
¢ién de las aceitunas de meza se realicen teniendo en cuenta las
disposiciones de la norma alimentaria internacional recomendada
para las aceitunas de mesa por la CODEX.

h} Envases

Los envases pueden ser de madera, metal, hojalata, vidrio,
materiales macro moleculares (pldsticos)}, o de cualquier otro
material apto para garantizar la adecuada conservacidn de las
aceitunas y que no transmita sustancias nocivasa.

Los bidones metdlicos estaran recubiertos internamente con
barnices epoxi-fendlicos o similares.

Los envases de hojalata que van a contener aceitunas nedras
deberdn ir barnizados interiormente, al mencs en ambas tapas.

L.os envases transparentes no deberién producir efectos épticos
que puedan modificar la apariencia del producto contenido.
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4,08 envases de materiales macro moleculares deberian cumplir
con las exigencias técnico-sanitarias vigentes y ofrecer 1la
suficiente resistencia al transporte.

Los envases no recuperables deben ser nuevos ¥ no presentar
signos de alteracidén que permitan suponer puedan quedar poste-~
riormente afectadas las condiciones orfanolépticas o el valor
comercial del producto contenido. Otro tipo de envases {recupe-
rables) de madera y de plastico, pueden ser reutilizados s8i se
encuentran en buen estado.

Procego de envasado v etiquetado
El volimen ocupado por el conjunto de aceites vy liquido de
gobiernc deberid alcanzar, al menos el 850X de la capacidad del
envase (esta capacidad es el volumen de agua destilada a 20 °C
que cabe en el recipviente cerrado herméticamente cuando estéd
lleno). El peso del producto contenido en cada envase deberd ser

el médximo que permita el proceso de elaboracién, sin perjudicar
la calidad del contenido.

Tanto en los envases.como en los embalajes, no figurari
ninguna inscripcidén © levenda que pueda inducir a error o
confusién al receptor o comprador. Ademés de las menciones que

eventualmente exija la reglamentacidén del pais importador en los
envases v recipientes debe figurar obligatoriamente lo siguiente:

- En los embalajes de recepcién

+ Firma exportadora o numero de 'identificacién del exportador.

.Denominacién comercial especifica (naturaleza del producto.
variedad, preparacidén comercial y presentacién}.

.Categoria comercial
.Origen del producto
. Nimero y tipo de envase que contiene.

.Calibre.

L3

- En los envases

Bacoves, barriles, bidones metdlicos, bombonas de plastico ¥
envases de hojalata:

&) Firma exportadora

b) Denominacién comercial especifica
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c) Categoria comercial
d) Origen del producto
e) Peso neto escurrido v onzas fluidas

f) Calibre

£} Ingredientes enumerados por orden decreciente, segin su
proporcion.

hi Fecha de agondicionamiento o fecha de duracién minima en
los envases de hojalata litografiados, marcado en la
tapa.

En los envases de hojalata litografiados, los apartados b},
c), e} v £} pueden marcarse en la tapa mediante estampillado
legible e indeleble vy el apartado d} puede ir troquelado en dicha
tapa. Lag latas envueltas lateralmente de forma completa por
etiqueta en color, deben indicar todos los apartados anteriores,
salvo d}, que podrid ir troquelado en la tapa.

- Frascos de vidrio

En etiqueta perfectamente adheridas a los mismos, debe congig-
narse:

a) Firma exportadora

b) Denominacién comercial especifica

cj Categoria comercial

d) Origen del producto

el Pegso neto escurrido u onzas fluidas

f) Calibre

") Ingredientes enpumerados por orden decreciente, segin su
praoporcién
h) Fecha de acondicionamiento o fecha de duracidn minima

El tamafio minimo de las letras que indiguen la categoria
comercial serd de 3 milimetros, y en caso de emplear numeracidn
serd de 5 milimetros de altura. Podrian carecer de etiquetas,
siempre y cuando litografiados en la tapa figuren estos mismos
requisitos. Estd prohibido el empleo de etiquetas impresas a una
sola tinta sobre fondo blanco.
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~ Bolsas de plédstico

En caso de llevar adheridas etiquetas que no puedan desapren-
derae, deberdén cumplir los mismos requisitos de marcado que los
frascos de vidrio. Si se trata de bolsas impresas, los apartados
b)y, ¢), ), f} v g) del caso anterior podrén reflejarse en
etigquetas o ir estampillados, de forma legible e indeleble.

8.1.2 Dencominacién y Definicién del Sub-Producto Aceite

La denominacién "Aceite de Oliva" se reserva al aceite
procedaente iinicamente de la aceituna con exclusién de los aceites
obtenidos por disolventes o por procedimientos segin especifica-
cidén vy de toda megcla con aceites de otra naturaleze.

La denominacidon "“Aceite de Oliva", empleada sola, no se
aplicard en ningGn caso al aceite de orujo de aceituna. '

Aceite de o}_iva virgen

Aceite obtenido del fruto del oliveo lnicamente por procedi-
mientos mecdnicos o por otros medio fisicos en condiciones espe-
cialmente térmicas, que no produzcan la alteracién del aceite,
que no haya tenido miAe tratamiento gue el lavado, la decantacidon,
la centrifugacidén y el filtrado, con exclusién de los aceites
obtenidos por disolventes o por procedimientos de esterificacién
vy de toda mezcla con aceites de otra naturaleza. 8Se clasifica
y denomina:

_-' Aceite de Oliva Virden, apto para consumo en la forma en
que se obtiene. También se le denominar& "Natural®.

. Aceite de oliva virden extra.- Aceite de Oliva virden
de sabor abaoclutamente irreprochable, cuva acidez
expresada en Aclido oleico es come médximo de 1 gramo
por 100 gramos.

. Aceite de oliva virgen fino.- Aceite de oliva virgen
que reuna las condiciones del Aceite de Oliva Virgen
Extra, salvo en cuanto a la acidez expresada en dcido
oleico, que debe ser como méximo 1.5 gramos por 100

" Rramos,

. Aceite de oliva virden semi~fino {o Aceite de oliva

virgen corriente).- Es el aceite de Oliva virgen de ..

buen saber, cuya acideg expresada en 4&cido oleico
debe ser como méaximo de 3 gramoa por 100 gramos, con
un marden de tolerancia de 10X sobre la acides
expresada.
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Aceite de oliva refinado

Aceite de Qliva obtenido por refino de aceites de oliva
virgenes.

Aceite de oliva

Queda constituido por una mezcla de aceite de oliva refinado
¥y aceite de oliva virgen. Podra utilizar ifualmente la denomina-
cién "Aceite de Oliva Puro".

Aceite de orujo de aceituna oliva

Aceite obtenido por tratamiento de los oru.jos de aceituna por
disolventes, con exclusién de los aceites obtenidos por procedi-
mientos de esterificacién v de toda mezcla con aceitea de otra
naturaleza, ¥y destinado a posierior refinamiento para el consumo
humano o a usos técnicos. Se clasifica ¥y denomina:

- Aceites de orujo de aceituna refinado.- Aceite destinado
a usos comestibles obtenido por el refinado de aceite
crudo de orujo de aceituna.

- Aceite de orujo de aceituna.- Mezcla de acelte de oru.jo
de aceituna refinado v de aceite de oliva virgen. Esta
mezcla no podrd en ningin caso denominarse simplemente
"Aceite de Oliva'".

- Aceite de orujo de aceituna para usog técnicos.- Todos
los demds aceites crudos de orujo de aceituna.

5.2 Caracteristicas del Mercado no

5.2.1 Produccidén mundial

La produccidn mundial de Acejtunas se ha incrementado aproxi-
madamente en 1.0 millones de TM, entre los afios 1980 ¥y 1987. Esa
decir no obstante, 1los altibajos observados en el periodo
mencionado, ésta ha venido creciendo a una tasa wedia anual del
1.6X (Anexo 1), La produccién de 1987 alcanzé las 10 267
millones de TM,

El 77% de la produccién se concentra en Europa, principal-
mente en Egpafia, Italia y Grecia, que juntos representan las tres
cuartas partes de la produccién mundial, destacando el dinamismo
de la produccidén espaiiola que ha desplazado del primer lugar a
ITtalia. {(Ver Cuadro 7)
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_ A excepcién de Turquia, Tanez, Marruecos, Portugal v Siria que
- producen entre 700 000 y 200 000 TM, los paises restantes no
registran mavor produccién. En América, sd8lo Estades Unidos
(73 000 TM), Argentina (63 000 TM), Peri (13 000} v Chile (7 000
THM) cuentan con produccién significativa, sumando en conjunto
86lo el 1.5% de la produccién mundial,

Cuadre N* 7. Produccién Mundial de Aceitunas
(1 000 TM)

1979-81 1584 1985 1986 1987
Africa 1 087 1 062 1 232 1 400 1 185
Norteambrica 94 96 103 111 89
Sudamérica 121 101 87 85 85
Asia 1 108 1 275 913 1 5717 1 007
Europa 6 785 7 3176 7 189 6 103 7 800
Oceanla 2 1 2 H 1
Total 9 197 9 911 10 126 9 283 10 267

Fuente: Anuario de ProdUccién—FAO-lQS?.

La produccién mundial de Aceite de Oliva alcanzé en 1987 el
"volumen de 1 964 millones de TM, creciendo en el periodo 1980-
1987 a una tasa media de 1.1% (Cuadro 81. La produccidén de
Europa es la mds importante, contribuve con el 82%. Espafia,
Ttalia y Grecia, al igual que en la Aceituna, son los principales
productores y concentran el 76%, debiendo destacarse el desplaza-
miento de Italia por Espaiia del primer lugar (Anexo 2).

Cuadro N' 8. Produccién Mundial de Aceites de Oliva
{1 000. T™M)

1979-81 1984 1985 1986 1987
Africa 174 167 186 222 185
Norteamérica 2 2 2 2 2
Sudamérica 18 T 12 10 10
Asia 203 202 148 281 152
Europa 1 428 1 557 1 599 1 288 1 615
Total 1 825 1 935 1 947 1 803 1 964

Fuente: Anuario de Produccién-FAO-1987.

En América, Ardentina registra una produccién de 10 000 TM,
Chile ¥ Estados Unidos alcanzan 1 000 T™M cada uno. Debe sefialar-
se que Argentina alcanzd una produccién de 16 000 TM como
promedio en los afios 1979-1981, asi como el hecho que Estados
Unidos, a diferencia de otros productoresa, destinan mayoritaria-
mente el fruto para su preparacién como Aceituna de Mesa.
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5.2.2 Comercio exterior

El intercambio comercial de Aceitunas {(exportaciones mas
importaciones) se mantiene creciente en los Wdltimes ahos.
Durante 1987 se llegaron a comercializar alrededor de 13.0
millones de TM. {(US$ 10 987.3 millones), indicando un crecimien-
to medio de 4.8 ¥ 3.7 en los volimenes de importacidén v exporta-
cidén, respectivamente, en el perfodo 1983-1987. {Cuadre 9 ¥
Anexo 3}

Cuadro N~ 9. Exportaciones e importaciones
mundiales de Aceituna

1983 : 1987
Exportaciones (Mill US$) 2 467.4 - 3 933.9
Importaciones (Mill US$} 4 384.2 7 053.4
Total 6 851.6 10 987.3

Entre los principales exportadores se encuentran Italia,
Paises Bajos, Francia, Bélgica-Luxemburgo que juntos constituven
el 86.1 del total mundial {(Anexo 4). Las Aceitunas se importan
mayormente en estado fresco {(52%) y vpreparadas o conservadas,
incluso rellenas, en segundo lugar de importancia (40%}. Las
aceitunas en salmuera y en conserva son las menos. Ambag, no
obgtante registrar una tasa de crecimiento superior al 12%, sélo
constituven el 7% de la oferta. Debe remarcarse el gran comercio
que se realiza de Aceituna en estado fresco, que en el dltimo aiio
alcanzd la cifra de US$ 5 736.1 millones.

Entre los principales importadores de aceitunas, se pueden
mencionar: Rep. Federal de Alemania, Estados Unides, Francia y
Reino Unido, que concentran el 60% de 1las importaciones mun-
diales.

Rep. Federal de Alemania.- Sus compras en 1987 representaron
el 27% de las importaciones mundiales de aceitunas., 8Se importan
principalmente {(6BX} en estado fresco y mantienen un ritmo de
crecimiento sostenido del 16.5% anual. Otro rubro iwmportante son
las aceitunas preparadas o conservadas (38%).

Egstados Unidos.- Sus importaciones representan s6lo el 13X del
total mundial. En este mercado se demandan casi el 50% de tipo
relleno, en segunda opcién {(35%) en estado fresco Yy en conserva
un porcentaje significativo {(15%).

Francia.— Sus importaciones de aceitunas vienen creciendo a
una tasa media de 4.7%, representan el 10% de las importaciones
mundiales ¥ demanda mavormente en estadoe fresco (58%) vy del tipo
relleno {37%).
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Reino Unido.- No cuenta con produccidn nacional. Sus impor-
taciones representan el 9X del mercado mundial. Sus compras de
aceitunas mantienen un crecimiento sostenido del 11% anual,
manteniendo su participacién del 54% en compras de aceitunas en
estado fresco ¥ 42% para las de tipo relleno.

Japdin.~ Las importaciones de este pais conjuntamente con las
de ftalia son las que mayor dinamismc han mostrado en el periodo
1983-1987, aunque 86lo representan alrededor del 5X del mercado
de aceitunas. Se importan bajo dos formas: en salmuera 32% ¥
mayvormente del tipo relleno (68%).

Italia.- Es el segundo pais productor de aceitunas y aceite,
8in embargo, recurre a la importacidén sobre todo de aceite.
Tienen preferencia por las aceitunas de tipo relleno (85%¥) v en
salmuera (15X}.

Canada.~ Sus compras externas de aceitunas han venido
creciendo a una tasa media de 10.4%. El 80% de sus importaciones
corresponden a aceitunas en estado fresco, el 20% restante esté
formado por aceitunas del tipo relleno.

El intercambio comercial de Aceite de Oliva, en términoa gene-
rales, se ha mostrado creciente en el periodo 1984-1986. En el
tiltimo afio alcanzé la cifra de US$ 1 667 millones, regiatrando un

" crecimiento de 68% respecto a 1984. Este incremento obedecié a

las mayores importaciones de Aceite (de 3680 478 pasaron a 517 758
TM) motivadas por 1la significativa reduccién de la produccién
mundial principalmente de Italia cuya produccién se redujo en 45%
entre 1985 y 1986. {(Ver Cuadro 10)

Cuadro 10. Intercambio comercial de aceite de oliva
1984 1985 1986
Exportaciones {(Mill US$} 475 967 H968 275 774 714
Importaciones (Mill USs$) 615 741 606 438 892 263
Total 991 758 1 202 713 1 688 977

Loa s8eis principales productores Espana, Italia, Grecia,
Turquia, Tinez y Marruecos, se constituyen en los principales
exportadores. Estos en conjunto exportan alrededor del 90% del
total de exportaciones mundiales. Destacan entre ellos: Espaifia,
Grecia ¥ Tdinez que exportan un tercio de su produccidn. Sus
princivrales mercados estdn constituidos de la siguiente manera!

Espana: Italia (46%); R. Unido (22%); Francia (9%X}; EEUU (7%}
Italia: EEUU (42%1; Grecia (14X); Francia (9%)
Grecia: Italia (72%); Francia {21%).
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Entre los principales importadores se encuentran: Italia,
Estados Unidos, Reino Unido, Libia, URSS ¥ Francia, que en
conjunto concentran el B0X de las importaciones. A excepcidén de
Italia que es el sedundo productor y exportador mundial, los
otros paises no registran produccidn o es muyv irrelevante.

5.2.3 Precios vy cotizaciones

Periddicamente, el Consejo Oleicola Internacional informa de
los precios internos de Aceite de Oliva (principales paises
productores) a nivel de cosecha v por lugares de origen. Iqual-
mente, se dan a conocer los precios al consumidor en determi-
nadas plazas. Ambas informaciones permlten tomar conocimiento
del comportamiento de los precios.

Asimismo, existen cotizaciones en las Bolsas de Commodities
que, detalladas por corigen reflejan el flujo comercial de este
producto. Debe sefalarse que el Aceite de Oliva, asi como su
semilla pertenecen al Mercado Mundial de Aceites, para el cual se
determinan indicadores de produccidén y comercio. A este mercado
pertenecen otras semillas ¥y aceites como: Cacahuate (Mani),
Girasol, Algodén, Sova, Colza, Ricino, Palma, Palmiste, Coco,
Linaza. Entre las principales Bolsas se tienen: Chicago {(frutos)
N. York vy Rotterdam (aceites}.

Adicionalmente, debe mencionarse que cuando el precio en la
Comunidad Econémica Europea {CEE) es superior a las cotizaciones
mundiales, la diferencia entre dichos precios tiende a nivelarse
mediante la restriccidn de las exportaciones a terceros paises.
Para lograr esla nivelacidn se considera la situacidn v persapec-
tivas de evolucién de los precios del Aceite de Oliva y sgsus
disponibilidades tanto en el merade de la CEE como en el mercado
mundial. En el caso en gque la situacién del mercado mundial no
rermita determinar las cotizaciones mids favorables del Aceite de
Oliva, se puede tomar en cuenta el precio en ‘el mercado de los
principales aceites vegetales que compiten con el Aceite de Oliva
v de la diferencia registrada a lo lardo de un periodo represen-
tativo se determina el monto de la nivelacién que no podré
exceder a la diferencia existente entre el precic del Aceite de
Oliva en la CEE y aquél que prima en el mercado mundial ajustado,
en su caso, por los gastos de exportacidn de los productos.

5.2.4 Canales de comercializacién

Se tomard a modo de referencia la estructura de los canales
comerciales ¥ del abastecimiento, para el Aceite de 0Qliva, del
primer pais productor del mundo (Espafia}, el cual podria genera-
lizarse para los otros paises de la Comunidad Econédmica Europea.
{Figura 7]

a) El proceso de produccidn se inicia con la recoleccion de
Aceituna por los agricultores, entre los meses de diciembre ¥
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marzo., gseZln las zonas. Esta se realiza manualmente va que
ain no se ha definido un proceso mecanizado que no perjudique
al olivo con sus vibraciones. Esta dificultad de mecanizacién
es una de las que condicionan las diferencias de precio.

Se traslada, luego, al molino o almazara en el cual no debe
guardarse mucho tiempo porque afecta a la acidez ¥y a otros
factores organclépticos. El transporte hasta el molino se
realiza por cuenta del agricultor. Debe seflalarse gque los
molinos no compran el producto, sino gque lo procesan para el
agricultor o la cooperativa en régimen de maquila.

Productor - Agricultor

i

Almazaras industriales Almazaras cooperativas

1 ]
1
i 1 !
Envasadores '—4Refinadores — —| FORPPA
1 l |
F | Mayoristas |
1
|
[—— |Detallistas '
Industrias Consumidores Exportacién
Alimentarias

FIGURA 7. CANALES DE COMERCIALIZACION DEL ACEITE DE OLIVA

b} A nivel industrial, intervienen los molinos o almazaras (40%
cooperativas vy 60% industriales individuales}, loa refinado-
rea y envasadores. En muchos casos, coinciden estos dos
Ultimos en una sola empresa y, aunque es menos comin, también
se intedran los tres en una organizacidn.

Las almazaras, recogen el fruto para extraer, en el menor
tiempo posible, el aceite virgen con determinadas caracteris-
ticas de calidad. Este se almacena en los propios depdsitos
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de las almazaras, lo que implica asumir el ceosto de financia-
cién por parte de los agricultores, socios cooperativiastas o
de la propia almazara.

La Comercializacidén, se realiza directamente por las coopera-
tivas. 8Se recurre al sistema de ventas en régimen de garantia al
Fondo de Ordenacidén vy Regulacién de Precios y Producciones
Agrarias (FORPPA), o bien a través de corredores. Pocas coopera-
tivas disponen de instalaciones de refinamiento y envasado para
comercializar el producto con marca propia o exportado.

Los Corredores, son agdentes mediadores entre las almazaras ¥
los industriales ¥y envasadores. El FORPPA, interviene en el

proceso a través del Servicio Nacional de Productos Adrarios
{SENPA) y con la colaboracién del Patrimonio Comunal COlivarero
{PCO) en las funciones de: )

- Compras de Aceite en régimen de garantia

- Almacenamiento de Aceites

- Ventas de Aceite en el mercado interno y exportacién
- Financiacién de stocks e inmovilizaciones de campafias
- Consecidn de subvenciones, etc.

Los refinadores, transforman el aceite de oliva virden,
mediante un procesc quimico de refinamiento, a fin de hacerlo
apto para el consumo. Adquieren el aceite de las almagaras o al
FORPPA, segiin requerimientos de la demanda, por lo que los stocks
son reducidos. Aunque la mayor parte de ventas se realiza al
contado, el proceso origina ciertas necesidades de financiacién.

Los envasadores, gque pueden ser los mismos refinadores,
realizan el envasado final bajo marca propia o de terceros pero
requieren de una organizacidén comercial para dirigirse al mercado
interno o hacia la exportacion.

Los mayvoristas, pueden dedicarse s86lo al negocio de aceites o
de productos de alimentacién en general, segin su grado de
especializacién. Debe seiialarse, sin embargo, que los primeros
estdn desapareciendo ante la evolucién de los ®Rrandes Rrupos de
la industria alimentaria en general. Adguieren los aceites
directamente a los envasadores fabricantes o a través de las
centrales de compras a las que pertenecen. La compra se realiza
en funcidén de la propuesta de las centrales, el precio, las
acciones de marketing del proveedor y la marca y calidad.
Aproximadamente el 65% de las ventas se destinan al comercio
detallista y la diferencia a los sectores de hotelereria y
clientes institucionales.

El sector minorista, que comercializa el aceite sirve a todo

tipo de establecimientos de alimentacidn. Los detallistas se
abastecen principalmente de los mayoristas., aunque un porcentaje
importante (25%) lo hace directamente de los envasadores. La

forma de compra depende, también, del potencial del detallista ¥
de su nivel de intedracién en cadenas y cooperativas.
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‘Mdg del 50% de los minoristas compran con una frecuencia media
de 3.2 veces al mes. Una de las caracteristicas relevantes en la
comercializacidén del aceite es su reducida necesidad de finan-
ciacién en las transacciones.

65.2.5 Formacién de los precios

De modo referencial, a continuacién se gefialan los diferentes
margenes de comercializacién que se acostumbran en la distribu-
cién de Aceite {Espaiial. Estos se encuentran en términos de 100
por uno. Asi, por ejemplo, el excedente del agricultor que.
incluye la remuneracién familiar se apr¢xima al 24X de su precio -
de venta y sdlo 5% en la composidén de costas de refinador: '

Precioc obtenido por el agricultor 19.7

~ Costos de cultivo 15.0

- Excedente Agricultor 4.7

Precio venta almazara 93.6

- Costo materia prima - 88.6

- Costo extraccidén 5.0

Precjo venta refinador 100.0

- Costo materia prime 93.6 :

- Costo refino . 4.9

- Excedente refinador 1.5

Precio venta envasado . 91.6
- Costos materia prima 68.4

- Costos envasado y comercializacién 20.4

- Excedente envasador 2.1

Precio venta mayorista , 94.1
‘"= Costo envasado 91.6

- Margen bruto mayvorista 2.5

Precio venta piiblico 100.0
- Costo mayorista 94.1

- Margen bruto detallista 5.9

6§.2.6 Acceso al Mercado

El Convenio Internacional del Aceite de Oliva se establece, en
el marco de la Conferencia de las Naciones Unidas, por primera
vez en 1956, Posteriormente, se han sucedido los Convenios de
1963, 1979 v el actualmente vigente de 19886, que permanecera en
vigor hasta el 31 de Diciembre de 19981,

Los citados convenios han bosquejado sus objetivos y desarro-
llan sus actividades, & partir de las siguientes premisas:
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El cultivo del Olivo es indispensable para el manteni-
miento y la conservacidén de los suelos, que permite
revalorizar tierras gue no admiten otras plantaciones ¥
que, inclusc en condicicnes extensivas de explotacidn,
que representan la mayvor produccidén actual, reacciona de
forma favorable a toda mejora de métodos de cultivo.

Es un cultivo frutal perenne que permite hacer rentables
las inversiones hechas utilizando técnicas apropiadas.

Que de ese cultivo depende la existencia vy el nivel de
vida de millones de familias, gue a su vez dependen por
completo de 1las medidas adoptadas para mantener vy
desarrollar el consumo de sus productos, tanto en los
propios paises productores como en los paises consumido-~
res no productores,

Que el Aceite de Oliva ¥ las Aceitunas de Mesa constitu-
ven productos bisicos esenciales en las regiones en que
se cultiva el Olivo.

Que la caracteristica esencial de la producién de
aceitunas estriba en la irregularidad de las cosechas ¥y
del abastecimiento del mercado, que da origen a fluctua-
ciones en el valor de la produccién, a inestabilidad de
los precios y de los ingresos de exportacidén, asfi como
a considerables diferencias en los ingresos de los
productores.

Que de todo ello se derivan dificultades especiales que
pueden per,judicar seriamente los intereses de los produc-
tores y de los consumideores y comprometer las politicas
generales de expansidn econémica en los . palsea de las
regiones en que se cultiva el Qlivo.

Que se desprende la gran importancisa de la produccién
oleicola para la economia de numerosos paises, en
particular de los paises oleicolas en desarrollo.

Que las medidas que han de adoptarse, teniendo en cuenta
las particularidades de este cultivo y del mercado de sus
productos, sobrepasan el Ambito nacional, y que se hace
indispensable una accidén internacional.

Cooperacidén internacional y accidén concertada

Las posibilidades de mejorar la participacién de los paises

productores en los mercados exteriores, principalmente de los
paises desarrocllados, exige un esfuerzo conjunto ¥ coordinador de
los tendientes a:

Fomentar la cooperacién internacional para el desarrollo
integrado dé la economia oleicola mundial;
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Mantener condiciones equitativas de trabajo en todas 188.
actividades oleicolas o derivadas de la oleicultura a fin de
. elevar el nivel de vida de las poblaciones;

Favorecer la coordinacién de las politicas de produccién,
industrializacidn y comercializacidén de la Aceituna de Oliva,
de los Aceites de Orujo de Aceituna, de lam aceitunas de Mesa,
¥ la organizacidén del mercado de estos productos;

Estudiar y facilitar la aplicacidén de las medidas necesarias
en lo que respecta a los otros productos del Olivo:

Proseguir y ampliar la accién emprendida en el marco de los
anteriores Convenios Internacionales del Aceite de Oliva.

En materia de modernisaciém de la Oleicultura y
la Elayotecnia

Es también necesarico, favorecer las actividades de inves-

tigaclidén y de desarrcllo para poner a punto técnicas capaces de:

- Modernizar, a través de la programacién técnica Yy
cientffica, el cultivo del Olivo ¥ la industria de loa
productos ocleicolas;

- Mejorar la calidad de las producciones de este cultivo;

- Reducir el precio de los productos obtenidos, especial-~-
mente del aceite de oliva, para mejorar la posicién de
egste aceite en el mercado global de loa acextea vagetales
fluidos comestibles;

- Me jorar la situacidn de la industria oleicecla desde el

' punto de vista de sus relaciones con el medio ambiente,
de conformidad con las recomendaciones de la Conferen-
cia de las Naciones Unidas sobre el medioc ambiente, a fin
de poner remedio a los posibles efectos nocivos;

- Favorecer la transferencia de tecnologia ¥ las acciones
de formacidn en el d&mbito olefcola.

En materia de expansién de los _intercambios
internacionales de los productos olefcoclas

Es preciso inducir diversas acciones tendientes a favorecer

una mayor integracién de la produccién a nivel nacional, mediante
la incorporacién de un mayor valor agregado, que estard condicio~-
nado al tamafioc de los mercados ¥ al acceso a estos, mediante
acciones que permitan:
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Facilitar el estudio v la aplicacidn de medidas tendentes a la
expansién de los intercambios internacionales de los produc-
tores cleicolas con objeto de incrementar los ingresos que los
paises productores, y sobre todo los paises productores en
desarrollo, obtienen de sus exportaciones y de permitir la
aceleracién de s8Su crecimienta econdmico ¥y su desarrollo
social, teniendo en cuenta al mismo tiempo los intereses de
lo8 consumidores;

Adoptar todas las medidas apropiadas tendentes a fomentar el
consumo de Aceite de Qlivo v de Aceituna de Mesa.

Prevenir y combatir, en su caso, tods competencia desleal en
el comercic internacional del Aceite de 0Olivo, de los aceites
de Oru,jo de Aceitunas de Mesa y asegurar la entrega de una
mercancia que sea enteramente conforme con las reglas v normas
internacionales adoptadas al respecto;

Me jorar el acceso a los mercados y la seguridad de los
abastecimientos, asi como las estructuras de los mercados v
los sistemas de comercializacidén, distribucién v transporte.

Emprender todas las acciones y medidas gue permitan poner de
relieve los valores bioléeicos del Aceite de Oliva v de las
aceitunas de mesa.

Cualquier avance en los procesos akroindustriales que
favorescan la inversidn, mejoren la rentabilidad vy generen una
expansidén de las exportaciones estarda directamente con-
dicionado por el avance gue se produzca a nivel de cada pais
productor vy exportador en la planificacién de la produccién
conforme a los requerimientos del mercado externo v de normas
de calidad concretamente resulta indispensable:

. - Facilitar el estudio ¥y la aplicacién de medidas tendentes
a la realizacién de un equilibric entre produccién v
consuno ;

. Facilitar el estudioc v la aplicacidn de medidas tendentes

a la armonizacién de las 1legislaciones nacionales
relacionadas, en particular, con la comercializacidn del
Aceite de Oliva v de las Aceitunas de Mesa;

. Reducir los inconvenientes debidos a las fluctuaciones de
las disponibilidades del mercado, especialmente con miras
a;

. evitar las fluctuaciones excesivas de los precios,
que deben situarse a niveles remuneradores v ,justos
para los productores y equitatives para los con-
sumidores;

. asegurar unas condiciones que permitan un desarrollo
armonicso de la produccién, del consumo v de los
intercambios internacionales, habida cuenta de sus
interrelaciones, '
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Me jorar los procedimientos de informacién y de consulta
que permitan, entre otras cosas, la realizacién de una
mayor transparencia del mercado del Aceite de Oliva, de
log Aceites de Orujo de Aceituna y de las Aceitunas de
Mesa.

§.3 Consejo Oleicola Internacional

El Consejo Oleicola Internacional es el d6rgano creado para
asegurar la puesta en pridctica del Convenio Internacional
mencionado y supervisar su aplicacién. Tiene su sede en Madrid
¥y ejerce sus funciones directamente a través de los Comités o
Sub-Comités, asi como de la Secretaria Ejecutiva.

5.3.1 Composicién

Cada una de las partes en el Convenio eg miembro del Consejo.

Existen dos catedgorias de miembros:

- principalmente productores, se denomina a aquel cuya produc-
cién de Aceite de Oliva y de Aceituna de Mesa, reconvertida
épta en equivalente de Aceite de O0liva {(coeficiente de
converaién del 20%), hayvan sido durante las ililtimas 3 campanas
‘superiores a sug importaciones durante los Gltimos 4 afios

civiles.

-~ principalmente importadores, considera a aquel cuyas produc-
ciones, mencionadag en el literal a), hayan sido inferiocres a
sus importaciones.

5.3.2 Reuniones

El Consejo se redne en el lugar de su sede, por lo menos 2
vecesg al aho, en primavera v en otoflo. Estas reuniones deben ser
convocadas con 45 dias de anticipacidn.

También pueden realizarse reuniones a discresién del Presi-
dente a solicitud de los miembros. En este caso la convocatoria
deberia realizarse con una anticipacién no menor de 15 diae.

5.3.3 Cuotas de participacidn

La cuota de participacién de cada miembro se determina tomando
como base la media anual de produccidn de Aceite de Oliva y de
Aceituna de Mesa, reconvertidas en equivalente de Aceite de Oliva
{factor de conversién de 20%) durante las 3 dltimas campahas.
Asimismo se considera la media anual de las jimportaciones de
Aceite de Oliva ¥y Aceitunas de Mesa de los Gltimos 4 aiios
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civiles. Finalmente se adiciona el dato base atribuido a cada
miembro en cada uno de los grupos de miembros.

5.3.4 Fuentea de financiamiento

Los programas de actividades previstas como: Programas e
inversiones; Investigaciones y desarrollo; Formacidén vy operacio-
nes especificas, contardn con las siguientes fuentesg de financia-
miento:

- La dotacidén del presupuesto administrative fijada para
realizar los programas de cooperacién técnica oleicola. Este
se ha fijado anualmente en US$ 300 00O0.

- Lags instituciones intergubernamentales, gubernamentales ¥ no
gubernamentales.

- Las contribuciones voluntarias y de donativeos.

Agsimismo, el Consejo puede recibir contribuciones voluntarias
v donativos, en monedas libremente convertibles, o en moneda
nacional para sostener acciones que se realicen en el pais
donante;

También puede recibir contribuciones suplementarias en otra
forma, inclusive en forma de servicios, material ¥y/0 versonal
cientifico y técnico que pueda responder a las necesidades de los
programas aprobadoes.

Igualmente, procuraréd, en el marco de desarrcllo de 1la
cooperacidén internacional, aseeurarse las indispensables colabo-
raciones financieras v/o técnicas que puedan obtenerse de los
organismos internacionales, regicnales o nacionales calificados,
financieros o de otro tipo.

65.3.5 Fondo de Propaganda

Los miembros principalmente productores se comprometen a poner
a disposicién del Conse.jo, para cada afic civil y con destinc a la
propaganda comin: PROPAGANDA MUNDIAL EN FAVOR DEL CONSUMO DE 10OS
ACEITES DE OLIVA Y DE LAS ACEITUNAS DE MESA, la suma de USS$
600 000, Estas campafias se basaran en el empleo de las denomina-

ciones de los Aceites de Oliva comestibles y de las aceitunas de
mesa establecidas en el Convenio Internacional de 1986.

Las campafias se emprenderan bajo una forma educativa ¥
publicitaria en la que se insista sobre las caracteristicas
organclépticas y quimicas, asi como sus propiedades terapéuti-
cas, nutritivas ¥ de otra naturaleza.

En las campafias de propaganda se informaré al consumidor sobre
las denominaciones, el origen ¥ la procedencia de los Aceites de
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Oliva y Aceitunas de Mesa, velando porque neo se favorezca ni se
resalte ninguna calidad, origRen o procedencia con preferencia a
otra.

Los recursos del Fondo de Propaganda se utilizarédn teniendo en
cuenta los siguientes criterios:

a) importacia del consumo y de las posibilidades de desarrollar
los mercados existentes;

b)) creacidn de nuevos mercados para Aceite de 0Qliva ¥ las
Aceitunas de Mesa;

¢) rentabilidad de las inversiones en propaganda.
5.3.6 Sello de Garantia Internacional del Conse.jo

Los miembros se comprometen a fomentar el uso del sello de
Rarantia internacional del Consejo en sus transacciones naciona-
les e internacionales de Aceite de 0Oliva v de Aceitunas de Mesa
v a adoptar las disposiciones oportunas con tal fin.

5.3.7 Disposiciones sobre Normalizacién

El Convenio establece las denominaciones y definiciones de los
Aceites de Oliva ¥ de loms Aceites de Orujo de Aceituna, las
cuales son obligatorias en el comercio internacional ¥ deben
emplearse para cada calidad de Aceite de Oliva y de Aceite de
Oru,jo de Aceituna, y figurar con caracteres muy legibles en todos
loas envases:

Aceite de 0Oliva virgen

- Aceite de QOliva virgen, apto para el consumo en la forma en
que se obtiene. También se le denomina "natural"

. Aceite de QOliva virgen extra

. Aceite de Oliva virgen fino

. Aceite de O0Oliva virgen semifino. fo aceite de oliva
virgen corriente} :

- Aceite de Oliva virgen, no apto para el consumo en la forma en
que se obtiene:

- Aceite de 0Oliva virgen lampante
~ Aceite de 0liva refinado.

- Aceite de Oliva
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4- Aceite de orujo de aceituna crudo

. Aceite de orujo de aceituna refinado
. Aceite de orujo de aceituna
. Aceite de orujoc de aceituna para usos técnicos

En materia de criterios de calidad, el Conseijo determinaré las
normas unificadas aplicables a los intercambics en el comercio
internacional.

Cuando se hagan constar las indicaciones de procedencia, éstas
solo podrén eplicarse a los aceites de oliva virgenes producidos
y originarios exclusivamente del pais, regién o localidad
mencionado. Cuando se indique denominacidén de origen, éstas sdélo
podran aplicarse a los Aceites de Oliva Virgenes extra produci-
dos y originarios exclusivamente del pais, regién o localidad
mencionados,

Las indicaciones de procedencias y las denominaciones de
origen s8dlc podran utilizarse de conformidad con las condiciones
previstas por la legislacién del pais de origen.

Los miembros se comprometen, de un modo especial, a prohibir
¥ a reprimir en su territorio el empleo, para el comercio
internacional de indicaciones de procedencia, denominaciones de
origen vy denominaciones de los aceites de oliva y de los aceites
de orujo de aceitunas contrarias a estos principios. Este
compromiso afecta a todas las mencicnes que figuren en los
envases, las facturas, las guias de transporte v los documentos
comerciales, asi como en la publicidad, las marcas, los nombres
registrados y las ilustraciones que se relacionen con la comer-
cializacidén .internacional, en la medida que tales menciones
puedan constituir falsas indicaciones o dar lugar a confusion
sobre el origen, procedencia o la calidad de los aceites de oliva
¥ de los aceites de orujo de aceituna,

Aceitunas de mesa

Para los efectos normativos las aceitunas de mesa se leg ha
clasificado en tres tipos:

- Aceitunas verdes
- Aceitunas de color cambiante
- Aceitunas negras

Cada uno de los tipos citados de Aceitunas de Mesa debe
responder a los criterios de calidad fijados segin las normas
relativas a los factores esenciales de composicién y calidad de
las Aceitunas de Mesa. Asimismo, las denominaciones y definicio-
nes de las preparaciones comerciales de los diversos tipos de
aceitunas se fijan de acuerdo a las pautas emanadas del Consejoc.
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Igualmente, los miembros asumen el compramiso especial como en
el caso del aceite de oliva, de velar por el cumplimiento de las
indicaciones precitadas empleadas en su territorioc o en el
comercio internacional.

§.3.8 Obligaciones Generales

Los miembros se comprometen a adoptar todas las medidas
pertinentes pars facilitar los intercambios v fomentar el.
copsumo de aceites de oliva y aceitunas de mesa, asi como
asegurar el desarrollo normal del comercio internacional de esatos
productos. A estos efectos se comprometen a atenerse a los
principios, normas ¥ lineaa directrices por ellos convenidos en
los foros internacionales competentes. Asimismo, se comprometen
a adoptar medidas tendentes a favorecer la colocacidn en el
mercado del aceite de oliva a precios competitivos en la fase de
consumo, entre ellos la fijacién de ayvudas v el acercamiento de
los precios de los aceites de oliva a los de leos otros aceites
vegetales comestibles, para fomentar el consumo del aceite de
oliva.

También se comprometen poner a disposicidén del Conseljo y a
facilitar todas las estadisticas, informaciones v documentacién
necesarias para desempefiar las funcionea que le asigna el
Convenio, ¥y especialmente todos los datos adecuados para es-
tablecer los balances de loa aceites de oliva, de los aceites de
orujo de aceituna y los de aceitunas de mesa, y para conocer la
politica nacional olefcola de logs miembros.

Paises miembros y sus cuotas de participacién

Argelia 13
Comunidad Econdmica Europea 740
Egipto 4
Libia : 33
Marruecos 24
Tineg 92
Turquia 88
Yugoslavia 6

Total 1 000

6.4 Exportaciones Peruanas

5.4.1 Comportamiento de exportaciones peruanas

Las exportaciones de aceitunas, en lo que va de la presente
década muestran un comportamiento bastante inestable, Los
niveles midximo y minimo se registraron en 1982 v 1984, aifios en
los que se exporté alrededor de USS$ 810 000 v 45 000 respectiva-
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mente, aungue los mavores voluimenes se refgistraron en 1980 v 1984
{895 v 38 TM). La diferencia observada en el valor, se explica
por las mavores exportaciones de Aceituna rellena, por la que se
paga me.jor precio.

Las aceitunas peruanas se exportan principalmente "en salmuera
o agua sulfurosa"” (mAds del 60%), aunque debe destacarse el
dinamismo que también muestran las aceitunas rellenas. Egstas
ltimas se exportaron significativamente en 1982, como va se
menciond anteriormente, constituvendo el 46% del total de ese
afno. f{Anexo 5 ¥ 6).

Nuestros principales mercados son: Brasil y Venezuela. En
1988, el primero descendié su participacién del 76% al 51%,
mientras el segundo se mantuve creciente en el periode 1986-
1988, llegando en este Ultimo anfio a representar el 36%. Otros
mercados importantes pueden ser Colombia ¥ Estados Unidos, aunque
en este Gltimo nuestra participacidon ha venido decreciendo
torndndose nula en 1988. (Anexo 6)

En el caso de Aceite de 0liva, nuestras exportaciones son
minimas. Recién en 1988 se realizdé una exportacién de US$ 68 000
al mercado colombiano. {Anexoc 7}

5.4.2 Posibilidades de exportacién

Toda exportacidén requiere de calidad ¥y presentacidén del
producto, asi como oportunidad ¥ regularidad de los envios,
principalmente si se tratan de productos alimenticios va que toda
la cadena de distribucidén hasta su llegada al consumidor se
programa con bhastante anticipacién a fin de evitar periodos de
egscasez.

8i bien el cultivo peruano, al igual que otras plantaciones de
Olivo, sufre del llamado "afierismo" que de aldquna manera no
permite planificar resultados, también como desventaia en la
programacién de los exportaciones estd el mercado interno que
impulsa una actividad exportadora en base & excedentes que
restringe una participacién s6lida ¥ creciente en loa mercados
internacionales. Esto lleva a la decisién de sdlo exportar
ocasionalmente cuando existan excedentes o producir para ambos
mercados, limitando el desarrollo de calidades para la exporta-
cién, extensiones de cultivoes, la infraestructura necesaria gue
le permita competir en igualdad de condiciones y sobre todo un
esfuerzo integral de large plazo que permita consolidar wmercados,
me jorando la rentabilidad vy el ingreso de divisas al pais, v de
los productores y agroindustria comprometida, con independencia
de los demds efectos multivlicadores favorables ligados a todo
el proceso,
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6. COSTOS, PRECIOS Y MARGENES DE COHERCIALIZACION

€.1 PFormacién de Precios

Dadas las' imperfecciones y debilidad del mercado no se
posibilita una adecuada formacidn de precios derivada de la libre
interaccidén de oferta v demanda. Tal come ocurre en lea generali-
dad de vproductos agricolas, a nivel de campo, los precios se
forman por la interaccién entre el comprador ¥y vendedor depen-
diendo de la situacién de uno con respecto a otro. El proceso va
a8 ser mAs rdpido pvara el productor dependiendeo de la perecibili-
dad del producto vy para el acopiador de la competencia existente.

Cada productor negocia su produccién individualmente lo que
genera una dran variablidad de precios que recogen los efectos
de costos crecientes, asi como el consumo de mavor energia.
Ahora, si bien tanto productor como comprador transmiten una
oferta y una demanda que se interrelacionan, el proceso de
formacién de precios se ve distorsionado, entre otras cosas por
el nivel de conocimiento del mercado de ambos agentes. Por 1lo
general, el comprador {acopiador, intermediario, rescatista,
comisionista, o cualquier otra forma que adopte} dada la especia-
lizacién que requiere su labor, tiene un mejor conocimiento del
mercado vy maneja un minimo de indicadores {(voliimenes de produc-
cién, preclos, volimenes de ingreso a mercado} que me.joran su
poder de negociacién. En cambio para el productor muchas veces
el mercado es una incégnita, situacién que se podria equilibrar
mejorando y ampliande la difusién de precios y mercados ¥
acercédndola al productor organizado para que pueda disponer de
estos elementos en la toma de sus decisiones.

En la medida que el productor maneje un minimo de indicadores
me jorard su conocimiento del mercado, y por consiguiente, podra
beneficiarse mejor de éste no sélo en la fase de venta o comer~
cializacién sino inclusive en la de produccién misma, fortale~
clendo agi su poder de negociacidén.

6.2 Costos de Produccién y Procesamiento

La informacién que se obtuvo a través de la encuesta aplicada
en las zonas de La Yarada, Los Palos y Magollo, ubicadas en el
departamento de Tacna, el que reune el 30% del hectareaje
nacional con olivo v el 48X de la produccidén total, arroid
resultados interesantes y novedosos.

De acuerdo con los datos obtenidos por la investigRacion el
rubro de mavor incidencia sobre el costo de preoduceién, descon-
tando los gastos de instalacién, es el referido a g£astos espe-
ciales con una participacidén del 72% sobre el costo total. Los
gastos de cultivo representan el 28% restante. Incluvendo en el
andlisis los gastos de instalacién, éstoz representan el 16% del
total, los gastos de cultivo el 25% y los gastos especiales el
59%. {Ver Cuadro 11) ' :
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Al interior de los gastoes de instalacién la labor de nivela-
cién del terreno absorbe el 41X de este gasto y la aradura
representa el 23X de los mismos, es decir, qgue ambas labores
representan el 64% de los gastos de instalacidén del olivar. Esta
elevada participacién se debe & que ambas labores son mecaniza-
dasg. {Ver Cuadro 12}

En 16 que respecta a los dastos de cultivo, es la labor de
cogecha la que absorbe el mayvor gasto con el 40% del total. Le
giguen en importancia las labores culturales con el 28%, Resul-
tando en que ambas labores insumen el 68% del total de gastos de
cultivo., Cabe destacar que ambas labores son efectuadas manual-
mente. Los riegos durante el cultivo implican el 21¥ ¥ el contrel
de palezas el 8% de los gastos de cultivo, correspondiendo el 3%
restante a los tratamientos fitosanitarios. {Ver Cuadro 11}

Del rubro de gastos especiales, el gasto en abonos constituido
por fertilizantes (19%) y estiércol (21%), es el mds significati-
vo con el 40% del total del rubro. Esto se debe a la reduccidén
paulatina de los subsidios a los fertilizantes. A esate gasto
sigue en importancia el generado por el canon de agua que
representa el 21X del rubro. Esto se debe a que el canon de agua
incluye el pago por la energia elé€ctrica necesaria para que
funcionen las estaciones de bombeo de agua subterrdnea. El gasto
en producteos fitosanitarios representa el 18% del rubro y el
generado por la adquisicidén de plantones el 9% del total del
rubro. El 12%¥ restante corresponde a otros gastos diversos.
{Ver Cuadro 11)

Cuadro N° 11. Estructura de los Costos de Produccidn

X % %

Costos de instalacién 16
Cogtos de cultivo 25 28 100
Labores culturales 7 8 28
Control de malezas 2 2 8
Riegos 5 6 21
Tratam. fitosanivarico 1 1 3
cosecha 10 11 49
Costos especiales 59 72 100
Plantones 5 7 g
Fertilizantes 11 14 19
Estiércol 12 15 21
Canon de agua 13 156 21
Insecticidas il 13 18
Otros 7 8 12
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Cuadro N° 12. Estructura de los Gastos
de Instalacién

e T A M ke ke e il e e e e e e ——

Nivelacidn 41
Riedc de machaco 2
Aradura 23
Apertura de hovos 6
Preparacién de tierra en hovos 5
Riego de estabilizacidn 2
Riego de prendimiento 5
Aradura de mantenimiento 8
Tomeo 2
Transporte 3
Resiembra 1
Trazado 2

v —— T M WS M M M R M R R A M A A ki AR

Los niveles de rentabilidad se ven distorsionados por la
imperfeccién del mercado; el grave procesgo inflacionario gque
merma la capacidad de consumo de amplios grupos de poblacién
incluyendo los estratos medios y altos y la menor exidencia de
los consumidores por demandar productos de mavor calidad v
presentacion limita el desarrollo de procesos agroindustriales
tendientes a incorporar un mavor valor agregado gque no resulta
retribuide apropiadamente por el mercado.

En una economia considerada "normal"” la consecuencia de lograr
un producto agricola con mavor valor agregado le significa al
agricultor una mejors notable en su nivel de rentabilidad. En la
dificil situacién por la que pasa actualmente la economia peruana
afectada por un grave proceso inflacionario ¥ recesivo simultd-~-
neo, esta correlacién integracién - rentabilidad no necesaria-
mente se da o cuando menos no resulta proporcional a los costos
e inversiones «enerados en el proceao productiveo de diversos
cultivos. Esapecificamente tratdndose del olivo, la integracién
hacia adelante genera una relativa mejora en el nivel de ren-
tabilidad del productor. Esto se debe, entre otras cosas, a que
el patrdén de conasumo de aceituna en el pais prdcticamente excluye
al aceite de olivo. Es decir, el mercado interno peruano tiene
una marcada preferencia por la aceituna procesada en salmuera u
otras soluciones, destacando la aceituna negra ¥ le verde. En
cambio el mercado interno para aceite de olivo es muy restrin-
f#ido. Esta situacidn ya de por si dificil para cualquier ewmpresa
que busque una integracién hacia adelante en el olivo, se ve
agravada por la situacién del mercado antes mencionada.

Uno de los efectos importantes de todo proceso inflacionario
eg la reduccién real de los niveles de ingreso de la poblacién y
vor lo tanto también afecta negativamente los niveles de consumo,
dejdndose de consumir primeroc aquellos bienes considerados no



71

indispensables v afectando finalmente el volumen de consumo de
los bienes indispensables o basicos. La consecuencia de una
retraccién del consumo es la caida de la demanda ¥y, por lo tanto,
la reduccién del mercado particularmente para aquellos productes
que no forman parte de la canasta bésica. Este fenémeno se
aprecia claramente cuando se trata del aceite de olivo para
consumo interno, el cual se considera un producto no indispen-
sable v estd entre los que se dejan de consumir primero, sobre
todo 81 no existe un patrén de consumo masivo para el mismo.

Es precisamente esta retraccién en el consumc la que impide
que se gehere una mejora drastica en el nivel de rentabilidad del
productor ante un esfuerzo de integracion vertical, ya que el
mercado internc no estd en capacidad de absorber una mayor
produccidn de aceite de olivo tanto por los hébitos de consumo
como por una reduccidn del poder adquisitivo,

Este panorama gque constituyve una limitacién para la 1in-
tegracidén vertical del olivo con miras al mercado interno puede
ser capitalizado por el preoductor si contempla como mercado
objetivo principal la exportacién. Tratédndose de la aceituna v
sus derivados, el mercado externo es méds grande y mejor remunera-—
do, ofreciendo al productor una mejor alternativa para iniciar
procesos de mejoramiento de su produccidén e inversiones para la
industrializacién de 1los productos aludidos, apovado en la
distribucién de riesdos y costes fijos que le ofrece la com-
binacién de mercado externo e interno, mejorande su punto de
equilibrio, en base a la introduccién de economias de escala,

Cabe destacar que los niveles de rendimiente del olivo por
unidad de superficie situan el cultivo de éste, en Perd a niveles
competitivos con otros paises, situacidén que se da con base a las
condiciones naturales propicias que existen en el vpais para
desarrollarlo. Esto hace suponer gque con una mejora en la
tecnologfa la probabilidad de incrementar los rendimientos es muv
buena. ’

Por otro lado, todo esfuerzo de exportacion agricola tiene que
afrontar el costo de la produccién que no puede colocar en el
mercado externo. Es conocido que 86lo un porcentaje de la
produccidén cumple con los exigentes requisitos de calidad que
demanda el mercadc internacional y que el remanente de produccidn
constituyve un costo que afecta negativamente el nivel de rentabi-
lidad. En el caso de estos productos derivados del olivo su
costo se veria reducido, va gue existe la posibilidad de colocar
el remanente de la produccién de exportacidén a un precie inferior
en el mercado nacional con ventajas comparativas que si se
tratase de una produccién orientada cien por ciento para el
mercado interno. Esto no sdlc reduce costos sino que posibilita
expandir el mercado interno a través de un menor precio. Por
ello es importante que se procure capitalizar el pancrama
econémico y agricola actual para impulsar proyectos agroindus-
triales de exportacién de aceituna ¥y derivados gque posibilita-
rian un mayor nivel de rentabilidad del agricultor v un eventual
abaratamiento para el consumo interno,
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Teniendo en consideracidn el escenario descrito es gue se ha
efectuado el andlisis de los datos referidos a precios y mérgenes
de operacidén recogidos a través de la encuesta. Asi, se ha
efectuado un anédlisis comparativo entre las combinaciones de
produccién relativamente mds rentables v una simulacién de las
mismas combinacionés mejorando el componente de calidad en la
produccién. Este andlisis tiene par objeto orientar al productor
hacia alternativas de combinacién de productos que le permitan
alcangar una rentabilidad relativamente mayor. A su vez este
anélisis le permitird al agricultor ubicar su posicién relativa
respecto 4 los demds productores con el objeto de evaluar su
actividad y de ser necesario tomar losg pasos precisos para
acercarse al patrén medio de la actividad en su zona. '

De acuerdo con la informacién de campo existe una alta
variabjilidad en los costos de produccién de aceituna en Tacna, lo
que es un reflejo de la desuniformidad con que los agricultores
conducen sus olivares. Asi se tienen costos de produccidn que
fluctuan desde 1/.25,64 por kg hasta I/.114.83 por ke para el mes
de marzo de 1989 en que se aplicaron las encuestas. En el cuadro
-adjunto se presenta una muestra de siete agricultores encues-
tados en Tacna (para un mayor detalle ver Anexo 8). Tal como se
aprecia en ¢l cuadro indicado el precio promedio para la aceituna’
cruda fue de I/.270 por kd: el precio por la aceituna con destino
a aceite fluctué entre I/.100 por kg ¥y 1/.140 por kg; el de la
aceituna negra estuvo en 1/.420 por ke ¥y el de la acejtuna verde
en I/.200 vor kilogramo.

Cabe destacar que entre los costoa de produccién de aceituna
verde vy loa otros tipos existe un diferencial debido al diferente
momento de cosecha. Asi, por lo deneral, la aceituna verde se
cosecha entre febrero y abril y los otros tipos se cosechan a
partir de mayo. Normalmente los agricultores no diferencian
entre un producto y otro ¥ asumen un solo coste para su produc-
cién total. A través de la encuesta no se pudo obtener la
«diferenciacién de costos debido a gue los productores no llevan
ningiin tipo de regiatro sobre su actividad productiva., Dado que
el olivo es un cultivo permanente as aconsejfable llevar un
registro de actividades realizadas y sus costos respectivos a lo
largo del proceso productivo con el objeto de estimar de una
manera més clara los niveles de rentabilidad del cultivo., Eata
falta de informacién se traté de suplir en parte imputando el
costo financiero del capital a los productos diferentes a la
aceituna verde, los que ason cosechados en promedio 3 meses
desapuéa. '

De acuerdo con ésto se aprecia que aquellos productores que
venden toda su produccidn como aceituna "cruda" obtuvieron un
margen. de rentabilidad que fluctuaba entre 85 y T0X. Los que
vendieron bajo la combinacién aceituna "“"cruda” y aceituna para
aceite obtuvieron un margen entre 84 y 87X. Siendo en el primer
caso (84%X) la participacién de la aceituna para aceite del 20%
del total de la produccidn vy en €l segundo caso (B7X) el 4% de la
produccidén. (Ver Cuadro 13}
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Aguellos que vendieron bajo la combinacién, aceituna para
aceite, aceituna negra y aceituna verde obtuvieron mardenes de
26.1% ¥ B6T7.4%. El agricultor que obtuvo un margen de 26.1%
vendid el 22% de su produccidén con destino a& aceite, alcanzando
para este rubro un maregen negativo de 52.3%. El que obtuve un
margen de 67.4% vendid el 10% de su produccidén con destine a
aceite, alcanzando con esta venta un margen de 20.3%. (Ver Cuadro
131

Cuadro N° 13. MArgenes de Rentabilidad del Cultivo de Aceituna
Cifras en Intis

ks A P e ik e v e T T e A A o

Agricultor Tipo de productoc Costo/Ke Precio/Kg Margen 4 %
Ponderado

a. Aceituna cruda 87.83 270 182.17 67.5

Total actividad 67.5
b. Aceituna cruda 77.56 270 192.44 71.3

Total actividad 71.3
c, Aceituna cruda 27.30 270 242.7 89.9

A. para aceite 50.73 140 89,27 63.8

Total actividad 84.7
d. Aceituna cruda 92.20 270 177.8 65.8

Total actividad 65.8
€. Aceituns cruda 25.64 2706 244.36  90.5

A. para aceite 78.40 100 21.6 21.6

Total actividad 87.7
f. A, para aceite 213.19 140 -73.1% -52.3

Aceituna negra 213.21 420 206.79 49,2

Aceituna verde 114.83 200 85.17 42.6

.Total actividad 26.1
g, A. para aceite 111.61 140 28.39 20.3

Aceituna negra 111.61 420 308.39 73.4

Aceituna verde 60.06 200 139.94 69.9

Total actividad 67.4
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Como se aprecia existe una tendencia gue correlaciona de
manera inversa el volumen de aceituna destinado a aceite con el
margen del productor. Es decir, a mavor voclumen de aceituna
vendido para extraccidén de aceite menor margen para el produc-
tor. Esto se debe en parte a que el agricultor destina lo dltimo
de la cosecha para venta con destino a extraccidn de aceite. Por
1o general esta aceituna presenta una serie de deficiencias que
atentan contra su calidad. Asi, los dafios fisicos son severos ¥y
es costumbre ir acumulando la aceituna caida en el campo para
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venderla como aceitera. Cuando la aceituna es almacenada por mas
de 48 horas se dan una serie de procescs metabdlicos en la misma
que traen como consecuencia una elevada acidez del aceite
extrafido de ésta. Esta elevada acidez viene acompafiada de un
gabor desagradable, lo cual impide que sea destinado a consumo
bumano.

Estos problemas surfen porque la practica tradicional de los
africultores supone qgue la aceituna de deacarte es la que =se

destina a la extraccidon de aceite. Es decir, el agricultor no
congidera como alternativa de mercado el destinar parte de su
produccidn a la extraccién de aceite. El no contemplar esta

posibilidad, de acuerdo con la informacién recogida por el
estudio, limita 1la posibilidad del adgricultor de alcanzar un
Rayor margen,

En el momento de realizar la encuesta una de las plantas
pProcesadoras pagd en algunos casgsos I/.250 por kg de aceituna para
extraccién de aceite. En el Cuadro 14 se ha simulado el resulta-
do de vender la aceituna para aceite a I/.250 por kg para cuatro
~agricultores que vendieron este tipo de producto. Como se
aprecia el margen aumenta en todos los casos. Este mayor precio
implica requisitos minimos en la aceituna, como que no tenga mas
de 48 horas de cosechada y que los dafios fisicos no sean muy
8OVeros.

Comparando la simulacidn con los datos reportados a través de
la encuesta se aprecia que los agricultores mejoran su nivel de
rentabilidad al ofrecer una aceituna de calidad para la extrac-
cidn de aceite. La mejora en la rentahilidad es mayor para
aquelloes agricultorea que ofrecen un mayor componente de su
produccién para extraccidn de aceite. Asi en los ejemplos c v e
(el primero vendid el 20X de su produccién par aceite v el
segundo el 4%) se tiene que el primero ve mejorando su margen en
3.2 puntos porcentuales v el segundo en 1.9 puntos. En los casos
fyag (f vendié el 22X de su produccién para aceite y g vendié el
10%), el primero ve mejorado su margen en 13.8 puntos porcen-
tuales ¥y el segundo en 3.5,

Todo parece indicar que existe una correlacién directa entre
el volumen vendido para extraccidén de aceite de olivo, siempre y
cuando é&ste reuna requisitos minimos de calidad, como ya se
sefiald ¥ una mejora en el margen de rentabilidad.

Quizds el aspecto més importante a destacar de este andlisis
es el papel tan importante gue Jjuema el mercado internacional en
cualquier esfuerzo programado y profesional encaminado a buscar
una viabilidad rentable ¥y econdémica a la actividad que dadas las
condiciones prevalecientes v en el corto plazo sélo seria dable
buscando la implementacién de provectos afgroindustriales en lo
que la salida al exterior sea el elemento fundamental de soporte
de dichos proyectos.
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Cuadro N* 14. Sipulacién de MArgenes de Rentabilidad del Cultivo de
Aceituna
Cifras en Intis {(Marzo 1989)

Agricultor Tipo de producto Costo/Kg Precio/Kg Mirgen 4 X
Ponderado

C. Aceituna cruda 27.30 270 242,70 89.9

A. para aceite 50,73 250 199.27 79.7

Tetal actividad 87.9
e. Aceituna cruda 25.64 270 244,36 90.5

A. para aceite 78.40 250 171.60 68.6

Total actividad 89.6
f. A, para aceite 213.19 250 36.81 14.7

Aceituna negra 213.21 420 206.79 49.2

Aceituna verde 114.83 200 85.17 34.1

Total actividad 39.9
£, A. para aceite 111.61 250 138.39 55.4

Aceituna negra 111.61 420 308.39 73.4

Aceituna verde 60.06 200 139,94 69.9

Total actividad 70.9
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Para obtener los costos de procesamiento de aceituna se aplicé
una serie de encuestas a las cinco plantas procesadoras ubicadas
en Tacnha, Esta recopilacién de informacidn se vié complementada
por conversaciones informales entre los responsables del estudio
¥y los procesadores. De acuerdo con la informacidén obtenida a
través del estudio, se tiene gue para el primer trimestre de 1989
el costo de procesar aceituna negra, aceituna verde vy aceite de
clivo era de I/.400 por kilogramo, I/.950 por kg ¥ 1/.2500 por
kd, respectivamente,

Al momento de aplicar las encuestas los procesadores vendian
la aceituna negra a un precio promedic de I/.1 100 por kilogramo
v 1la aceituna verde a I/.1 500 por ke. El mavorista a su vez
tenfia como precios de venta para la aceituna negra v verde los de
I/.3 300 por ke v I/.2 500 por kg, respectivamente. Finalmente
el comerciante minorista vendia la aceituna negra a I/.4 400 por
kilogramo y la verde a I/.3 600 por kg. Asi, a pesar de que la
aceituna verde presenta un mavor costo de produccidén que la
negra, se vende a un precio menor que ésta Gltima dado que el
mercado interno muestra una marcada preferencia por la aceituna
negra.
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Sedin la informacién recogida por el estudic los procesadores
obhtuvieron mérgenes promedio con respecto al precio de venta
minorista al piblico de 6.4% y 9.7% por la aceituna negra y
verde, respectivamente., Estos margenes relativamente bajos se
explican por el reducido mimero de procesadores y por la escala
en que trabajan, basando sus ingresos totales en los volimenes
“que manejan. Por su parte los comerciantes mayoristas tuvieron
mérgenes promedio con respecto al precioc minorista de 47.8% para
1a aceituna nedgra y de 24.2% para la aceituna verde. El minoris-
ta a su vez presentéd maArgenes de 25 y 30.5X% para la aceituna
negra y verde, respectivamente. - Los mérgenes del minorista
reflejan de alguna manera la preferencia del consumidor por las
aceitunas negras sobre las verdes. Las del tipo nedro presentan
un mayor volimen de venta y una velocidad de rotacién de inven-
tario mayor que las verdes, por lec que es8 pogible para el
minorista trabajar con un menor margen en las aceitunas negras
que en las verdes.
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CONCLUSIONES

La mayvor parte de los olivares en Tacna son conducidos con una
mediana tecnologia, siendo el proceso de difusidén e innovacidn
tecnolégica muy lento. Esto debido tal vez a que la mavor
parte de los productores instald sus olivares bajo considera-
cioneg subjetivas o empiricas, lo que condiciona la actitud
del productor con respecto a su plantacién.

Todo parece indicar que el fendémeno de Ya alternancia,
caracterizado por ciclos anuales de buena produccién seguidos
de una mala produccién, en los olivares, puede moderarse
modificando alqunas practicas culturales como la poda, el
entresague y la produccidén de aceituna verde.

La gran mayoria de productores de aceituna del valle de Tacna
96.8% tiene referencias y/o conocimiento de los insectos v
plagas que atacan a sus plantaciones.

Las queresas Coccideae {Saissetia spp.) v Diaspinae {Hemiber-
lesia - Aspidiotus) son bién conocidas entre les productores,
asi como los Nematodos del Género Pratvlenchus (Meloidogyne
incognita) vy el barrenillo (Hylesihus oleiperda F.}).

La enfermedad denominada "escoba de bruja" o muerte descenden-
te causada por el complejo Verticillum sp. - Meloidogyne sp.,
es la enfermedad mas importante del olivo y gque méas preocupa
a los alivicultores.

Las practicas culturales tales como el lavado de Arboles vy
podas sanitarias son realizadas en 7T1% v 94.6% respectivamente
por los olivicultores en beneficio de sus olivos.

El control quimico es realizado sin criterio técnico tanto en
queresas come para el barrenillo, teniendo poca aplicacidén en
el caso de los nemidtodos.

El control bioldgico del olivo no es aplicado en forma
generalizada, salvo algunos productores altamente tecnificados
no contédndose con el apoyvoe financiero para realizar crias a
nivel masivo ¥ aplicarlo en forma inundsativa.

El mal manejo del oliveo v/o la poca cencientizacidn que existe
por parte del olivicultor sobre lo adecuada conduccidn de sus
huertos, son principales causas de la presencia v dafio que
viene causando el barrenillo, asi como la asociacidn del olivo
con cultivos suceptibles al ataque de nematodos.

Es necesario reglamentar e implantar un Programa de control
sanitario integrado del olivo en donde participen en forma
activa los olivicultores, de preferencia en forma organizada
y todas aquellas instituciones u organismos que tienen que ver
con el éxito en el control de plagas ¥y enfermedades.
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Realigar actividades de capacitacién formal v en servicio o de
sugs familiares mis directamente involucrados con el cultivo
buscando mejorar el Manejo integral del cultivo tales como:
fertilizacién, podas, riegos, lavados de Arboles, raleo de
Arboles, control de malezas, asi como del conocimiento de
prlagas vy enfermedades para realizar un control racional en
todos sus agpectos.

Darle el impulsc necesario al contrel biolégico constituyendo
médulos de crianza a nivel de organizaciones o cooperativas,
para realizar aplicaciones en forma inundativa en el A4rea
olivarera.

Apoyar la investigacién entomolégica en la zona olivarera,
para conocer v medir técnicamente los grados o niveles de dafio
econdmico causado por las diferentes plagas.

Darle mayor impulso.a la operaéién del laboratorioc del INIAA-
Tacna.

Realizar estudios econdmicos tendientes a conocer las venta,jas
de los diferentes tipos de control, por ejemplo quimico vs
biclégico ¥y viceversa.

Maximizar e interrelacionar los esfuerzos de las diferentes
ingtituciones y/0o provectos gque tienen que ver con el
desarrollo del olivo en Tacna,

Alrededor del 50% del procesamiento de aceitunas de mesa aGn
es conducido de manera artesanal. Ante la poca difusidn de
informacién técnica referida a clasificacién, procesamiento ¥
envasado, Se genera una alta variabilidad en la calidad de la
aceituna, hecho que afecta la rentabilidad del productor y/o
del pequeiio procesador rural.

El grueso de la produccién Tacnefia de aceituna v subproductos
tiene como destino final el mercado de Lima. Estos productos
no se canalizan a través del mercado mavorista de Lima sino
que méds bien su comercializacién mavorista es efectuada por un
nimero reducido de distribuidores.

Los productores de Tacna venden su produccién de preferencia
a losg intermediarios locales, los cuales concentran el 59X del
mercado a nivel de campo. El resto del mercado estd cons-
tituido por acopiadores en un 20%, procesadores con un 7%,
intermediarios de otras ciudades en un 4%, ¥y el 10%¥ restante
estd constitufdo por las ventas directas de los productores en
el mercado minorista local.

El momento de venta preponderante es después de la cosecha.
Agi, el 77% vende su produccién después de cosechar, el 11%
durante la cosecha, el 10X antes de la cosecha ¥y el 2%
restante durante y después de la cosecha. En lo que se
refiere al lugar donde ocurre la transaccidén, el 85% de los
productores la efectian en el campo de cultivo, el 12% en el
almacén del cliente y el 3X restante en las plantas procesado-
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ras. El 90.7% de los productores vende su produccién al
contado, el 6.2% a consignacion ¥ el 3.1% restante vende baio
diferentes combinaciones de contado, consignacién v a crédito.

21.El mercado externo para la aceituna ¥ subproductos de Tacnhna
puede constituirse en un elemento importante para revitalizar
la actividad elevando no sdélo los indices de rentabilidad de
los productores sino también beneficiande l1la economia
departamental y nacional a través del ingreso de divisas v de
los efectos multiplicadores que genera cualquier esfuerzo
profesional de agroexportacidén a través de la demanda de una
serie de servicios como: empacado, conservacién, transporte,
mercadeo, etc.
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ANEXO N* 1

PRODUCCION MUNDIAL DE ACEITUNAS

{1 000 T™)
1879-81 1985 1986 1987
Espaia 2 025 2 039 2 557 3 551
Italia 2 962 3 388 1 B899 2 903
Grecia 1 468 2 065 1 331 1 100
Turquia 727 600 1 010 700
Tinez 521 525 650 600
Marruecos 269 399 480 320
Portugal 2mn 240 261 255
‘8iria 265 185 415 200
“Alderia 154 171 140 140
Libia 139 128 120 115
Eatados Unidos 65 87 101 73
Argentina 94 65 63 63
- Sub-Total B 9517 9 892 9 027 10 020
Part. (%)} 97.4 97.17 97.2 7.6
Tota 9 198 10 126 9 283 10 267
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Fuente: Anuario de Produccién-FA0-1987
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ANEXO N° 2

PRODUCCION MUNDIAL DE ACEITE DE OLIVA

{1 000 TM}

1979-81 1985 1986 1987
Espafia 435 429 533 710
Italia 635 690 381 585
Grecia 302 434 324 266
Tinez 101 113 138 113
Turquia 129 98 182 98
Portugal 47 39 44 43
Siria 69 as 79 39
Marruecos 28 31 48 33
Libia 26 26 22 24
Argelia 19 16 14 16
Argentina . 16 11 10 9
Sub-Total 1 1797 1 925 1 775 1 936
Part. (%) 98.5 98.9 98.4 98.5
Total 1 824 1 947 1 804 1 96656

Fuente: Anuario de Produccidn-Fa0-1987



ANEXO N° 3

INPORTACIONES MUNDIALES DE ACEITE DE OLIVA 1984-1986

Volumen Valor
{TM) (1 000 US$)

1984 1985 1986 1984 1985 1986
Italia 165 394 253 419 231 427 216 296 283 346 412 783
Estados Unidos 41 637 44 496 52 160 56 604 56 148 80 424
Reino Unido 3 519 J 753 39 798 6 738 7 432 67 033
Libis 30 000 28 000 32 000 43 700 36 000 45 000
URSS 21 452 26 023 28 047 28 586 30 481 41 708
Francia 24 534 30 017 27 645 39 806 44 722 56 960
Turquia 2 797 31 513 12 810 1790 28 346 12 501
Brasi}) 8 160 9 765 11 000 11 974 13 589 17 00O
Netherland 1 013 919 a 7117 1779 1 688 20 831
Jordania ¢ 947 6 000 7 420 21 500 48 000 24 000
Australia 6 392 349 6 561 8 823 438 9 843
Alenania Federal 4 139 5 117 6 274 8 053 10 697 15 469
Arabis Saudita 4 765 4 173 4 939 8 339 6 738 10 133
8iria 747 4 561 4 759 anr 3 678 6 159
Espaila 12 14 4 472 20 9 2 496
Canadé 4 922 4 961 4 114 7 904 7 069 7 338
Irak 2 008 5 200 3 500 1 216 4 200 3 500
Portugal 2 154 2 502 2 545 2 7587 3 043 3 322
Kuwait 3 380 2 %00 2 500 6 794 5 500 5 000
Suiza 2 202 2 428 2 414 3 256 3 613 4 793
Sub~Total 336 171 466 TY0 493 102 476 250 564 735 B46 293
Part. (X) 93.2 94.6 95.2 82.3 93.1 94.8
Total : 360 478 493 381 517 758 515 791 606 438 892 263
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Fuente: Anuvario de Comercio Exterior-FAD-1986
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ANEXO N° 3

IMPORTACIONES MUND1ALES DE ACEITUNA 1983-1987

Volumen
{TM)}
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Alemania Federal
Estado Unidos
Francia

Canadi

Reino Unido
Paises Bajos
Bélgica-Luxemburgo
Japén

Hong Kong
Suecia

Suiza {¥)

Italia

Grecia
Australia
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Sub~Total
Participacién (%)
Total

Valor
{1 000 Uss)

1987 1983 1987
214 1 211 552 1 915 641
720 718 540 892 980
232 375 643 698 384
450 350 000 416 570
458 3sg 583 669 061
147 148 462 310 302
835 149 884 276 688
808 169 465 327 845
953 166 738 177 363
216 98 581 168 139
260 162 981 236 949
939 82 857 156 293
515 1 836 8 188
31 642 43 667

486 3 893 783 6 061 123

88.8 §9.9
4 384 230 7 053 370
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{(*) No pe dispone de informacidon para 1987,
referencialmente,

Se indica datos para 1988, sélo

Fuente: Country Ranking 83-87 SITC (Microfichas)
Import Analvsis 83-87 SITC



Continuacién..
ANEXO N*' 3

IMPORTACIONES NUNDIALES DE ACEITUNA 1982-1987

VALOR (MILLONES US$)
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1982 198 1984 1985 1986 1987
En fresco 2 134,16 2 124.67 2 310.82 2 359.57 2 897.46 3 676.14
En salmuera 131.58  144.84 157.67  161.89 188.77  235.40

Preparadas o en 176.01 169.09 186,93 201.96 237.94 3ol1.18
congerva

Incluso relle- 1 984.69 1 945.7 2 074.39 1 967.73 2 305.77 2 840.65
nas preparada o '
conservada
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Total 4 426,44 4 384.23 4 729.53 4 681.74 5 629.93 7 053.37
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Fuente: Country Ranking 83-87 vy SITC (Microfichas)
Import Analyeis 83-87 y SITC



ANEXO N° 4

EXPORTACIONES MUNDIALES DE ACEITE DE OLIVA 1984-1986

M o e o o o e e T T R - -

Volumen Valor
{T™M) {1 000 US$%)
1984 1985 1986 1984 1985 1986

Espaiia 46 416 269 578 157 300 68 529 275 439 225 403
Grecia 108 417 53 569 114 119 148 964 70 438 184 578
Italia 81 513 87 911 80 410 113 621 131 384 159 964
Tinez 75 977 46 215 44 190 74 148 51 461 67 668
Turquia 20 788 26 658 28 825 26 244 29 806 31 230
Beino Unido 701 587 20 652 1 073 982 41 733
Portugal 5 618 4 040 B 698 - 7 144 6 379 12 148
Netherlands 259 180 7 668 458 299 10 307
Francia 3 219 5 804 5 087 6 647 11 492 13 232
Franja de Gaza 5 465 3 000 5 000 16 000 9 000 16 000
Argentina 4 891 6 056 3 300 5 855 7 647 4 600
Jordania 1 593 495 2 203 2 761 590 4 100
China 150 - 1 000 90 - 1 200
Albania - - 500 - - 500
Bélgica-Luxemburgo 118 173 191 220 324 486
Marruecos 1 600 108 160 2 864 190 300
Brasil 5 16 - 11 40 -
Venezuela - - 38 - - 66
Sub-Total 356 430 504 3N 479 341 474 629 595 471 773 504
Part. 99.8 99.9 99.9 99.7 99.9 99.8

Total 357 216 504 902 480 002 475 967 596 275 774 714
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Continuacién.. :
' - ANEXO N° 4
EXPORTACIONES MUNDIALES DE ACEITUNA 1983-1987
- Volumen Valor
(™) - (1 000 USS)

1983 1987 1983 1987
Aceitunss frescas 2 397 110 2 694 685 1 207 220 2 060 099
Aceitunas en salmuera 24 712 31 671 20 172 32 886

- Aceitunas preparadas o 142 872 160 041 125 986 164 357
en congerva '

Aceitunéa incluso re- 1 748 691 2 108 793 1 114 007 1 726 543
1lenas, preparadas o
conservadas

Total (%) : 4 313 385 4 995 090 2 467 385 3 983 885

e s e T T e T " i i g ok ] s o S S A i e o S P T T ks Tk i

{*}) Cifra estimada en base a principales paises productores

Fuente: . Exports SITC. Rev 2. Copyright - OECO
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EIPORTACIONES PERUANAS DE ACEITUNAS EW 8US DIVEESAS PERSENTACIONBS 1980-1988

---------------------------------------------------------------------------------------------------------

---------------------------------------------------------------------------------------------------------

07.01.89.01.00

Aceitynes en  EG. Br. 59 208 860 - 500 - i 5N 1053 8 38! 480
freeco o J88 ROB 4D 4H4 841 - 1000 - 1T 812 1 615 590
refrigeraday

07.03.00.01.00

heeituwong eo LG, Br.  7H5 370 184 228 358 PRE 77 600 - 243 624 35 707 15 087 1 020
seluuers o en USY FOB 737 281 241 789 479 734 83 64 - 254 343 3 MY 119 el i
afus scifurons '

07.03.00.01.51

deeifuns coa- EKG. Br. - - - - - B& T34 Q5 B0& 173 336 64 OO
servada provi- US$ FOB - - - - - B 404 19 305 159 957 62 201
sionalnente :

30.00.00.01.00
Aceitumas pre- 1G. Br.
paradas o con- US§ OB
gervadas en

vieagre ¢ en

dcide acético

¢/s nal

98 668 1% 444 - - T 698 67 600 59 490 Ot 284
[18 211 29 520 - - B 500 8T 760 B9 420 20 419

20.02.01.00,00

bceitunas, iG, Br. - - . . - - 1600 - 1] 8
incluse re- U8 POB - - . - - - 100 L R T
1lenss

.........................................................................................................

Totsl VYoluwen (G Br.) 895 178 290 756 688 571 80 500 37 700 319 630 206 634 450 544‘ 212 124
Total Valor [POB US$) 876 424 350 000 907 (34 85 365 &4 637 315 385 142 267 &9 625 }72 11
Total Velar (FOB BS%)# 532 811 152 216 388 03% 164 BIT
Fuente: OFINE

# BCR



ANEXC N° 6
EXPORTACIONES PERUANAS DE ACEITUNAS POR PAISES DE DESTINO 19684-1989%%

(VALOR FOB USS$)

) 1984 1985 1986 1987 1988 1989%
Brasil -~ 249 B5D 88 460 293 976 B4 371 249 705
Venezuela - - 41273 82 934 59 317 -
Colombia - 6 000 - - 18 536 ~
Costa Rica - - - - 2 193 -
- Ecuador - - 2 679 1 200 400 -
Estados Unidos - 74 621 19 804 9 9248 - 12 886
Chile - 2 340 - - - 986
Canadd - - - - ~ 12 659
;otal 332 811 152 216 388 038 164 B17 264 455

A . A A WAL Sk At A AL Sk B e e ik e B Sk e AL M ki S ot o i i ok e AR e o e e b o e (R e e ke i e I e e e i Ak A A i b Al L A W A A R

Fuente: BCR

{*) 1989: Enero-Abril
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ANEXO N° 7

EXPORTACIONES PERUANAS DE ACEITUNAS Y ACEITE DE OLIVA 1980-1989s

= = ke =ik AL Ao A} ke M e s il Al S e e e e e e o e e g T e e 7 T T W T W T —

refinada

] — " T} = Ty T . o e o S W " - T —— e ke —— —

Volimen Valor FOB Valor FOB#% Volusen Valor FOB Valor FOB¥¥

ARD e e
KG.BR. uss Uss KG.BR. uss uss
1980 895 178 B76 424 S/1 - - -
1981 290 756 360 000 S/1 390 546 8/1
1982 688 571 907 134 8/1 - - 5/1
1983 80 500 85 365 8/1 - - s/1
1984 37 700 44 637 - - - -
1985 319 630 315 985 332 811 - - -
1986 206 634 142 267 152 216 - - -
1987 490 544 389 625 388 038 - - -
1988 212 124 172 917 164 817 - - 68 000
1989+ 8/1 8/1 264 455 5/1 S/1 24 180

Fuente: OFINE
** BCR
¥ 1989: Enero-Abril
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