





I E R B R R R EER R NN N R BN N N

REPUN 10A DEL FCUHADOR

MINISGTERIO DE AGRICUE TURAD Y GANNDERITA
BANCO INTERAWMERICANO DE DESARROLL () “BID"”

PIZIRIFT1 IS DI DAGIROINDUS TRIAS RUIRNAL

INSTITUIO INTERAMERICANI DE COMPERACION POARA LA AGRICIL TIIRA

ECUNDOR, JUNLE( 1992



UeGEsiti

/l(OA-
e2l

42




-———

‘PERFIL No. 1

CERTRU DE PROCESANIENTO DE LA CABUYA

1.

ANTECEDENTES

La cabuya es uno de los productos de gran importanciao en la
zona; s8u cultive estd disewminade por todoe el cantén,
concentrandose aun més en la =zcnu scce del wmismo. La
superficie de cultivado a venido a mencos por la plaga de la
conchuela de la cabuya detectada hace pocos afice atras.

Su produccién promedic estaba estimada en 30 cargas/ha. de la
cual el 97% eotuvo destinada a la venta y el resto al consumeo
en la zona.

Actualmente se detecta el problema de la bajas productividad de
las =zonas de produccién por lo que les artesancos se ven
obligados a comprar la materia prima a mayoristas que traen el
producto del norte del pais y del Oriente Ecuatoriano.

La zona de Guano siempre ha sido tradicional en la utilizacién
del producto que se desfibra e partir de procesos
rudimentarios que en esencia demoran el tiewmpo de preparacién
de la wmateria prima.

SECTOR UFERTA

Tanto 1la produccién como la artesania de la cabuya se
concentra en la localidades de Ilapo, Chazo Alte, Guso de
Guanando, Guanandeo, La Providencia, Pungal San Niguel, Pungal
el Quinche, Pungal Grande, Pungal San Pedro, Pungal Santa
Marianita, Chingazc San Vicente, Chingazo San Jacinto, Los
Elenes, San Gerardo. Donde aproximadamente el 97% del sector
utiliza la cabuya para la obtencién de fibra ya sea para la
venta o confeccién de manutactura.

El 61% aproximadamente de 1les {familias los uvean en la
confeccién de manufacturas como forma de pubeirtencia, ee
decir en la produccién de hilo de cabuya, tela para sacos,

cordeles y otro tipo de artemanias como alfombras que son
comercializadas fuera de la zona.

-La produccién de cabuya se la hace individualmente pues no se

convce experiencia en la zona gue cullive el producte en torma
comunitaria, s8in decir con ello que existan intentos de
perfeccionar técnicamente el cullivo y encontrar alternativac

comuness para el control de la conchuela de la cabuya.
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3. 1.

EL PROYECTO
DEFINICIUN Y DELINMITACIUN DEL FPRUYECTO

Pocos intermediaerios en la actualidaed se esprovechan tanto de
la comercializacién de la cabuya desfibrada cuantoe del acopio
y venta de las artesanias y demés productos como pe desprende
del estudio desarrollado en la Fase 11 del diagnéstico.

El precio de la carga oscila entre los S/. 18.000 y S/. 19,000
respectivamente y los precios de las artesanias apenas cubren
el costo que significa producirlos.

Por tanto el presente proyecto contempla la ejecuciédn de dos
centros de acopio y proceeamiento de materia prima, ubicades
en la parte baja del cantén asi, el unoc en San Gerardo en 1la
parte baja que cubriria parte de las comunidades antes
anotadam y otro en Chingazo Alto que cubriria las comunidades
altas dedicadas al asunto. ’

3.2 JUSTIF1CACIlON DEL PROYECTO

Los problemas presentadcos en la obtencién de materia prima por
la presencia de las cadenas de intermediacién hacen que el
costo de dicho producto sea elevado en relacién al costo de
venta final de los productos elabkorades, lo que significa que
son pocos los que usufructuan de la comercializacién. En parte
dicho problema puede ser minimizado mediante la instalacién de
los dos centros que dispondran de los espacios necesarios para
efectuar  procescos de desfibrado e hilado respectivamente de

acuerdo a las necesidades de cada pequefic agricultor o de la
organizacién que demande dicho producto.

Adenmds a traveés de los centros se definiréd técnicas de siembra
y manejo de low cultivos a fin de coptimizarlos al maximo.

Los centrow dispondréan de capital de operacién para la compra
de maoteria prima no procesada, entendiéndose entonces que lowo
productoren directamente podrén entegrar la cabuya para su
procesamiento.

La capitalizacién de los centroe se puede efectuar deede el
punto de vista de servicios, asistencia técnica y venta de
cargas depfibradas e hilo de cabuya.

OBJLET1VO GENERAL

Racionulizar el proceso de cullive y decfibracién de cabuyn,
a fin de entregar a pequefios productores materia prima de
calidad y precios competitivos para el desarreollo de pup
actividades artesanales.
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OBJETIVOS ESPECIFICOS

- Romper progresivamente lap cadenas de intermediacién
tanto de la wateria prima como de 1los productee
elaborados.

- Incertar técnicas de control y manejo de los cultivos de

la cabuya.

- Organizar a los productores en asociaciones tanto para la
produccién como para le comercializacién del producteo.

METAS

Con el apoyo del PRONADER instalar dos centros de acopico y
desfibracién de la cabuya.

BEREFIC1AR10S
Las comunidades antes descritas.
LOCALIZACION

San Gerardo y Chingazo Alto.
TANARO

Los centros de acopio necesitan de los siguientes especiove
fiBicos:

- Tanques de tratamientc de la cabuya

- Espacio para la instalacién de dos derfibradoras en cada
centro

- Espacion para secados

- Bodega y empacadora

- Area de administracién y capacitaciotn.
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10.

PROCESO PRUDUCTIVO

Recepoién y clasificecién de materis prima

Desfibracién

Descomposicién

Lavado

Secado al sol

Elaboracién de cargas Hilado

Bodega

Venta

EJECUCION DEL PROYECTO

Para la implementacién y wmanejo del proyecto ers necerario la
formacibn de dos EBC can la participacién de las comunidades

con esta tradicién artesanal lar misman que deberan formar dos

-microempresas a f£fin de que el proyecto ge eojecute

empreparialmente.
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11. DURACION DEL PRUYECTO

A partir del inicio del proyecto la duracién se prevee que
seréd permanente,

12. FINANCIAMIENTO DEL PROYECTO
CORCEPTO F1INANCIAHIENTO FUENTES

- Terreno 2'’000. 000 Asociaciones

- Construcciones,
instalaciones y

espacios fisicos 5’000, VU0 20% Asociacién
80% Creédito

- Dos desfibradoras 3’000, 000 1004 Creédito

- Herramientas de

trabajo 1000, 000 50% Asociacién
0% Creédito

- Capital de
,operacién 3'000. 000 ‘ Asociacién 40%
. Crédito 607%

TOTAL 14°'000. 000

RESUMEN DE INVERSIONES:

APORTE ASOCIAC1ON: s8/. 4’700, Q00
CREDITO: 8/. 9’300, 000

13. HERCADO: TODOS LOS ARTESANUS DEL CANTON
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[SERFIL No. 2
)

CENTRUO DE ACOP10 Y COMERCIALIZACIUN DE LA PAPA

1.

ARTECEDENTES

La papa es un cultivo de mucha dimportancia en nuestra
provincia asi tenemcos que en la provincia pegun registros de
hasta 1988 es de 43243.2 TH. En el cantén Guano el area
cultivada es 2180 ha. para 1990. La zona de Santa Fe de ‘Galéan
es la de mayor produccién por lo que se considera la idea de
crear un centro de acopio de la papa con la finalidad de
mejorar el gran problema que es gu comercializacién con nuevas
alternativas tecnolégicas y administrativas orientadas a
mejorar ous condiciones de negociacién.

Los productores de la zona tiene varios limitantes que impiden
que su ganancia sea mayor.

- No existen sistemas de seleccién que les permite mejores
condiciones de negociaciédn del producto.

- No estén organizados para optimizar mejores tecnologiae
de acopio y comercializacién. )

- La especulacién de los precics por parte de los
intermediarios condicionan el margen de wutilidad al
productor. :

- La falta de capacitacién y organizacién de loo

productores limitan la expaneién a otros mercados y a
mejores precios.

SECTOR OFERTA

Para el presente proyécto ee define como sector oferente de la

papa a los pequefioe y mediancs productores de Santa Fé de
Galdn, 1Ilapo, Sabafiag, Chocabi, etc., del cantén Guano
Provincia de Chimborazo.

El proyecto dJe postcosecha MAG-FAQ ha cumplide variase
actividades dirigidas a mejorar lon sistemar de almacenamiento
de papa pemilla en Santa Fe de Galan, con el propésito de
mejorar calidad.

EL PROYECTO

La papa producida por lop agricultores de la zona luego de un

largo y cootoso proceso se negocia 8in realizar ningun tipo de
peleccibén al intermediario quien lleva la wmayor ganancia.

Ademds ¢l productor no tiene buenas condiciones de negociacibén
como lo tiene el comerciante inlermediario que le paga al
agricultur lo que no curresponde y el problema se agraba mao

porque llega al mercado con un precio incrementado.

110

”a







‘

f

—

-

-

—————

[P

Al crear un centro de acopio se daria asistencia técnica a
cada agricultor, ani como también capacitacién a los miembros
de la apociacidén con el fin que adnmninistren técnicamente las
actividades de seleccién, embalaje y comercializacién.

JUSTiFICAOIUN DEL PRUBLENA

La papa es un producto de primera necewidad que 1llega a loe
consumidores, a través de la cadena de intermediarios
usuvalmente detectada. Para ello es necesario que enlre los
witios de produccién se efectue una minima agregacién de
valor, en el manejo post-cosecha del producto.

Ademdns que de manera indirectn ce exigiréd a los agricultores
que realicen una seleccién de la cosecha antes de entregar al
centro de acopio y luego & s8u vez realizara wuna nueva
peleccibén por variedades, tamafio y calidad.

UBJET1VO GEHERAL

Racionalizar el preoceso de comercializacién de la papa a
través de la instalacién de un centro de acopio, donde se
peleccione, empaque, comercialice y se produzca wsenilla
certificada de lap variedades de papa que se cultivan en la
zona.

OBJETIVOS ESPECIF1COS

Conformar unae organizncién de productoree constituide en formae
juridiea, lo suficientemente fueite para enfrentar 1los
problemas de la comercializacién. )
Mejorar 1los ingresos, su capacidad de negociacién como
proveedores de esle produclo en el mercado local, provincial
y nacional.

HETAS

Inptalacién de un centro de acopio, comercializacién vy
produccion de semilla.

BENEFICLARIUS -

Los Agricultores de Santa Fe de Galén, Sabafiaq, Chocavi,
Cahuaji Alto pertenecientes a la parroquia de llapo.
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10.

LOCALIZACIUN

El centro de acopio y comercializacién, manejado directamente
por la asociacién de productores de papa estard ubicado en
Santa Fe de Galan, Cantén Guano, Provincia de Chimborazo en un
espacio de 500 m2.

TANARO

La’ capacidad instalada para el acopio de la papa requiere de
los siguientes espacios fisicos e instalaciones:

- . Bodega con una superficie de 200 m2.

- Eppacios para seleccién y limpieza

- Cubiculos para almescenamiento por variedad
- Ensacado v

- Oficina de administracién

- Bodega de insumos
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11.

PROCESO PRODUCTIVO Y DE PUSTCUSECHA

Cosecha individual (por productor)
Limpieza y seleccidén primaria por variedad
Acopio del productor

Limpieza y seleccién final-->Elaboracién de
semilla

Certificacda

Ensacado DisbLribucidén a lous
socios de la
Organizacidén

Transporte al mercado

Comercializacién Comercializacién al
a wmayoristas consumidor

12.

13.

EJECUCI0UHR DEL PROYECTO

Para la implementacién y funcionamiento del presente proyecto,
se ha previsto que pu conformacién administrativa corresponde
a una micro emprena apociativa de produccién y
comercializacién de papa, en la que se constituyen como
integrantes los productores de papa de la parroquia ILAPO. En
enta organizacién se deberd facilitar la asiptencia técnica,
que en un inicio coordinen el procese de produccién, acopico y
comercializacién y produccién de semilla certificada hasta
llegar a la autogestién total.

DURACIUN DEL PROYECTO
A partir del inicio del proyecto el tiewmpo de duracién re

prevee que sea permancinite y que las expericncian recogidan y
replicadas por otras corganizaciones a nivel provincial.
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14.

FINANCIANIENTO DEL PROYECTO
CONCEPTO . . COSTO FUENTES
Terreno $00. 000 . Asociacién

Construccién de

instalacién y '

espacios fisicos 8°000. 000 0% Avociacién
70% Crédito

- Maquinaria, equi-

pos de trabajo, .
un vehicule 15’ 000. 000 20/ Asociacién
, : - 80% Crédito

Capital de ope-

raciéon : 1°’500. 000 Asociacién
TOTAL ' 25°000. 000
‘SUNMEN DE INVERSI1ONES:
CREDITO: S/. 17’'600,.000 .
APORTE ORGANIZACION: S/. 7’400. 000

15. HERCADO: Costa Yy Sierra sur del Ecuador:

Semilla Certificada: todos loso prbductos de la =zona

\~PERFIL Ho. 3

INSTALACI0ON DE UN HMOLINU COMUNITARIU PARA LA PRUDUCCIUN DE HARI1IKA
DE CEBDADA, HABA, ARVEJA

1.

ARTECEDENTES

El cantén Guano tiene =zonas emincntemente aqgricolas con
amplias posibilidades de producir cereales, hortalizas, etc.

En relacién a loe términos de referencia del diagnéstico’ de
Agroindustria Rural se han detectado un conjunto de productos
agriceolas que gon comercializados sin efectuar ningun proceso
de postcosecha o seleccionar para alcanzar buenos precios y
utilidades para wejorar las condiciones de vida de 1los
pequefioe y medianos productores.

El departamento de programacién MAG Chimborazo detectéd en 1990

las siguientes extensiones de cultiveos transitorios que pora
el presente proyecto pueden per pometidos a procescs de
industrializacién a pequefila escala:
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- Haba 1980 ha.
- Arveja 950 ha.
- Haba 560 ha.

Dicha productividad progresivamente puede ser elevada afio a
afio a partir de le asistencia técnica y financiere de técnicos
del MAG. y DRI Guano.

OFERTA DE MATERIA PRINA

’

Los cultivos estdn localizaedos especialmente en el sector de
San Andrés, San Isidro, Chuquipogio, Calshi, Santa Fe de Galéan

"({Zonas de suelos franco arenosoo de hasta 3200 m.s.n.m. ).

EL PROYECTO

Productos como 1le cebadn, haba y arveja e£on cultivos
tradicionoles que generalmente pe comercializa en el caso del

habta y la arveja directamente en el wercado pin pasar por
procesos de seleccibén o correcto enbalaje, en tanto que la-
cebada requiere de un proceso de peostcosecha que es la trilla,

para su popterior comercializacién., Ninguno de estos productos
es procesado directamente per el pequefilo y mediano producter
por la ausen~ia de equipos. El precente proyecto tiende a la
generacién de treo wolinoe comunitarios en los sitios de
produccién para evitar también que . el camperino ge traslade a
los wolinos existentes en la regién (Guance y San Andrée
especialmente) para la elaboracién de harinas tanto para el

congumo humano cuanto para la alimentacién animal.

JUSTIFICACIUON DEL PROBLEMA

Las harinas de cebada (machica), haba, arveja, entre otros
tiene una tradicién importante en la dieta alimenticia de 1la

poblacién rural y citadina respectivamente por su alto
contenido proteico y vitawminico.

Antiguamente la agroindustria existente se basaba en 1la
elaboracién de harinas a +través de molinos generados por
energia hidraulica o por traccién animal.

Con la precencia de la electrificacién rural la elaboracién de
ente tipo de productos mpe facilita enormemente por 1la
presencia de equipos (molinos) gque requiere de energia
eléctrica de fadcil manipuleo e instalacién, aptos para la
elaboracién de cualquier tipo ‘de harinas.

OBJETI1IVO GENRLERAL

Utilizar toda la potencialidad productiva de los producton
antes peflfuladon para la elahoracidén de harinam  para eu
comercializacién tanto en el cantdén cowoe fuera de &1,
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Utilizar toda la potencialidad productiva de los productos
antes sefilalados para la elaboracidén de harinaa para su
comercializacidén tanto en el cantén como fuera de él.

OBJETIVOS ESPECIFICUS

- Formacién de tres organizaciones productives con la

participacién de comunidades y productores de haba,
cebada y arveja.

- Efectuar a partir de dichas asociaciones programas de
apistencia técnica para wmejorar la dotacién de materia
prima con la participacién del MAG y DR1 Guano.

BETAS

Generar tres molinos comunitarios que (-] la vez se
transforwmarén en centrose de acopio de los producton sefialados.

LOCAL1ZACI1UN

Calshi con la participacién de 1la UOUCACH, (y demdns =zonas
productoras). '
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10.

11.

PRUCESU PRUDUCTIVLO

Recepcién de materia prima

Pesado
Molienda
Cernida Deshechos
Harina . Reciclaje para
alimentacidén animal
Embalaje

Coﬁercializacién

EJECUCIUN DEL PROYECTO

Para su cumplimiento y funcionamiento también me requiere de
la formacidén de una EBC con la participacién de organizacionen
de 11 grado pertenecicentes a la UOCACH y pequefics productores
de las zunas aledafias a lus alternativas de localizacién antes
descritas.

Esto también dimplica la inyecciétn de mecanismes de geplién
ewpresparial, puesto que a mas de un centro de procesanmiento
cada moline comunitario re prevee convertar en v cent oo e
almacenamicentoe de matesdia pramwa con el propéuite de tener
procesos continuos de produccién.

DURACION DEL PRUYECTO

Indefinido a partir del inicio del proyccto.
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12.

FINANCIANMIENTO
CONCEPTO
Terreno

Construccién e ins-
talacién de espacios
fi{vicos

Dos molinos con motor
Transformador
Instalaciones
Instrumentas de
trabajo .
Capital de cperacién

TOTAL

RESUNEN DE INVERSIONES:

13.

CREDITO: s/.

ASOCIACION:® S/.

COSTO

1°500. 000

7°'000. 000

8’000, 000
1’800. 000
800. 000

1’000. 000
5’ 000. 000

25'100. 000

18'700. 000

6'400. 000

- FUENTES

-Beneiiciarios

70% Crédito
30% Beneficiarios

100X Creédito
1004 Creédito
Beneficiarios

Beneficiarios
807% Crédito
2074 Beneficiarios

HERCADO: LO5 CONSUMIDORES DEL CANTON Y LA PROVINCIA.
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PERFIL No. 4
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CENTRUO DE ACUP10 Y CUHMERCIALIZACIUN DE HIEL DE ABLEJA

ANTECEDENTES

En el cantén Guano se ha venido incursionando en la apicultura
en las zonas mas aplas para esta actividad. Asi pe desprende
del Diagnéntico Agropecuario del area del Proyecto DRI-Guanna
que se encuentran instaladas 465 colmenas de las cuales 371
son de tipo standar y 91 en estado rustico, constituyendo 13
apiarios manejados por personas dedicadas no exclusivamentle a
dicha actividad.

La apicultura en la zonn debido bh&dpicamente a la asistenciao
téconica en cuanto al manejo, han obtenido cosechas en un
promedio de 15 - 50 Kg/colmena/afio duranle 1990.

Eota produccién se puede increwentar con el tiempo, con la

debida asistencia técnica para un manejo integral de losm

apiarios, dando mayor énfasis al procesamienteo de la miel de
abeja y al sistema de comercializacioén.

SECTOR OFERTA

La mayor parte de le produccién de micl de sbeja del cantén
Guano se concentra en San Andrés ¢Balpaya, Pulingui, San
l1psidro, San Rafael), Chingazo Alto, Los Pungales, etc., es
decir la partie baja del cantén.

EL PRUYECTO

La wiel de abeja producida por los dintintos apiarios del
area, es comercializada de manera independienie por cada
productor y por ello se pretende con el proyecto concentrar el
producto en un lugar con la {inalidad de que 1la
comercializacién y el procesamienlo sea uniforme y posibilite
nuevous ingresos para los campeoinous productores.

Ademas uno de los problemas mis relevanlen de los apicultores

es que en su mayoria no pueden uwutoabastecerse de la cera
entampada, wmateria prima importante en la produccién, por lo
que seria necepario suministrales de una miquina estampadora
solucionandoles los problemas mas primordinlen de lon

productores.

Por medio de 1la capacitacibn. y awoistencia técnica re

pretenderd homwogenizar las lécnicas de apicultura con 1la
finalidad de optimizar el producto, ademian gue e burpcaria que
¢l centro tenga un reqgistro sanitario que garantice ¢l contiol
de calidad del productlo.
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JUSTIFICACION DEL PRUBLENA

El congumo de la miel de abeja ha ido en creciente demanda
debido bésicamente a que el consumidor a dado wmayor interés en
ugar productos naturales alimenticios para la salud y que poco
8 poco va incluyéndose en la dieta alimenticia diaria.

La produccién de miel en la zona se realiza de manera rustica
y 8in las normas panitarias adecuadas, por ellec es necesario
tecnificar la actividad.

Con la formacién de un centro de acopio y comercializacién se
podrd obtener el producto de manera permanente, ademads que se
solucionaria el problema de 1la cera estampada que es
indispensable en la produccién de la miel de abeja.

UBJETIVU GENERAL

Instaleriédn de una EBC para loa obtencié¢én permanente de miel de
abeja con la peraspectiva de conmercializar el producto a nivel
nacional.

UBJET1VUS ESPECI1F1CO0US

Pretender que el centro de acopio de miel de abeja, sea el

pitio de recepcién de la miel de abeja producido por los
apicultores de la zona.

Formar una asociacién u organizecién de apiculiores de la zona

para transferencia tecnolégica indispensable para el
desarrollo de la actividad apicola.

Homogenizar las técnicas de apicultura, asi comwme también ou
capacidad de negociacién por parte de la asociacién con 1la
finalidad de obtener wejores precioe e ingrecos para loe
productores.

Obtener el registro saeanitario con el reepectivo eello de
calidad INEN para la comercializacién del producto.
HETAS

Instulacién de un centro de acopio y comercializacién de la
miel de abeja.

LOCAL1ZACI1ON

En San Andrém, porque en dicha zona ce encuentran el maoyor
numero de Apiarios.
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PRUCESU PRODUCTILIVU

Recepcién de la miel de abeja

Limpieza o purificacién

Envasado

Etiquetado

Bodega

Comercializacién

Produccién de Cera

Hateria Prima

Estampado

Diotribucién a los Apicultoresn
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La comercializacién realizard la organizacién con la venta del
producto de manera directa en los mercados provinciales y
nacionales. Beneficidindose con esto los consumidores y los

productores.
EJECUCION DEL PROYECTU

Para el funcionamiento e implementacién del presente proyecto
ge requiere de la formacién de una organizacién de productores
apicolas conformada en su mayoria por grupos de mujeres. Con
la formacién de esta organizacién se podréd capacitarloes
administrativa y técnicamente desde su formacién e inicio.

DURACI1ION DEL PROYECTO

Se pretende que el proyeclo pea permanente y que las
experiencias sean replicadas por otrase organizaciones a nivel
provincial y nacional.

F1NANC1ANIENTO
CONCEPTO COSTO FUENTE
Terreno 1’500. 000 _ Organizacién

Construccién de ins-
talaciones y espacioo :
fisicos 8’ 000. 000 SQ7% Creédito
S50% Qrganizacién

Maquinarias y

Equipos © 15’000, 000 1007 Creédito
Capital 2’000, 000 100% Organizacibn
TOTAL 26’500, 000

RESUNEN DE 1HVERSIURES:

CREDITO: S/. 19°000. 000

ORGAN1ZACIONH: §S/. 7’500.000

13. HERCADU: FABRRICA DE CARANELOS Y CONFITES DE QUITO,

GUAYAQUIL, AMUATQ TIEHDAS Y SUPERMERCADOS
DE LA PROUVINCI1A Y PAlS.
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\EERFIL No. g-]

PERFIL DE PROYECTO DEL CULTIVO DE TUNA

1.

DESCRIPCIUN DEL PROYECTO:

En zonas centrales de nuestra pntria es donde muy poco ne
aprovecha el uso potencial de 1la tierra y salve poquisiman
excepciones se recalizan labores de conservacién de suelos.

En estas circunstancias es necepario bupcar eppeciesr vegetalers
que Be puedan utilizar con éxito en las a&reas consgideradas
marginalen, para ani lograr pu protececién y recuperacién, a la
ver dispponer de un recurgo alimentario en Aa&reas donde la
agricultura estd limitada por la ercarez de agua.

En estos casoe la tuna ee recomienda tantoe por ser de
adaptocién 8 zonas desérticase y reproduccién esponténea como
por su facilidad de multiplicacién.

El proyecto tiende a ofrecer opciones productives en
localidades agriceclas subutilizadasn por lan caracteristicns
antes descritas y apropiadas para ¢l deearrollo exitosco de la
tuna.

OBJETIVUS:

Mejorar la oferta de la fruta fresca en el mercado provincial
y nacional.

" Aumentar las disponibilidades ocupacionales en el sector

rural.

Optimizar el cultivo de tuna ya exiptente en la zona por medio
de la asistencia técnica. :

NMERCADO
El Producto

La tuna, también conocida como higo de cacto es el fruto de
una de las empecies de nopal, es una planta que se denarrolla
en capi todos lop paises de América en forma silvesotrce.

Ticne gran reseictencia a la gequin y a8 loe coanhiove de
tenperatura, su deoarrolle vegetativeo toma alrodedor de 3 afion
a portir del cunl se inicia la produccién comercial.

Hercndo loconl

En Ecundor el cultivo de tuna ec rectringe a pocos productoren

cun arean que no exceden de 174 de hectdrean. En 1o provincin
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de Chimborazo exinten pequelias plantaciones de tuna en areas
marginales del cantén Guano.

e—
-—

Los precios al consumidor en la provincia varian entre §/. 60

y §/. 80 de acuerdo al tamafio de la fruta. Para el proyecto e
ha estimado un precio de S/. 80.

—

| 3. CAPACIDAD DE PRODUCCION

l - Tamufio del Proyecto

Se contempla un cultivo de 15 ha. con una produccién al afic
normal de 16 TH de fruta fresca.

Sipteman de Producocién

El desarrollo agricola es de 2 afios, inicidndose la produccién

a partir del tercer afic prolongandose de manera permanente con
un manejo adecuado,

El spistema de propagacién es de tipo vegetativo con 1la
utilizacién de hojas (rewmilla) a una distancia de 2.5 m. entre
hileras por 2 m. entre plantas, con una poblacién de 2000
plantas/ha.

4. LOCALI1ZACIOR

Zona Aridas o semidridas, zonae deeérticae por fanlta de riego
que comprenderia las parroquias de Guanando, La Providencio,
San Gerardo, Chazo, San Andrés.

!

Temperatura media: 12 - 14 grados centigrados
Precipitacién promedio: 300 - 450 mm.
Suelos de textura franco-arenogos.

S. HATERIA PRINA

Ln wanteria prima es la plantn de tuna, exintiendo muchas
variedades de tuna, distinguiéndorse por su forma, color, pulpa
y tamafio. En este proyecto se pretende utilizar la variedad
blanca de castilla que ya ha sido probada en la =ona con
buenos resultados. '
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INVERSION Y FINANCIAMIENTU

CONCEPTO COSTO FUENTES
Terreno 3’900, 000 Asociacibn
Construccién de instala-

cién y espacios .
fipicos 1°200. 000 Apociacibn
Maquinaria e instrumen-

tos trabasjo 3’'80qQ. 00 Creédito
Capital de Operacién 11000, 000 Asociacién

Crédito

TOTAL ' 19°900. 000

f ' N m

PERFIL No. 7 7

1.

ELABORACION DE HERMELADAS

ARTECEDENTES

El cantén Guano e puede sprovechar loa produccién de tuna,
manzanas y capuli para la elaboracién de mernmeladas.

Aun wmas, sBi Be proyecta revitalizar e increwmentar el cultivo
de la tuna y otros frutales.

La produccién de capuli es muy importante en caci todoe el

cantén, es una fruta que no ee 1la aprovecha en toda su

magnitud, pudiendo derivarrnre de ella, también la
elaboracioén de vino.

SECTOR OFERTA

La produccién de 1la tuna, manzana y capulil ee estima se
realizard en las zonas aridas del cantén; en las parroquias de
Guanando, La Providencia, San Gerardeo y Cha=zo.

CONSUMO:

La mermelada que seraé producida e prevee que va a tener una
demanda importante. En cuya primera {1ase pe define conmo
mercado el ambito provincial para luego cubrir el mercado
nacional, y a futuro luego del procecamiento correnpondiente
para buscar el merceado internacional, para ectozc productos
derivados de¢ frutas EXOQOTICAS,
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S.

EL PROYECTO

El tipo de suelo y la climeatologia de la zona ese apta para la

produccién de frutas asi como 1la posibilidad de introducir

nuevas plantacionee que permitan une anmplie industrializacién,

en decir es relevante inducir 1la generacién de otras
actividades en la zona.

Para tener un abastecimiento constante de la fruta se eslima
acopiar la produccién en la cabecera cantonal,

JUSTIFICACION DEL PROBDLENA

Lag pérdidas que se producen al manipular la fruta para
transportar al mercedo y hasta que llegue al consumidor son
altas por ‘lo que re conridera importante industrializar 1la
fruta, sobre todo cuandoe como la +tuna exinte una sgoabre
produccién, considerando que una planta produce un promedio de

60 tunas y ademds que la produccién es constante durante todo
el afio.

OBJETIVO GENERAL

Inptalaciétn de una ERC para la obtencién de mermeladas

provenientes del procesamiento de lar frutar de la tercera
zona, con la pergpectiva de introducir nuevas tecnelogias y

crear fuentes de trabajo en la =ona.

UBJET1Y0S ESPECI1F1CUOS

Diversificar la produccién agricole tradicionel, con 1lao
reintroduccién de d{rutas que tienen poeibilidades de ger
procepadas y generar fuentes de trabajo.

Crear posibilidades de implementar proyectos de contenido
pocial, manejadon directamente por 1la organizacién y que

pueden ser replicadas en otros peectorese con las miswas
caracteristicas de la zona en el resto del paio.

HETAS

Inpstalacién de una wmicroempresa asociativa de elaboracién de

mermeladas a partir del aprovechawmiento de las frutas que se
obtienen en lao zona.

LOCALIZACION

En la cabecera cantonal.






PRUCESU PRUDUCTLIVU.
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Mermelodos
Recepcién de materia priwma
Pelado
VINUS
Despulpado Fermentado
Reposo
Embalacdo
Tamizado |
Comerclalizacibn
Cocinado
Batido
Embazado y Etiquetado

Comercializacidén

EJECUCIUN DEL PRUYECTO

El presente proyecto se
piguiente:

realizard piguiendoe el eoquema
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12.

13.

[ |

- Formacién de la EBC

- Legalizacién de la organizacién
- Motivacién

- Capacitacién

- Construcciones

- Equipamiento

- Ejecucién

- Evaluacién

DURACIUN DEL PROYECTO

El proyecto pe iniciard a partir del cuarto afio y de manera
indefinida, ya que el cultivo eo de tipe perenne.

FINAHNCIAMIENTO
CONCEPTO COsTO FUENTE
Terreno 1’500. 000 Organizacién

Construcciones e
instalaciones 3’800. 000 SO% Organizacién
50% Crédito

Maquinarias y

Equipo » 6’ 0Q0. Q00 . 100% Crédito
Nateriales 1’000, 000 Organizacién
Capital operacién 1°500. 000 707% Creédito

30% Organizacién

TOTAL 13’900. 000

RESUMEN DE INVERSIONES:

CREDITO: 8/. 8°’950.000
ORGANIZACION: 8/. 4°'850.000

| Lvem-'n. No. 6 )

! 1.
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IHSTALACIOH DE UN MOLINO PARA ELABORACION DE BALANCEADUS

ARTECEDENTES

La industria rurasl juega un papel importante en ¢l desarrollo
de la Reqién por el aprovechamienteo de ovigenw aniwnal como
vegetal, paras obtener mejores producton y subproductoe Gtiles
para la alimentacién animal.
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El procesamiento tiene como objetivo la mejor conservacidn de
las materias primas asi comn una mayor diversificacién en la
que se refiere a su presentacioén,

La mayor parte de los granon necratittan ser molidoa, roladoc o
corrugados antes que sean suministrados como alimento a los
animales domémticos.

Al poseer el contén Guano z=anns eminentemente ngricolaeas con
popibilidades de produccién de cereales como wmaiz, cetada,
trigo, mwmateriao primas indiepensables en la elabcoracién de
balanceados, se puede aprovechear de estos para procecarlogs y
elaborar balanceados.

OFERTA DE MATERIA PRIMA

El cultivo de loe granoz cowmo mniz, celbada e¢ntédn localizoadas
cn laop 4reas de San Andrés, Saon Ipidro, Chuquipoeogico, Calshi y
los desechop de los molinoes ruianlen,

EL PROYECTO

La inctelacién de este proyccto para lo elebwwrucién de
banlnanceados estard declinado a utilizar 1o materia priwma de 1a
zona como son maiz duro o morcoche de gallina, cehbada, trigo
(afrecho) y se puede aprovechar los reciduvo de la wmolienda de
la elaboracién de harinas: de cebhada, haba y arveja.

For este mecaniemo e lograrie que los pequefios agricultores
puedan procesar pus productos para el auto concumo,
balanceadoe para animales (pollos, cerdas, gonado vacuno).

El recto de materia prima para le elaborecién de halanceados
como harina de perpcado, pasta de soya, conchilla, se puedoen
abantecer en el mercado provincial (intermediaricoe), hasta
poder abasptecerse directamente de la costa.

JUSTIFICACIO0ON DEL FPROBLENMA

Los praductores rurales a wmas de dedicarme a la agricultura,
de wmanerse complementoaria ee dedicen 8 la crianza de chanchono,
polloo e inclusce ganado vacuno y para su alimentacidn utilizan
lo dioponible en la zona completando la dieta con balanceados
que compran en la ciudad, produciéndoese por lo genernl un
problema en 1la traneportacién del producto al lugar de
congpumo. .

OBJETIVO GENERAL

Utilizar la potencialidad productiva de lop cereales para 1o
claboracién de balanceador que ird. a la alimentacién de
animales de la zona y de todo el cantén y provincia,
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UBJETIVOS ESPECIFICUS

Formacién de une organizacién productiva con le participacidén
de comunidades productoras de maiz duro, cebada, etc.

Dar asistenciao técnica a loe productores en cuanto al cultive,

postcosecha y especificamente en la elaboracién de
balanceados.

METAS ,

Instalar un wolino comunitario para 1l1la elaboracién de
balanceados.

LOCALIZACION

FPuede egtar localizado en San Isidro por ser un punto de
concentracién de todos los productos de la zona.
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PROCESO PRODUCTIVO

Adquisiciétn y slmacenomiento de MP.

Pesada y molida de todas las M.P.

Adicién de productos quimicos
(vitaminase, minerales etc.)

Trituracién y molienda de maiz, esoya, teigo
y otras materias primas

Hezcla de todas las wmatlerias primas

Pesada, enpacada y cosida del productoe
elaboradeo.

EJECUCION DEL PROYECTO

Para la implementacién de este proyecto ge prevee la formacidn
de una wmicro empreesa con la partlicipocidén de las comunidades
y pequefios agricultores, ubicoedese en los parroquinc antes

pefialadas, pora lo cual pe eptima en dar capacitacién y

apintencia téenica para que la mici1 o enprepa tenga antogestibn
empreparial.

DURACIUON DEL PPROYECTO

Se prevee que este proyecto coen de wmonern permonente o partir

del inicio del) proyecto, eilempre que e ahbhastezcan de 1o
matleria prima necesaria.

P






11.

FINANCIAMIENTO
CONCEPTO CUSTO
Terreno 1'000. 000

Conptruccién e
instalacién de espa-
ciop fisicos 8'000. 000

Haquinaria y

Equipo ‘ 6'000. 000
Instrumentos de
trabajo 1’500. 000
Capital de ope-
raciones 4’ 000. 000
TOTAL 20' 500, 000

REGSUMER DE INVERSIONES:

CREDITO: : g/. 14°'400.000
APORTE ORGANIZACIOMN: S/. 6'100.000

-

FUENTES

Beneficiarios

807 Crédito
20% Beneficiarioe

100% Crédito

Reneficiariose

S0% Crédite
S04 Peneficiarios
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L TR T 2 PRINCIPALES PERFILES

[m-:m?u. No. 1 ‘

1. PROYECTOs MOLINUS RURALES *
2. ANTECEDENTES ‘
La activided molinera en 1la
provincia, tiene uno impourtancin
notnﬁle. sobre todo o nivel rurol, por 1o exizctencia de granos
Y cerceales que necesitun cer procccudos poru obtener wejores
ventajas del proceso Y encadenamiento productivoe
J. SECTUOR OFERTA
La =zona produce un conjunto de grance y cereales que pueden
ser procesados como se vefilala en el cuadro siguiente:
3 4 mi
I % RELACION AL 1 PRODUCCLON !
TOTAL TOTAL
CULTIVOS HA. HA/CULTIVADAS {en miles
qn. afto
Cebada 2624 25. 44 65.8 - 70.7
ttalz 1354 11.00 24.7 - 30.7
Haba seca 225 ) 2.18 8.0 - 9.6
Chocho 160 1.955 1.3 - 1.6
Trigo 104 . 1.00
Lenteja 22 0.21 0.3 - 0.4
Quinua 16 0.16 0.3 - 0.4
L JOTAL A A5 100.2 - 1216
Sitios a los que habia que disminuir los porcentajes de
congumo familiar, que en muchos casos o5 realiczado también en
forma de harina, pero a pesar de ello se dispondria siempre de
niveles suficientes para mantener la piroduvccidn de la planta
3. EL PRUYECTO

3.1 Dedfinicién y delimitaciéon del problema

Los campesinos guardan generalmente la cocecha de grancs

o cerceales para conrsumirla progrepivamente duranle el ofio
y el excedente comercializadoe a fin de proveerse con ¢l
producto de dicha vento, de otroe aslimentos nececarios
para su pubsistencia.

La variocién hecie arriba o hacie abenjo de loz grance o
cereales no se compadecen con lon precios que ponga por
otros articuloes, incluro harinac que ce podrian producir
1 &e acopilaran en un solo centrao.

En tol virtud, el wmolino rural tiene una importancia
vital para las comunidades del pector,

3.2 Justificacioén

Exioten dos molines en 1la ~una que prectan gservicio a la
perie de comunidaodes que compone el érea del TTF y
aprovechan tanto por el cervicio como  por lou

comercializacién de cierton productonr de molineria,
[}
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Por ello es vitlal para la zona el probeerles de este
servicio comunitario.

OBJETIVO GENERAL

Elaborar productos de molineria, para diversificar la dieta
campesina, :

OBJETIVOUS ESPECIFICOS
- Aprovechar el potencial productivo de le zonn

- Romper con la moncpelizacién del pervicio por parte de
los pocos molincos de la zona.

- Dar pervicio a los pequefion productores para la molienda
de los granos.

METAS

Inetalar dos molinos rurales

BENEFICIAR1QS

Las comunas de la zona del TTP

LOCALIZACION

- El priwmero en el Centro Comunal de Pachaloma, esitio de

coman concentracién de la zona de Toacazo, Sigchoes, Chiag
y Cerro Azul. ’

- El segundo en Saquiseili de toda la parte de la zona de
estudio.
TANAHO

Se trata de una pequefin empreca de base comunitaria.
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10. PROCESO PRODUCTIVO
Recepcitén de grancve
FPepado
Molienda
Depechop
| aprouvechable para
Sernido e —{ alimentos de
animales.
Fesado
Embalaje

Cowmercializacibén

11. EJECUCIUH

Al eer proyectoe comunitorioec, ee deberd forwmnr 1ln pequefia
enpresa de base cowmunitaria, con leo participaocién de loc
organizaciones de 11 grado.

12. DURACION

Iliwmitado

142
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13.

-

FINANCIANIENTO Y FUENTES

RUDROS
ACTIVOS

Molinos de piedra

ver tical

Nolinos de piedra

horizontal

Transformador e
instalaciones

Accesorios

Terreno

Otros

SUBTOTAL

CAPITAL DE TRABAJO

14.

Materia prima
Mano de obra

Hantenimiento de
equipos

Otroe

SUBTOTAL

TOTAL

RESUNMEN DE 1NVERS1ONES

CRED1TO: - 8/,
ORGANIZACION: Sv/.

INVERSION FUENTES DE
APROXIMADO &/, FINANCIAHNIENTO
S°000. 000 Crédito
4’ 000. 000 Crédito
2’000, 000 Crédito
500. 000 Organizacién
1°000. 000 S0Y crédito
S0Y% aporte organ.
3’000, 000 Crédito
15’500. 000
5°000. 000 : - QOrganizocidén
37000, Q00 Urganizacidn
1’000, 000 Crédito
1’000, 000 , Organizacién
10000, 000

25’ 500. 000

15’ 500. 000
10’ 000. 000

NERCADOQ
a) Demunda local de comunidades campeoeinee del sector,
b) Hercodos provincielees. :
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PERFIL No. 2

PROYECTU: QUESERLAS RURALES

1.

3. 1.

ANTECEDENTES

La zona tiene une importante produccién y tradicién lecheras,
de la cual se derivan un sinnumero de productue comoe log
queeoe, la mantequilla, yogurth, crema, entre otroe.

l.a zona de encuestno en 20 queeerine de log cualeg ticnen
serios problemas de calidad y mercadco.

SECTOR OFERTA DE MATERI1IA PRINA

Contando con una buena existencia de materia prima en diverszos
estratos de UPAS y diversas colidades de recursos, wanejos y
tecnologaias; ademnao que al mercado peguia el Cengo
Agropecuario de 1974, capta el 79.72Y% de la produccién de
leche de la zona; nos haria spuponer que no habria dificultacd
de aprovisionamiento de materia prima.

EL PROYECTO
Definicién y delimitacién del problema

Leche, vacas, pastos, tierra eon algunos de 1lo= tantos
elementos requeridon para hacer querseo y deman derivodos: de la
leche. Fere para lograr un queso de calidad hace faulta
técnica, infraestructura, financiamiento.

Es indippensable ademas la higiene, y lo que es mids relevante
unza corganizacién campesina digpuesta a trabajar unida y
administrar transparentemente los bicnes.

Entoz elementos pretenden asegurar el éxito de la actividad,
agrega la voluntad de la organizacién campecina que quiere
equilibrar los asppectos econtmicor, cociales y educativac y
favorecer o cada uno de loe bencificiovrios del paoyecto.

Jugtificocién

Pece o lao existencia de algunas querserioe en lo z=ona, es
necesario fomentar la ejecucién de proyectop intecqgrales como
loe quecerine rurales, a fin de inducir a los productores
eppacion de pana competencia, eo decir basada en el
aprendizaje téconica para mejorar calidad y precios.

ODJETIVO GERERAL

Convertir a la queseria rural, on un centro de capacitacidn,
exivtencia técnica y produccion de gquecos y doemar derivador de
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la leche, con el propésito de mejorar el producto en las
pequefias unidades de la zona.

.OBJETIVOS ESPECIFICUS

- Fomentar la participacién y orgenizacién de los pequefios
productores rurales de queso de la zona.

- Capacitar a los pequefics productores en el &mbito de 1la
produccién y comercializacién.

- Generar empleo rural estable.

HETAS

Generar por lo wmenos 3 qucecperias rTuraoleg técnicamente
establecidas, bajo el pistema de empresars de bare comunitaria.

LOCALIZACION DE LA ACTIVIDAD

Las plantas podrian uhicarse en Chiag, (norte de Toacazo),
zona de concentracién de partoeg, buena y numeroesa ganaderia o
en Tanicuchi, o Pastocalle.

TAHARNO

Las queceries tendréan un promedio de 3000 litroe dierios de
produccion.

14
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9. PROCESO PRODUCTIVO

Almacenamiento

Enfriamiento

Coagul

Corte

Recepcién de Materiales

Filtrado

Pasteurizacison

lacidn

y Batido

Descremado

Batido

Reposo y lavado de cuajo Suero Mantequilla
Holdeado y prensado Embataje
Queso Fresco
. . Madurado
E .
' Envapado y Etiquetado Bodega
[
]
Comercializacion
116G
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10.

11.

12.

INVERSION FIJA

EJECUCIUN

A través de la organizacién camperina seréd quien deberd formar
una empresa de base comunitaria

DURACION
Indefinida
INVERSIONHES Y FINANCIAMIENTO:

RUBRQOS INVERSION

APROXIMADA

FUENTE DE
FINANCIAMIENTO

- Terreno 1’000, 000 Organizacién
- Construcciones 8’000, 000 S0% Urganizacién
S0% Creédito
- flagquinaria y Equipo 12°'000. 000 Credito
- Huebles y enseres 2°'000. 000 Urganiz=aciodn
TOTAL 23'000. 000
CAPITAL DE TRABAJO
- Materia prima e
insumos S$'000. 000
- Mano de obra 3000. 000
- Gastos generales 1°'000. 000
TOTAL 9°000. 000
IHVERSION TOTAL APROXIMADA 32’000.000=
CREDITO: ©8/. 16’000, 000
ORGANIZACION: S/. 7°000.000

13.

PUTENCIAL NMERCADO
l.oe productoe 8 elaborarce (ienen buen mercedo en lose

cBtablecimientos comerciales de Quito, Ambote y Latacunga y
las zonas urbanase de &4rea de influencia del TTP.
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PROYECTO: REHARILITACION DEL PROYECTO DE HILATURA Y ACUPriu DE LANA
EN PACHALUHA

1.

3. 1.

ANTECEDERTESs

La produccién de ovinoe en le eestrategie campesine constituye
una fuente de recursos emergentes, que iwmpide un manejo

productivoe mas acorde con loe requerimientoe de 1la
Agroinduetria Rurel, inclueive €l hiledo de lana e=&

deparrollado en el &amhbite del autoconsumo, pense a la
existencia de una considerable poblacién ovina.

SECTOR OFERTA DE MATERIA PRIHA

En los péramos del a4area de influencia del TTP, se cria un
conpiderable numero de cabezas de ovino, lo que motivé al LRIL-
TTP lo generacién de un miniproyecto de acopio de lana de
borrego y textileria que no tuvo el éxito derpeado por la falta
de organizacién y apoyo interinetitucional. Se precumen que
podré acopiar hasta 38.000 Kg/ afic de lana bruta.

EL PRUOYECTO
Deiinicién y delimitacion del pruyuuio.

Lac actualec condiciones de la producecién de ovinos dedicados
a la dotacién de 1lann, debe pasgar por un proceso previo de
mejoramiento y manejo técnico de los animalee, para superar
las limitaciones surgidas en el centro de acopioco antes
sefialado.

El proyecto tiende hasta entonces ancopiear y procecar ln lana
que se trabaja fawilierwmente, ceo implico rehohilitar el
centro de acopio de Pachalowma pero concebido como empresa de
bare comunitaria gue atroiga la porticipacién de lus pequefion
productores individuales de la zona.

Juntificacién
El proyecto ce juctifica desde la pprnpoctivé de fomentar cl

mejoramiento genético de los animales y la actividad artlesanal
en la zona.

Adenmdés se acopierd 1la lana ﬁngnndo precioc jusctos w loc
pequefios productores individuales.
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4. OBJETIVO GENERAL

- Procurar el monejo técnico de los hatos ovinos, pars

superar progresivamente las limitaciones actuales y
popsibilitar la productividad y el eentido empresarial
como forma de gestién de la Agroindustria de hilo de lana
de borrego.

S. OBJETIVUS ESPEC1F1CUS

- Propiciar el mejoramicnto genético de los hatos y pastos
naturales, 8 fin de que aseguren mejoree rendimieuntos y

calidad mejorada de la lana.

- Rehabilitar los recursos y la poeible gestién

administrativa empresarial de la hilatura y Centro de
Acopio de Pachaloma.

6. HETAS
Conformar la empresa de Base Comunitaria, Hilanderia y Centro
de Acopico de Pachaloma y atraer hacia ella, la participacidén

de lose organismos del Estado, y ONG’se implicados en el proceso
de produccién y mejoramiento de ovinos.

7. BENEFICIAR10S

Las comunidadee y productoree individuales de 1la zona de
influencia del TTP.

LOCAL1ZACION
.. Pachaloma

! 9. TAHARO

Se requiere de una plonta pequefia que procese un promedio de
105 Kg/dia.

1149
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10. PROUCESO PRUODUCTLVO

Receptar Acopio de wateria

Lavado

Escarlada

prima

Hilado

Embalaje

Teftida

Embalaje

12. DURAC1OR

Ilimitada.

Comercializacién

13. INVERSIORES Y FINANCIAWMIENTO)

RULKO
INVERSIOHRES FIJAS

- Construcciones

- Maquinaria y
equipo

- Accesorios e

instalaciones

SUBTOTAL

INVERSTON
APROXINADAS

8'000. 00U

127000, 000
2’000, QU0

22°'000. 000

FUENTES
Organizacidn S0%
Crédita S0%
Cie¢dito

Crédito

...






CAPITAL DE TRABAJO:

- Mano de obra 3’000, 00O Urgonizacién SO%
- Materia prima de
inoumo 6’ Qu0/000 Yy
- Gastos generales 17000, 000 Crédito $0%
SUBRTOTAL . 10’ 000. 000

TOTAL INVERSION APROXIMADA 32’000.000=
CRED1TU: S/. 23°000.000
ELABURACION: S/. 9°000.000
14. MERCADO

Es amplio, las fébricas y artesaniae de Pichincha, Imbabura,
Cotopaxi, Tungurahua y Chimborazo '

PERF1L No. 4

NUHBRE DEL PRUYECTU: PLANTA DE BALANCEADUS

Nota: Es posible aplicar la referencia del perfil del miemo
tipo para Guano, rpolamente cambiaria. la ubicacién que
para el caso de Cotopaxi, podréa ser Toacazo. .

PERFIL Ho. S

NOHBRE DEL PROYECTO: DESHIDRATACION DEL AJO, CEBULLA, ALFALFA Y
DEMAS HURTALIZAS Y PLANTAS MEDICINALES DE LA ZOUNA

1. ANTECEDENTES

En 1la actualidud el uso de alimentoe naturalee procerados estd
siendo muy difundido y demandade por 1los ecuatorianos,
egpecialmente desde la perppectiva ecolbGgica de eliminar el
uoo de alimentos wezclados con quimicos.

Eote promovido habitoe aliwentario, va relaciconado ademas con
lou procesos de agricultura biclégica, donde re uwtiliza abonoe
naturales de origen animal o vegetal para tener rendimientoc
mar adecuados y productos sancos.

2. SECTOR OFERTA
Los proyectos DRI, estén empezando 8 transferir conjuntamente
con el MAG, tecnoleogias apropiadas para el cultive de
legumbres, hortalizas y tubérculomn, que pueden per procepados
a fin de alcanzar mejores ventajas para el productor.
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3. 1.

7.

0.

Al igual que en todos las parroquins y comunas del area de
influencia del TTP, gse pueden procesar log excedentes
agricolas de alfalfa, ajo, cebolla, hierbas medicinales, Yy
otros productos susceptibles de dicho proceso,

EL PRUCESO
Deiinicién y deliwmitacién del problema

En 1la seactuanlidad, el wuso de productos deshidrataduc
directamente para el consumo humano, © cowmo insgumor para la
eloboracién de medicinas y condimentos, eg muy difundido y

aceptado en el pais. .
Justiticocion

Algunos producton agricolac se picerden por ln folta de vinn de
acceso o mercados o a su vez son utilizadoe pars el coneumo
animal, pudiendo eer objeto de proucesos tecnolégicamente

sencilloes, para que lucgo ayuden @a wmejorar la dieta
alimentaria tanto humana como animal.

OBJETIVO GENERAL

Datos de 1la organizacién cempesina de una pequefia planta
procenadora de productos deshidratados terminados o
intermediarios, a fin de aprovechar al wmaximo los excedenten
agricelas para el consumo humano y lor deshechos agricolas
como componenien de productos balanceados.

OBJET1IVOS ESPECLIFICUS

- Introducir nuevae tecnologies pare la elaboracitén de
alimentos.
- Utilizar lac ventajar: de la zuna pnra elaborar productor

vanvs y de consumo popular.
HETAS

Interesar a los proyectos DRI y a le orgenizecién canpesina de
lo iwportante que resulta ser 1la introduccién de nuevae

tecnologian y patrones de consumo.
BEHEFICIAR1OS

Los pecquefios productores y fnmilium canpeeinas.
LOCAL1IZACION

Paistocalle

-~
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10.

TANARO

Una pequefia planta con ceapacided de procesar un promedio
diario de 1/tonelada de productlo en fresco.

PRODUCTOS Y PROCESO PRODUCTIVO

Productos intermedioe: ajo, cebolla, alfalfa y hierbas
medicinales deshidratadas.

Productos terminadop: wmezclas protéicus, vitaminicos de
productos deshidratados como: eal de alfalfa, crema de
verduras, etc. :

Proceso productivo:

Recepcién Materia Prima

&

avado

Deshidratado

Molado Hezclas vitaminicap

Productu Intermedio Condaimentos Embalaje

Embalaje

Comercializacién
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11. DURACIUN
Indefinido
12, INVERSION APROXIMADU Y FINANCIANLENTOU
INVERSIONES INVERSIONES F1IHAHRCIAMIENTO
F1JAS APRUXINMADO
- Deacghidratados 10'000. 0LO Crédito
- Molino de bolas S5°000. VL0 Credito
- Empacadora manuval 1°000. 000V Organizacién
- ‘Terreno 1°000. 00V Organizacidn
- Consgstruccién 8°000. 0L0 Organizacidn
- Instalaciones 1000, 000V Credito
SUBTOTAL 27 ' 000, VO
CAPITAL DE TRABAJO
- Hateria prima S°000. 000
- + Hano de obra de 4'000. 000 S04 Urganizacidn
- Gastos generales 2000, 000 90X Credito
SUBTOTAL 11'000. 00V
TOTAL APROXIMADO 38'000. 000 =
CRED1TO: ) S/. 21'3500.000

URGANLZAC1UON: S/. 16°500.000

—
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4.6. 4. " PRINCIPALES PERFILES

1 PERFIL 1

PROYECTO: MERMELADAS Y CUNSERVAS

1.

ARTECEDENTES

La provincia de Manabi, produce uno interesante variedad de
{rutae y citricos que estén en los rubroo de las exportaciones
no tradicionales del Ecuador (frutas exé6ticas).

En los cantones de Jipijapa y Pajan, existen cultivos
eepecializedos de eandias, melones, papayas, naranjas, wmangqos,

pifias, que generalmente son comercializados en freeco.
SECTUR OFERTA

Lae oferta de frutas pora conscrvas y elntoracidén de mermeladas:
y Jugos naturales e localiza en las zonaus de ecsludio, al Sur

de Jipijapa y Pajan, y al miswo tiewmpo pueden cer aprovechados
lop {frutales y citricos de todo el Sur de Hanabd.

EL PROYECTO
3.1 Definicién del Proyecto

El racional aprovechamiento de la materia prima de 1la
zona, €8 uno de log elementose mée sustanciales que

permitieron procesarla, a {in de generar recurseo y
degarrolle de la regién.

El agricultor a8l vender el producto en freeco, que de
hecho es parecible, al procesado podréd agregar valor y
producir una variedad de productos derivados de las
frutams y citricos.

El proyecto hay que deusarrollarlo por etapas:

1. Elaboracion de mermeladas
2, FElaboracién de jugos naturales
3. Elaboracién de conservas.

Cada faee tiemne un nivel de complejidad légica distinty,

pero en todos la utilizacién de la pulpa es en bage para
elaborar cada producto.

N1
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9.

3.2. Justificacién del Proyecto

El proyecto es muy importante, pueato que los pequefioa y

medianos productores, podrian asociarse en torno a una
actividad lucrativa cuyo mercado nacional y externo es
cada vez mds amplio y en 8i, permite que la fruta no se

desperdicie ni pierda su valor en el mercado, como
generalmente sucede cuando hay sobreproduccidn.

OBJETIVO GENERAL

Generar una actividad productiva, participativa y
tecnolégicamente factible, aprovechande las potencialidades
agricolas de lae zonas, en términoe de la produccién de frutase
y citricas.

UBJETIVUS GENERALES

- Fomentar la unién de los pequeficos y mediancos productores
de frutas y citricas.

- Divereificar la produccidén sgroindustriel en le
provincia,

- Generar fuentes de empleo permanente.

HETAS

Se propiciara la generacién de por lo menos dog pequefias
emprepsas de base comunitaria, a partir del procesamienio de
citricos y frutales.

BENEFIC1AR1O0S

Los campesinos del Sur de MNanabi,

LOCALIZACIOH

En el Sur de Jipijeapa y Pajén.

PROCESO PRODUCTIVO (ira. etapa)

Mexrmeladas:







—

Recepcién y clasificacién de materia prima

Pesaje

LLavado de f{rutas

1
[ Dechechos para élimentaciﬁn
animal

i ——iEntraceion de Pulpa

s

| Elaboracion de Jugo

Hezcla con ingredientes

Cocido

Enfriade

o.

Envawmado

—

- .-

Dodega

Ventan
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10. DURACION
Indefinida
; 11. INVERSIUNES Y FINANCIANIENTO
RUBRUS . INVERSIONES FUENTES
! INVERSIONES F1JOS APROX1IMADAS
- Terrenos 2’ 000. 000 Urganizacién
- Construcciones 10°000. 000 Organizacién y
Crédito
- Despulpadoras 10’000, 000 Creédito
- Calderos S5’000. 000 . Crédito
- Pailas 3’000. 000 Organizacién
- Otrog implementos 2'000. 000 Organizacién
SUBTOTAL 32°000. 00V
CAPITAL DE TRABAJO
- Materia prima 6’000, 000 . Crédito
o - Hano de obra 10°000. 000 . y Comunidad
- Gastos generales 5’000. 000
SUBTOTAL 21 '000. 00U
TOTAL APROXIMADO 53 000. 000
11. HERCADO

Fulpa: las agroindustriacs de conegervas en Quito y Guayaquil.

Hermeladas: todo el pais y wercado andino

b (:?ERFIL Ho. ;]

! PROYECTO: PLANTA DE BALANCLADUS

1.

ARTECEDENTES:

Una de la provincias de mayor produccién de maoiz= dura en el
puis, es Manabi, donde adewmde se ha desarrollado 1la
agroindustria de los balanceados para aves, cerdos y

ganaderia.

En tal virtud, es necesario'impulaar a nivel rural en lags
zonag de produccién, fpequefins plantas procepadorar e
bolanceados que abaotecen a las zonus de emtudio en mejorces
condiciones de precio y calidad.
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9.

3

SECTUR DE OFERTA DE HMATERIA PRIHA

Los cultivoe importantee de maiz duro estdn muy diastribuidos

en la provincia, al igual que en zonas de estudio. Por
ejemplo: en 1971, Pajidn sembré un promedio de 6.000 ha., de
maiz, en el Carmen 9000 Ha y 9.000 Ha en Jipijapa.

OBJETIVO GENERAL

Abastecen de balanceadoeg, para avee, cerdos y genado vacuno a
las zonas de estudio.

OBJET1IVUOS ESPECIF1CUS

- Procducir Dbalanceados de acuerde a8 lua egpecialidad
pecuaria y avicoula de cada zona asi:
El Carmen: alimentos balanceadus para ganado, cerdos.
FPajan: aves, porcinos y ganado
Jipijapas aves.

- Presentan un producto de alto contenido nutritivo y bajo
costo.

HETAS
Instalar por lo menos dos pequefiae emprecas en cada cantén.

BEHEFI1ICIARIOS

Los productores aqgricolas, pecuaricoc y avicolas de lns zonas.

LOCALIZACION

En las zonas productivas de El1 Carwen, Jipdijapa y Pajan.

TAHARO

Con una capacidad de produceién inicial de 1000 qq de
balunceado/dia.
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10.

12.

LI B |

PRUCESO PRODUCTIVO

Recepcién de

wmateria prima

Desgranadoe

Perado

Mol

ido

Nezcla y dosificacién

Empacado

Bod

ega

Mercado

INVERSION APRUXIMADA Y FINANCLAMIENTO

INVERSION

INVERSIOLUN

FIJA APRDXIMADA

Terrenosn 2'00t

). OO0

Construcciones 10000, 000
Cubos 14'000. 000
Desyranadoras 5000, 000
Holinoe de martillo 20'000. 000
Inatalaciones 3'000. 000
Mezcladoras 6'000. 000
TOTAL 60'000. 000

FUENTES

Urganizacion

Y

Crédito
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CAPITAL DE TRABAJO

- Mano de obra 15'000. 000
- Materia prima 15'000. 000
- Gastos generales 6000, 0LL

SUBTOTAL 36’ 000. 000
TOTAL APROXIMADO 96 ' 000, 000
12, MERCADO

Pequefios, wedianos y grandes productorec avicolas, porcinos y
vacunos de la provincia.

Lvmwu, NO. QJ

1.
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PRODUCCIUN DE HMANTEWQUILLA Y DERIVADUS DE HANI

ANTECEDENTES

La provincia de Manabil gpe caracteriza por la variedad de
cultivos que se dewarsolla en coneiderables extenesiones de
tierra.

Uno de elleos es de mani, en 1991, se sembraron 7. 387 hé. de
mani de los cualer pe cosechan 8864 TN, es decir con un
rendimiento aproximado de 1.20 TM/ha.

El mani tiene multiples usos, desde aquellos doméeticos hasta

" lom industriales, es decir pe puede alcanzar una variedad de

productos los cuales no necesitan mayor inversién tecneolégica.
UFERTA DE HATERIA PRINA

En Pajén, Jipijapa en 1991 se sembraron 260 Ha, &8 decir la
produccién estimada segun los datoe anteriores, alcanzarian
los 312 THM.

EL PROYECTO
Deiinicién y deliwilocién del Proyecto

l.a comercializacibén del moni en ¢l ponils, se efectun mbhs antes
de opu procepamiento, en decir a partir de mayorictas y
minoristas entes en lap tiendas de abarroteso del pais.

Es un producto utilizade como componente de la preparacidén de
polrnas y comidan, boeaditos y en Jipijapa lo tipico Ja
preparacién de mantequilla de mani pno muy difundido su concumnco
en ¢l pois.
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El proyecto a mds de elaborar productos derivas del mani, en
el corto plazo, se podria convertir en un centro de acopio, el
que distribuiréd el producto no procesado a otras fabricas en
el pais.

Justificacién

El proyecto se Justifica desde la perspectiva de generar
fuentes de trabajo y dar el valor real que le correoponde a un
producto tan presente en los hogares ecuator;anoa.

OBJETIVO GENERAL

Elaborar en el lugar de produccién un éonjunto de derivados
del mani, a fin de aprovechar los conccimientos de la regién

al reopecto en base a nuevas tecnologias que optimicen los
recurnos exivtentles.

.

ODJET1IVOS ESPEC1F1CO0S
- Mejorar las técnicas de produccién de mani a la regidn.

- Eviter la interwmediacién e lo que sea posible para la
comercializacién del mani y sus derivados.

HETAS

Formar empresas de base comunitaria encargadas de procesos y/o
acopiar el producto.

REHEF1C1AR1O0S
Loe campesinos productorees de mani

LOCALIZACION
En los sitios de produccién en Jipijapa y FPajan.
TAHAKNOQ

De acuerdo a las popibilidades financierap inwediatase
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10. PROCESO DE PRrObuUcCcCION

mani con dulce

Mantequilla de mani

recepcidén materia prima

tostado
HNANI TUSTADO
COn SAL

cocado con azucar relado salado
ajonjoldi molaice pesado
pesado mezclap y batido envasado
pesado envasado
envagado

Bodega

11. DURACILUH

Comercializacién

El tiempo que deterwine le organizancidén
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12. INVERSION APROXIMADA Y FINANCIAMIENTO

RUBRO INVERS10N F1HANCIANIENTO
INVERSION FIJA "APROXINADO FUENTES
- Terreno 1'000. 000 Organizacién
- Construcciones ‘8°000. 000 Organizacién
- MNaquinaria .

y equipos 12°000. 000 ) Crédito
- Instalaciones 2’000. 000 Organizacién

SUBTOTAL 23’ 000. 000

CAPITAL DE TRABAJO

MHano de obra S’ 000, 000
Materia prima S’ 000. 000
Gastos generales 1°000. 000
SUBTOTAL 12°000. 000

INVERSION APROXIMADA TOTAL 35°000.000

‘ PERF1L No. Q

Elaboracién de quesos en El Carmen y Pajan.

El Proyecto presentado para Cotopaxi es un referente que puede
ser aplicado en los mismos términos en los cantones seiialados
pero con las caracteristicas de la zona, la inversion puede
ser mayor. ’

PERFI1IL No. S

PROYECTO: LELABORACION DE CAFE TOGTADU Y HOLI1IDO

1.

ANTECEDENTES

Uno de los rubroes mds importantes de la economia menabita, es
la produccién de café tanto para la exportacién como para el
mercado externo.

Lose cantones de Jipijapa, Pajan y E1 Carmen, tienen
importantes extenoiones de cultivo a pu vez exportan o venden

a los complejos agroindustriales para elaborar café¢ soluble e
instantaneo.

En paises como Colombia, la organizaecidén productiva ha
generado desarrollo en las regiones cnfetaleras, a travis de
lne cooperativas quienee odemds e han introeducido con la

elaboracién de derivados diferentes.
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2.

3. 1.

SECTUR OFERTA DE HATERIA PRINA

Las 4reas cultivadas en los cantones de estudio gon los
giguientes (1931), !

Total Manabi 153. 800 ha.
Jipijapa 2G. 000 ha.
Fajan 21.000 ha.
El Carmen 7.000 ha. ‘

EL PROYECTO
Definicién y delimitocién de proyecto

Los pequefioeg productores gon preena de loe mcopiadores de caté,

Fpor lo que es8 necerario conesolidar a l1las cooperativas y
apociaciones catetaleras a fin de introducirlas en procesous de
comercializacion directa, procecamiento y mejoramiento
permanente de loo cafetales a 1in de alcanzar wmayor produccidn
y productividad de los mismos.

La riqucza promovida por el café es invariable, pero no hao
promovidoe en las =zonas de produccién wejoramiento de la
calidad de vida de los habitantes.

For ello es neceeario promover actividades productiva

ocrganizadas, en torno a la actividad cafetalera, que gira en
torno a dos grandes intereses agruexportadores.

Junlificaciodn

El proyecto se justifica por la necesidod de que el pequetio
productor ascociade en cooperativas o aocciacionen, tenga mén
participacidén en la riqueza generads por eole productos y a la
vez entre directamente a ger el actlor de las transiormaciones
pustanciales gque requiere la regidn. i '

'OBJETIVUO GENERAL

Mejorar e introducir nueva tecnologia para la elaboracidn de
derivados de caféd, que ectan efectuando actuonlmente los

cuvoperativas y aspociaciones de Jipijapa, Fajan y El Carmwmen.

ORJETIVOS ESPECIFICUS

- Concolidar a la organizucién campeeina productora de

caté.
- Promover la instalacién de nuevas unidades productivoe

encargadas de elaborar derivados de cuié,

i )
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7.

- Promover cuntros regionales campesinos, de acopio y
comercializacién.

BENEF ICIARIOS

l.as caouperativaes, weociuciones y pequctios productores.
LOCAL1ZACION

En loe zonae canfelaleraa y los centroe de acopio (al wediano

o largo plazo) en Jipijapa, Pajadn y El1 Carmen (cabeceras
cantonales). .
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PRUCESO PRUDUCTIVO
Recepcién del café
Pesado
Descancarado

Tootado

Envavado y peugdo MoJidu
Perado y envarcado
Bodega

Comercializacién

TAHAKNO
Procescamiento de hasta 100 qq dia

DURACIOR

El tiempo que dieponga le organizacién

170
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12.

INVERSIONES Y FINANCLAMIENTO

RUBROS

INVERSIONES FIJAS

Terreno
Construcciones
Haquinaria y
equipos
Instalaciones

SUBTOTAL

CAPITAL DE TRABAJO

Mano de obra
Hateria prima
Gastos generales

SUBTOTAL

TOTAL AFRUXIMADO

s

INVERSION
APROXINMADA

1’3500, 000
10’ 000. 000

15’ 000. 000
2’000, 00U

23’500, 000

10’ 000. 000
18’ 000. 000
3’000, 000
31000, 000

59’ 500. 000

-












