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~.un plan nacionai de fomento fruticola.

PRESENTACION

Las condiciones climaticas necesarias para el adecuado desarrollo de
los frutales en Colombia, tales como temperatura, precipitacién y hu-
medad ambiental, se presentan dentro de una amplia gama de poéibi]i-
dades de acuerdo con las caracteristicas particulares de cada una de
las zonas naturales, la localizacidn geogrdfica y la topografia monta-
fiosa del pais, las cuales generan una gran variedad de c]imas>y micro-
climas ideales para el cultivo de frutas tropicales y subtropicales.

Sinembargo aln no se conocen detalladamente las condiciones de clima
particulares a nivel de muchas microregiones, mediante 1o cual se pue-
dan recomendar especies de frutaies adecuados para cada una de ellas.
Esta circunstancia deberd ser tenida en cuenta para la formulacidn de

Despilies dei banano, los citrices y la pifia son los cultivos que mds
se han desarrcllado en el pais, aunque a nivel nacional también se re-
gistran voiumenes. de relativa importancia en guayaba, mango, aguacate,
papava, maracuya, mora, curuba, vid, coco, meidn, patilla, lulo y to-
mate de drboi y 2n menor escala regionalmente se nroducen frutas como
nispero, tamarindo, mamey, badea, granadilla, zapote, boroj6, marafidn,
chirimoya, guandbana, anén, breva, fresa, papayuela, manzana, pera,
durazno, ciruela, etc., de 10s cuales se obtiesnen pequenos excedentes
para el mercado nacional.

Los estimatives disponibles indican que en el afio de 1983, la produc-
cibn nacional de frutas para el consumo interno fue de 1.180.000 tone-
ladas aproximadamente, lo cual daria un consumo percdpita de 42.9 kgrs/
hbt/afio, mientras que la recomendacidn de consumo de frutas de la ca-
nasta basica dei ICBF, es de 91.0 kgrs/hbt/afo.
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Ciertamente el desarrollo del subsector fruticola colombiano ha sido
muy precario. En general, la pkoduccién proviene de cultivos tradi-
cionales, aunque.recientemente estan abareciendo explotaciones comer-
ciales de melén, pifia, vid, maracuyd, mango, citricos y mora princi-
palmente en las regiones mds productoras tales como Valle del Cauca,
Tolima, Costa Atladntica, Cundinamarca y Santander.

Al bajo nivel de desarrollo del subsector fruticola han contribuido
factores relacionados con la produccion y la comercializacion pfinci-
palmente. A nivel de la produccién Tos problemas fitosanitarios de
los cultivos fruticolas, como plagas, enfermedades y deficiencias nu-
tricionales, se han constituido en una barrera para los agricultores,
quienes desconocen las técnicas de control a causa de la deficiente:
difusién de los conocimientos generados en los Centros de Investiga-
ciadn.

nocimiento cientifico suficiente para adelantar cultivos comerciales
en citricos, guavaba, pifia, mango, aguacate, papaya, vid y maracuyd
principalmente. Pero dicho conocimiento es escaso o nulo en la mayo-
ria de ias demas frutas.

A pesar de que se dispone de huertos bdsicos y viveros, es escaso el
uso de material vegetativo seleccionado por parte de los fruticulto-
res, ya sea porque desconocen dicha posibilidad o porque no se sien-
ten atraidos por ella.

En general para el cultivo de las frutas, 1a seleccidn, andlisis y ma-

nejo del suelo, no se hace con el rigor aplicado en otros cultivos co-
merciales.

k.




Los recursos presupuestales del Estado canalizados a través del ICA
y las universidades para el desarrollo tecnoldgico y fomento de la
produccién de frutas, son escasos y no estdn enmarcados dentro de un
plan de integracidon de esfuerzos.

Todo 1o anterior conlleva a que las condiciones naturales realmente
excepcionales que tiene el pais, no hayan sido aprovechadas adecuada-
mente, desperdicidndose asi la oportunidad de desarrollar una fuente
de alimento rica en nutrientes.

El sistema de comercializacifn predominante en el subsector frutico-
1a, es el tipico de la agricultura tradicional, caracterizado pok el
excesivo nimero de intermediarios, el bajo nivel de desarrollo. (arte-
sanal) de las funcionas del mercadeo, carencia de infraestructura fi-
sica, altos mdrgenes de intermediacidn, etc., todo 1o cual trae como
ccnsecuencia que el sistema cpere a 1a manera de un resorte que acu-
mula riesgos e ineficiencias, bajando de un lado los precios recibi-
dos por el oroductor y del otro subiendo los pagados por el consumi-

dor.

Aungue paraieiamente se ha desarrollade el sistema moderno para la
comercializaciin de las frutas, 1a mayoria de los fruticultores son
renuentes a utilizarlo, pues consideran QUe las normas de clasifica-
cion y calidad exigidas, equivalen a rechazar aproximadamente el 50%
de la produccidn (seghndas y terceras calidades), la cual ademds no
encuentra compradores rurales.

A su vez el procesamiento indusirial que pareceria ser un buen merca-
do alternativo, opera como un intermediario mds que compra sus mate-
rias primas al precio mads bajo posible, generalments en el periodo -
pico de 1a cosecha. Aunque la:integracién horizontal es practicada
por alqunas industrias, 1a vertical es casi nula.




e
v

iv

AsT mismo, las expectativas crecientes del comercio internacional de
frutas tropicales frescas o procesadas, son poco aprovechadas pues la

~ produccidn nacional estd orientada fundamentalmente al mercado inter-

no y solo recientemente se estan desarrollando cultivos para el mer-
cado externo el cual es exigente en calidad y regularidad en 1os sumi-
nistros.

Pero no solo se presentan limitantes derivados de la produccibn sino
a causa del costo y disponibilidad de transporte y empagues principal-
mente. En sintesis, el proceso productivo en conjunto resulta costoso
para competif en el comercio internacional, furdamentalmente en el de
las frutas tropicales procesadas.

Dentro de una perspectiva de largo plazo, 1a inversién requerida para
el cultivo de las frutas es comparativamente mayor con respecto a los
demds cuitivos comerciales, 1o mismo que el perfil de rentabilidad bru-
ta;.pero para que esta circunstancia aparentemente favorable opere como
palanca de desarrollo del subsector fruticola, se requiere disminuir

el riesgo e incertidumbre en el mercado y en los precios recibidos por
el productor, lo-mismo que la modificacién de las condiciones del cré-
dito de fomento, las cuales actualmente no guardan una relacién adecua-
da con los periodos vegetativos. |

Varias son las instituciones y organismos del Estado y del sector pri-
vado dedicados al fomento del cultivo de Tos frutales, pero el conjun-
to de acciones adelantadas no responde un plan general que a manera de
marco orientador integre y coordine esfuerzos.

Todos estos aspectos han sido tratados en este estudio con menor o ma-
yor grado de profundidad, de acuerdo con la disponibilidad de informa-
cidn, la-cual es escasa y poco consistente, ya que difiere sustancial-
mente de una fuente a otra.
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E1 informe final del trabajo kea]izado, comprende dos capitulos. En
el primero se tratan los aspectos relativos a la parte agfondmica de
las frutas mds importantes de clima cdlido, medio y frio, To mismo
que de aquellas consideradas de importancia econémica potencial. El
andlisis efectuado tiene que ver con rendimientoé, produccién total,
zonas productoras, enfermedades y plagas, desarrollo tecno16gico y
planes de fomento.

A través del segundo capitulo se estudian los aspectos econdmicos del
subsector fruticola. Laé principales variables analizadas son el con-
sumo, el sistema de comercializacidn y el procesamiento industrial, el
comportamiento de los precios, el comercio internacional, la rentabi-
1idad, Tos costos de produccién y el crédito.

Se espera que el esfuerzo realizado sea un primer paso hacia la defi-
.nicién de un plan nacional de desarrollo del subsector fruticola, para_
1o cual se requiere que el Estado y el sector privado adelanten de in-
mediato una serie de actividades especificas, taies como la elaboracidn
de una ficha técnica en cada uno de los departamentos productores y de-
mas zonas potenciales del pais, que permita conccer con mayor exacti-
tud Ta realidad del subsector fruticoia en cuanto a areas cultivadas,
rendimientos, zonas Optimas, enfermedades y plagas, recursos regiona-
les disponibles, principales microregiones, etc. y una encuesta manu-
facturera que permita conocer cual es el nivel de desarrollo de 1a in-
dustria de procesamiento de frutas y sus perspectivas.

La promocidn de proyectos integrales y la creacidn de empresas de co-
mercializacifn constituyen aspectos igualmente fundamentales dentro de
ia estructuracion de un plan de fomento.

As7 mismo se hace necesario la creacidn de un ente nacional, que atien-
da todo 1o relacionado con el desarrollo del subsector fruticola, tal
como ha sucedido con otros cultivos.

Ll a4 ek
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Finalmente, es necesario hacer un reconocimiento especial al ICA, al
INCORA, a FEDECAFE, al IIT, a la Universidad Nacional, al FFAP y a los
profesionales que de una u otra forma proporcionaron material de and-
1isis e hicieron sugerencias para el logro de los objetivos propuesfos
por parte del Ministerio dé Agricultura, cuales fueron disponer de una
monografia diagndstico del subsector fruticola con el fin de tener me-
Jjores elementos de juicio para 1a orientacidn de esfuerzos y recursos.
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CAPITULO I

PRODUCCION DE FRUTAS TROPICALES Y SUBTROPICALES

1. CONDICIONES NATURALES

La Tocalizacidn geogrdfica y la topografia montafiosa hacen de
Colombia un pais excepcional para el cultivo de frutas tropicales y
algunas subtropicales.

En efecto, las condiciones climdticas fundamentales para el adecuado
desarrollo de los drboles frutales tales como temperatura, precipi-
tacidon y humedad ambiental se presentan prodigamente y dentro de una
amplia gama de posibilidades, debido a los'climas y microclimas que

se forman a lo largo de la geografia nacional la cual permite pasar

del nivel del mar a las nieves perpetuas, con formaciones intermedias *
como los valles interandinos.

Concretamente, el pais presenta cuatro grandes zonas relativamente
homogéneas como son 1a Regién Andina, la Costa Atldntica, el Litoral
Pacifico y los Llanos Orientales. Cada una de estas zonas tiene ca-

racteristicas peculiares de temperatura, 1luvias y humedad ambien-
tal que condicionan el desarrollo de cultivos en forma exclusiva co- ‘
mo sucede por ejamplo con la mora, 1a curuba y otras especies que \\
solamente se desarrollan en la zona Andina a determinada altura so-
bre el nivel del mar. -

De otra parte las cuatro zonas mencionadas presentan condiciones co-
munes a nivel de microregiones, que vistas en conjunto,'1e permiten
al pais disponer a través de todo el afio de frutas tales como el man-
go, el aguacate, la guayaba, la papaya, el banano y los citricos en-
tre otros.

——




Merece destacarse en forma especial las posibilidades que ofrecen

" determinadas franjas de la zona Andina para producir frutas tropica-
les y subtropicales tales como la mora, el tomate de drbol, el du-

razno, la manzana, la pera y la ciruela entre otras, que Te dan al

pais real ventaja comparativa para lograr un adecuado abastecimiento
de acuerdo con las necesidades nutricionales de la-poblacién.

Las condiciones naturales expuestas, desafortunadamente no han sido
aprovechadas y los cultivos son de tipo tradicional, (excepto el ba-
nano y casos aislados en otros frutales como pifia, meldn, citricos,

mora, fresa, curuba, etc.), 10 cual se refleja en una baja participa-

cion del sucsector fruticola dentro del conjunto de la economia.

2. PRINCIPALES CULTIVOS Y ZONAS DE PRODUCCION

No obstante que seria posible relacionar un gran nimero de fru-
tas, la atencidn en esta oportunidad se centra en aqueT]os cultivos
que tienen una mayor importancia econémica a nivel del mercado inter-
no y cor expectativas en el comercio internacional a corto, mediano
y largo olazo.

Con fines practicos se ha creido conveniente agrupar los cultivos en.
funcidon de variables comunes, 1o cual presenta como ventaja adicio-
nal la posibilidad de definir estrategias de fomento en funcién de
las caracteristicas de cada grupo. '

2.1 FRUTALES DE CLIMA CALIDO DE CORTO MEDIANO Y TARDIO RENDI-
MIENTO DE IMPORTANCIA ECONOMICA ACTUAL

Un primer grupo lo podrian constituir los citricos, el

mango, el aguacate, la guayaba, 1a papaya, la pifia, el maracuya,el lulo,
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el cocotero, el melon y la sandia o patilla cuyo agrupamiento se hace
en funcion de aspectos comunes para todos ellos tales como:

- Es posible producirlas en las cuatro zonas naturales del pais re-
feridas en el item anterior.

- Dadas las condiciones naturales tales como suelos, regimen de 1lu-
vias y altura sobre el nivel del mar de cada zona y de acuerdo con
las variedades cultivadas, se puede disponer a través de todo el afio
de 1a mayoria de las frutas en forma fresca para el consumo interno,
tanto humano como industrial y para la exportacion. "

- Los citricos, el aguacate, el mango, la guayaba y el coco son de
tardio rendimiento e inician su produccidon entre el tercero y cuarto
ano y presenta una vida econdmica mayor a los 20 afios. La pifa, la

_papaya y el maracuyd producen entre el primero y segundo afio de vida

- UL

del cultivo v su periodo productivo es mds corto. Por su parte el
melon y la sandia son cultivos anuales de vida corta.

- La mayor parte de 1a tecnologia desarrollada ha sido sobre este
grupo de especies 1o cual faciiita la definicidn de una estrategia

de cardcter general.

- Igualmente, dentro del Comercio Internacional, corresponden a las
frutas tropicales mds conocidas y de mayor demanda.

A continuacidn se contemplan los principales aspectos econémicos y
técnicos de estos cultivos en Colombia.

A. Cultivo de Citricos (Citrus spp.)

- Despies del banano es el principal cultivo fruticola
desarrollado e el pais. En Colombia los citricos se producen desde



! el nivel del mar hasta el 1imite superior de la zona cafetera (2.100
m.s.n.m.). ET1 Cuadro No. 1 muestra la produccidon durante el afio en
‘las zonas productoras mds importantes. Se observa quevsobresalen los
departamentos de Cundinamarca, Valle del Cauca y Tolima.

En el Valle del Cauca y 1a zona cafetera se han desarrollado cultivos
comerciales que en algunos casos sobrepasan las 100 hectdreas.)

" En general la zona cafetera participa en mayor proporcidn dentro de
1a produccion de citricos. Las estadisticas del Ministerio de Agri-
cultura estiman para 1983 en 13.162 el nimero de hactdreas cultiva-
das a nivel nacional en citricos (Cuadro No. 1 ). Por su parte la

~ Federacion Nacional de Cafeteros, calcula en 23.360 hectdreas la su--
perficie cultivada en citricos, de las cuales 12.300 se encuentran
en el Departamento de'Cundinamarca.f

- En términos generales ia produccién nacional de citricos proviene de
drboles asociados con otros cultivos como café, huertos -caseros, cer-
éas, potreros, eth Lo excepcional ha sido el cultivo tecnificado
de los citricos auﬁque en los Gltimos anos estos se han venido fomen-
tando, en el Valie del Cauca, Cundinamarca, Tolima y otras zonas del
pais.” Todo lo anterior conduce a que el rendimiento por hectdrea es-
timado por el Ministerio de Agricultura sea relativamente bajo (18
ton/ha. segin Cuadro T } ya que en condiciones naturales adecuadas
y con tecnologia apropiada se obtienen rendimientos hasta de 40 ton/
ha. -7

La produccidn es de cardcter estacional y dependiente del regimen de
1luvias de cada zona. Esto implica que anualmente se presenta en ca-
da zona dos cosechas, una grande y otra menor, denominada mitaca o
traviesa (aunque no existen cdlculos exactos,se estima que en la co-
secha grande se obtienen aproximadamente el 70% y en la mitaca el

30% de 1a cosecha anual).
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De acuerdo con lo anterior a nivel nacional se producen citricos du-
rante todo el afio ya que las condiciones climaticas cambian de una

. zona a otra. En efecto el Cuadro 1 permite apreciar que la cosecha

grande coincide para algunos departamentos entre los meses de mayo

a agosto, en otros entre septiembre y diciembre y algunos entre enero
y febrero. A su vez la mitaca se presenta para la-mayorfa de las re-
giones del pais entre noviembre y febrero, aunque para algunos depar-
tamentos la mitaca es entre marzo y julio.|

Siguiendo 1ds estimativos de 1a Federacidon Nacional de Cafeteros de

- una produccidn nacional de 325.810 toneladas anuales para 1983, se

tendriauna distribucidn aproximada por periodos asi: en el periodo

. mayo- agosto 1a produccion seria de 117.408 tone]adas en el periodo -

septiembre-enero de 146.680 toneladas v de febrero a abril de 49.722

. toneladas..

Al interior de cada uno de estos periodos se presentan picos de pro-
ducc1on con 1a obvia consecuencia de fluctuaciones de los precios
como se- puede apreciar en las graficas 1 y 2 relativas al mercado ma-
yorista de Bogota% Correlacionando estas graficas con la informacidn
del Cuadro 1, se hace evidente Ta necesidad de fomentar proyectos de
comercializacion que coordinen la distribucion a nivel nacional con
el fin de evitar excesivas alzas o caidas de precios en mercados es-

~ pecificos, como en efecto sucede en Corabastos (en este gravita fun-
~ damentalmente Ta zona productora de Cundinamarca), el cual puede ser
‘balanceado con la produccidn del resio del pafs, principalmente de

la Costa Atlantica y Meta. .

~La relativa estabilidad de los precios reales (tendencia ligeramente

creciente) del mercado mayorista de la naranja, permite explicar par-
cialmente el hecho de que los citricos constituyan el segundo cultivo

de frutales del pais, 1o mismo que la posibilidad del fomento del cul-
tivo.
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GRAFICO' 1 .

MERCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIO
MAYORISTA DE LA NARANJA. 1.973 - 1.990
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Periddicamente en algunos meses son tan bruscas las caidas de Tlos
precios, que se hace antiecondmico la recoleccidén de la cosecha, ori-
ginandose asi pérdidas fisicas del producto por esta causa.

En el capitulo relativo a comercializacion e industrializacion se
puede apreciar el andlisis de la serie cronoldgica del precio de la
naranja en el mercado mayorista de Bogota.

- Dentro de los citricos las especies mds cultivadas en Colombia han

sido 1a naranja (se estima que representa el 80% aproximadamente del
cultivo total de citricos), 1a mandarina (12%) y los limones y otros
(8%). Las variedades de naranja mids comunes en nuestro medio para

- 1a obtencidn de jugo son la ‘Valencia', la ‘Lerma’, la 'Salerma’ y

péra mesa la 'Washington'. -

-Desafortunadamente las condiciones de clima no favorecen el desarro- =

110 de un color externo en la naranja que sea satisfactorio para el
mercadeo internacional en fresco; sin embargo la calidad del jugo si
se ajusta a los estdndares establecidos para el comercio de procesa-

dos.

Como se puede apreciar en el capitulo relativo a investigacién y tec-
nologia, los citricos han sido especialmente estudiados por el ICA

y como consecuencia de dichos estuerzos, el pais dispone de un paque-
te tecnolfgico que se debe tener en cuenta para el disefio de un plan
de fomento de frutales. o

Finalmente y en forma sintética el Cuadro 2, muestréa]os principa-
les aspectos agronomicos del cultivo de los citricos en Colombia.
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CUADRO 2. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS DEL
CULTIVO DE LOS CITRICOS

Suelo y Clima: Altitud: 0-2.100 m.s.n.m.;Temperatura: mini-
ma 13°c. ideal 23°c., maxima 39°c., Precipi-
tacion: 900 - 1.200 m.m. anuales.
Condiciones fisicas del suelo:
a) Profundidad efectiva: 1.00 mtr.
b) Textura: franco -
Variedades: Nativas (de semilla): Naranjas: Pachuna, Quin-
diana, Sasaimera.
Mandarinas: Arrayana, Reina
Limon: Pajarito
Variedades ICA (injertadas): Naranjas: Ler-
ma, Salerma, Hamlin, Valle Washington, Valen- =%
cia, Palmira Ruby, Galicia.
Mandarinas: Oneco, comin -
Limas acidas: Nativo, Tahitf '
Grape fruits: Marsh, Duncan, Redblush
Tangelos: Minneola, Orlando ) ‘
~  Zonas Qptimas y La combinacidn de diferentes variedades y
Potenciales: ' patrones hacen posible su cultivo en casi
todas las zoras. |
Optimas: aquellas cercanas a las rutas de
comercializacion principalmente explotacio-
nes mayores a cinco hectdreas. T
Potenciales: las demds, sobre todo. para dreas
de cultivo menores. ’
Actualmente se producen en Valle; Zona Cafe-
tera de Caldas, Quindio, Risaralda y Antio-
quia; Tolima, Cundinamarca, Boyacd, Llanos
Orientales.
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Continuacion Cuadro 2

Produccion: - : La cosecha principal se presenta en épocas
| diferentes seglin la zona: Costa Atlantica:

septiembre - Diciembre.
‘Interior del pais:mayo - agosto
La cosecha secundaria o de mitaca: Costa
Atlantica: abril - agosto.
Interior del pais: diciembre - febrero.
E1 periodo de produccidon comercial se calcula
en 20 afios; y su periodo improductivo asi: _
Limones: 2 afios; Naranjas: 3 afios; Mandari-
nas: 3 - 4 aifios; 1a produccidn se nivela a
los 6 - 8 afios.

Principales Enfermedades virales, enfermedades fungosas,
Limitantes: plagas, estacionalidad en 1a produccion.
. Manejo Tecnoldgico: E1 ICA aconseja utilizar material de propa-. -

gacion certificado, patrones tolerantes, con-
trol cultural y quimico preventivo. Varieda-
des tardias y tempranas.

Riego suplementario en épocas secas.

i
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B. El1 Mango (Mangifera indica)

Colombia posee grandes extensiones de tierras ecoldgi-

camente Optimas para el cultivo del mango, como son la Costa Atlanti-

ca, las partes calidas y secas de los valles interandinos, los Llanos
Orientales y el Valle del Patia. E1 cultivo se desarrolla entre los
0y los 1.500 m.s.n.m., con una temperatura promedia de 25°c. y re-
quiere de periodos definidos de 1luvia y sequfa.

~ Pocos son los cultivos tecnificados de mango, aunque recientemente se
estan desarrollando promisoriamente en los departamentos del Tolima

Ly Cundinama§ca,(Vioté, Anapoima, La Mesa, Purificacién, Cunday, Prado)

y en 1la Costa Atlantica. El Ministerio de Agricultura estima para
1983 en 1.410 el nimero de hectdreas cultivadas en mango. Por su
parte la Federacidn de Cafeteros establece que dicha cifra seria de
1.800 hectareas._ La productividad por hectdrea se ha calculado en1

e 12 toneladas por hectidrea en cultivos de tipo tradicional a partir

del séptimo afo, pero puede ser de 30 ton/ha/afio en condiciones tec-
nificadas./

Utilizando el estimativa de productividad en condiciones tradiciona-
les la oferta nacion2T de mango estaria entre las 17.000 y las 22.000

toneladas ya sea aque se utilicen las estadisticas de OPSA o de Fede-
racafé. ' '

{Una de las principales caracteristicas del cultivo del mango es su
\éstacionaTidad, To cual dentro del conjunto de zonas naturales del .
pais presenta mis Ventajas que desventajas siempre y cuando esta cir-
cunstancia se maneje dentro de una planificacion global del cultivo.
y una adecuada coordinacidn de la distribucion en funcidon de las ne-
cesidades de los principales mercados nacionales.
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En efecto,el Cuadro 3 permite apreciar que en Colombia es posible
producir mango durante la mayor parte del afio aunque se presentan dos
picos de oferta, uno de mayo hasta agosto y el otro entre noviembre
y enero, 1o cual como se dijo antes puede ser aprovechado para dise-
nar planes de abastecimiento interno, exportaciones o estrategias de
agroindustria]izaciénJ

Las graficas 3 y 4 relacionan el comportamiento de los precios del
mango en el mercado mayorista de Bogotd y permiten observar la conse-
cuencia de la estacionalidad de Ta produccion en el comportamiento de
los precios, los cuales presenta su mayor descenso en el periodo may&-
Jjulio. ' " '

E1 -andlisis en detalle de las series de precios se puede observar en
el capitulo relativo a comercializacion e industrializacidon. Los

precios reales presentan una tendencia positiva ligeramente crecien- .

te To cual permitiria el fomento del cultivo a mediano plazo.

Desde el punto de vista tecnoldgico el cultivo del mango ha contado
con el esfuerzo investigativo del ICA y actualmente el pais dispone
del conocimiento necesario para adelantar un plan de fomento. Las
variedades mas Cbmunmente cultivadas y propagadas por semilla son 1as
tradicionales denominadas Chancleto, Hilacha, Azucar y Reina, aunque
ya se estan desarrolTando cultivos comerciales con variedades selec-
tas tales como Tommy. Atkins, Kent, Keitt, Sufaida y Albania de las
cuales hay disponibilidad de material vegetativo en“el ICA y algunos
viveros particulares. | -

. N
En el Cuadro 4.se resumen las principales caracteristi&as agrondmi-
cas del cultivo del mango. o

1N
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. .GRAFIGQ 3 . MZRCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIO
‘ MAYORISTA DEL MANGO. 1973 - 1990
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FUENTE: Corabastos. Serie de Precios Mayorista,

- o




91 . T

.nmun?o\vmﬁ -omowum ap -_ﬁucm .-oum_anunoo

mvmuz w

HININA

. -

0L

08

06

€961 - €261 ATHHS "ODNVA TAA SYISIHOAVW SALNATTHOD
SoOINT¥d SOT A AVAITYNOIDOVISE *v.10DOT IA VISIMOAVIN OUyIHANW *

]

e.,

001

ott

0¢t

0t

o1

0s1

OD1IVHD

221pu]

leuotoe3s g

b



17

CUADRO 4. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS

Suelo y Clima:

Variedades:

Zonas Optimas y
Potenciales:

Produccion:

DEL CULTIVO DEL MANGO

Clima cilido. Periodos secos y humedos al-
ternados.. Humedad relativa menor a 60%.

Es poco exigente en calidad de suelos. Res-
ponde bien a fertilizacion.

Comunes (de semilla): Chancleto, Hilacha,
Azucar, Reina. -

Selectas (ICA); Tommy Atkins, Kent, Albania,
Keitt, Sufaida.

Las zonas con baja humedad relativa y perio-
dos de lluvia o disponibilidad de riego scloy
en la fase de formacion y 1lenado de frutos;
Yy periodos secos durante f]dracién y madura-
cion. ’

Optimas: Costa Atldntica, Tolima, y otras

con las anteriores caracteristicas y con
cercania a canales de comercia]izac{én (areas
mayores a cinco hectdreas). | ;
Potenciales: Zonas marginales con condicio-
nes ecoldgicas apropiadas.

Productoras actualmente: Tolima, Costa Atlan-
tica, Cundinamarca, Antioguia, Santander,
Meta. \\ '

Las cosechas principales se presentan en:
Costa Atlantica: abril - julio. En el in-
terior del pais: noviembre - enero. La co-
secha intermedia o de mitaca: Costa. Atldntica®
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Continuacion Cuadro 4.

Principales
Limitantes:

- Manejo

Tecnoldgico:

‘noviembre - diciembre. En el interior del

pais:junio - julio.
Se considera un periodo de produccion comer-
cial de 20 afios. E1 periodo sin producir

- desde la plantacidn es de 2,5 - 3,5 afios. La

produccion se nivela a los 7 afios.

Enfermedades fungosas en follaje y frutas
(Antracnosis). Mosca de la fruta. Estacio-
nalidad.

Segin ICA, control quimico, ecologia apropia-
da. Control cultural: trampas y recoleccidn
de frutos afectados. La estacionalidad es
problema mundial, propic de la especie.

!
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C. E1 Aguacate (Persea americana)

Es una fruta tropical originaria de América y también
se desarrolla en climas subtropicales (Israel ha hecho grandes desa-
rrollos técnicos en este cultivo).

Colombia presenta condiciones excepcionales para el cultivo del agua-
cate ya que este requiere de periodos alternados de 1luviasy secos.
Debido a que se desarrolla entre los 0 y los 2.000 m.s.n.m., a nivel
nacional se han determinado dreas ideales para establecerlo, como

son la zona bananera de la Costa Atldntica, la zona norte de la Sie-
rra Nevada de Santa Marta, la parte media y baja de la zona cafetera,
y en general la parte calida de los valles interandinos (Magdalena,
Cauca, Patia, y 1a zona de Tumaco).

E1 cultivo comercial del aguacate ha sido muy escaso en el pafis, pre-
dominando su estado silvestre o de asociacidn con otros cultivos pr1n-
cipales. comoel café. Al norte del Tolima (Mariquita, Armero, etc.)
se observa uno de los mayores desarrollos del cultivo del aguacate a
nivel tecnificado-comercial;

Las cifras sobre areas cultivadas y rendimientos son muy deficientes.
Por ejemplo los estimativos del Ministerio de Agricultura difieren
considerablemente de los de Federacafé. En efecto, mientras el Mi-
nisterio estima en 1.727 las hectdreas cultivadas, la Federacidon re-
gistra la cifra de 4.913 ha. Asi mismo, mientras que el rendimiento
por ha. en condiciones tradicionales se ha calculado en 8 ton/ha/ano,
en condiciones tecnificadas se pueden obtener 15 ton/ha/afho, a partir
del sexto afio de vida del cultivo. b

La oferta nacional anual de aguacate se podria estimar entre 14.000

y 39.000 ya sea que se utilicen las cifras del Ministerio de Agricul-
tura o de Federacafé, de acuerdo con el rendimiento del cultivo en
condiciones tradicionales.

[ _W
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Independientemente del monto total de la produccidn anual estimada,
el aspecto que se debe resaltar es que dicha produccidn es de cardc
ter estacional por zonas. En efecto tadavzona presenta una coseché
principal y otra de mitaca en funcion de las temporadas alter-
nas de lluvias y verano. E1 Cuadro 5 muestra dicha situacion a nivel
nacional. Esto tradicionalmente ha afectado negativamente el desarro

110 del cultivo pues se presentan bruscas caidas de los precios que
hacen antieconfmica la recoleccion del fruto.

Este fendmeno mirado con Gptica de desarrollo a largo plazo, podrfa
ser favorable pues Te permitiria al pais un abastecimiento permanen.
te de fruta fresca y se podrian atender mercados externos ventajosa
mente ya que se dispone de variedades seleccionadas a través de los
cuales se podrfa obtener una produccion escalonada a nivel nacional.
Las graficas 5 y 6 muestran el comportamiento de los precios del agua
cate en el mercado mayorista de Bogotd. Aunque el Cuadro 5 hace refe
rencia a la produccién nacional, es posible correlacionarlo con la
grafica 6 relativa a i1a estacionalidad del precio del aguacate en Co-
rabastos. En efecto, la mayor disminucion del precio coincide con la
8poca de mayor abastecimiento, esto es en el periodo mayo - agosto y
los mavores incrementos de precios se observan al principio del ano,
8poca en la cual se presenta una baja oferta del producto.

En el capitulo sobre comercializacidon e industrializacion se amplia
el andlisis sobre la serie cronoldgica del precio del aguacate. Me-
rece destacarse, Ta tendencia negativa de los precios reales 1o cual
a largo plazo afectara los planes de fomento de este cultivo, si no

se adelanta acciones de comercializacidn que corrijan dicha. tenden -
cia.
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-GRAEICO 5 . MERCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DELRRECIO- %
v MAYORISTA DEL AGUACATE 1973 - 1990,
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Con respecto al fomento del cultivo se debe tener en cuenta el desa
rrollo tecnoldgico obtenido pbr el ICA, segin el cual se dispone de
variedades seleccionadas en cuanto a calidad del fruto de acuerdo -
con exigencias del mercado nacional e internacional (forma del fru-
to, contenido de grasa, elementos nutritivos, etc.) tales como -
Trinidad, Booth 1 y 8, Trapp, Peterson, Choquette, Lorena, Valle -
del Cauca, Hass y Fuerte.

Finalmente debe tenerse en cuenta que la cosecha del aguacate presen
ta un comportamiento de cardcter bianual, esto es que después de una

- buena cosecha, el arbol produce muy poco al afio siguiente, 1o cual -

_;

P

afecta -ta productividad anual por hectdrea.

E1 Cuadro 6 muestra un resumen de los pr1nc1pa1es aspectos agrondmi-
cos ce este cuitivo.

2>'D. La Guayaba (Psidium guajava)

~¢ <. .- . -Es oftra de las-frutas-tropicales originaria de América.
',aEn Colombia se presenta en forma abundante. Su desarroilo es.silves- - SEH
. tre aunque tanbisn.nha sido cultivada en forma tecnificada pero en ex’

tensifn muy reducida.

- - tos.de wista. En primen lugar, coma-alimento presenta grandes venta- ‘- LT v
-+ »-jas dago 'su contenido en vitaminas.Cs A, B-3, G-4 y otros elementos RS R

nutritivos tales como preteinas y carbohidratos. .
Las condiciones excepcionalmente favorables de algunas regiones del
pais para el cultivo de la guayaba, handado origen a un importante
desarrollo aaroindustrial fruticola, como el que se observa en los

departamentos de Santander, Boyacd, Valle del Cauca, Huila, Antioquia

Yy Cauca, entre otros, en donde se obtienen bocadillos, jaleas y mer-
meladas.

-+.La. guayaba es importante para-la ecaromia nacional desde varios pun-' AR N
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CUADRO 6. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS DEL

Suelo y Clima:

Variedades:

.-Zonas Optimas.v
Potenciales

Produccion:

CULTIVO DE AGUACATE

Tropical y subtropical; se adapta mejor al
tropico seco (épocas alternadas de lluvias
y sequia).

Altitud: 0 - 2.000 m.s.n.m.

Temperatura media anual: 20° - 29°c.
Precipitacion: 1.000 - 2.000 rm.

Textura suelo: franco

pH: 5,5 - 7,0 _

Drenaje: excelente

Vientos: moderados

Tres razas. 1. Mexicana: (clima frio) Fuerte,

Nabal, Reed. 2. Raza Guatemaltaca e hibricdos-.

{clima medio): Booth 1 y 8 Trinidad, Winslow-
son, Hass. 3. Raza Antillana (clima cdli-
do): Lorena, Trapp, Collin Red.

. Suelns ge.textura muy liviana y con disponi-

bilidad de agua suficiente. Optimas: zona

- .- cafetera, valles interandinos con cercania
- & canales .de distribucidn. Potenciales las

demds. Actualmente producen: Tolima, Cesar,
Guajira, Viejo Caldas, Huila, Meta, Antioquia,

Santander, Valle.

La cosecha principal se presenta: Tierras
calidas - bajas: en marzo - abril.

Tierras medias: en mayo - agosto

Tierras frias: en septiembre - diciembre
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Continuacion Cuadro 6

Principales
Limitantes

‘Manejo
Tecnoldgico

Solo se presenta una cosecha de mitaca en
las tierras calidas - bajas durante noviem-
bre - diciembre.  Su periodo de produccion
comercial es de 20 afos. A los 2,5 ahos ini-
cia produccidon, nivelandose a los 6 afios.

Pudriciones radiculares. Plagas del follaje
Perforadores del. fruto. Perforadores del
tallo.

Control cultural y quimico. Suelos livianos
No existen patrones resistentes. Se encuen-
tra en estudio el control de perforedores
del tallo.

'-é
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Las plantas crecen bien entre 0 y 1.800 m.s.n.m., con un rango de

temperatura entre 18°C.28°c. A nivel de la zona cafetera los depar-

tamentos mds productores de guayaba son Santander, Boyacd, Cundina-

marca, Antioquia, Caldas, Quindio, Valle, Tolima, Cauca y Huila. En

la Costa Atlantica, sobresalen los siguientes departamentos: Atlan-

tico, Magdalena, Cesar y Guajira. Igualmente se produce en el pié

de monte 1lanero y en la region de Tumaco. |

La produccion es:de cardcter estacional y segin el régimen de lluvias
en cada zona se presenta una cosecha principal y otra secundaria. Es-
te:fendmeno visto-a - nivel nacional trae ccmo consecuencia la,disponi;
bilidad a través-de todo el afio-de fruta fresca, pero una parte con-
siderable de Ta produccion (algunos autores estiman hasta el 80% de

la produccidn total) no se comercializa debido a la perecibilidad de
la fruta, a 'a ausencia de una infraestructura de comercializacién

| peracion de los costos de recoleccidn y comercializacion.

E1 grado de estacionalidad de 1a oferta de ia guayaba es posible apre-
ciarla. a través del andlisis de estacionalidad del precio en el mer-
cado mayorista de Corabastos. Segin la grdafica 8,de noviembre a ene-
ro se presenta la mayor caida de los precios, situacién que se repite
en el periodo mayo: - julio. La mayor escasez de!l prdducto se obser-
:va'en'IOSuperiadOS'11uviosos,qel afo,con picos en los meses de abril Cean
y septiembre.

De acuerdo con la grafica 7,1os precios reales a nivel mayorista pre-

- sentan:una:tendencia ligeramente negativa a largo plazo, lo cual me-

rece destacarse sobretodo si se desea fomentar el cultivo a nivel co-
mercial.
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GRAFICO .7 MERCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIO
: MAYORISTA DE LA GUAYABA. 1973 - 1990
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’

. En México y Hawaii se realizan algunas practicas que mediante el em
pleo de podas, ferti]izaciﬁn'foliaf y riego suplementario, permiten
obtener cosechas fuera de temporada. Estas técnicas, aunque no han
sido ensayadas por el ICA, son de facil implementacidn.

Sobre el total de producci6n anual y las hectdreas cultivadas, los
estimativos difieren considerablemente de una fuente a otra. En efec
to, mientras el Ministerio de Agricultura registra 2.718 hectdreas -
con una -produccién de 32.000 toneladas anuales, el Manual de Frutales
Jiﬂg.,“ del ICA estima que la produccidn anual seria de 480.000:tone1adas de
Tas cuales solo se utiliza un 10%. E1 rendimiento por hectdrea en con -
N . ..diciones tradicionales se estima en 8 ton/ha/afio, mientras que.con >
‘ -+. - - tecnologia adecuada se pueden obtener 15 ton/ha/afio a partir de 5to.
afio de vida del cultivo.

v Sobre el cultivo de la guayaba el ICA ha desarrollado investigacidn
.t ew ...que le:permite.al pais’adelantar.un.plan de fomento con base en varie
N ~dades-seleccionadas, siempre y cuando .se solucionen los problemas de-
manejo de postcosecha. .

i~ mxeoi skl -problema pesicosecra-es inherentz’z la especie. Sin embargo,en Co -

prooaws oo o lombia:.se-aumenta mnucho-por la calidad de la fruta nativa-y:-porque. - -
: w .. . @sta por lo general esta atacada.por larvas de mosca de la fruta. -

pw-r~:;aq;-;LBuehaéAvariedades~y‘coqtrol'de la-plaga disminuirian en gran magnitud
womeeo o ceste problemas Por lo-tanto 1z pastcosecha es un limitante manejable.

. En el Cuadro 7 se sintetizan Tos principales'aspectos'ﬁéronémicos'del

cultivo de 1a quayaba. ‘ -

N

\\
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CUADRO 7. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS
DEL CULTIVO DE LA GUAYABA

Suelos y Clima: Tropicales y subtropicales. Altitud 0 -
1.800 m.s.n.m.
Temperatura: 18°c - 28°c. Precipitaciéon
1.000 - 2.000 m.m.
Suelos arenosos, franco--arcilloso.
pH 5.0 - 7.0 , especie ristica en general.

Variedadas : Dos tipos de pulpa: roja (las mids usadas),

o - y de pulpa blanca (en procesamientc). EIl
ICA, recomienda las siquientes: Extranjero
(0390 - 30 - 10), Polonuevo (0401 - 21),
Red (0441), D-14 (0662).

sggTivas v o Principa’ments en aquellas donde crece es-

PR - I SR TR e s 2
CYITUCICH © Tndustriatizacion.

TR . Pruenciaias: otras zonas marginales

En orcduccidn actualmente: Santander, Huila;

daeioa ST Cundinamarca. Atidntico, Yalle, Magdaeiena,

boyaca.

Pragucgion: La mayor produccion en el primer semestre
es en marzo - abril - mayo; en el seguhdo se-
mestre se presenta durante agosto - septiem-
bre - octubre. - '

La mds baja produccidn se presenta en 1los

meses junio, noviembre, diciembre.

ro
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Produce a los 2 - 3 anos; y su periodo pro-
ductivo es indefinido.

Principales Limitantes: Mosca de la frutay variabilidad genética.

Manejo Tecnolégico :

Segin ICA: control cultural (recoleccidn de
frutas afectadas y trampas). Usar varieda-

‘des rojas. Propagacion por injerto y esta-

cas usando buenas variedades.

X
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E. La Pifa (Ananas comosus)

Es otra de las frutas tropicales originaria de América,
que ha alcanzado gran importancia en el mercado internacional ya sea
como fruta fresca o procesada.

Es de rendimiento a mediano plazo,pues la primera cosecha ocurre a
los 18 meses. Segln el estado de las plantas y la densidad de siem-
bra usada, se hace una segunda y ultima cosecha 12 meses después de
la priméra. Las plantas pueden seguir fructificando continuamente
nero su manejio se torna compleio y el rendimiento va disminuyendo.
En Colombia el cultivo se ha desarrollado comercialmente en los de-
partamentos de Santander, Valle del Cauca y Risaralda y en condicio-

nes tradicionales se presenta en la mayor parte del territorio nacio-

nal. La planta se desarrolla normalmente entre los 20%y 27°c. de_
temperatura. con una media anual de 23°c y una altura comprendida
entre los 180 y los 1.200 m.s.n.m.

Aunque el régimen de 1luvias incide en el periodo de cosecha, los
picos de préduccién pueden ser controlados escalonando las siembras
y aplicando regulédores de crecimiento (ethrel y carburo) como en
efecto se estd haciendo en cultivos tecnificados en el Valle dei
Cauca y en Santander. No obstante, como se puede apreciar en el
Cuadro 8, en el periodo abril - sept. se presenta la mayor produc-
cion, Ta cual afecta negativamente los precios.

Los estimativos sobre produccidon, superficie cultivada y rendimien-
tos varian considerablemente de una fuente a otra. E1 Ministerio
de Agricultura estima en 2.418 hectdreas la superficie cultivada en
pifa en 1982 con una produccidén anual de 97.00C toneladas y un ren-
dimiento estimado de 40 Ton/ha/aﬁo.
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De otra parte la Federac1on de Cafeteros considera que en 1983 exis-
t1an 6.676 hectareas cu1t1vadas con una producc1on anual de 286.200
toneladas, para una product1v1dad de 43 Ton/ha/ano

E1 Manual de Frutales del ICA estima que la productividad promedia
del cultivo en condiciones tradicionales estd entre 14 a 20 toneladas
por hectarea, aunque con tecnologia apropiadé se pueden obtener entre
60 a 80 toneladas por hectdrea. Las empresas exportadoras de pina -
" consideran que la produccion nacional es de 300.000 toneladas aproxi-
madamente. |

En Santander (municipios de Lebrija, Rionegro y Socorro) se obtiene
el 72% de la produccién nacional y en el Valle del Cauca, dos empre-
sas en conjunto produc1ran en el presente ano, 7.000 toneladas con
destinn al mercado externo principalmente.

La variedad Perolera es la que predomina en los departamentos de §an-
tander, Caldas, Risaralda y Valle del Cauca. Su tamafio generalmente
es grande, aunque a>través de practicas culturales se puede reducir
~de acuerdo con las exigencias del mercado internacional, el cual pre-
Fiare frutas con ‘pess entre 1,5 a 2.0 kgrs. La fruta de tamafio
grande se destina al mercado interno. Es la mas resistente al trans-
porte.

Otras variedades cultivadas en el pais son la Manzana, la Piamba y
Ta Cayena. La variedad Manzana es la segunda mds cultivada y aunque
bresenta menor resistencia al transporte es de éxcelente calidad para
el consumo fresco. La Cayena se cultiva exclusivamente para el pro—'
cesamiento industrial.y la exportacion dado el tamafio y la conforma-
cién extarna e interna del fruto y suresistencia al transporte.

N

bk
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Segiin el capitulo de tecnologia del presente documento, a través-del
ICA el pais diépone del conocimientq tecnoldgico necesario pafa ade-
lantar un'programa de fomento del cultivo de la pifia, ya sea para
atender las necesidades del mercado interno o para la exportacion.

La oferta de 1a pifia a nivel nacional es permanente durante todo el
afio como en efeéto.]o demuestra el Cuadro 8, pero se destaca un pe-
riodo.de sobreoferta el cual se presenta entre los meses de abrila sep-
tiembre. En el caso particular de Bogotd esta sobreoferta incide des-
favorablemente en el precio presenténdoée 1a mayor disminucidn perio-
dicamente en los meses de junio y julio, seglin se puede apreciar en

el grafico 10. |

Por su parte el grdfico 9 muestra una tendencia creciente de los pre-
cios reales de la biﬁa a nivel del mercado mayorista en Bogota. Esto
explica parcialmente el desarrollo de recientes cultivos en el pais« *®
y s un buen punto de apoyo para el fomento en 21 futuro.

En el Cuadro 9 se resumen los principales aspectos agronémicos de es-
te cultivo.

F. ‘La Papaya (Carica papavya)

Es una fruta tropical originaria de Centro América,
rica en vitaminas A, B'y C. En Colombia se han desarrollado varie-
dades de clima cdiido y frio, aunque las variedades mds conocidas
tales como la Tocaimera y la Zapote se cultivan entre los 0 y los -
1.600 m.s.n.m. La temperatura ideal para el cultivo de 1a papaya es
de 25°c y es exigente en agua, tanto para el normal desarrollo de la
planta como para la produccién.
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" GRAFICQ. 9.. . MERCADO MAYORISTA DF BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIO
' MAYORISTA DE LA PINA PEROLERA. 1973 - 1990,
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CUADRO 9. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS
DEL CULTIVO DE LA PINA

Suelo y Clima: Temperatura entre 20° - 27°c; temperatura
media 23°c. Precipitacion 1.000 - 1.500 m.m.
Vientos moderados. Suelos arenosos. Buen
drenaje pH 4,5 - 6,0; el optimo estd entre
4.5 - 5.C.

Yariedades: "Perolera": la mds cultivada en Colombia -
resistente a transporte.
"Manzana": se cultiva en menor escala; bue
na calidad.
"Cayena": la mejor calidad. Solo para ex
portacidn y procesamiento, muy susceptible

al transporte. o
"Piamba o De Agua": poco cultivada.

Zonas QOptimas y

rotenciales: Climas s=cos, con disponibilidad de riegzo

y suelos bien drenados.

Optimas: entre 1.000 y 1.500 m.s.n.m, cer

canos a centros de consumo o industriali-

zacion.

Potenciales: en zonas marginales con predo
minio de pequefio productor y sin uso de mu
cha tecnoiogia. i -

Debido a los altos costos de produccidn se
requieren cultivos comerciales y tecnifica
dos en areas superiores a las 5 Has.



Produccion:

Principales
Limitantes:

Manajo
Tecnolégico:

40

Continuacion Cuadro 9.

Actualmente producen: Santander (72% de
Ta produccidn nacional en las zonas de -
Lebrija, Rionegro, Socorro).

Valle, Antioquia, Risaralda, Norte de -
Santander, Cauca, Cundinamarca, Caldas,

Quindio, Tolima.

La cosecha principal se presenta entre -

abril -Sept. y la de mitaca octubre -

diciembre. )
.En e1 Valle la produccidén es permanente.

Su propagacion es por "colinos", produce

a los 18 meses el primer corte. Luego pa

sa 1 afio para el segundo corte; comercial
mente no se aconseja mas cortes. En el Va
11e aigunos productores prefieren una so-
ia cosecha.

Pudricicnes, Plagas, Malezas, Cosecha.

Segin ICA, clima seco y suelo bien drenado.
Controi quimico. Manejo con hormonas.
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No obstante que existen variedades precoces, se considera que la pro
duccidn se inicia en el segundo aﬁo del cultivo. En Colombia se pro-

duce la papaya en todo el pajs bajo condiciones tradicionales (redu-

cido nimero de arboles en cada predio) y los cultivos comerciales -

tienen lugar principalmente en Santander y la Costa Atlantica. Las -

principales zonas productoras son: Santander, Costa Atlantica, Llanos
Qrienta]es, Boyacd, Valle, Cundinamarca y Tolima.

La época de produccidn depende del régimen de 1luvias; de ahi que ca
da zona del pais presente periodos de abundancia y escasez tal como
se puede apreciar en el Cuadrc 10. En las épocas de verano la planta
requiere riego controlado para evitar disminucidn de la cosecha. Es-
to es especialmente importante para el fomento de cultivos comercia-
tes en la Costa Atldntica y en los Llanos Orientales en donde la tem
porada seca es muy prolongada y fuerte.

—
£l principal limitante de la produccidn 1o constituye la virosis, en
fermedad gue on Colombia estd mds limitada a determinadas zonas que
a variedades. £ste factor ha impedido el desarrollo del cultivn en -
las principales zonas productoras. En la zona plana del sur del Vaile
del Cauca por ejemplo, se presenta una alta incidencia de esta enfer
medad. Z! ICA ha seleccionadc allf algunas 1ineas de excelente cali-
dad, precocidad y produccidn con tolerancia mediana a la virosis.

Las zonas con baja incidencia de esta enfermedad deberdn ser tenidas
en cuenta para 21 fomento del cultivo de diferentes variedades segin
la finalidad de uso. Es asi como en la Costa Atlantica ya existen al
gunos cultivos con la variedad ‘Solo de Hawaii' para exportacion.

La estimacion de produccidn del Ministerio de Agricultura sobre este
cultivo, determinan que en el pais existen alrededor de 1.500 hecta-
reas, con una produccidn de 120.000 toneladas y una productividad de
80 ton/has/afo.
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' GRAFICO 1
' DE LA PAPAYA . 1973 - 1990,

1. PRECIOS CORRIENTES

MERCADO:MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIO
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FUENTE: Corabastos, Series de Precios Mayoristas
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La Federacion de Cafeteros estima en 1.300 hectdreas la superficie

cultivada en papaya con una produccidn de 60.500 y una productividad
de 46 Ton/ha.

La estacionalidad de 1a oferta de la papaya esta altamente correla

cionada con el régimen de 1luvias y los periodos de verano, como en
efecto se demuestra en la grafica 12 a través de la cual se puede -
apreciar como, a los periodos de verano le siguen los mdximos incre
mentos de precios, 1o cual sucede en marzo y agosto, meses en los -
que terminan las correspondientes temporadas de verano. Esto a su -
vez ;onfirma el cardcter eminentemente tradicional del cultivo, 10

cual se refleja en una tendencia negativa del precio real a largo

plazo (grafica 11) con serias implicaciones para el fomento del cul
tivo.

La correlacidon entre el Cuadro 10 relativo a la oferta nacional y -
ia grafica sobre estacionalidad del precio, es en este caso muy eyi ‘

dente, pues la mayor produccidn se presenta en el G1timo periodo del
afo, en e}l cual disminuyen considerablemente Tos precios.

L& productividad en ja primera cosecha (a Tos dos anos) puede ser -
de 80/ton/ha, pero a partir de la segunda cosecha se disminuye consi
derablemente. £s asi como se ha establecido una productividad de -
15/ton/ha/afio en cultivos tradicionaies a partir del cuarto afo.

E1 papayo es un arbol perenne que bajo condiciones adecuadas puede -
producir indefinidamente; sin embargo, en zonas con alta incidencia

de virosis los cultivos no producen mds de una cosecha, la cual dura
unos 3 - 4 meses y en las zonas con baja a nula incidencia de esta -
enfermedad los cultivos se cosechan solamente hasta los tres anos, -
al cabo de los cuales se hace muy dificultosa la cosecha debido a la
altura de los frutos en el darbol.
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- E1 ICA ha estudiado el cultivo de la papaya y dispone de un adecuado
conocimiento tecnoldgico para un programa de fomento del mismo. EIl
Cuadro 11 resume los principales aspectos agrondmicos del cultivo.

2.1.1 Otros frutales de importancia econdmica actual

a. Coco (Cocos nucifera)

Este cultivo, tradicional de las zonas de
Litoral se encuentra establecido en unas 10.000 has. Se calcula en
70.000 has. el area potencial en Colombia. E1 drea cultivada en la
actualidad corresponde en su mayoria a explotacidnes caseras 0 nho
tecnificadas. ‘ |

E1 coco se destina para consumo humano en estado fresco, o para 1la
extraccion del aceite de coco el cual es de gran calidad. Ambas de-
>mandas se encuentran insatisfechas en la actualidad, como consecuen-

ia de los precios elevados del coco como fruta fresca y dz la escasa
produccién.

E1 aceite de coco producido mediante la extraccidn a partir de 1la '
nuez previamente secada (copra) se utiliza adiciondndolo a otros -
aceites comestibles con 21 fin de mejorar su calidéd y en la fabri-
cacién de jabones y productos de tocador. Para su extraccidon pueden
utilizarse las mismas instalaciones empleadas en el pais para la ob-
tencidn de aceites de otras especies. E1 secado de 1a nuez para la-
obtencion de 1a copra se puede hacer en instalaciones senci}]as apro-
vechando la radiacion solar o mediante la combustién de las cdscaras
de coco. | '
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CUADRO 11. RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGROMOMICOS
DEL CULTIVO DE LA PAPAYA

Suelo y Clima: Altura: 0 - 1.600 m.s.n.m.
Temperatura optima: 25°c
Precipitacidn: 1.500 - 2.000 m.m. anuales.
Sensible a vientos fuertes. Suelos franco
-arenosos, con buen drenaje. pH 6ptimo -
6 - 7. En clima frio se produce la especie
1lamada "papayuelo”. V
La papaya florece permanentemente mientras
el suelo se mantenga himedo.

Variedades: Existen pocas variedades o lineas verdade-
ras. -
Entre las extranjeras; "Solo" (Hawaii); -
"Sunrise - Soio", "Kapoho" Masumoto - solo";
- "Waimanato", “"Bush", "Betty".
Entre las nativas: "Zapote", "Tocaimera";me
joradas por ICA lineas con tolerancia media
na a virosis,C-23; C-41; C-51; y ultimamen-
te C-96.

Zonas Optimas y

Potenciales: Las zonas de incidencia baja o nula de viro
sis, con climas secos y cdlidos & con dispo
nibilidad de riego permanente. En Santander
y Costa Atldntica se pueden sembrar varieda
des nativas, mejoradas por el ICA o extran-
jeras para mercado interno, externo o proce

samiento.
Optimas: las cercanas a los mercados.



Produccion:

Principales
Limitantes:

Manejo
Tecnoidgico:

48

Continuacibn Cpadro 11.

Potenciales: las marginales.
Actualmente producen: Santander, Costa
Atlantica, Meta; Antioquié; Boyacd; Cun
dinamarca; Huila; Quindio; Valle.

Aunque se considera permanente, se presen
tan épocas de mayor cosecha por lluvias -
entre septiembre a enero, y entre mayo a
julio. _

Pero con riego adicionai se pueden tener
produccidén permanente.

Se propaga unicamente por semilla (sexual),
produce al afio, y comercialmente dura entre
1 - 3 afos.

Virus. Enfermedades fungosas. Produccidn.

Variedades tolerantes y precoces (ICA). -
Zonas con poca incidencia de virus. Con -
trol quimico - preventivo. Climas secos,
para produccion continua, buena fertiliza
cion y riegos suplementarios.

B
Sa e
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CUADRO 12 RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS

Suelo y Clima:

Variedades:

Zonas Optimas y
Potenciales:

Produccion:

Principales
Limitantes:

DEL CULTIVO DEL COCO

Suelos medianamente fértiles, bien drenados.
Alta iluminacidn solar (2.000 horas/afo).
Precipitacion: 1.500 - 2.000 m.m. anual.
Temperatura media 27°c.

Altas:'Alta-Pacifico!'Alta-Atlantico’.
Enanas; 'Manila'o'Enano Malayo','Enano Honda'.
Hibridos: 'Enano por Alta'.

Zonas litoral Atlantico y Pacifico, e Insu--
lares. 7
Zonas marginaies con condiciones eco]égicag
apropiadas y tierras a bajo costo (Bajo Mag
dalena, Llanos Orientales).

Actuaimente producen las Costas Atlantica y

Pacifiza, San Andres v Providencia.

Inicia produccién a los 3 - 5 afios segin va-
riedad.

Produce hasta 60 afios en las mejores varieda
des como Manila o Enano - Malaya.

Enfermedades y nutricion, para 1o cual hay

tecnologia ICA.

X

T e
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E1 pais posee tecnologia suficiente en cuanto a manejo agronémico y
variedades (resistentes al anillo rojo por ejemplo);puede convertirse

en productor de fruta fresca y aceite de coco, para abastecer el mer-

cado nacional o el de exportacion.

Como requiere de alta iluminacion y precipitacion entre Tos 1.500 y

2.000 m.m. al ano, nuestros Litorales o los L1anos Orientales, podrian
- servir perfectamente para el asentamiento de futuros desarrollos. co-

merciales, utilizando tierras de bajo costo.

b. Lulo (Solanum quitoense)

Un considerable nimero de plagas y enfermeda-
des asi como unos requerimientos ecoldgicos muy particulares han he-
cho que el cultive del Tulo no haya alcanzado un alto desarrollo en
Colombia. Son ya numerosos los intentos que muchos agricultores han
realizado en el establecimiento de cultivos de extensidon variable -
Togrando éxito en muy pocos casos.

E1 Tulo es una fruta muv conccida y apetecida en Colombia para la
elaboracion de jugos y helados. La acidez y el aroma de su pulpa -
igualmente han sido positivamente apreciados en paises extranjeros,
de ahi que el mercado potencial a nivel nacional esta asegurado e
internacionalmente tendria un gran futuro.’?

N\

£l lulo, cultivado entre los 1.400 y 2.000 m.s.n.m., es atacado por

nematodos, hongos y bacterias de la raiz, bacteriasy hongos del fo-
11aje y tallo y perforadores de los frutos. Parece ademds hqe requie-

re condiciones ecoldgicas muy definidas. A pesar de su importancia
potencial son pocos los estudios realizados en Colombia y en otros
paisess.
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En el afio 1983 se realizd el primer Simposio Internacional sobre el
cultivo del Tulo en Quito - Ecuador y se definieron algunos derrote-
ros de su investigacidn agrondmica.

Como una informacidon que podria tener alguna importancia es conve-
niente citar el caso de un agricultor de la zona de Palmira, Valle
quien ha explotado con éxito un cultivo de lulo de tres hectareas

bajo un bosque de Pinus Patula. Parece que el cardcter adverso de

los microecosistemas de los bosques de coniferas para la fauna y -
flora tropicales, ha actuado de barrera a la entrada de plagas y pa-
tégenos en dicho caso. Se piensa también que pueda existir una aso-
ciacidn entre las micorrizas propias de las dos especies.

La produccion de lulo en Colombia es de marcada estacionalidad en
funcidn del rigimen de 1luvias, los cuales definen el periodo de de-

sarrcllc del fruto. La grdafica 14, relativa al indice de esféciona; s

1idad de los precios y el Cuadro 13 evidencia 1o anterior, segin 1o
cual hay dos epccas de abundancia (periodos secos) y dos de escasez
{ceriodos 1luviosds en los cuales se forman los frutos).

La grafica 13 sobre el comportamiento de los precios corrientes y
reales cdel julo en el mercado mayorista de 3ogotd, indica la necesi-
dad de adelantar acciones de comercializacidn y manejo de los culti-
vos, con el fin de corregir la tendencia negativa de los precios,

ic cual impediria ei Tomento de este cultivo.

c. Maracuya (Passiflora edulis var. Flavicarpa)

Esta fruta nativa de la Amazonia, es ejemplo
de como una especie promisoria se ha convertido en importante ren-
g1on de explotacidn fruticola, gracias al esfuerzo integrado de agri-
cultores y empresarios particulares y al apoyo de entidades investi-
gativas como el ICA.
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CUADRO 14 RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS
DEL CULTIVO DEL LULO

Suelo y Clima: Suelos medianamente fértiles y aireados. Exi-
gente en condiciones ecoldgicas a nivel de mi
croclimas.

Precipitacion 1.000 - 1.500 m.m. anuales bien
distribuidas.
Altitud entre 1.400 - 2.000 m.s. n. m.

Variedades: De tallo morado = frutas mas apetecidas en el
mercado, plantas mds ridsticas.
De tallo verde = frutos menos apetecidos, plan
tas poco risticas.

, Zonas'dptinws y
Potenciaies: Las zonas de Tadera con condiciones ecoldgicas
' apropiadas. La zona cafetera serfa la mds reco
mendable, una vez solucionados sus principales
Timitantes.
Esta zona es la productora actualmente.

Produccidn: Produce al cabc del afio, y comercialmente dura
' hasta 3 afios produciendo.

Principales
“Limitantes: Gran nimero de enfermedades y algunas plagas.-
No se ha generado tecnologfa. )
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oopv: . GRAFIC@F3 .. MERCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA' DEL PREGIH £
" - MAYORISTA DEL LULO . 1973 - 1990.

1. PRECIOS CORRIENTES
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FUENTE: Corabastos. Series de Precios Mayoristas,
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MERCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIQ

MAYORISTA DEL MARACUYA. 1973 - 1990

1

- GRAFICO 15.
1. PRECIOS CORRIENTES
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Su desarrollo comenzd a mediados de la década de los sesenta y en
poco tiempo se expandid creando y abasteciendo la demanda nacional
para consumo en estado fresco como materia prima industrial, lo mis
mo que para la exportacion.

Actualmente las mayores dreas de cultivo se encuentran establecidas
en el Valle del Cauca, destinadas en gran parte para la obtencidn
de jugo concentrado y congelado con destino a exportacion. E1 pro-
cesamiento 1o hace la firma Grajales Hermanos.

Aungue se ha generado tecnologia suficiente para su cultivo, suAfo-
mento se ha venido limitando ultimamente por los ataques de pudri-
ciones radiculares causadas por el hongo Fusarium sp. No se conocen
las formas de control una vez aparecida la enfermedad y la mayor im-
portancia de este hecho radica en que no se pueden realizar resiem-
bras pues el suelo gqueda contaminado con este patdgeno.

Por otro lado, 1a competencia del Brasil, de donde se estan expor-
tando cantidades crecientes de jugo congelado, ha producido bajas

en los precios internacionales lo cual ha ocasionado pérdidas a los
nroductores ccmerciaies ael pafs, quizanes respondieron'a1 plan de
fomento con destino a 1a exportacidn y que no han encontrado condi-
ciones favorables en el mercado interno, el cual presenta una deman-
da 1imitada.

E1 Cuadro 15 relativo a produccién total anual y el grdafico 16 so-
bre estacionalidad del precio en el mercado mayorista de Bogoté, in-
dican el cardcter estacional dela produccion segin el régimen de 1lu-
vias en las principales zonas productoras.' Diché estacionalidad es
muy marcada y frente a la misma es necesario adelantar acciones  de
comercializacion, que corrijan los riesgos que ello implica.
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CUADRO 16 RESUMEN DE LOS PRIMNCIPALES ASPECTOS AGRONOMICOS

Suelo y Clima:

Variedades:

Zonas Optimas y

Potenciales:

Produccion:

Principales
Limitantes:

DEL CULTIVO DEL MARACUYA

Suelos fértiles bien drenados.

Altitud O - 1.200 m.s.n.m.

Precipitacidon = 1.000 m.m./ano, bien distri-
buidos.

Hawaii, Brasil, Venezuela.

En general las diferentes variedades corres-.
ponden a frutos de cdscara amarilla, y otras -
de frutos de cascara color pirpura.

Costa Atlantica y Valles Interandinos.

En zonas marginales solo para pequefios culti
vos para abastecimiento Tocal. Producen actual
mente:Valle, Antioquia.y Cundinamarca.

Inicia produccidn al afio y comerciaimente du
ra hasta 3 afios. .
En Palmira se presentandos cosechas al afo,
La mayor comienza en marzo y termina en octu-
bre, con un pico en mayo.

La otra; menor durante diciembre - enero.
Casi ninguna produccidn en febrero - marzo; -
octubre - noviembre.

Fusariosis 0 pudricidn radicular. Su solucidn
estd en estudio por parte del ICA.
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La grdfica 15 muestra como los precios reales del maracuya en
el mercado mayorista de Bogotda tienen una tendencia creciente,lo
cual seguramente ha incidido en el desarrollo del cultivo y debe

tenerse en cuenta dentro de un plan de fomento.

d. Melén (Cucumis melo L.)

Esta cucurbitacea es una planta rastrera,
prepia para clima seco. Se desarrolla entre 0 - 1.000 m.s.n.m. y es
muy exigente en cuanto al manejo del riego y al clima; requieren de
una temperatura entre 24°cy30°c. La calidad del fruto aumenta.en re
lacidn con la mayor temperatura, 1a menor humedad relativa y la ma-
yor ituminacion. E1 agua es un insumo bdsico y requiere de especial
manejo ya que puede facilitar la presencia de plagas y enfermedades
gue afectan Ja calidad y rendimiento. El.fruto se cosecha a los 60 -
80 dias y se consume an estado fresco, o en jugo.

EY cuitivo se ha desarrollado principaimente en ia Costa Atlantica
donde se presentan las condiciones de clima ideales. La produccidn
se destina para ia exportacidn y para el consumo interno. Existe un
adecuado conocimiento y tecnologia para su produccidn tanto por el
iCA, como por parte de agricultores. E1 ICA maneja este cuttivo
dentro del Programa de Hortalizas.

e. Sandia (Citrullus vulgaris chrad)

Igualmente pertenece a las cucurbitdceas.
Es una pianta rastrera, para clima cdlido-seco, con altura entre
0-1.0C0 m.s.n.m. y temperatura entre 24% .- 32°c. Su fruto es consu-
midc en estado fresco y sirve también para producir vinagre.

Requiere suelos b*en drenados, sueltos, arenosos y que al mismo tiem-
po tengan buena capacidad de retener humedad.

-
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Se cosecha a los 80-110 dias dependiendo de la variedad, y dura en-
tre 30 y 40 dias para un total de 6 - 8 pases o cortes, dependiendo
del estado del cultivo.

La atacan enfermedades como: Mosaico (virus), Marchitez (Fusarium sp),
Nemdtodos, Mildeu polvoso, Mancha de Alternaria, Antracnosis. Lo -
mismo plagas, como gusanos perforadores (Diaphania nitidalis) - y otros
propios de las curcubitdceas. Sus controles son quimicos y buena tec-
nologia de cultivo. |

En la Costa Atléantica, el To]ima'y el Valle del Cauca, se han desarro-
1lado los principales cultivos. '

2.2 FRUTALES DE CLIMA CALIDO DE CORTO, MEDIANO Y TARDIO RENDI-
MIENTO DE IMPORTANCIA ECONOMICA POTENCIAL.

E1 grupo de frutas anteriormente tratado es conocido también
como el de las frutas mayores dentro del sector fruticola colombiano.
En el mismo sentido se menciona el grupo de frutas menores, debido -
principaimente a su po:b desarrollo agricoia.

Este grupo de frutas presenta como caracteristicas comunes las siguien-

tes:

-~ Pueden ser cultivadas en condiciones tropicales, distribuidas en
diferentes pisos térmicos. R

- Su grado de desarrollo tecnoldgico en Colombia es deficiente o nulo.

- E1 buen comportamiento de pequefias plantaciones hace pensar que se-
ria promisorio su cultivo tecnificado a escala comercial.
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- A pesar de su presencia en determinadas zonas y épocas del afio,
se ha popularizado su consumo en nuestra poblacion.

- A nivel internacional igualmente es creciente su conocimiento, 1o
cual las hace promisorias para futuros mercados en forma fresca o
procesada.

- Dentro de estas especies son de rendimiento a corto plazo (menor

a un afio) la Badea y de rendimiento a largo plazo ( 4 - 8 afios) el
Nispero, el Mamey, el Tamarindo, el Marafién, La Guandbana, el Andn

y Ta Chirimoya, ‘a Guayaba agria o Coronilla, el Caimito, el Chonta-
duro, el Arbol del Pan, el Mangostan, la Carambola, el Borojé, Tacay,
Coco, Zapote, Palmitos y el Caimaron entre otras.

2.2.1 Aspectos especificos dé cada cultivo

ET S 1

Los siguientes son los aspectos mas importantes
de algunas de estas especies como futuros recursos de explotacién
fruticoia, asi como los problemas especificos gque deberdn ser solu-
cionados previamente al establecimiento de explotaciones comerciales.

a. Badea (Passiflora quadrancularis)

Inicia produccidn antes de un afno y la vida
comercial del cultivo se estima en cinco afios aproximadamente. Pro-
auce frutos muy apetecidos para la preparacion de jugos y sorbetes,
empiedndose para ello 1a pulpa y la parte interior de la corteza.
Por la condicion bastante delicada de la fruta en estado fresco, para
comercializarla internacionalmente la mejor forma seria en pulpas -

congeladas.
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Las plantas se propagan sexualmente por semillas y necesitan de em-
parrados como sostén. Bajo condiciones favorables pueden alcanzar
rendimientos de 20 - 25 toneladas por hectdrea.

Es una especie que se encuentra poco estudiada y demanda investiga-
cion principalmente en seleccion de variedades, control de plagas

de las flores y del fruto y enfermedades de la raiz. Su manejo post-
cosecha es delicado, 1o cual plantea esfuerzos adicionales de inves-
tigacion. Se recomienda para alturas inferiores a los 1.200 m.s.n.m.

La escasa informacidn disponible se ha originado principalmente en
universidades y en las secretarias de agricultura. &£1 ICA no ha ade-
Tantado investigaciGn sistematica sobre este cultivo.

b..'NisperO'(Achras sapota L.)

Es un frutal de tardio rendimiento (ini-
cia produccidn a las tres afios y medio), produce dos cosechas al
afno y 'su fruto es muy apetecido, especialmente por el sabor ya
que el aspecto externo no es muy 1lamativo, ademds como es una fru-
ta muy perecedera su mejor alternativa de uso seria a través del
procesamiento industrial dentro de un plan de- fomento del cul+ivo
a nivel comercial. En México se extrae un latex de los frutos inma-
duros utilizado en la fabricacidn-de chicle. En el pais la investi-
gacion ha sido escasa, sin embargo en México y la Florida ya se han
seleccionada variedades en base a calidad y rendimiento y se cono-
cen muchos aspectos técnicos para su cultivo comercial.

~
\‘

AN
Se adapta a elevaciones inferiores a los 1.200 m.s.n.m. y bajo es-

tas condiciones los drboles son muy risticos. Existe mucha variabi-

lidad genética entré drboles, reflejandose estos principalmente en
cuanto al rendimiento y tamafio del fruto.

o

P S




65

Para su desarrollo a nivel comercial seria necesario ensayar mate-
rial nativo o importado propagado por injerto. En el pais se pueden
encontrar arboles vigorosos, nacidos de semilla, muy productivos y
portadores de frutos de excelente calidad y tamafio. Estos drboles se
podrian utilizar como fuente de yemas para la propagacion vegetativa
del nispero. ‘

Colombia posee todas las condiciones ecoldgicas para el desarrollo
comercial de este cultivo, con el fin de abastecer el mercado inter-
no, ya que del nispero ademds de 1a fruta se obtiene goma para chi-
cle y madera.

c. Caimito (Especies Pouteria caimito-y

Chrysophyllum caimito)

De ia misma familia botanica del nispero, _
el caimito es otra de nuestras frutas mds tradicionales pero poco de
sarrollada.

Aunque tiende a haber confusidn sobre su clasificacidn botdnica, las
formas conocidas pertenecen a ias especizs Psouteria caimito (Frutos
amariilos ¢ morados con semilla aiarcaca de 2.0 a 2.5 cm.) y Chryso-
phyllum caimito (Frutos amarillo paiido - verdosos con semillas re-
dondeadas -~ aplanadas gue no miden mds de 1.0 cm.)

La mejor calidad la tienen los frutos de la sagunda especie, 10s cua-
les contienen menor cantidad de latex. En este frutal no se ha de-
sarrollado tecnologia en ninguna parte del mundo y apenas el Brasil
inicid recientemente una coleccidn de cultivares de Pouteria Caimito

en el Amazonas, su lugar de origen. Por ser de la misma familia del
nispero se podria intentar la propagacidn vegetativa de los mejores
cultivares por medio del injerto. En el ICA no se ha tenido.mucho
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éxito (20%) en el enraizamiento de esquejes. Nada se conoce sobre
su cultivoa nivel comercial.

Por la popularidad de sus frutos mas que todo en las zonas de lito-
ral y en algunas zonas del intarior del pais, la produccion comer-
cial podria encontrar facilmente mercados a nivel local. ‘Aunque se
desconocen aspectos sobre su manejo postcosecha, 1a firmeza de su
fruto facilitaria el mercado externo como fruta fresca

d. Anona Blanca (Annona squamosa) O Anén

Es una fruta muy exquisita dado su sabor
y aroma, -tan solo iguaiada por pocas frutas. ’

Su cultivo en el pais se reduce a drboles en huertas caseras. Por -
ser muy perecedero y no ofrecer muchas facilidades para su procesa-
mienfb;su desarrollo seria principalmente hacia el consumo interno
en a2stado fresco. Se le ha cultivado en otros paises como Israel,
Egipto 2 India, pais este en donde se han realizado la mayoria de
los estudios. |

tn Colombia se presenta en las zonas secas de los Valles interandi--
nos y en 1a Costa Atlantica. En estas zonas se han observado los
mejores clenes (Huila, Tolima,Cundinamarca) los cuales serian fuen-
tes de yemas para trabajos de seleccidn de variedades (su propaga-
cion por injertos es relativamente facil).

Sus principales limitantes, como en el caso de todas las anonéceas,~
son las ehfermedades fungosas de hojas y frutos y los insectos per-
foradores del fruto (dos especies). Las enfermedades (antracnosis
principalmente) pueden ser controladas por métodos quimicos o pre-
ventivos, sembrando en zonas con baja humedad re]atiVa. Para el
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manejo de los perforadores de fruto se han realizado algunos estudios
que no garantizan alin un control satisfactorio.

e. Mangostan (Garcinia mangostana)

De esta fruta, que se conoce como la mas
fina del mundo, se ha hablado mucho en Colombia pues algunos drboles
se encuentran sembrados en el Tolima (Mariquita), hacia donde fueron
introducidos desde el Asia, su lugar de origen.

Se conoce también por ser una de las especies mds exigentes en clima
y suelo. Por otro lado los drboles propagados por semilla demoran
hasta 10 anos para comenzar a producir y la injertacién, como practi-
ca para acortar este periodo, no ha tenido mucho éxito por incompati-
bilidad con patrones de 1a misma especie.

Por no ser originaria de América, es muy dificil encontrar variabili-
dad genética gque permita seleccionar buenos ciones. Ademds, recien-
temente se ha cra2ido que todos los drboles en el mundo pertenecen ai

mismo cion {(embriones apomictices).

Por las antariures razones su cuitivo en Coiombia no presenta pers-

cectivas a nivel comerciai

7. Carambola {Averrhoa <~arambola)

En Colombia se le conoce desde hace mucho
tiempo, cultivada a alturas inferiores a los 1.200 m.s.n.m., y se le
consume frasca. Por prasentar pclinizacidn cruzada, esta especie -
originaria de Malasia, presenta gran variabilidad genética, aun en
nuestro pais. En efecto, de cuatro arboles sembrados en 1957, en
la coleccidn de frutales tropicales menores del: ICA en Palmira, se
seleccioné en 1967 un arbol que presentaba un desarrollo mayor a los



68

demds, con cuatro veces mas produccidn por afio y frutos de mayor ta-

mafo y mejor ca]idad. A este clon se le denomind "Icambola" y fue
entregado como variedad por el ICA.

Aunque no se ha practicado ain en el pafs la propagacion por injerto
y acodos, es exitosa en otros lugares. | '

~Su futuro se contemplaria para el mercado local puesto que su fruto
es muy delicado para trasportarlo. No presenta mayores limitantes
fitosanitarios y su fomento podria iniciarse propagando vegetativa-
mente la "Icambola"™ o los clones productivos y de buena calidad de
otras zonas. Los drboles inician produccién antes del segundo afio
y su vida economica Gtil es muy larga, produciendo casi durante to-
do el afo.

g. Zapote (Matisia cordata)

Esta fruta originaria de América se en-
cuentra, en la zona amazonica y a 1o ilargo de las zonas himedas del
litoral Pacifico tropical suramericano. En Colombia, aparte de es-
tas zonas, se le encuentra en los vailes interandincs a alturas me-
nores a los 1.000 m.s.n.m.

No existen plantaciones comerciales en el pais y las zonas donde se
presentan cosechas abundantes son los departamentos del Chocd, Valle,
Narifio y Cauca.

Durante 1983 y 1984 entraron al pais cargamentos de esta fruta pro-
venientes del Ecuador. )

En materia de investigacion no se ha-adelantado mucho. Se ha logra-
do una pequefia coleccion de variedades por parte del Brasil en el
Amazonas.




69

Los limitantes fitosanitarios conocidos en Colombia se reducen a ata-
ques de acaros en las hojas y de larvas de mosca en las frutas, pro-
blemas para los cuales se poseen soluciones aplicables.

Se consume tradicionalmente en forma fresca (dificil procesamiento)
y el caracter resistente de la fruta para el transporte facilitaria

su fomento en zonas apartadas de los centros de consumo.

h. Mamey (Mammea americana L.)

Se desarrolla en las tierras cdlidas de
los trépicos americanos por debajo de los 1.000m.s.n.m. Inicia su
produccidon al cuarto afio de vida del cultivo y produce dos cosechas
en el ano con picos en junio y diciembre. Es muy apetecido por su
sabor, en estado fresco o en segmentos en almibar.

E] mamey presenta mucha variabilidad genética en el pafs debido a
su polinizacion cruzada. Por esta razon la seleccion de los mejores
clones seria una tarea relativamente ficil. Ademds se ha tenido al-
gln éxito en la propagacion por acodo en otros pafses.

Aparte de la falta de Ta seleccidn de variedades no se conocen limi-
tantes en Colombia, 1o cual permitiria impulsar en el futuro el cul-
tivo de asta especie,con el fin de abastecer mercados internos y ex-
ternos en forma procesada 0 en estado tresco. La resistencia del
fruto al transporte, permitiria su exportacion en forma fresca guar-
dando aiguncs cuidades en el embalaje.

j. Marafdon (Anacardium occidental)

E1 marandén inicia produccion al tercer
afo de establecido el cultivo y del fruto se utiliza la nuez y el
pedtnculo. En Colombia se produce en zonas calidas y secas por
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debajo de los 700 m.s.n.m.; sus frutos son susceptibles de ser elabo-
rados y consumidos en muchas formas. De su peddnculo o falso fruto,
que es la parte blanda, aparte de ser consumido en forma fresca se
preparan pastas, jugos, jaleas, mermeladas, frutos pasos, vinagres,
alcohol y vinos. Su fruto verdadero es la nuez de maraiidn o cashews.
De 1a cdscara se obtiene una resina para diversos usos industriales.

_ A pesar de ser originaria de América, en algunos paises del Oriente

(India principalmente, Mozambique y Tanzania) es donde realmente ha
tenido su mayor desarrollo agrondmico e industrial.

En los paises anteriormente citados y mds recientemente en el Brasil
Yy Venezuela (este u1t1mo pals con mas de 15.000 hectareas sembradas)
se ha desarrollado tecno]og1a de cultivo y procesamlento que podrfia
ser-facilmente adaptada a nuestro pafs donde existen los requerimien-

tos ecoldgicos necesarios para su cultivo (Costa Atlantica, Tolima,

Lianos Orientales)..

Por el bajo costo de la tierra, en los Llanos Orientales se podrian
adelantar desarrollos agroindustriales mayores a las 1.000 has. El
mercado mundial de nueces es creciente en la actualidad y la demanda
de nueces en general esta insatisfecha.

j. Tamarindo (Tamarindus indica L.)

Es otro de los frutales desarrollado en
forma silvestre en las zonas con alturas inferiores a los 600 m.S.-
n.m. Extremadamente rdstico, se adapta muy bien a condiciones de
sequias prolongadas y suelos de mala calidad. Su fruto se ébnsume
en diferentes formas, todas con algo de procesamiento, esto es en
jugos, jaleas, salsas (chutneys); las semillas pueden ser consumi--
das tostadas o cocidas en agua o aceite. Estas contienen buena can-
tidad de proteina.

\A
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La India exporta la pulpa hacia Europa y los Estados Unidos para la
preparacidn de refrescos y chutneys.

Colombia podria convertirse en procesador y/o exportador de Tamarin-
do, pues dispone de grandes extensiones aprovechables, ya que desde
el punto de vista tecnoldgico solo se requieren pequefios esfuerzos.

k. Guayaba Agria o Coronilla (Psidium araca
o P. friedrichstalianum)

Esta fruta originaria de Centro América,
es muy popular en zonas cdlidas colombianas, por debajo de los 1.500
m.s.n.m., a pesar de que solo se cultivan arboles aislados en huer-
tos caseros. La mejor calidad la presentan los frutos cosechados -
entre los 500 y 1.000 m.s.n.m. y se consumen principalmente en jugos.

Hace unos cuatro afnos la firma Grajales Hermanos envio al exterior ..

una muestra de pulpa la cual sorprendid por su delicioso sabor acido
y aroma. Dicha firma ha promovido la siembra de 60 hectareas apro-

Ximadamente, de las cuales diez estdn en produccidn.

Su cultivo es relativamente sencillo y comienza produccion al segun-
do afio; produce dos cosechas al afio aunque con riego puede ser con-
tinua. Regquiere de los cuidados normales de otros frutales en cuanto

fertilizacién y controles fitosanitarios. Los pocos limitantes que
se han presentado en la zona de 1a Unidn (Valle) han sido soluciona-
dos en parte por los mismos agricultores, los cuales estan producien-
do actualmente fruta de dptima calidad y uniformidad, la cual se esta
vendiendo en estado fresco en Cali, Bogotd y Medellin.

Este cultivo es otra de las alternativas de explotacidn fruticola en

el futuro, para atender las necesidades de los mercados nacionales e

internacionales.
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1. Guandbana (Anhdna muricata)

Es una de las frutas mas apetecidas por
los habitantes del trdépico americano, de donde es nativa. Se cul-
tiva por dejabo de Tos 1.500 m.s.n.m. y se consume en estado fres-
co en forma de jugos, sorbetes, helados y mds recientemente en yo-
gurths.

Algunos estudios aislados se han realizado en el pais, incluyendo
al ICA, en cuanto a propagacidn, polinizacidon, control de plagas y
enfermedades.

Los principales limitantes, que estdn por resolver en este culti-
vo. son la seleccidn de variedades (se encuentran muchos arboles
produrtivos con frutos de excelente calidad, diseminados por todo
Colombia) y los insectos perforadores del fruto ya mencionados para
" la anona blanca. E1 problema de 1a baja polinizacion natural ya ha
- sido resuelto con el desarrollo de la técnicade;xﬂinizacién manual.
Tanto en 21 ICA como en la Universidad Nacional (Palmira) y en la
Universidad del Tolima existen grupos interesados en el estudio y
fomento del cuitivc.  Se encuentra en aprobacidn un proyezto, que
serd financiado por ta FAO y realizado por e1>ICA, para la explora-
cion y recoleccidon de anondceas en ei Amazonas, 19s Llanos Orienta-
Tes y 2l Litoral Pacifico. Con 1a solucién de Tos Timitantes ex-
puestos, Calombia podffa convertirse 2n el pais pionero en la explo-
tacion y estudio de este cultivo. La demanda interna es bastante
alta y los mercados internacionales requieren pulpa congelada en can
tidades apreciables. B

~11. "Chontaduro (Bactris gassipaes)

Fruta muy tradicional entre los habitan-
tes del Litoral Pacifico y del interior del pais. .
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La pulpa del chontaduro se compara en calidad energética con el
aguacate pues contiene grasas, calorias, proteinas y vitaminas en
cantidades considerables. Aunque los frutos se consumen principal-
mente cocidos, recientes estudios realizados en Costa Rica, Brasil
y Colombia (COLCIENCIAS) han desarrollado técnicas para la extrac-
cion de aceites, harinas y tortas, Gtiles para la fabricacidn de
alimentos asi como algunas practicas para la conservacién de los -
frutos. En Costa Rica y Brasil se estudia el uso de la palma para
1a extraccion de palmitos y existe ya un proyecto agroindustrial al
respecto (Costa Rica).

En 1a Granja Agroforestal del Bajo Calima, el Instituto de Investi-
gaciones Cientificas del Valle (INCIVA), posee una coleccidn de cul-
tivares con 500 introducciones aproximadamente. Este es un paso -
muy importanie mediante el cual se puede visualizar un futuro pro-
metedor para el cultivo del chontaduro. v

La existencia de suelos y climas apropiados en el Litoral Pacifico,
a muy bajo costo, facilitarian el cultivo de este frutal, como una

fuente mds de aliments y trabajo.

m. Caimaron o Uvilla (Pourouma cecropiaefolia)

Este frutal originario de los Llanos -
Orientales Colombianos, ha sido considerado por autoridades mundia-
les (National Academy of Sciences U.S.A.) entre los mds promisorios
para el futuro alimenticio del planeta. En los Llanos lo cultivan
los indigenas para consumir sus frutos frescos, en dulces o para
elaborar el vino de caimaron, el cual recientemente obtuvo un pre-
mio en un concurso de vinos de frutas tropicales en Europa.
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Muy poco se ha estudiado esta especie y toda la tecnologia para su
cultivo y procesamiento estd por ser generada. Organizaciones dedi-
cadas al desarrollo de los Llanos como las Secretarias Intendencia-
Tes de Agricultura o 1a Corporacidn Araracuara podrian Mevar a cabo
los estudios pertinentes. En un futuro la exp]otacién de este fru-
tal podria ser una fuente de empleo e ingresos para los Llanos Orien
tales y areas semiselvdticas del Amazonas o el Chocé.

n. Borojé (Borojoa patinoi)

E1 borojo es frutal nativo de las selvas
del Chocd y su consumo tiene lugar principalmente en el Litoral Paci-
fico, desde Buenaventura hasta Uraba. De la fruta se elaboran refres
cos, mermeladas, vinos etc. Registra un alto contenido de fésforo.
Ha alcanzado tal importancia en dicha zona, que un fruto en el merca-
do de Buenaventura puede 1legar a costar $300.00.

Los estudios realizados en el pais conforman ya una tecnologia agro-
némica basica para el cultivo de este frutal y su fomento se podria
realizar para diversificaci6n en el Litoral Pacifico.

fi. Arbol del Pan (Artocarpus altilis)

Es originario del Archipiélago Indo-Malayo,
Y en et resto del mundo se produce en tierras cdlidas por debajo de
los 1.000 m.s.n.m.

En el interior del pais se utiliza el fruto y sus semillas para la
obtencidon de almiddon y raciones alimenticias para personas y anima-
les. '

La gran adaptabilidad de esta especie a nuestros litorales y su rus-
ticidad, son factores que harian favorable su cultivo sobre todo en
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zonas marginales con el fin de establecer crias de animales (cerdos
por ejemplo) o procesadoras de almidén.

0. Tacay o Inchi (Cariodendron orinocense)

Especie originaria de las estribaciones
de 1a Cordiliera Oriental sobre los Llanos Orientales, la cual se
presenta por debajo de los 800 m.s.n.m. Produce frutos cuyas semi-
11as pueden ser tostadas para elaborar deliciosas nueces o procesa-
dos para la obtencidn de aceite de excelente calidad culinaria y de
uso para cosmetologia.

Aunque se han realizado algunos estudios en cuanto a procesamiento
(Universidad del Valle, Universidad de Narifio), botdnica (Universi-
dad de Narifio) e injertacion (Corporacidn-Araracuara) faltan mayo-
res conocimientos en cuanto a ecologia y seleccidn de variedades.
Por ser una especie dioica, la forma ideal de estabiecer p1antaciof”
nes seria mediante 1a siembra de hembra y machos de buenas varieda-
des, propagados vor injerto y ajustados en proporcidn suficiente
para lograr polinizacién satisfactoria (Tal como se hace en Papaya).

Su cultivo en Colombia es deseable tanto para el procesamiento y co-
mercializaci6n de las nueces, como para la obtencidn del aceite con
1a finalidad de enriquecer ia calidad de otros aceites de cocina.

E1 estabiecimiento de explotaciones serd recomendable para losLllanos
Orientales y algunas zonas de los valles interandinos que presenten
precipitaciones anuales superiores a los 2.000 m.m. o entre 290 a

3C0 dias de 1luvia al afio.
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2.3 FRUTAS DE CLIMA TEMPLADO Y FRIO DE CORTO, MEDIANO Y TARDIO
RENDIMIENTO DE IMPORTANCIA ECONOMICA ACTUAL Y POTENCIAL.

Bajo este item, se agrupan algunos frutos que presentan en
comin las siguientes caracteristicas:

- Pueden ser cultivados en condiciones tropicales entre los 1.500
y 2.800 m.s.n.m. en condiciones Gptimas aunque algunas toleran altu-
ras mayores.

- El grado de desarrollo tecnoldgico en Colombia es deficiente o
nulo en algunos casos.

- E1 buen comportamiento de poblaciones pequefias de plantas, en de-
terminadas zonas, indican que el cultivo tecnificado a escala comer-
cial seria de buenas nosibilidades econdmicas para diversificar cul-
tivos v como nuevas alternativas de uso de tierras de ladera y de
zonas ce minifundio.

- A pesar de su baja produccién y disponibilidad son frutas muy po-
ruiares entre nuestva poblacidn y algunas de amplia aceptacifn en
el comercio internacional.

Dentro de este grupo, las especies que se podrian explotar comercial
mente en Colombia son: 1a Manzana, la Pera, la Ciruela, el Durazno,
la Curuna, la Granadilla, la Breva, la Mora, la Feijoa, el Tomate de
Arbol, la chirimoya, la Uchuva, la Fresa y la Papayuela.

. 2.3.1 Aspectos especificos de cada cultivo

a. Caducifolios (Frutas de hoja caduca)
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En este grupo se incluyen 1a Manzana, Pyrus
malus, 1la Pera, Pyrus communis e Durazno, Prunus persica, y el Ci-
ruelo, Prunus doméstica.

Su cultivo comercial en el pais ha adquirido importancia reciente-
mente debido a las medidas restrictivas para 1a importacidn de los

mismos, la cual se ha realizado en grandes volimenes tradicionalmen-
te. .

El manejo agrondmico de estos cultivos se ha basado en la adaptacidn
y modificacion de los conocimientos logrados a través de sig]osAen'
los paises de cuatro estaciones. Algunos ajustes han sido necesarios
para su cultivo en Colombia. Fruto de ello son las actividades hasta
ahora desarrolladas por 21 INCCRA en el Centro Nacional de Capacita-
cién de Frutales de Hoja Caduca en Nuevo Colén - Boyacd. Esfuerzos
més recientes, con resultados positivos, se han realizado a través T s
del convenio Colombo-Hoiandés y el ICA en la granja de Obonuco en
Pasto, Narifio. EIn el momento se halla en estudio la prolongacion y
ampliacién del convenio con Holanda, principalmente en Boyaca, zona
calificada como 1a mds promisoria para el establecimiento de explo-
taciones comerciales.

Para su cultivo existen muchas zonas propicias en Colombia entre los
2.000 y 2.800 m.s5.n.m,, con 1luvias anuales promedio de 1.000 m.m.
l1ibres de heladas y vientos fuertes, con buena iluminaci6n solar -
(1.000 horas/afio; y humedad relativa constante. Los microclimas son
altamente Heterminantes en el desarrollo normal de alguna de estas
especies y aunque este factor aun no ha sido plenamente determinado
a 1o largo del sistema montafioso del pais, se estima que el area po-

tencial para el fomento de los cultivos es grande.
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La baja produccién y desarrollo de estas especies estd determinada
por la politica de importaciones'del pais, principalmente derivadas
del Pacto Andino y de mecanismos de triangulacién que han permitido
la permanente oferta de frutos frescos o procesados (manzano, pera,
durazno) de mejor presentacion (aunque no de mayor calidad) y a pre-
cios mas bajos.

No obstante, se observa recientemente una demanda creciente por este
tipo de frutas producidas en el pais, 1o cual hace promisorio su cul-
tivo para el consumo en estado fresco y en el futuro para su indus-
trializacion.

En forma esquematizada se presenta a continuacibn los principales

aspectcs agronémicos y de produccidn de estos cultivos.(Ver cuadro No. 17)

b. Brevo, Ficus carica y Nispero Japones,

"Ervobotria japonica (Loquats)

, Estas dos especies no nativas de América,
presentan caracteristicas de éu]tivo muy parecidas. Las dos se pre-
sentan en Colombia entre los 1.500 y 2.500 m.s.n.m. y aunque la bre-
va tiene mayor demanda localmente, las dos son conocidas en el mer-
cado mundial. En otros paises se ha desarrollado tecnologia en cuan-
to a variedades y agronomia, la cual seria adaptable a nuestras con-
diciones. En cuanto a variedades se han obtenido algunas muy produc-
tivas y de muy buena calidad como el nispero japonés con frutos hasta

de 7 cm. de diametro. E1 mercado local e internacional es promisorio

mds que todo en cuanto a procesados.

En Colombia existen zonas con caracteristicas ideales para cultivar
estas dos especies y hasta donde ha sido posible observar no se co-
nocen problemas fitosanitarios que limiten el cultivo. Es posible
adaptar la tecnologia desarrollada por otros paises.
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CUADRD No, 17 RESUMEN DE LOS PRINCIPALES ASPECTOS AGRONCMICOS DE LOS CLLTIVOS:
PERO, MANZANO, DURAZNO Y CIRIELD

Nombre Nosbre Zomas Parte

vulgar clentifico Variedades  productoras Clima y suelo Comestible Productos Cosechas Limitantes Hanejo

Pero Pyrus communis Pero bejuco Boyacd: (So Este &rbol re- Fruto. Fruta fresca, Produccién Vieatos muy - Escoger la
o (patrén); - taquirs, < quiere clima - Jugos, conser tradicional frfos y calor zona apro-
= Triunfo de Duitama, - frfo; tempera- vas y otros. en marzo, - excesivo 1o - piada evi-

Viena (reco Santa Rosa, tura recomenda abril y ma- perjudican; - tando vien
a‘endada); - :ue;«; Colén); da lg’g(;mnﬂ- zo: 2 ;ec:s ig!::::ente las ;os yshe;lpr
quesa de undinamarca: tud 2. m.s. asta junfio. he S. as. Suplir

Angulema -  (Ubaté, y en  n.m., precipi- Pero con ma  Plagas: son - deficiencia
(f!:a)a Gi- g::"”dhn- ;&c’idnggtn - :ejo ad:cug p:cn;; ? pul :;l su:lo.
gante de - ana de Bo - ... o con base n lanfgero ecuado -
Chile; Le - gotd); Nari=  anuales. a riego, po especifico - control bio
conte, Man- o, Antio - Suelos sueltos, da, fertilT  del manzano) 16gico y -
tequilla, - qufa, Norte profundos, per zacién y cEp_ puede hacerle quimico. -
;av:;-i;:. - de Santander, ;\elgles. pniz'; t:‘:l 1;1to:1 :m‘; 6usano ﬁ:::;:;nr -
artle - . Propagac nitario, 12 e 1a pera. -
Bantan, l'“_n_ por injerto, - &poca de co  Escames del - limpieu' y
ter Nolis, reproduccibn - secha se pue  género aspi -  podas.
e;loobs:':va- por semilla. d:e:‘mplia;-; :;ﬂz Criso
cibn: Max - a s del - S .
Red Cartlett uso de varie Cochinilla del

dades tardfas peral. Arafii-

y tempranas. ta.

El1 perfodo de Enfermedades

letargo est§ no parasita -

comprendido - rias. Lique -

entre junio y nes.

septiembre.

Colombia pro

duce cerca -

. de 11.000 to

neladas. De

éstas el 75%

en Boyacé.

Manzano Pyrus Malus Rec dadas: Boyacd: Duita Clima frio. Altu Fruto Fruta fresca, Produccién - Vientos muy - Escoger la
L. [Rosd - Pensylvania. ma, Santa Ro- ra 2.400 - 2.900 Jugos, conser tradicional frfos y calor zona apro--
ceas). dinter Bana- sa, Cerinza, m.s.n.m. Se pue- vas y otros. en marzo, a- excesiv_:o lo - piada evi-

na, Emilia, - Nuevo Colén,  de recomendar - bril y mayo; perjudican; - tando vien-
Ea;u)mu (pa Sqtqqu:ri‘;ikg 1.400 - 2.4(:0 n. a veces ha;- :g‘s“m::s - ::: yS:;::;
rén). miriqu - s.n.m. con tempe ta junio. Pe la . .
Otras: Red - racachi, Cié ratura§ 15° ; 13 ro con m:e- Plagss: ?m ; g:::c;:? -
- . . S - jo ad ocas; el pu -
. g:;ﬁ:‘"ﬁ:is- 2;9:.,.0,- es- sn. ﬁﬁemf"ng- ::nab:::a.o_ pan h.nigego— suelo. Ade-
cious, Jona- cala: Cun:'i'- :\uble.‘:extun ;1eg?i'podl, ze'?pedf::g)- i:;:ﬂobggr{e-
than Rome - namarca - ranco-11moso y ert 2 - el manz =
oy, Gt Seauty M pnce e e clonycon pae bt gie I
ka (patr6n - r y San - pH. = 5,2 - 7. tro 0Sa~ afio. n . -
problemStica), tander. Suelo ideal, are nitario, la de 1a pera. trolar hume
Starkin Deli- Casos espe - noso - arcilloso, &poca de co- Escams del - dad, limpie
cious, Galia cilales: Pra- con 10% MO; 1,5/ secha se pue género aspi - za y podas.
Beauty. :er: (re‘l"\’:z. }000 stg‘s.g‘/m— d:;‘ml;a;'; :2?:;: Criso
acho .000N; . adenSs del - S.
mmarca), - 0y 52 Ca. Pre uso de varie Cochinilla del
con alturas g\pnumﬂ 800 - dnties tardfas peral. Arafii-
menores 3 - .300 m.m. anua- Yy tempranas. .
a e o Tetargo est. o parasita.
. por acodos injer 0 -
Las zonas re tos sobre el pa- comprendido rias. Lique -
comendadas - trén. entre junioy nes.
son las abri septienbre.
gadas, con - Colombia pro
temperaturas duce cerca -
+de 15°cy - de 11.000 to
suelos suel- ::::das]. 17);‘
tos. s e
en Boyacé§.
. i ij6n:  Zonas propen- Suplir la -

Ourazno Prymys per Rey Negro; En general - Se recomiendan - Fruto Fruta fresca, Produccitn _
sica . Melocoto - Boyacd, Cun- 20n3s con tempera Jugos, conser en noviembre sas a heladas ::}:a g:n :
—_— nes, Necta  dinamarca y turas entre 13 - vas y otros. - marzo. -;l"“"‘“én_ troles bio-

rino, Pe =  dems zomas 14%c. Suelos suel Reposo: mayo 4 aqa:z ¢ Yogico y -
26n de Ve- frias. tos, profundos y - julio. ermedades. Salco
nus, Ruby- poco arenosos en qQ .
doux Yuli &reas de bosque -
Elberta. seco - Montano-Ba

Jo y bosque hume-

do - Hontano - Ba

Jo. Altura: 2.000

- 3.000 m.s.n.m.

Precipitacibn: " -

800 - 1.200 mm.

Humedad relativa

baja y ausencia -

de vientos fuertes.

Requieren de tempo

radas de frfo v ca

lor alternadas en

funcién del perfo-

do productivo y de

reposo.

. . - 2 en- Suplir la -

inele  pmmsame (o Somen s Seowmeens 0 ine el RN A

tica. ciruelo u- Lenil - . - Pe- vientos. frfo. Con -
razno blanco® dinamarca y turas entre 13 - vas y otros. enero. g] e v en - troles bio-
ecuatoriana, demis zonas 14°c. Suelos suel re con ade - agas y ; -
(recomendada), frias. tos, profundos y cwado manejo fermedades. lg?;t‘;go{
sos en del riego, - q
Reina Clau- poco areno: poda, control
dia (ncug! dreas d:obosquea; “mi.”o 3y
dada) Horvin, seco - Montano-2 fertilizacibn

Beaty, Santa
. Roga.

Jjo y Bosque hume-
da_r Montano - Ba

se puede am -
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c. Curuba, (Passiflora mollisima) y Granadilla
(Passiflora 1igularis)

Estas dos especies, pertenecientes a la fami-
‘1lia de las pasifloras, tienen caracteristicas muy similares. Pros-
peran entre los 1.500 y 2.500 m.s.n.m., aunque la Curuba puede 1le-
gar a cultivarse hasta los 3.200 m.s.n.m. |

Inician produccion después del primer afio de vida del cultivo y en
pleno desarrollo producen hasta 10 toneladas por hectdrea/ano.

Dada 1a demanda que tienen sus frutos en el mercado nacional y poten-
cialmente en el internacional, sobre todo el jugo de Curuba, el drea
sembrada en la actualidad se podria multiplicar ampliamente en Cd]omf
tia,una vez se solucionen a]gunas']imitantes actuales como seleccidn

- de variedades y manejo de algunas plagas y enfermedades de importar> —
cia econdémica, comunes a las dos especies.

Algunas entidades como las Universidades de Antioguia y Narifio, COL-
CIENCIAS v el Instituto de Investigaciones Tecnoldgicas han realiza-
do algunos estudios en cuanto a biologia, identificacidn de plagas
y enfermedades y procesamiento, principalmente en Curuba, perc adn
Talta generar tecnoiogia en cuanto a agronomia propiamente dicha.

d. Mora (Rubus glaucus)

En Colombia el tipo mas cultivado es 1a mora
de Castilla, posiblemente una antigua seleccidn de plantas silves-
tres. Se desarrolla bien entre los 1.800 y 2.400 m.s.n.m. y sus fru-
tos se consumen en estado fresco o procesado en forma de jaleas, mer-
meladas y helados.
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Seglin 1a zona y los recursos de los agricultores, el sistema de
siembra y las técnicas de manejo varian considerablemente. En las
regiones con cultivos mas tecnificadbs,hay buena rentabilidad pero

" aiin falta incrementar mis los estudios en cuanto a densidades de -

siembra, sistemas de soporte, podas y fertilizacion.

La mora requiere suelos fértiles y permeables y se propaga facilmen-
te por acodo. Inicia la produccién al afo de sembrada la planta y
es continua durante el afio. Se estima que una planta produce de 8
a 10 kgrs. por afo.

Es un cultivo estratégico para diversificacion de la produccidn en
zonas de minifundio, pero requiere un plan de fomento e investiga-
cion agrondmica, mejoramiento de la comercializacion y del procesa-
miento. |

1 mercado internacional ofrece buenas posibilidades para la pulpa
ya que en estado fresco es muy perecible. Las principales zonas
produc=aras son Antioquia, Cundiramarca, Boyacd, Cauca, Tolima y Va-
11e del Cauca.

E1 Cuadro 18 y ia grdfica '8 muestran el comportamiento de 1la pro-
duccidn y los precios. Aunque ia produccidn es permanente, se pre-

sentan picos en funcion del régimen de 1luvias.

Los precios reales tienen una leve tendencia negativa a largo plazo,
1o cual debe corregirse dentro de un plan de fomento del cultivo.

e. Chirimoya (Annona cherimé]é)

Este frutal nativo de los andes peruanos, se
produce en Colombia en pequefios cultivos y huertas caseras sin nin-
gun desarrollo tecnoldgico, pero los frutos tienen alta demanda y

it
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adquieren altos precios en el mercado. E1 mejor comportamiento se
observa en zonas entre los 1.300 y 2.200 m.s.n.m. con periodos de
1luvia y sequia bien definidos.

Estan por resolver algunos limitantes para su producci6n comercial.
Los perforadores de los frutos son las plagas de mayor importéncia
econdmica y hasta ahora no se han logrado controles efectivos a pe-
sar de algunos estudios realizados en Colombia y otros paises. En
Israel, California, Egipto, Perl y Chile existen cultivos comercia-
les tecnificados con variedades seleccionadas las cuales podrian ser
introducidas a nuestro pais. E] éxito de la producciGn en dichos -
paises radica en que no tienen las plagas mencionadas anteriormente.

Las posibilidades para el mercado interno son promisorias, haciéndo-
se imperativa la necesidad de solucionar los citados limitantes y
fomentar su cultivo comercial, pues el pais posee muchas zonas con
condiciones ecolégicas apropiadas.

- f. Feijoa (Feijoa selowiana)
) ~ J

T~
a Ferjoa es una deliciosa fruta muy parecida
a la guayaba en su aspecto interno pero de diferente sabor. Pertene-
ce a 1a misma familia de las mirtdceas. Es originaria del Brasil
en donde se presenta en zonas secas entre los 1.600 y 2.500 m.s.n.m.
En Colombia se ha sembrado y estudiado poco; su cultivo se ha redu-

cido a pequefias dreas en Boyacd, Cundinamarca y Antioquia.- Segin -

sus conocedores vaie la pena intentar establecer pequefios cultivos a |

- escala comercial, usando. i0s mejores clones gue ya se poseen, propa-
gados por via vegetativa, la cual es sencilla de realizar y acorta
considerablemente el periodo improductivo de l1a planta.
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Lo anterior se justifica si se tiene en cuenta la demanda creciente
en el mercado de Bogotd y Medellin principalmente. La fruta presen-
ta las mismas posibilidades de la guayaba en cuanto a consumo fresco
0 procesado.

g. Uchuva (Phyéalis peruviana)

Esta solandcea, originaria de los Andes Perua-
nos y considerada hasta hace poco como una maleza, produce abundan-
tes frutos que se usan para la preparacion de jugos, mermeladas y en-
saladas con alto valor alimenticio. Las plantas son pequefios arbus-
tos que comienzan su produccién a los cinco meses después del trans-
plante. En Colombia se reportan rendimientos de 13 toneladas por
hectdrea por afic y en otros paises (Rusia) se ha 1legado a las 30 -
toneladas por hectdrea/ano.

"E1 interés principal para el cultivo de este frutal estd en sus po-
sibilidades de procesamiento y en su produccidn bastante precoz.

n. Papavueia (Carica cancamarcensis)

La papayuela, taxonbmicamente hermana de la
papaya, es un 7Trutai muy popuiar en la zona Andina entre los 1.500
y 2.50C m.s.n.m. Aparte de ser consumida en fresco, de 10s peque-
fios frutos se elabora una deliciosa mermelada o segmentos en almi-
bar. Algunas pequefas fdbricas estan envasando estos productos y
mercadedndoios en supermercados de las principales ciudades colom-
bianas.

En vista de 1a demanda creciente de esta.fruta, incluso en ciudades
de clima cdiido como Cali, su estudio y fomento en las zonas apropia-
das seria deseable para el establecimiento futuro de explotaciones
agroindustriales.
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i. Fresa‘(Fragariaﬁég)

Esta rosdcea es una planta rastrera, amplia-
mente cultivada en la Sabana de Bogotd, Antioquia, Norte de Santan-
der, Narifio y Cauca. Desde hace unos afios se ha considerado como
zona potencial a la Sierra Nevada de Santa Marta, ya que su exporta-
cion se facilitaria por 1a cercania a los. principales  puertos de la
Costa Atlantica.

E1 valor nutritivo es alto pues aporta vitamina C, azicares, carbo-
hidratos, minerales y otras vitaminas. |

Los climas %rios con temperaturas entre 12° y 18°c. son los mds -

aconsejables. Por encima.de.-25°c 1la produccidn se reduce casi com-

pletamente. Por debajo de 10°c promedio, la fresa no fructifica y
es muy propensa a los dafnos causados por heladas. A temperaturas
medias la fresa produce muchos estclones.

En 1a Sabana de Bogotd con lluvias entre 700 y 900 m.m. anuales se
obtienen resultados exceientes durante los meses de abril, mayo, ju-
njo, julio, enero, febrero y parte de marzo.

La fresa se cosecha cada tercer dia a partir de los dos meses des-
pués del transplante. Debe renovarse después de 18 - 20 meses. EI
pH Eptimo est& entre 5,7 y.6,0.. Varios factores intervienen en los

rendimientos, pero la mayor1a de las variedades oroducen entre 12 y
24 toneladas por hectdrea al afo.

Como factores negativos para el cultivo se destacan plagas, enfer-
medades, heladas, etc.

)

S S
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j. El1 Tomate de Arbol (Cyphomandra betacea, Av.
Sendt).

Pertenece a la familia de las Solandceas. Su
habitat ideal, los climas templados y frios, de 1.500 a 2.600 m.s.n.m.
y temperaturas promedias de 16 - 22° C.

Se produce en Boyacd, Cundinamarca, Antioquia, Caldas, Quindio, Valle,
Cauca y Narino. En el Valle encuentra su ecologia ideal en la zona margi-
nal cafetera alta.

Se dd mejor en ambiente hiimedo o de alta nubosidad, precipitacion entre

1.500 y 1.600 m.m. al afio bien distribuidas. Los veranos largos afectan
marcadamente 1os rendimientos y calidad de frutos.

. Pequiere suelos sueltos, profundos con buen drenaje interno y materia -
- s
crgdnica. Suelos francos a franco-arenoso, pH neutro o ligeramente aci-

do parece ser 21 ideal.

Se puede prapagar por: estacas, chupones, injertos y semilla. El sis-
tema mas efectivo es el de reproduccién por semilia, iniciando produc-

ci6n 2 lTos 8 - 10 meses después dei transpiante.
En la propagacion vegetativa la produccidn se inicia a Tos 5 - 7 meses.

E1 tomate de arbol corrientemerte se emplea como fruta fresca para ju-
gos, también se consume en dulces, helados, postres, etc.

Rl segundo afio de cultivo, puede rendir 2.887 cajas de 12 - 14 kilos; por
hectérea.

E1 régimen de 1luvias condiciona en cada zona el periodo de cosecha y
es determinante de los precios como se puede apreciar en las graficas
19y 20 y en el Cuadro 19.
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LN GRAFICO19. MERCADO MAYORISTA DE BOGOTA. TENDENCIA DEL PRECIO -
’ MAYORISTA DEL TOMATE DE ARBOL ., 1973 - 1990

PRECIOS CORRIENTES
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FUENTE: Corabastos.
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2.4 FRUTALES POCO CONQCIDOS PERO PROMISORIOS

Finalmente se relaciona un grupo de frutas importantes en
. el mercado mundial, con caracteristicas comunes como las siguientes:

- Se cultivan comercialmente en otros paises y algunos son amplia-
mente conocidos y comercializados en el mundo.

- En Colombia existen zonas ecoldgicamente apropiados para su culti-
vo.

- En los paises en que se cultivan se ha desarrollado tecnologia -
agrondmica y de procesamiento suceptible de ser adaptada a nuestras
condiciones (incluso varicdades).

- Existe mercado mundial principaimente en forma procesada y la de-

manda es creciente.
- Sus posibilidades de explotacién en Colombia son a largo plazo.

Entre estas especies las mds promisorias son la Macadamia, el Litchi,
el Kaki y la Acerola como los mds conocidos en el mundo y la Ceraza de
Ceylan, el Camu-Camu v 1a Jaboticaba.

o

2.4.1 Aspectos especificos de cada cultivo

a. Macadamia (Macadamia integrifolia y M. Tetra-
pnylla)

Originaria de Australia y considerada como 1a
niez mas fina del mundo. Se cultiva comercialmente en Australia, Ca-
lifornia, Costa Rica y principalmente en Hawaii, el cual es el prin-
cipal productor y'procesador. En estos paises el cultivo ha alcanzado
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un desarrollo tecnoldgico muy amplio. En Colombia el ICA y la Fede-
racién de Cafeteros hairealizado algunos estudios que por su falta
de cdntinuidad no han producido resultados concretos, a pesar de las
condiciones ecoldgicas propicias para su cultivo en la zona cafetera.
Para fomentar su producci6n en Colombia es necesario introducir va-
riedades y estudiar su comportamiento (complementando los trabajos
del ICA y FEDECAFE) adaptando la tecnologia de manejo de otros paf-
ses. :

b. Litchi (Litchi chinensis)

Los frutos del Litchi frescos y en almibar soﬁ

uno de los principales renglones de exportacién fruticola de la China,
de donde son nativos y en donde existen variedades y tecnologia agro-

ndmica suficientemente desarrollada.

En Colombia se podria cultivar entre los 1.300 y 2.200 m.s.n.m., in-

troduciendo y adaptando variedades y tecnologia. Algunos arboles sem-

brados en la coleccién de frutas tropicales del ICA en Palmira (1.000
m.s.n.m.) producen dos veces al ano frutos de buena calidad, pero se
esperaria mejor comportamiento a alturas mayores debido ai caracter
subtropical de la especie.

E1 INCORA a través de un convenio con el Programa de Frutales con el
ICA, estd distribuyendo plantulas de Litchi a pequefios agricultores

‘en la zona de Popayan y Pasto.

c. Kaki o Persimon Japonés (Diosbyrds kaki)

Esta es otra de las especies originarias del
Asia a 1a cual se han destinado areas considerables de cultivos en
la China y principalmente en el Japdn, en donde se ha desarrollado
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tecnologia agrondémica completa. Igualmente se han establecido huer-
tas comerciales en diversos paises tropicales y subtropicales del
mundo entre ellos México, California y la Florida.

En Colombia los climas secos o semiaridos con pericdos de 1luvia y se-
quia bien definidos, con altura entre los 1.500 y 2.300 m.s.n.m. se-
rian los ideales para el cultivo del Kaki. Aunque a nivel institucio-
nal no se ha realizado ningin trabajo, ni se conoce la especie, podrian
ser introducidas algunas variedades para su estudio en zonas apropia-
das adaptando en 1o posible las prdcticas de cultivo usadas en otros
paises.

c. Cereza de Ceylan (Dovyalis hebecarpa)

Esta especie originaria del pais del mismo nom-
bre, produce abundantes cosechas. La fruta es del tamafio de una uva
y de sabor dcido. Aunque se puede consumir en estado fresco, se usd *
preferiblemente para la preparacidn de jugos, jaleas, mermeladas y

vinos.

En la celeccidon de frutos tropicaies 421 ICA en Palmira existen cua-
tro arboles, de los cuales los femeninos producen dos abundantes co-
sechas al afio. Aunque se dispone de poca literatura sobre procesa-
miento y cultivo, su comportamiento en Palmira sugiere que vale la
pena estudiar un poco mas esta especie en cuanto a agronomia y pro-
cesamiento, con 1a posibilidad de ser cultivada comercialmente en Co-

lombia.

E1 Programa de Frutales del ICA, ha distribuido algunos arboles sem-
brados por semilla y recientemente se ensayé con éxito la propagacion
por estacas.
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d. Acerola (Malpighia punicifolia) y Camu-Camu
’(Myrciaria paraensis)

Estas dos especies, originarias de América y
de las cuales la Acerola es la mds conocida en e]'mercado,internacio-
nal, produce los frutos con los mayores contenidos de vitamina C co-
nocidos hasta ahora ya que la Acerola contiene hasta 2.000 mg. por

‘100 gr. de pulpa y el Camu-Camu hasta 3.500 mg. por 100 gr. de pulpa.

“'Puerto.Rico es el principal productor de Acerola y ha desarrollado -
~tecnologia suficiente para su cultivo y procesamiento. De esta espe-
cie se encuentran pocos arbustos en Colombia. Se adapta a cualquier
tipo de suelo y se desarrolla muy bien a elevaciones menores a los
600 m.s.n.m., prefiriendo climas con precipitacién entre 1.500 y

2.000 m.m. anuales.

“En el Perd se han realizado los principales estudios sobre el Camu-
‘Camu.. Es una especie muy rdstica y por ser originaria de las selvas
himedas del Amazonas, debe ser cultivada en zonas cdlidas, por deba-
Jjo de.Tos 600 m.s.n.m. y con-abundante.precipitaciéh durante todo el
afio.. En forme contraria a la Acerola, el Camu-Zamu no se ha culti-
vado en forma comercial.

En 1a actualidad la Acerola se exporta a Europa en forma de pulpa
congelada, para. obtener la vitamina C, 1o cual tiene mayor demanda
_que la sintética. E? Camu-Camues susceptible del mismo proceso y
Hbor la- simiiitud en las caracteristicas de los frutos, puede ser -
transformada en la misma forma.

1

En Colombia existen tierras a bajo costo para el cultivo de estas -
dos frutas. La Acerola se podria cultivar en los Llanos Orientales,
el Bajo Magdalena y otras zonas marginales con los mismos climas y
el Camu-Camu en areas selvaticas himedas como el Litoral Pacifico.

E obs. A

— v - s
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e. Jaboticaba (Myrciaria céu]if]ora)

A pesar de ser hermana del Camu-Camu, la Jabo-
ticaba se adapta a condiciones de clima y suelo menos hiimedos, por
debajo de los 1.200 m.s.n.m. y con precipitaciones entre 800 y 1.500
mm. anuales. Sus frutos son del tamafo de una uva grande, completa-
mente redondos, con cascara de color pilrpura a negro, y su pulpa al-
godonosa color crema MUy dulce. Esta fruta es tan popular en Brasil
como la uva en Europa.

Con disposicidn permanente de agua, fructifica regularmente y en au-
sencia de humedad los arboles adultos resisten muy bien la sequia,
por lo cual se pueden cultivar en diversos climas. En Palmira la
Jaboticaba produce abundante fruta dos veces al afio, un mes después
de los primeros aguaceros y responde muy bien a la fertilizacidn con
~_abonos completos. En el Brasil se consume principalmente en forma

3o

fresca, pero también se preparan mermeladas y un delicioso vino.

En Colombia se podria hacer su fomento para la diversificacidn de
huertas caseras, como primer paso para hacerlo conocer entre la po-
btacién.

3. DESARROLLO TECNOLOGICO Y PLANES DE FOMENTO

A través de este item se presentan los principales aspectos re-
tacionados con la actividad de investigacidn y extensidn agrondmica
desarrollada en 21 cultivo de frutales en Cclombia, 1o mismo que la
infraestructura disponible para adelantar acciones masivas de capa-
citacion y desarrollo del subsector fruticola. Con ello se busca -
detectar avances. logrados y limitaciones actuales.
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3.1 INVESTIGACION Y EXTENSION

E1 Estado inicid en 1929 1a investigacion en frutales a tra-
vés de la Granja Agricola de Palmira. En la primera etapa su objeti-
vo fundamental fue el establecimiento de unas bases sélidas para el
desarrollo de esta actividad a largo plazo. En dicha época se ini-
ciaron las colecciones que permitieron adelantar con mayor facilidad
y eficiencia, 10s siguientes trabajos de investigacidn.

Posteriormente el ICA continua con los objetivos propuestos y en la
actualidad .presenta un adecuado . balance en cuanto al conocimiento e
informacidn cientifica. Abundante en Aguacate, Citricos, Guayaba,
Papaya, Maracuya, Pifia, Vid y Mango y escaso en Anondceas, Lulo, Ci-
ruela, Manzano, Pero, Tomate de Arbol, Mora, Brevo, Durazno y otros
frutos tropicales.

Las coiecciones de variedades de Citricos, Mangos y Aguacate inicia-
das desde la fundacién de la Granja Agricola en Palmira, ha permiti-
do, entre otros aspeétos, hacer una seleccidén de las mejores varieda-
des para las condiciones climdaticas del pais.

Esas coiecciones y otras posteriores de diferentes especies, tales

como Papaya, Pasifloras, Guayaba y Vid han sido una fuente invalua-

ble de germoplasma para mejoramiento genético. E1 ICA ha entregado
a los agricultores, a partir de 1967, gran nimero de nuevas varieda-
des selaccionadas. E1 Cuadro 20 muastra dichas especies con las -

cuaies se han establecido 1a mayoria de los cultivos comerciales en.
el pais.

En menor escala el ICA ha realizado ensayos en diferentes zonas eco-
16gicas del pais, 1o cual ha permitido conocer el comportamiento y
el manejo mas adecuado de las variedades bajo diferentes condiciones.

]
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CUADRO 20 CULTIVARES ENTREGADOS POR EL PROGRAMA
DE FRUTALES DEL ICA

ESPECIE NOMBRE RENDIMIENTO
'EXPERIMENTAL TON/HA.

NARANJA " ‘Lerma 46

Valle Washington 35
Salerma 65
Palmira Ruby 45
Galicia 56
Garcia Valencia 61
"MANDARINA Cneco Nucelar 35
ICA - Jamundi 40
ICA - Amaime 42
iCA - Boln 50
LIMA ACIDA Tahiti Nucelar 40
GRAPEFRUIT ICA - Hatico &
ICA - Manuelita 38
MARACUYA Hawaii 15
Venezuela - 12
Brasil 15
CARAMBOLA Icambola 70

“FUENTE: ICA. - Programa de Frutales
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En c1tr1cos, el hecho més 1mportante de la genet1ca fue el desarro-
110 de plantas nucelares a partir de un trabajo iniciado en 1963.

Dicho trabajo, con base al fendmeno de 1a poliembrionaria permiti6
obtener plantas libres de virus. En 1983 se termin0 este trabajo'y
se dispone para entregar a los agricultores mds de 70 nuevas varieda-
des nucelares.. |

Entre 1965 y 1969, se establecian tres huertos bisicos en los Centros
Experimentales de Palmira, Nataima y Tulio Ospina con base en yemas
importadas certificadas y libres de virus.

Complementando la- infraestructura de los Huertos Bdsicos, se ha esta-

blecido una red de viveros ubicados en las principales zonas produc-
toras del pafs. (Ver Cuadro 21 )

La investigacidn genética, ademds de los Citricos ha cubierto los -
cultivos de Maracuya, Carambola, Aguacate y Guayaba. -

En propagacion de plantas,. los estudios han 1levado a la recomenda-
cidn de los mejoras métodos para cada frutal considerado. La inves-
tigacion post-cosecna en Citricos y Maracuyd, ha dado base para un’
manejo mas eficiente de estos frutos en la keco]eccién y durante el
almacenamiento. |

Investigaciones con rzguladores de crecimiento de las plantas han 1le-
vado por parte de los agricultores al uso corriente del carburo de.
calcio y del ac1do 2 - cloroetil fosfor1co para inducir una flora-
c1on uniforme en pina. También se han hecho estudios sobre contro]

de malezas, plagas, enfermedades y fertilizacién.
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CUADRO No. 21 INVENTARIO HUERTOS BASICOS EN COLOMBIA
Y ESPECIES EXISTENTES

ESPECIES 1/ 2/

CITRICOS AGUACATES MANGO CADUCI='  OTRAS

HUERTOS BASICOS FOLIOS

>

Estacion Experimental Palmira ICA
Estaci6n Experimental Tulio
Ospina - ICA

Estacion Experimental Nataima -
ICA )

‘Vivero ICA-Pacho

Secretaria de Agricultura -
Sopetran

Comitecafé Caldas La Cabana
Comitecafé Caldas La Enea X X
Comitecafé Quindio E1 Agrado
Comitecafé Risaralda Marsella
Comitecafté. Valle. Venecia

i Federacafé. La Isla (Sasaima)
i INCORA. Villa de Leiva y
Nuevo Colodn ‘ X
Sol Rojo. Antioquia, La Ceja X

Marinella. Valle. Paimira

San Isidro. Vaile. ET Boio

La Mirada. Tolima. Marigquita
injertos Santander. Bucaramanga
E1 Cairo. Risaraiaa

£l Destino. Meta. Guamal

San Antonio de Topia. Villeta
California. Libanc. Tolima

>
>

=< > > ><

><
>< >

> <
>

< 5K DK > X XX XX

/1 Manzanas, peros, duraznos, cirueios
/2 Brevos, mora, tomate de arbo]l
/3 Mas de 80 variedades

FUENTE: Federacafé - Prodesarroilo
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- Se han realizado dos ediciones del Manual sobre Frutales, ademds
~de un compendio y 244 articulos de caracter técnico y/o divulgativo.

Para adelantar los trabajos de investigacion en frutales el ICA cuen-
ta con cinco sedes propias, y una finca particular. Dentro de cada
sede cuenta con: maquinaria agritola,ilaboratorios, edificaciones,
recursos germopldasmicos y terrenos con infraestructura adecuada. E1
Cuadro 22 muestra las principales caracterfsticas de cada sede de
trabajo cientifico. '

Se anota que la investigacidon en frutales de hoja caduca (Manzana,
Pera, Ciruela, Duraznojdeberia realizarse en el Departamentode Boyaca.
dadas:sus condiciones ecoldgicas, el desarrollo de dichos cultivos
y los problemas existentes. A117 podria habilitarse, sin mayores -
‘costos la Estacién Experimental Surbatd, localizada en Duitama.

" E1 equipo técnico del Programa de Frutales en 1984, esta representa-
do por seis profesionales permanentes (tres M.Sc.) y personal auxi-
-1iar para un total de 22 personas, distribuidas segin el grado de -
capacitacidn y lugar de trabajo. Estos profesionales a su vez se
a2poyan en los programas£de risiologia Vegetai, Entomologia, Fitopato-
logia, Suelos, Recursos de Agua y Tierra, Biometria. etc. Sin embar-
go, se considera que el equipo técnico bdsico es muy reducido para
adelantar un plan nacional de desarrollo del subsector fruticola. -

- As por ejemplo, en el Programa se ha estimado que para desarrollar
nueva investigacion en 16 especies de frutales de clima calido, me-
dio y frio se requeririan 10 nuevcs profesionales, 14 ayudantes de -
técnico, 15 obreros y 2 secretarias. "

E1 presupuesto asignado al Programa de Frutales es igualmente insig-
nificante frente a las necesidades de este subsector. En 1983 fue de
15 - millones de pesos y en 1984 de 25 millones de pesos.
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La modificacion del mismo dependerd de la decisidn politica que el
Estado asuma frente al subsector fruticola como fuente de alimento
dentro de un plan de seguridad alimentaria nacional y como sector -
clave dentro del plan nacional de exportaciones.

Sobre este aspecto el sector empresarial privado concuerda en desta- %
car la necesidad de realizar un gran esfuerzo de investigacidn apro-
piada en cuanto a variedades selectas, control de enfermedades y pla-
gas y manejo de los cultivos, ya que estos aspectos se destacan como
los principales limitantes en nuestro medio para adelantar cultivos
comerciales de 1a mayoria de 1os frutos.

En cuanto a 1a actividad de extensidn,el ICA anota como principales
limitantes: El desfase de las condiciones econfmicas, sociales y po-
liticas predominantes en el periodo en que se desarrolla la investi-

gacion (tardio rendimiento) y el momento en que se sugiere su adop-
¢idn; ia dificultad de reemplazar los cultivos tradicionales {peren-
nes} v la inestabilidad de los precios a causa de la estructura del
mercado de las frutas. '

e =

e

PLANES DE FOMENTO

(83
.

3.2.1 incora
Este Instituto actualmente adelanta un plan de
fomento de frutales, para 1o cual ha disefiado las actividades de pro-
pagacidon y suministro de pldntulas, crédito y asistencia técnica a
través de sus 23 Regionales.

Los objetivos especificos son:

- Incrementarel &drea sembrada y la productividad en frutales.
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- Fomentar el uso de variedades mejoradas con adaptacion regional
comprobada.

Diversificacion de cultivos

Fomentar el establecimiento de viveros

Estudio y promocion de normas de calidad

Establecer convenios especiales de cooperacién con entidades na-
cionales y extranjeras con propésitos de adquirir material vegetal y
difundir conocimientos y criterios técnicos.

. a. Programa de Propagacidn y suministros
Para tal efecto se ha realizado un convenio
con el ICA para la produccién de 119.000 plantulas de frutales de, ,
ciima cdiido y medio, con duracidon de 30 meses, e inversidn de nueve
millones de pesos.

£l tipo de fruta y el nimero de plantas es el siguiente:

FRUTAL No. DE PLANTULAS META DE HAS.  HAS. CULTIVOS
» POR _CUBRIR* COMERCIALES**

Citricos 41.0G0 1.138 201
Mangos 15.000 750 216
Guayaba 4.000 112 20
Frutas Tropicales 4.000 112 26
Maracuya 6.000 500 -6
Papaya 12.000 1.300 . 11
Aguacate 14.000 390 63
Tomate de arbol 5.000 200 » 13
Lulo : 5.000 1.700 3
Granadilla . 3.000 120 3

TOTAL 119.000 6.322 568

* Estimados por INCORA
** Estimados a través de esta investigacidn segln parametros tecnlcos
recomendados por el ICA para cultivos comerciales.
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En cuanto a frutales de clima frio el INCORA posee sus propias gran-
jas de Nuevo Coldon y Villa de Leyva, y actualmente tiene una meta de
produccion de 86.000 plantulas, con una inversidon de 18 millones de
pesos.

Las principales especies promovidas son:

FRUTAL ‘No. DE PLANTULAS META DE HAS. HAS. CULTIVOS

POR CUBRIR* COMERCIALES**
Durazno 15.000 600 74
Ciruelc 2C.000 800 c8
Manzano 7.500 469 37
Pero 12.500 780 61
Curuba 30.000 3.400 ‘ 37
Feijoa 1.000 40 1
TGTAL 86.000 6.089 308

* Estimados por INCORA
** Estimados a través de esta investigacidn segun parametros técnicos
recomendados por el ICA para cultivos comerciales.

b. Programa de crédito y asistencia técnica

En desarrollo del plan se han otorgado crédi-

tos en 1984 por 3.4 millones de pesos, para el establecimiento de 78
hectdr=as de frutales.

Esta previsto gue l1a produccidén obtenida sea para el mercado nacional y
que la comercializacidnse haga dentro del programa de mercados campe-
sinos y comunitarios.

E1 inventario parcial realizado por el INCORA entre sus regionales
dié un drea establecida en Frutales de 147 Has., en 1984 y 189 Has. en

produccidn en el mismo afio.
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La distribucion de plantulas y asistencia técnica se ha disefiado geo-
graficamente asi: 1la produccidn de la Granja de Palmira (Valle) para
los departamentos de Risaralda, Quindio, Valle, Cauca y Narifio; 1a de
Nataima (Espinal, Tolima) para Tolima,Cundinamarca, Santander, Caque-
td, Huila y Meta; la produccién de Tulio Ospina (Bello, Antioquia) -
para Caldas, Antioquia, Chocé y Cordoba; 1la de Caribia (Ciénaga, Mag-
dalena) paralos departamentos de Magdalena, Cesar, Atlantico y Boli-
var.

3.2.2 Federacion Nacional de Cafeteros - Prodesarrollo

Esta entidad adelanta un vasto plan de fomento de
frutales en la zona cafetera, dentro de la estrategia de diversifica-
cion de la produccidn del café. La mds reciente definicion se refle-
ja en el actual plan quinquenal de inversién propuesto por los Comi-
tés. Departamentaies.

E1 Plan a desarroliar en 1984 v en el quinquenio 1984-1988 es de -
20.620 Has. en frutales, 1o cual representa el 63% del hectareaje -
plantado en el pais y registrado por OPSA. E1 Plan contempla 10.020
hectdreas en frutales permanentes y 10.600 en semipermanentes. Los
cultivos prioritarios son citricos (5.400 Has.), pifia 4.000, aguaca-
te 3.200, mango 2.000, lulo 1.500 y papaya 2.900. Durante 1984 el
proyecto contempla 2.854 Has. en frutales.

Los medios previstos para 1a ejecucion del Plan son:

- Recursos financieros:

En primer lugar se utilizardn recursos del Fondo Financiero Agro-
pecuario. La linea Federacafé - Prodesarrollo se utilizara como com-
plemento cuando sea necesario y para proyectos de viveros cuyos mon-
.tos pueden llegar hasta un 80% de las necesidades.

YOS
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- Recursos humanos:

Dentro de la planta de personal profesional se ha previsto durante
los cinco afios 1a vinculaci6n de 40 profesionales debidamente capacita
dos.

- Material de propagacidn necesario:

Debe contarse con huertos bdsicos propios (produccién de yemas y se
millas para patrones) y de viveros suficientes para producir cada afio -
el nidmero de injertos necesarios. Durante el Plan Quinquenal se requie-
ren para:

Frutales permanentes:Injertos: 2.373.170
Frutales semipermanentes: Pldntulas 13.716.000
Pina: Colinos: 220.105.400

Para 1984 se requiere:

Frutaies permarentes: Injertos: 293.031
Frutales semipermanentes: Platulas 2.343.798
Pina: Colinos v 27.287.250

Aungue ya se han financiado 42 viveros, se requerird financiar 42 vive-
ros mds entre 1984-88. ’

3.3. CAPACITACION

No obstante que en el pais existe una amplia gama de institu -
ciones dedicadas a la formacidn técnica y profesional en el campo de la
agricultura, el alcance de las actividades adelantadas en el drea de la
fruticultura no permite disponer del personal adecuadamente capacitado
para desarroliar el subsector fruticola.
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Es un hecho que a través de todo el territorio nacional, se dispone
de instituciones docentes con orientacién en el sector agricola des
de el nivel primario hasta el superior. Asi por ejemplo se dispone

de 40 Escuelas de Educacion Basica Primaria Agricola, 82 Centros de
Bachillerato Agricola, 17 Centros de Capacitacion Agropecuaria del
SENA, 29 Instituciones de Ensefianza Intermedia Profesional y Tecno-
16gica, 2 Facultades de Ingenieria de Alimentos, 3 Facultades de Eco
nomia Agricola 6 de Ingenieria Agricola y 10 Facultades de Agronomia.
Code AF MLt ata . bt

Estas G1timas constituyen el eje central en la formacion técnica -
cientifica en los aspectos relacionados con el cultivo y utilizacion
de las frutas. Pero a pesar de ello, en términos generales solo ofre
cen a nivel electivo un curso semestral sobre frutas conjuntamente -
con hortalizas y/o flores. Consecuencia]mgnte el personal docente es
pecializadc en este campo es escaso y la disponibilidad de laborate-
rios, viveros y demds material docente, practicamente no existe. . ,

Este cardcter marginal de 1a formacidn profesional en el drea de los
frutaies. jguaimente se repite a través de toda la amplia gama de ins
tituciones de formacidn superior y bdsica agricolas antes mencionadas.
Sin embargo, ei hecho de gue ya existan es un punto importante para -
el apoyo de un plan nacional de fomento del subsector frutfcola va que
el ICA pedria hacer convenios con las facultades de Agronomia y estas
a su vez con los demds centros de formacidn agricola a diferentes ni-

veles.

3.4 ASISTENCIA TECNICA INTERNACIONAL -

En el pasado el pais ha contado con el apoyb de los gobiernos
de Francia, Estados Unidos, Israel, Holanda e Italia entre otros ,
.en trabajos de tipo diagndstico, estudios de prefactibilidad y planes
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especificos de fomento en frutales. Dado que la fruticultura colombia
na presenta grandes vacios en dreas como investigacidn genética, adap
tacion de variedades, manejo de cultivos, control de plagas, prdcticas
de postcosecha tales como'conservacién, transporte de frutas, empaques
y distribucidn, el gobierno debe orientar hacia estos campos especifi-
cos las ofertas que tradicionalmente le hacen al pais para el fomento
y desarrollo del sector fruticola.

Esto es particularmente importante en la actual negociacion de amplia-

cién del convenio con Holanda para el desarrollo del sector fruticola

en zonas de clima frio y en la orientacidon del convenio con Italia pa-

ra el desarrollo del subsector a nivel de la zona cafetera. En igual -
sentido deben tenerse en cuenta las posibilidades que ofrecen los orga
nismos internacionales como FAO, IICA, JUNAC y ALADI entre otros, que
disponen de recursos financieros y de programas de apoyo especifico a
subsectores fundamentales para la alimentacidn y el desarrollo, como - = & .
es ei frutfcola. qﬁ“

-
s




CAPITULO II

ASPECTOS ECONOMICOS

E1 objeto del presente capitulo es analizar los principales aspectos
de cardcter econémico que de una u otra forma han determinado el de-
sarrollo del sector fruticola y que deben tenerse en cuenta dentro de
un plan de fomento, ya sea para satisfacer las necesidades de abaste-
cimiento interno o para la exportacidn.

Estos aspectos fundamentalmente hacen relacion al consumo, a la co-
mercializaci6n y procesamiento industrial; a los costos de produccién,
al crédito y a 1os precios; ai comercio internacional y a 1a organi-
zacidn institucional necesaria para desarrollar el subsector fruticola
en el mediano y largo plazo. ,
-
A manera de hipdtesis de trapajo se pueden mencionar como principéles
Timitantes para el desarroilo dal sector fruticola, el bajo consumo
percdpita de frutas en Colombia ocasionado por factores tales como la
oeficiente distribucior dei ingreso, ics habitos de consumo y ios pa-
trones culturaies, los cuales afectan negativamente el consumo, prin-
cipaimente en 10s estratos pobiacionales de mediancs y bajos ingresos.
{aproximadamente el 80% de 1a pobiacidén colomhiana).

A7 mismo se afirma que los preacios finales de las frutas, son para
Tos consumidores comparativamente mayores con respecto a otros ali-
mentas, como consecuencia del deficiente sistema de comercializacion,
de las pérdidas postcosecha y de 1os mdrgenes de intermediacién.

igualmente, el alto monto de la inversidn por hectdrea en la mayoria
de los cultivos fruticolas, el riesgo inherente en el proceso pro-
duccidn - comercializacién y la baja disponibilidad de recursos -
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financieros (principalmente crédito); se sefialan como factores que han
impedido el desarrollo del subsector fruticola a nivel comercial, rele
gando la mayor parte de la produccion a las zonas de economia campesi-
na tradicional o de subsistencia. | .

En igual sentido se menciona el aspeéto institucional como otra de las
causas del atraso en el desarrollo del subsector fruticola. E1 argumen
to es que los sectores piblico y privado no han desarrollado una infra
estructura institucional para el fomento del cultivo como si ha sucedi

do en otros productos como el café, el algodon, el arroz, etc.

Los anteriores factores merecen un andlisis especifico con el fin de -
tomar las medidas correctivas en 10s @sos en que sea necesario y en -
general para tenerlos en cuenta en la formulacidén de un plan de fomen-
to de-1a produccidn y consumo de frutas en cada una de las regiones na

- turales del pafs.

1. CONSUMO

En general las frutas constituyen un alimento basico ya que son ri
cas en vitaminas, minerales, proteinas y calorias. En efecto, el Cuadro
No. 23 sefiala el contenido de-calorfas, proteinas, grasas, carbohidra--
tos, vitamfnas y minerales por cada 100 gramos de parte comestible, de
las frutas mas conocidas en Colombia. Pero desafortunadamente su consu

‘mo es bajo y de cardcter selectivo a nivel-de los diferentes estratos

poblacionales, contribuyendo a ello factores tales como la estructura
distributiva del ingreso, los hdbitos de consumo y los patrones cultu-
rales entre otros.
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Una idea de 1o anterior se puede observar en el Cuadro No. 24 el cual
indica que las frutas participan con el 8.7% del volumen de los ali-
mentos basicos y constituyen el 4.7% de los gastos de los consumido-
res. '

Segln estudios elaborados por el Programa DRI-PAN, el consumo de fru-
tas y consecuencialmente el gasto de los consumidores cambia sustan-

~cialmente de un estrato poblacional a otro, en funcion del ingreso y

los precios segin las correspondientes elasticidades.

En efecto, los estudios indican que mientras la elasticidad ingreso
para el promedio nacional es de 0.7, el estrato poblacional dé mas
bajos ingresos (salario minimo) presenta una elasticidad ingreso de
1.8, medida ésta, que varia inversamente proporcional al cambio en
los ingresos, 1legando a 0.6 en el estrato de mds altos ingresos.

Un comportamiento semejante presenta la elasticidad precio de la de-
manda, ia cual ha sido estimada para las frutas a nivel de promedio
nacional en 0.3. Quiere decir 1o anterior que las frutas son bienes
eldsticos para la mayoria de la poblaci6n colombiana (1a cual pre-
senta situaciones de subconsumo) e ineldstica para el estrato pobla-
cional de altos ingresos, circunstancia que debe tenerse en cuenta
en el largo plazo dentro de una politica de equilibrio social y eco-
némico, 1o cuai daria como resultado una mayor demanda de estos ali-
méntos.que To esperado segin 1o0s promedios del pafs.

De otra parte, es evidente que el consumo percdpita actual segun el
Cuadro No. 25 es bajo,con respecto a las recomendaciones del ICBF
(Recomendaciones de consumo de alimentos-Canasta Basica 91 kgr.) y
de acuerdo con el registrado en algunos paises desarrollados, el cual
es superior a los 100 kg/hbt.

[ U
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CUADRO No.23 COLOMBIA. FRUTAS - CONTENIDO EN 100 GRAMOS DE FRUTA COMESTIBLE

PRODUCTO - PARTE " CARBO- ACI
COMESTIBLE CALORIAS PROTEINAS GRASA HIDRATOS FIBRA  CALCIO FOSFORO HIERRO  VITAMINA A TIAMINA ASCORB
% G. G. G. MG. MG. . MG. u. I. MG. MG
Naranja, pulpa sin semilla 60 35 0.7 0.1 9.0 0.7 19 22 0.4 0 0.08 60
Mandarina en pulpa y jugo 70 38 0.7 0.1 9.5 0.5 24 19 0.2 1.000 0.11 24,
Limén en jugo sin semilla 50 26 0.3 0.3 6.3 1.0 13 14 0.4 0 0.02 25
Manga en pulpa, sin cdscara ni 4 ‘
semilla. 60 58 0.5 0.1 16.4 0.7 10 14 0.4 1.100 0.04 80!
Aguacate, pulpa, sin semilla 60 S V4 1.6 13.3 3.0 1.6 10 40 0.4 30 0.05 8
Guayaba, cdscara y pulpa sin {
semillas 75 36 0.9 0.1 9.5 2.8 17 30 0.7 400 0.05 200 |
Fina, pulpa sin corazén -5 51 0.4 0.1 13.5 0.5 21 10 0.4 0 0.09 12
Papaya, pulpa sin semillas 70 30 0.5 0.1 8.1 0.8 25 12 0.3 700 0.03 ° 75
8anano, pulpa maduro 70 84 1.2 0.1 22.0 1.0 6 25 0.5 220 0.04 10'
Lulo, en jugo sin semiilas 60 23 0.6 0.1 5.7 0.3 8 12 0.6 " 600 0.04 25
Maracuyd 50 78 2.4 2.8 17.3 4.2 5 18 0.3 . ‘
Mora, pulza sin semillas 30 23 0.6 0.1 5.6 0.0 18 14 1.2 0 0.02 15'
Tomate de &rsol, pulpa, sin 2|
semilla ni cdscara 60 30 1.4 0.1 7.0 1.1 6 22 0.4 1.000 0.05 25
Coco, puipa madura 45 274 3.6 27.0 10.2 4.2 7 80 1.3 0 0.05 5
Pera, pulpa sin semllas ‘ i
ni cdscara 85 32 0.2 0.1 8.5 2.0 5 11 0.3 0 0.02 9]
Manzana, pulpa-sin semiila 35 57 0.3 0.2 15.0 1.5 16 10 0.3 0 ;'__SREO.OS 10
Durazno, puina con ciscara 85 48 1.0 0.1 12.0 1.0 10 35 0.8 900 0.04 30
Ciruela, puipa sin semiila 95 41 J.0 C.1 10.6 0.5 17 24 0.4 20 0.06 81
Guanadana, pulpa sin semiila 70 82 1.1 0.2 13.0 1.6 22 28 0.4 0 0.04 25?
Meldn, pulsa sin semilia 50 11 0.5 0.0 2.6 2.4 5 14 0.4 400 0.02 23
furuba, pulpa y jugo sin semilla 50 25 0.6 0.1 5.3 0.3 4 20 0.4 1.700. 0.¢0 70
Fresa, fruta entera 25 32. 0.8 0.5 5.5 1.4 28 27 0.8 30 0.03 80
Andn, ouloa sin semillas 40 11 2.3 0.1  25.4 1.6 - 10 40 0.4 0 0.10 40
J:;?:?a: patiila, puipa sie 9 12 0.4 0.0 3.4 0.3 3 5 0.3 300 0.02 7
oy chsenca- Pulpa sin sariila 9% 3 0.5 6.0 8.1 0.5 6 20 0.4 0 0.03 5
Mol conamiia Y. 100 23 1.7 0.3 3.6 2.5 68 w05 20 0.05 18
" §adea, juga 3in semilia 40 41 0.9 0.2 10.1 0.0 10 22 0.6 70 0.00 20
Granadilla, jugo sin semilia 30 45 1.1 8.1 11.6 0.3 7 30 0.8 0 0.00 20
Ehirmaya, oulpa sin semilla 55 73 1.9 0.1 18.2 2.0 32 37 0.5 0 0.10- 5
vispero, puipa sin semiila 45 86 9.5 0.6 22.0 1.6 14 8 0.3 0 0.01 5
Tamarinco, pulpa concentrada 45 280 5.4 0.5  €!.3 11.8 81 86 1.1 0 0.20 20
Uchuva, puipa sin semilla 30 70 .7 .4 16.0 1.0 26 55 .12 730 0.1 43

FUENTE: Ministerio de Salud Publica - Iastituto Nacional de Nutricion - Tabla de Composicién de Alimantos Colombianos.
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CUADRO No. 24 COLOMBIA. PARTICIPACION PORCENTUAL
DE LAS FRUTAS EN LA ALIMENTACION

FRUTAS VOLUMEN GASTO CALORIAS PROTEINAS
% % % %
Total Nacional 10.6 6.3 1.9 1.3
Nal. Urbano 11.5 7.3 2.3 1.4
_Nacional Rural 8.7 4.7 1.9 1.2

FUENTE: Ministerio de Agricultura DRI-PAN. La Estructura de la
Canasta Familiar de Alimentos. Noviembre de 1984.
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Segin el mencionado Cuadro, el consumo de frutas en Colombia es de
42.9 kg/hbt., mientras que 1o recomendado es de 91 kg/hbt.

Vale 1a pena anotar, que el consumo anterijor esta calculado sobre 1a
base de 1a produccién bruta, sin tener en cuenta aspectos como l1os
relacionados con el porcentaje de fruta comestible, (en promedio 60%)
y pérdidas fisicas en 1a postcosecha (en algunos casos estimada has-
ta un 30%), factores que afectan sensiblemente 1a disponibilidad ne-
ta de frutas para el consumo y que seguramente determinan un consumo
percépifa mas bajo que el mencionado.

Si se tienen en cuenta las recomendaciones del ICBF, las disponibili-
dades en el mercado para 1983 debieron ser de 2.503.000 Tons. bru-
tas, las que comparadas con las cifras de producci6n bruta obtenidas

a través de este estudio de 1.180.000 Toné., estarian reflejando una
situacidn deficitaria preocupante, o cual visto a largo plazo es _
aun mds alarmante, ya que de acuerdo con los estimativos de poblacion
del DNP para 1998 y requerimientos del ICBF en frutas, se necesitard
una disponibilidad bruta de 3.231.000 Tons.

Aunque las antericres cifras son muy criticables, dado su nivel de -
generalizacién, pues existen unas frutas con mayores contenidos de
nutrientes y cuya parte comestible es superior al 75% como es el caso
de la guayaba, el tomate de 4rbol, la uchuva, .l1a mora, 1la "fre- |
sa, la curuba, etc., la magnitud de 1os mismos si requieren ser teni-
dus en cuenta para definir un orden de prioridades de fomento de cul-
tivos en funcion de metas de alimentacidn de 1a poblacidn.

2. COMERCIALIZACION Y PROCESAMIENTO INDUSTRIAL
La comercializacifn de las frutas debe analizarse a nivel de la

agricultura técnificada y la tradicional. En la agricultura tradicio-
nral, (1a mds representativa en la producci6n) predominan pequefios y

e e ——— s -



117

medianos productores, quienes a nivel de huerto casero cultivan un
reducido nimero de plantas de las cuales obtienen bajos volimenes de
produccidn para el autoconsumo y pequefios excedentes para el mercado,
lo cual dificulta y encarece su comercializacién. Dado que el nivel
de tecnologia empleado es bajo, tanto en el manejo del cultivo como
en las practicas de postcosecha (empaques y tfansporte inadecuados,,
deficiente seleccidn, etc.) la calidad y consecuencialmente el precio
que logra el agricultor por su cosecha, generalmente son insignifican-
tes desde el punto de vista econdmico, 1o cual genera un circulo vicio-
so de pobreza y retraso en el desarrollo del cultivo de las frutas a
nive® de la produccion de tipo tradicional.

N

A su vez, como en éste tipo de produccidon predominan los factores natu-

-rales, 1a cosecha de las frutas es de cardcter estacional, lo cual ori-

gina épocas de abundancia en las cuales se deprimen los precios ain por
debajo de los costos de produccifn l{ causa por 1a cual se originan pér-..s.
didas fisicas ya que los agricultores prefieren no recolectar los fru-

tos.

/1 Uno de los muchos ejemplos de esta realidad es 21 caso de la naran-
ja en los mercados de acopio del Occidente de Cundinamarca. En efecto,
en la mds reciente cosecha (junio-agosto/84), 1a carga tuvo un precio
promedio ae $400, mientras que el costo de recoleccidn y venta en la ca-
becera municipal, fue el equivalente a un jornal ($400), a lo cual debe
agr?garse el costo del empaque y transporte (generaimente transporte ani-
mal). -

Sin embargo, a pesar de esta desfavorable relacidén precio-costo, se reco-
lectd aproximaaamente el 50% de 1a cosecha, 1o cual se explica por la ca-
rencia de oportunidad de empleo de 1a mano de obra y de los-animales de
carga en dicha &poca en 1a regidn; esto es, que ante un costo de oportuni-
dad casi nulo, cualquier nivel de ingreso hace rentable la operacidn para
el agricultor minifundista, asi sea comparativamente bajo con respecto a
otros sectores (urbano).
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A nivel de la produccion tecnificada la comercializacidn presenta ma-
yores signos de efici